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Este invencién se relaciona con papel para el envase
de frutes citricas que est{ tratado con difenilo pars in-
hibir el enmohecimiento de la fruta durante el despacho,
almacensje, o cuando se guarde la fruta con cualquier fin,
y més particularmente se relaciona con papel de este tipo
impregnado con esencia de frutas cItricas del grupo consis-
tente en esencia de limén y esencia de bergamota y una
mezcle de las mismas para neutralizaer el olor gque pueds
resultar del difenilo,

Ies envolturas de pepel de seds impregnado con dife-
nilo para el envase de frutas cItricas, del tipo descrito
en la patente norteamericana N'm, 2,173,453, de fecha 19
de setiembre de 1939, han tenido numerosas aplicaciones en
el comercio, No s6lo se puede impregnar el papel de seda
con difenilo, empledndolo como envolturas individuales para
la frute, sino que también se puede incorporar el difenilo
en cualquier otro tipo de papel que se emplee en el envase
de frutas cItricas, o en la ldmina o l4minas interiores
de las bolsas de papel multileminares que se adapten para el
envase de la fruta, ]

Cuando se envasa la fruta para permenecer por un
periodo prolongado en dichas envolturas o en otros papeles.
de envolver, se observe un olor de difenilo al desenvolver
la fruta y para algunas personas este olor es objetable,
Dicho olor podrd ob.servarse particularmente cuando se abren
los envases de la frute, como, por ejemplo, las bolsas o
sacas de papel, o al abrir las puertas de los vagones de

carga u otras cémeras cerradas en las que se podrd despachar
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le fruta en jaulas o cajas envuelta en papel de seda, Esto
podrle dar lugar a que se crea que la fruta se ha contaminado
con el olor de difenilo, aunque en realidad no es asi, pues
el olor desaparece cuando se abren los envases o las puertas
de las cémarss en que se ha hecho el despacho, Bajo algunas
condiciones de contacto prolongado de la fruta e¢itrice con
el papel de envese, la piel de la frute podr{ absorber

parte del difenilo, que aungque no es perjudicial pars la
carne de la frute, podrd inducir al compredor final de la
frute a creer que estd conteminadae, particulermente si la
fruta ha sido envesada en bolsas cerrades y no ha tenido
coasién de ventilarse, - o

Haciendo un resumen de la presente invencién, ésta
comprende la incorporecidén de esencie de limén o esencia de
bergamote o une mezcla de estas esencias con el difenilo,
que neutralizarédn el olor anterior, que no son perjudiciales
pera la fruta y que de hecho son beneficiosas para la
misma, y que se podrén impregnar fécil y econémicamente en
el papel junto con el difenilo,

En la busca de una substancia satisfactoria del
cerédcter referido, hemos hallado que el simple emmascara-
miento del olor de difenilo no constituye ninguna solucién
del problema, debido a que hemos ensayado numerosos agentes
de emmascarsmiento y hemos tenido gue desecharlos, pues o
bien tenifan un olor muy noteble ellos mismos o impartien
efectos deletéreos a la fruta, No obstante, hemos des~-
cubierto que s6lo la esencia de limén o la esencie de

bergamota que tiene un olor parecido a la esencia de limén,
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o una mezcla de estas esencias, se podrén emplear con el
difenilo pare neutralizar su olor y de hecho impartir efec-
tos beneficiosos a la fruta, Ambas esencias son esencias
cItricas; y como es bien sabido, se obtienen comfmmente

de le céscara de sus frutes respectivas, bien por destila=
cién, prensado o extraccién por medio de disolventes, Si
bien se prefiere la esencia natural, se podrd emplear
esencia de limén sintética o esencia de bergamota sintética
en Inger de la esencia natural, De las dos esencias, se
prefiere la esencia de limén porque produce los resultados
més satisfactorios y beneficiosos, .

Otres esencias de agrios o frutaes cltricas, tales
como la esencia de naranja, esencia de lime, ¢ de toronja,
son insatisfactorias, si bien podfia esperarse que puesto
que estas esencias son bastante parecidas a la esencia
de limén y de bergamote, podrlan ser dtiles para los fines
detalledos, Ignoramos por qué estg sea esl, pero como
resultado de numerosos ensayos, estimemos que los productos
de respiracién de la frute (y no el difenilo solo) pueden
ser primordialmente los causentes del olor en presencie
del difenilo incorporado en el papel de envase, particular-
mente puesto que estos productos de respiracidn no se
disipan fdcilmente en las bolsas cerradas que se utilizan
para el envese, Ia esencia de limén o la esencia de berga-
mota podrén tener algin efecto neutralizente o inactivante
sobre estos productos de respiracién tal vez debido a la
presencia de pegquefias cantidades de constitujentes en dichas

esencias que no se encuentran presentes en otras esencias
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de frutas cltricas,

Se podrd creer que si la esencia de limén o de berga-
mote ejerce un efecto neutralizantg sobre los productos de
respiracién en presencia del difemnilo, la esencie citrica
obtenida de cualquier especie dade de la fruta, también ten-
drie este mismo efecto sobre la misme especie de la fruts
cuendo se le incorpors con el difenilo en el papel que se
utilize pare el envase de la fruta, No obstante, no se ha
hallado que este sea el caso, si bien siI se ha hallado que
le composicién de difenilo y esencia de limén o de bergamota
de nuestra invencidn es totalmente eficaz con todos los
tipos de frutas cltricas, tales como naranja, limén, lima,
toronja, ete,

Ademés de neutralizer el olor de difenilo, se ha
halledo que la esencia de limén o de bergamote de nuestra
composicién tiene un efecto beneficioso sobre la frute
citrice que se envasa en el papel de envase, particularmente
cuando se emplean envolturas de papel de seda, Esto es as!
debido & que si se hace dafio & la frute al tiempo de en-
vasarla o de otro modo, la esencia coadyuve & la formacidn
répide de une cicatriz natural que se forma en la fruta para
protegerla, Dicha cicatriz se forme por constituyentes
contenidos en les esencias naturales presentes en la céds-
care de la fruta; y le presencia de la esencia de agrios
de nuestra composicién en el papel de envasar frute, coadyuva
& la formacién de dicha cicatriz, Al preperar las frutes
cltricas para el envase o despacho, se acostumbre lavar la

frute en une débil solucién alcalina, por ejemplo, de bdrax,
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Este lavedo resulte en la extraccidn de parte de las
esencias naturales presentes en la céscera, lo que podrd
115 der lugar & que la fruta resulte deficiente para la formacién
rdpide de la cicatriz, Ia esencie de agrios de nuestra com-
posicién coadyuva asl & compensar pdf la pérdide de la
esencia patural,
Con respecto a nuestra composicidn de difenilo y esencie
120 de limén o de bergamote, existen determinadas proporciones
que deberdn emplearse, cuyas cantidades mdximes, se ha
hallado, no deben excederse, Ia cantidad de difenilo se
podrd determiner mejor sobre el peso total de la fruta
citrice a envasar, Esta cantidad no deber{ rebasar un
125 0,022% (veintidés milésimas de 1%) del peso total de la
frute envasada, En consecuencia, el papel, ya sea el
pepel de seda empleado pars envolver cede frute individual-
mente, la lémina o l4minas interiores de una bolsa de papel
multileminar, o los forros de las jeulas o cajas, no deberd
130 contener mds difenilo impregnedo en el mismo que el porcen-
taje indicado con respecto al peso total de la fruta envesada
en el papel,
Si se rebasa esta cantidad, la fruta con piel delicada,
como, por ejemplo, le toronja o 1la nafanja, que tiene una
135 céscara delgade, podrd ser afectada adversamente, Ademds, no
se observa ningdn aumento sensible en el control de la pu-
dricién cuando se excede la centidad indiceda anteriormente;
y este cantided represente la cantided médxima a incorporar
en el papel sin que el difenilo empiece a formar escames, ¢

140 presente problemas al aplicarlo en las mdquinas de hacer pa-
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pel, Si bien se podrd incorporar en el papel cualquier can-
tidad de difenilo haesta el mdximo preferido, se he determinado
mediante extensos ensayos que para lograr un control minimo
eficaz de la pudricidén, la centidad de difenilo contenido en
el papel no deberla ser mucho menor de ©,012% (doce milé-
simas de 1%) del peso total de la frute envasade en el
pepel, Para fines del comercic de exportacién, cuando la
frute se encuentra en trdnsito por .un largo espacio de
tiempo, se prefiere utilizer la cantidad méxime de difenilo
indicada, Para fines del comercio interior, se prefiere la
cantidad minima de difenilo, iproximadamente, pues la fruta
no permenece en el envase por un eépacio de tiempo tan lérgo.
Ia game de los porcentajes de difenilo detallados en
la pétente norteamericanea méncionada anteriormente, basados
en el peso en estado seco absoluto de la envoltura de papel
de seda de una fruta, es sensiblemente la gama consignada
en este memorie descriptive y se podr{ emplear en las
envolturas de papel de seda. Esto es asl porque el papel
del comercio empleado pars envolver agrios pesa alrededor
de 5,65 kgs por 30 m? sobre la base de estar absolutamente
seco; y, por ejemplo, la envolturs de una naranja mide
aproximedamente 28C mm por 28C mm, o algo mds de 780 om?,

El peso de la naranja corriente envuelta es alrededor de

0,20 kg; y haciendo un cdlculo, se hallard que los porcen-
tajes indicados anteriormente rigen para cada naranja
envuelta, El limén corriente pesa desde luego menos que
la nsranja corriente, pero siendo més pequefio, se emplea

una envoltura menor, midiendo usualmente alrededor de 228
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mm por 228 mm o algo mds de 522 emZ; de suerte que habrd
menos difenilo en presencia de le fruta, OGcurre lo con-
trario en el caso de las toronjas, .que son mds pesadas y més
grendes, para las cuales la envoltura corriente de papel de
seda mide elrededor de 38C mm por 380 mm, o sea algo més

de 1450 cm?,

Con respecto al papel para forrar las cajas y las
bolsas multilaminares, una de cuyas ldminas interiores podrd
estar impregnade con el difenilo, el peso y la calided del
papel impregnado podrdn varier considersblements. Ia bolsa
usual del comercio empleade para equéér agrios contiene
aproximedemente 20,50 kgs de fruta; y la caja usada para
envaser diche frute contiene alrededor de 34 kgs de fruta,
En consecuencia, mediante los porcentajes anteriores serd
fdeil calcular qué cantidad de difenilo se deberd incorporar
en cualquier calided y peso de papel destinado para usarse
en bolsas o como forro de cajas,

En cuento a la cantided de nuestra esencia cItrica
perticular que debe incorporarse en el papel de envase, si
se utiliza la esencia de limén preferide, se ha encontrado
que una cantidad de la misma, aproximademente 2% del peso
del difenilo contenido en nuestra composicidn, es preferible
para la neutralizacién de cualquier olor que pueda ser
producido por el difenilo, En cuento a la neutralizacién
del olor de difenilo se refiere, este porcentaje podrd
acrecentarse noteblemente, No obstante, el porcentaje ﬁd
debe exceder la cantided médxima critice debido a que hemos
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hallado que una cantidad excesiva de ssencia de limén produ-
cirle resultados adversos en la fruta, Si la cantidad de
esencia es muy grande, podrd causar lo que se ha dado en
llamar cacarafiado de la fruta mediante la formacidn de
numerosas cicatrices en la misme, y podrd afectar adversa-
mente el sabor de la fruta,

Is cantidad méxima de esencia de limén guarda una rela-
cién critica con respecto al peso de la fruta envasada, pero
puesto que el porcentaje de difenilo es indicado con respecto
al peso de la frute, la gama de porcentajes de la esencia
de limén podrd detellarse convenientemente con respecto a
la cantidad de difenilo, Tara evitar los efectos adversos
anteriormente descritos, si se utiliza una cantidad grande
de esencia de limén, la cantided de la misme no deberd
exceder un 2,75% del peso de la cantidad mdxima de difenilo
que podrd emplearse en mestre composicién, Si la cantided
de esencia de limén es may pequefia, no se logrard ningin
beneficio para la neutralizacién del olor del difenilo, Con
este motivo, la cantided de esencia de limén no debe ser
mucho més baja de un 1,25%7 del peso del difenilo, De este
modo, podr{ emplearse una cantidad de esencia de limdén que
oscile entre 1,25% y 2,75% del peso del difenilo,

Io que se ha dicho con respecto a la esencia de
limdn tembién tiene aplicacién en principio en el caso de
la esencia de bergemota, No obstante, esta {ltims, aunque
no es tan eficaz como la esencia de limén, tiene un aroma
mds fuerte, Por consiguiente, si se substituye por la

esencia de limén en cualquier férmule particular, el por-
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centaje debe ser algo menor -- aproximedamente 5% menor

.que le cantidad de la esencia de limén, No obstente, con

fines précticos, puesto que las cantidades son tan pequefias,
podrd considerarse que los porcente jes son los mismos que
se han dado paras la esencia de limd¢n, En cuanto a esto,
las mezclas de las dos esencias podrdn utilizarse entre
los 1lImites de los porcentajes indicados para la esencis
de limén, |

Si se emplean esencias sintéticas de limén o de berga-
mota en vez de las esencias naturales, deben emplearse can-
tidades mds grandes debido a que las esencias sintéticas
no son asequibles en el comercio plenamente concentradas,
El aumento de la cantidad de la esencie sintética, para
obtener los porcentajes indicados mds arriba para las
esencias naturales, se podrd calcular fdcilmente partiendo
de la concentracfisn de la esencia sintética utilizada,
En cuanto a esto, deberd comprenderse que en las reivindica-
ciones, cuandoquiera que se hace réferencia a la esencia
de citrus, se incluyen tanto la esencia natural como la
esencia sintética, y que las indicaciones de los porcentajes
de la esencia aunque estén basados sobre la esencia natural
o la esencia sintética plensmente concentrada, comprenden
las esencias que no estén plenamente concentradas, empleadas
en centidades mds grandes con arreglo a lbs'pOrcentajea ine
dicados para las esencias de plena concentracién,

En cuento al control del emmohecimiento se refiere,
se podrd emplear cualquier disolvente conveniente, tanto

pare el difenilo como para la esencia de 1limén o de berga-
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mota, como vehiculo o soporte para efectuar la impregna=-
cién del papel con la composicidn de la presente invencién
en cantidades que provean las proporciones deseadas en el
papel, Por ejemplo, se podrdn emplear tetracloruro de car-
255 bono, cloroformo, alcoholes hasta el butllico inclusive,
y éter, Sin embargo, estos disolventes son relativamente
voldtiles y por lo tanto presentan, problemas de retencién.,
Ademds, tienen un olor que podrd ser objetable en el comercio,
Se prefieren disolventes provenientes de los hidrocar-
260 buros, particularmente aceites minerales coloreados, De
entre éstos, se ha hallado que el aceite parafinico da
excelentes resultados, debido a que imparte a2l papel cierto
grado de impermeabilidad a la humedad y reduce &l mInimo
el arrugamiento de la fruta por pérdida del contenido de
265 humedad, aegﬁn se explica en la patente anteriormente
mencionada Nim, 2,173,453, y al mismo tiempo se presta fé-
cilmente para la aplicacién en la mdquina de hacer papel
segin el método descrito en dicha patente, El aceite para-
flnico se adapta especialmente para las envolturss de papel
270 de seda debido a que les imperte flexibilidad, lo cual
facilita envolver el mismo alrededor de la fruta sin que se
rasgue el papel,
Cera, preferiblemente ceras minerales, tales como la
cera parafinica y la cera microcristalina, pudiendo ser de
275 cuelquier otro tipo de ceras inodoras relativamente libres
de compuestos no saturados, como, por ejemplo, la cera de
ebejas y la cera de carnauba refinada, es preferiblemente

incorporada en el vehiculo o soporte del difenilo y de la
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esencia citrica para actuar como medio obturador que acre-
cienta la retencién de difenilo en el papel, A este
respecto es conveniente evitar el émpleo de une éera que
tenga una proporcidén sensible de compuestos no saturados
en la misme debido a que al oxidarse dichos compuestos
podrén producirse olores indeseables gue podrén ser absorbi-
dos por la piel de la fruta,

| Si se incorpora demasiado cers en el vehIculo o soporte
de aceite parafinico, la disolucién resultante podré hacerse
muy viscosa y presentar problemas con respecto a la aplica-
cién con el cilindro de le méquine, y el papel tratado con
le composicién podri hacerse muy resistente a la humedad,
impidiendo as!i una respiracién adecuada de la fruta, Por
estas razones, se prefiere no exceder un 30% en peso de la
parefine en el vehlculo o soporte de aceite parafinico, Si
bien las proporciones de cera podrdn variar ampliamente,
une mezcls de vehIculo o soporte de alrededor de 25% en
peso de cera parafinica y 75% en peso de aceite parafin{co,
se ha hallado muy conveniente con respecto al control de
la humedad, respiracién de le fruta, aplicacién con el
cilindro de la méquina segin se ha explicado en la patente
anteriormente mencionada, y la retencidén de difenilo y
esencia de limén o de bergemota en el papel impregnado,
en virtud de la obturacién provista por la cera,’

De este modo, la presénte coﬁposicidn de difenilo,

esencis de citrus y vehfculo o soporte, comprende las
cantidades especificedas de aceite parafinico y cera para-

finica junto con una cantided suficiente de difenilo y
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esencia de limén o de bergamote o una mezcls dé estas esen~-
cias, para proporcionar la cantidad conveniente de estas
Ultimas substancias en el papel tratado, Ias proporciones
de difenilo con respecto al vehfculo o soporte, especifi-
cadas en la patente anteriomente mencionada, a saber, una
cantidad de difenilo que equivale aproximedamente de un
25% a un 33% en peso de la composicién de aceite paraffnico
y cera parafinica, serdn convenientes no sélo para las
envolturas de papel de seda, sino para otros papeles que se
podrén emplear en el envase de frutas, y la cantided de
esencia cftrica incorporada en el vehiIculo o _.soporte deberd
tener la relacidn previemente indicada de 1,25% a 2,75%
del peso del difenilo, A

De preferencia, se emplea aceite parafinico de apro-
ximadamente un Indice de viscosidad de 110 grados Seybolt
(3,10-3,34 grados Engler) y cera perafinica que tienme un
punto de fusidn entre los limites de 52° & 57° C, Deberf
comprenderse que éstos son los compuestos particulares
preferidos que se ha hallado ser satisfactorios, pues se
podrédn emplear otros aceites minerales de distintas vis-
cosidades y otras ceras del tipo previamente descrito como
tipo de vehIculo preferido para el difenilo y la esencisa
de limén,

Se podrd aplicar le composicién al papel que ve a ser
saturado o impregnado de cualquier msnera conveniente, y
en cantidad suficiente para proporcionar las cantidades
convenientgs de difenilo y esencia de citrus en el papel,

Se prefiere aplicar la composiciédn mediante un ¢ilindro
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aplicador instalado en la mdquina de hacer papel, de la
manera descrita en la patente anteriormente mencionada, en

la cual se podrd accionar el cilindro a tal velocidad con
respecto al papel de manera a aplicer al papel la cantidad
deseada de la presente composicidn, Al iguael que con respecto
e la envoltura de papel de seda descrita en dicha patente,

8l se impregnan otros papeles con aproximadamente un 8 3/4%

a un 12% de la presente composicién, baséndose en el peso

del papel en estado seco absoluto, esto serd satisfactorio

para la mayoria de los tipos de papel,
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Ios puntos de invencidn vropie y nveve qne
8e rrasentan pars qué sean objeto de esta Pstsnte de In-
vencidn en sspafia, por VEINTE ofios, son los signlentes:

le, -&iajqj:ras introducidas en 1la fabricacidén
de parel de envase pars la fruta cftrica, carmeterizadas
porque el mismo se trata con difenilc, y una esencia citri-
ca del grupo consistente en esencia de limdn y ésencia de
bergamota y une mezcla de las nmismas.

28, -~ Mejoras introducidas en la fabricacidn
de papel de envase para la fruta c{trice, caracteriszadas
porque el mismo se trate con difeniio, y une esencia cftri-
on del grupo consistente en essncis de 1imén y esencia de
bergamote y un2 mezale de las mismes, no excediends la ocan-
tidad de difenile 0,022% del peso de la fruta que dicho pa-
P8l se zdapte para 'envagar, ¥ no excediendo la cantided de
la esencia cftrica 2,754 del peso del difenile.

32, - Mejoras introducidas en la fabricacidn
de papel de envess para la fruta c{trica, caracterizadas
rorgue 61 mismo se imp:_?egha con difenilo, una esencia citri-
ca del grupo consistente en esencia de 1limén y esencia de
bergamota y una mezcle de las mismas, ¥y un veh{culo o so-
porte disolvente para c;uchos difenilo y esencia citrieca,

42, - He joras introducidas sn le fabrica-

olén de papel de envese para la frute c{trica, caracterize-
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des porgue 61 mismo se impregna con difenilo, uns esencisa
c{trica del grupe consistente en esencie de limén y esen-
cla ds bergamota y una mezcla de les mismes, y un vehfcu-
10 o soporte de aceitegparaf{nico y cera yara dicho difeni-
lo'y dicha easencia citrica;

§2, - Mejoras introdﬁcidaa en la fabricaciodn
de pavrel de envase para la fruta c{trice, carecterizadas
rorgue el mismo se impregna oon unz composicidn preserve-~
tiva qus comprende un vehf{culo o soports consistente en
aproximadamente 75% en neso de aceite parafinico y aproxi-
madamente 25% en peso de cera parafinica, una cantided de
difenilo de aproximedamente un 25% & un 33% del peso asl
vehiculo ¢ soports, y una centidad de esencia citricas de
aproximadamsnte un 1,25% a un 2,75% del pesy de dicho dite-
niio, sisndo dicha esencia oftrica del.grupo congistants
en esancie de limdn y esencia de bergemota y uma mezola
de las miemas;

62, - Mejoras introducidas an la fabriencidn
de rayel de envase para fruta c{trica, caracterizadas pPor-
qus 8l mismo ss impregne con une comptsicifn prassrvetiva

qus odmrrande un vehfcwlo consistants un vehicile 0 asicr-

e

te crnsistants en arrezimadamenta 75% sn rsco 43 cotits

rerafinios y grroximadamente 25% en psue as csra rarafi-
nico, wvma caxntidad ds diferilo ds spromicdomsnts wva 859
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iz cantided de difsnile ds clrededcr de un 25% & un 33%
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