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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

^  acompaña a la  s o l ic i tu d  de una p aten ta  de in tro d u cció n  por

. d iez años en España, p or: " Un procedim iento para la  obten ción  de

M a lo  con a l to  poder conservante * ,  a favor de Don F e lip e  V alen­

t í n  H erce, re s id e n te  en San S e b a s tia n  (Guipúzcoa) San Martín^ 68 . -

La p resen te  memoria se r e f i e r e  a  g a ra n tiz a r  de una manera 

e x c lu s iv a  l a  e x p lo ta c ió n  de la  p aten te  de in tro d u cció n  que e l  

re cu rre n te  expone a con tin u ación  de una manera d e ta lla d a  y que 

aunque conocida en e l  e x tr a n je r o  no ha sido p atentad a n i  puesta 

8 en p r á c t ic a  en España*

EB sta la  fe ch a  son muchos lo s  productos que poseen poder 

a n tife rm en ta n te  o sea  l a  cualidad de im pedir o r e t r a s a r  e l  de­

s a r r o l lo  de b a c te r ia s  en lo s  a lim en to s f r e s c o s *

Pero en m ultitud de casos y ten iendo en oaenta que e s to s  

productos a n tife rm en ta n tes  se d o s if ic a n  en can tid ad es muy peqne-10
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ñas oon r e la c ió n  a l  produoto a que se a p lic a n ,' no h ab ía  p o s ib i l i ­

dad de a p l ic a r lo s  de una forma c o rre o ta  sobre todo cuando ten ían  

que a c tu a r  sobre cuerpos s o lid o s , sobre lo s  que ten ia n  que rep ar­

t i r s e  de forma muy uniform e. E s ta  d i f ic u l ta d  se h a c ia  p a te n te , 

por e jem p lo, en e l caso de lo s  pescados que debían ser tra ta d o s  

fr e s c o s  en e l  mismo barco oon d o s if ic a c io n e s  determ inadas, a Tre­

ce s  muy pequeñas, de productos co n serv a n te s , dado que su tubifor­

me re p a rto  por toda la  masa de la  carne e r a  p rácticam ente impo­

s ib le #  De a h i que se u t i l iz a r a n  solam ente productos que pudieran 

a ñ a d irse  s in  e s p e c ia l cuidado en can tid ad es re la tiv am en te  grandes 

t a le s  como e l  h ie lo  y l a  s a l .  Mas la  a cc ió n  de e s to s  productos 

era  de escasa  e f i c a c i a  en e l  orden a una conservación  algo  pro­

longada de lo s  pescados lo  que o b lig a b a  a lo s  barcos pesqueros a  

una l im ita c ió n  de su e s ta n c ia  en e l  mar, b a jo  la  amenaza de que 

l a  p esca  l le g a r a  a puerto en malas co n d ic io n es . Lo mismo o c u rr ía  

en e l  tra n sp o rte  y aun cuando lo s  vagones f r i g o r í f i c o s  aportaron  

c ie r t a s  m ejoras, e l  tra n sp o rte  de lo s  pescados en c a ja s  cu b ie rta s  

de h ie lo  segu ía  adoleciendo de lo s  mismos d e fe c to s .

La so lu c ió n  de e s te  problema que a fe c ta b a  d irectam en te a  

l a  h ig ie n e  p u b lica  fu e concienzudamente buscada por l a  E s ta c ió n  

Experim ental de la s  p esq u erías C anadienses d e l P a c í f ic o ,  en p r in -  

ee Ruperto

f r a s  muchos experim entos se h a l ló  por f i n  que l a  so lu ció n  

p r á c t ic a  para la  a p lic a c ió n  de lo s  productos con serv an tes a lo s  

a lim en to s fr e s c o s  e r a  l a  fa b r ic a c ió n  de un h ie lo  e s p e c ia l  que 

co n tu v iera  d is u e lto  o en suspensión uniform e l o s  c ita d o s  produc­

to s  con serv an tes debidamente d o s if ic a d o s . De e s ta  forma sim p le, 

pero g e n ia l ,  se reunían  a  la  vez la s  propiedades f í s i c a s  de la s  

b a ja s  tem peraturas a  la s  propiedades quím icas de lo s  productos 

co n serv an tes y h a lla ro n  ademas l a  ú n ica  forma p r á c t ic a  de que



d ich os prodaotos con serv an tes por l a  le n ta  a cc ió n  del d esh ie lo  

fa e ra n  empapando l a  oam e de lo s  a lim en to s de ana mmera a b so - 

l a t  ámente an i forme*

Las cohseoaenoias p r a c t ic a s  de e s te  d eséabrim ien to  ia e re n  

6 de gran a lca n ce  y sa  a p lic a c ió n  h a lló  rápidam ente an extenso cam­

po de a cc ió n *

danqae lo s  experim entos re a liz a d o s  se h ic ie r o n  u tiliz a n d o  

e l  a c id o  benzoioo y e l  benzoato de sosa  como productos oonser— 

can tea  por co n s id e ra r lo s  lo s  mas in c o a o s , e l l o  no s ig n if ic a b a  

* 1 0  en modo algano l a  menor l im ita c ió n  en cuanto s3. empleo de o tro s

productos quím icos qae tu v ie ra n  ana a c c ió n  análoga^ ya qae e l  

^  descubrim iento Se r e f e r ía  p rin cip alm en te a lá  Obtención y a p l i ­

ca c ió n  de an h ie lo  qae ta b le r a  a ltam ente re fo rz a d a s sas cu a lid a ­

des co n serv an tes por l a  a d ic iá c ,  an tea  de l a  con g elación  d e l agaa^ 

16 de su s ta n c ia s  a n tife rm en ta n tes  qae quedaran d is a e lta s  o en sa e -  

p en siáa  aniform e en e l  bloqna de h ie lo ,  s in  a f e c t a r  a l  d esoabri­

m iento n i a l  t ip o  de s u s ta n c ia s , n i la s  prop orciones en qae es­

t a s  quedaran m ezcladas o d is a e l ta s  en e l  h ie lo *

Hi procedim iento de o b ten ción  de e s te  h ie lo  req u ie re  c i e r -  

20 t a s  con d icion es e s p e c ia le s .  En primer la g a r , s i  e l  prodacto an -
i

tife rm e n ta n te  es poco s o la b le  o in s d a b le  e n s ^ a a ,  es p re c iso  

c o lo c a r lo  en condiciones f í s i c a s  qae prodazoán an prodacto d is ­

p erso  qae se mantenga en suspensión en e l  agua a co n g e la r , a  

f i n  de obtener l a  condición p rim o rd ia l de homogeneidad*

26 p a r a .e l lp y  l a  a cc ió n  m ecánica de a g ita c ió n  d e l agaa duran­

t e  e l  proceso de congelación^ análogo a como se a p l ic a  en la  f a -  

b r io a c ie n  del h ie lo  c r i s t a l in o  no es s u f ic ie n t e ,  p rin cip alm en te 

porqae a medida qae se congela la  p e r i f e r i a  dpi bloque, p ierde 

e f i c a c i a  l a  a cc ió n  d e l a g ita d o r*  Por e l l o  se empieza por o b te - 

^0 ñ e r  ana s a l  s o la b le  d e l ant i  ferm ento a em plear, d iso lv ién d o lo
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en e l  agua a co n g e lar ^ p r e c ip itá n d o lo  por un ácido adecuados 

A s í e l  a n t i  ferm ento se p r e c ip ita  en forma de n ie b la  capaz de per­

manecer en suspensión todo e l  tiempo que daré a l  proceso de con­

g e la c ió n . E s ta  p r e c ip ita c ió n  fin ís im a  en e l  caso  de que e l  a n t i -  

ferm ento poco so lu b le  no pudiera form ar previam ente s a le s  so lu b les  

se o b tien e  d is o lv í endo prim ero e l  producto en un so lv en te  adecoado 

que tenga l a  con d ición  de se r  a su vez so lu b le  en agua, por ejem ­

p lo , e l  a lc o h o l.

E l  bloque da h ie lo  r e s u lta n te  debe te n e r  un pn comprendi­

do en tre  S y 7 , para e v i ta r  l a  p r e c ip ita c ió n  de lo s  album inoldes 

de lo s  productos a co n serv ar, por lo  que la s  aguas n a tu ra le s  fu er­

tem ente a lo a lin a s  deberán se r  previam ente co rreg id as h a sta  hacer­

l a s  e n tra r  en lo s  l ím ite s  de lo s  c ita d o s  pH.

Las m anipulaciones a n te r io r e s  a l  e n riq u e ce r e l  agua en 

s a le s  di s u e lta s ,  re b a ja n  e l punto de co n g e lació n  del agua por lo  

oual e s ta  debe s e r  congelada a tem peratura más b a ja  que e l  h ie lo  

c o r r ie n te ,  dependiendo e s ta  tem peratura d el grado de co rre cc ió n  

p re v ia  a que la s  aguas fueron som etid as.

A t í t u l o  de ejem plo y s in  que e l lo  rep re sen te  ninguna l i ­

m ita c ió n  en cuanto re s p e c ta  a lo s  an tiía rm en to s y r e s ta n te s  pro­

ductos quím icos empleados y a su d o s if ic a c ió n ^  citam os e l  s ig u ien ­

t e  ejem plo de fa b r ic a c ió n  de un h ie lo  co n serv an te :

En un tanque con 6 .0 0 0  l i t r o s  de agua fuertem ente a l c a l i ­

n a , se añade e l  ácid o  c lo r h íd r ic o  s u f ic ie n t e  para que e l  agua 

p rev io  a n á l i s i s  quede n eu tra  a l a  fs n o lf ta le in a ^  o se a  con un pn 

in f e r i o r  a 7 .  E s ta  a d ic ió n  se  hace agitand o enérgicam ente e l  

agua.

B ich a  agua se pasa luego a unos tanques de 60  l i t r o s  de 

capacidad a lo s  que previam ente se ha añadido 100 gramos de ben­

zoato de s o s a . Se ponen 24 l i t r o s  de agua en cada tanque. La d i -
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solmoion es in s ta n tá n e a , fa v o rec id a  por e l  movimiento d el chorro  

de agua qne cae en e l  ta n q a e . inm ediatam ente y s in  necesidad  de 

a g i t a r  se  v ie r te  sobre cada tanqae on l i t r o  de ácid o  d U nido con­

teniendo 20 gramos de gas c lo r h íd r ic o  d is a e l t o ,  de forma a  obte­

n er  ana p r e c ip ita c ió n  incom pleta de ácid o  benzoico eegán l a  ecna­

ció n  qaím ica CgHgCOO.Na 4 Cl#H ^ OgHgOOO.H 4 C1 .Na con form ación 

de anos SO gramos de s a l  coman. E l  agaa toma en e l  a c to  ana apa­

r ie n c ia  tenaamente lech o sa  y en e s te  estad o se  someta a l a  a cc ió n  

d e l f r í o  para c o n g e la rla  h a s ta  c o n v e r t ir la  en an bloqne compacto.

Ensayos efeetaad o s con e l  h ie lo  a s í  obtenido dennestran 

qae nn pescado fr e s c o  qae in ic ia lm e n te  co n ten ía  1 3 .0 0 0  b a c te r ia s  

por gramo, a la s  48 h oras en h ie lo  c o r r ie n te  co n ten ía  1 .2 0 0 .0 0 0  

m ientras qne e l  conservado en h ie lo  benzoatado sipamente centre-! 

nía 40.000#

En la  r e a l iz a c ió n  p r á c t ic a  de e s te  procedim iento serán  

v a r ia b le s  la s  formas en qae e l  h ie lo  se  a p liq a e  a lo s  pescados 

a o tr o s  prodnetos a l im e n tic io s , a s i  como la  tem peratnra de e s te  

o de l a s  cámaras en qne se gaarde^ can tid ad es de h ie lo  añadidas 

sn r e la c ió n  a lo s  prodnetos a co n serv a r, dim ensiones y pesó d e l 

bloqne de h ie lo ,  prodnetos a d ic io n a le s  t a l e s  como s a l  a o tro s  

y en g en era l cnanto no a l t e r e ,  cambie o m odifiqae de ana manera 

e s e n c ia l  e l  procedim iento d e s c r i to .

N O T

La p resente p a ten te  de in tro d u cció n  comprende la s  s ig a le n -  

25 t e s  r e iv in d ic a c io n e s :

1 . -  Un procedim iento para l a  o b ten ción  de h ie lo  o en a l t o  

poder conservante^ ca ra c te r iz a d o  porqae se d isa e lv e n  o ee mezclan
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homogéneamente en e l  agua a o an g elar su s ta n c ia s  ant ife rm e n ta n te s ,  

som etiendo lnego e l  compuesto r e s a lta n te  a  l a  a c c ió n  d e l f r í o  

h a s ta  formar un bloque de h ie lo .

2 .  -  Un procedim iento según la  re iv in d ic a c ió n  1 , c a r a c te r i ­

zado porque e l  agua a n tes  de l a  a d ic ió n  de la s  s u s ta n c ia s  a n t i -  

farm an tan tes, dehe s e r  co rre g id a  químicamente s i  lo  p r e c is a ,  de­

já n d o la  en un pH comprendido en tre  3 y 7 .

3 .  -  un procedim iento según la s  re iv in d ic a c io n e s  a n te r io r e s , 

o arao terizad o  porque e l  an tiferm en to  se  añade en forma de s a l  so­

lu b le  y  p re c ip ita d o  luego t o t a l  o p arcia lm en te  con un a c id o  ade­

cuado para obtener por procesó químico una suspensión fin ís im a

y uniform e en toda la  masa de agua*

4 .  -  Uh procedim iento según la s  re iv in d ic a c io n e s  a n te r io r  

r e s ,  c a ra c te r iz á d o  porque e l  an tiferm en to  se d isu e lv e  previamen­

t e  en un so lv en te  que a su vez sea  so lu b le  en agua, para obtener 

por p roceso  f í s i c o  una suspensión f in ís im a  y  uniforme en toda la  

masa de agua*

6 + - Un procedim iento según la s  re iv in d ic a c io n e s  a n ta r lc -  

r a s j  ca ra c te r iz a d o  porque la  tem peratura a a p l ic a r  para  la  conge­

la c ió n  del b loq u e, e s ta r á  en r e la c ió n  con e l  descenso del punto 

de con gelación  que e l  agua haya su fr id o  en lo s  a n te r io r e s  proce­

s o s  y que dependerá d el grado de c o rre c c ió n  que se haya e je c u ta ­

do en e l  agua y  d el p o rc e n ta je  de compuestos añadid os.

6 * -  un procedim iento para l a  o b ten ció n  de h ie lo  con a l t o  

poder co n serv an te .

Según se d e scrib e  y re iv in d ic a  en l a  p re sen te  memoria 

d e s c r ip t iv a , l a  cu al co n sta  de s e i s  h o ja s  fo lia d a s  y e s c r i t a s  a 
máquina por una s o la  de sus c a ra s*

Madrid, a 28 dq^dópio de 1950 .
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