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HEMORTIA DESCRIPTIVA

Gue se acompafia 2 la solicitud de una patente de introduccidn por

diez afios en Espafia, por: ™ Un procedimiento para 18 obtenoiln de

‘hielo gon alto :poder conservente v, a favor de Don Felipe Valen-

~ t{n Herce, residents en San Sebastien (GuipdizZooa) San Martin) 63.-

le pregente memoria se refiére a8 garantizar de uns manera
exolusive la explotacidn de la patente de introduccién gque el

reourrente expone a continuacidén de una menera detallada ¥y que

‘almque conocida en el extranjero no hg sido patentada ni puesta

en préctica en Espefias

Hesta la fedha son muchos log productos que poseen poder
antifermentante o sea la ocualided de impedlr o retrasar el de-
sarrollo de basterias en los slimentos fresaos.

Poro en multitud de camos y tenlendo en cuenta gune estos

productos anziférmentantoa me dosifican en cantidades muy pedque-
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fias con relacidn &l producto® que se aplican) no habfa posibili-
dad de aplicarles de una torma correcta sobre todo cumndo tenism
gue actuar sobre cuerpos 86lidos, sobre los que tenien que répar~
tirse de forma muy uniforme. Esta difioultﬁd gse hecla patente,
por ejemplo, en el caso de los pescados que debian ser trgtados
freseos en el mismo barco eon dositicaciones determinadas; & ve-
ces muy pedueflas, de produptos congervantes, aado que su unifor-
me reparto por tods la masa de la carne era préacticamente impo-
gible. De ghf que se utilizarsn solemente productos gue pudiermn |
afindirse sin especial ouidaedo en cantidades relativesmente grandes,
tales como el hielo y la sal. Mas la sccifn de estos productos
era de escasg efioacia en el orden a uns conservacidn algo pro-
longada de los pescados lo gue obligeba & los barcos Pesqueros &
una limitaoién de su estancis en el mar, bajo la amenaza de que
la pesca llegare & puerto en malas condiciones. Lo mismo ocurrfa
en el transporte y aun ocuando los vagones frigor{ficos aportarocn
ciertas mejoras, el traquorte de los pescados eén cajas oublertas
de hielo segufe amdoleciendo de los mismos defectos.

Le golucién de este problema que afeotaba directamente a
la higiens piblica fué concienzudamente busceda por la Estacién
Experimental de lass Pesqueries Cansdienses del Pao{fico; en Prin-
se Ruperti,

) Tres mnchos experimentos se halld por fin que la solucién
préotioa para la splicmoidn de los productos comservantes & los
alimentos frescos era la fabricecién de un hielo especial aqne
contuviera disuelto o en suspensién uniforme los citedos produoc-
tos conservantes debidamente dosifiocados. De esia forma simple,
pero geniel, se reunian & 1a vez las propiedades fisicas de las
béj&s temperaturas.a les proplededes gquimicas de logs productos

conserveutes y hallaron ademés la dnica forma préotica de aue
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dichos productos conservantes por 1a’1eﬁta'aecién del dgshielpk
fueran smpapendo 1? cazne>d§ los alimentos de una manefiﬁubao-
lutamente uniforme;

Las caﬁaeouénoiaé précticas ds este dessnbrimiento fueron
de gran alcagﬁe y éﬁ aplioécién halld rapldamente un exteneo cam-
po de aocidne |

Aungue los experimentos realizedos se hiciercn utilizando
el doido benzoiao ¥ ei benzoato de gosa oomo productos conser-
vantes por oonsiderarlos los mes inoouos, ello no signifiocabe
e modo alguno la menor limiﬁacién en cuanto ai-énpleo de.otroa
productos quimicos que tuvieran una ecoidn analoga, ya que el

descubrimienio se referfa principelmente a 1a obtencién y apli-

‘cacidn de un hielo que tuviera altamente reforzades sus cualida~

. 4es oconservantes por la adicidén, antes de la congelacidn del sgua)

de sustandias antiférmenzantes que'queggrgn disneltas 0 en sns-
pensiin uniforme en el blogue de hielo, sin afectar sl desoubr@i
gientb ni alitipc de auspanéiasf ni las proporciones en gqne és-
tas qnedarﬁn mezcladas o disneltas en el hielo.

El procedimiento de obtenoién de eate hielo fequiera c1§r~
tas condiciones especiples. En primer luger, si el producto an-
tifermentaente es poco goluble o insoluble en agna, es precipo
oolocﬁflo,en cond;diones i{sicas que produzaan un'productq dis~
perso qne se méntéhga en suspensién en el agna & congelar, &
:1ﬁ.ée obtener le gondieién primordial de homogeneidad.

Para ello, la accidn mecénica de agitacién del sgua dursn-

te ol proceso de congelscién, anilogo & como se aplica ean lm fa~

brioaciénldei hielo gfistalino no es snficienﬁs; pr;ﬁdipalmaame
porque s medida que se congela la periferia del blogne, pierds
eficacia la accidn dél.agitédor. Por o1lc se empleza por obte~

ner una sal soluble del antifermento & emplear, disolviéndolo



10

16

20

26

&0

193702

4a=

en el agua & congelar y_preaipiténaolo por un acido adecuadcs
Ael el antirfermento se preaipita en forma de niebla capez de per-
menecer en suspensién todo el tiempo que dure el proceso de ocn;
gelacidn. Esta p:eaipitacién fin{sima en el cas0 de que el anti;
fermente poco solmble no pudiera formar'previameﬁte sales solubles,
se obtiene disolviendo primero el producto en un solvente adecuado,
gue tenga la oondiocién de ser a su vez sbluble.én agne, por ejem-
plo, el alsohols i

El bloque de hieldo resultante debe tensr un pHE admprendi;

do entre 5 y 7, pare evitar la precipitacidn de los albominoides

de los productos a conaervar;'por lo que las aguas naturales fuer-

temente alcalinas deberan ser previemente corregidse hasta hacer-
las entrar en los l{mites de los citados pH.

7 Las manipulaciones anteriores al enriguecer el agna en
sales disueltas, rebajan el punto de congelacidén del agne ypor lo
onal ésta debs ser congelada & tqmperatafa més baje que el hielo
corriente, dependiendo esta temperaturse del gré&o de correcacidn
preavia a qune las agnas foeron sdmeﬂm.

- & tftulo de ejemplo y sin aue ello represents ninguna 1i-
mitacién en ouanto respecta & los antifermentos y restantes pro-
ductos quimicos emplesdos y a su dosificacidn, citamos el siguian;
te ejemplo de fabricagién de un hielo conservante:

En on tengue con 6,000 litros de agua fuertemente aloali-
ne, se afiade el &cldo clorhidrico suficiente para que el aguna
previc anilisis qgede-nentra 2 la Tenolftaleina, o sea con un pH
1n£erior 2 7. Bata 8dicidn se hace agitando endrgicamente el
agna.

Dicha agna se pasa luego & unos tanques de 30 litros de
capscided & los que prevismente se ha afiadido 100 gramos de ben;

zoato de sosa. Se ponen 24 litros de sgus en cada tangue. le di-
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solucién es instanfénéa, favorecida por el movimiento del chorro
de agna que ome en el tanque. Inmediamtamente y sin necesidad de |
@gitaé gse vierte sobre cada tanque un litro de_écido d11lufdo oon~
teniendo 20 gramos de gas alorhfarico disue;to; de forma & cohte-~
ner uwna precipita&léh incompleta de édidp benzolco segin la ecua-
olén qu{mica GgHRCO0.Na $ C1.H = CgH;000.E + Cl.Na con formacién
de unos 30 gramos de salrcomﬁh; El egus tome en el acto ma apa~
riencla tenuamente lechosa ¥ an éste estado se somete a la accién
del frio pare congelarle hasta convertirla en un blegme compacto.

Ensayos efectuados con el hielo as{ obtenido demss tran
que un pesoado fresco que inicisimente wontenfa 13.000 bacterias
por gramo, a las 48 horas en hielo corriente ocontenfa 1.200.000
mientras gne el cemservado en hielo benzoatado solemente cente-
nia 40.000, ' |
- En la-réalizaaién préotica de este procedimiento serén
varighles lae fdrmae en que el hielo se apliaque & los pesgsdos
u otros productos alimenticics, as{ como la temperstura de éste
o de las cémaras en que‘ae gnarde; cantidades de nielo afiadidae
o relaoién e los productos a sonservar, d4mensiones y peso del
bloque de hielo, productos edlcionales tﬁlqe como sal u otros
¥ en general ouanto no altere, cambie 0 modifigue de una menera
ezsenciel el procedimiento desorito.

¥ o T &.-
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le presente patente de introduccidn comprende las sigunien-

tes reivindiceciones:

le~ Un proéedimientc rara la obtencién de hislo cem alto

poder conservante, caracterizado porgue se disnelven o se mezclan
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homogéneamente en el sgne & congelar sustancias antifermentantaa;
somstiendo luego el compuesto resnltante a la scoidn del frio
haata formar un blogue de hielo.

Zom Un'prOoedimﬂento gegin la reivindicacién 1, caraater£4‘
zado porque el sgue antes de la adioion de las sustancias anti-
Iermentantea, debe ser corregida qn{mioamente 8i lo preeiea, de-
Jandola en un PH eomprendido entre 2 y 7.

S~ Un prooedimiento segun las reivindicaciones anteriores,
oaraoterizado porque el antifermento se sfiade en forma de agl 80-
luble y precipitado luego total o peroislmente con un &cido ade-
cnad® para obtener por ptooegékqafmioo une suspensidén finfsima
¥y uniforme en toda la masm defaéua.

. 4.=Tn prooeaimianto segin las reivipdioacianes anterios
res, caracterizado porque el antifermento se dieﬁéiva previamen-
te en un solvente que a sn vez sea soluble en agn®, part obtener
por proceso fisioco unm suspensién finisima y nnitbrme en toda la
masgAde agus.

5.~ Un procedimiento segin las reivindioaciones anterio-
res, caracterizado porque la températar# a aplicar para la conge~
leoifn del blogue, estard en relmeién con el descenso del punto
de oongelaqi&n,que el agua haya sufrido en los amteriores préca—

808 y que dependerd del grado de correccidn gne se haya ejecuta~

do en el agua y del porcentaje de coﬁpuestoa afiadidos.

6+~ Un procedimiento pars la obtencidn de hielo con alto
poder censervante.
‘ | Segiin se desoribe y reivindica en la presente memOria
desoriptiva, la cual oomsta de seis hojas roliadas y esoritas s

méquina por una sola de sus caras.

Madrid, & 28 de io de 1950.
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