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HEMORTIA DESCHRHIPTIVA

gue se acompafia &8 la solicitud de una patente de invencidn por

veinte afios en Espafis, por: " Mejoras en la construccidn de her-

nog para coger pan y eimilares ™, & favor de Don BAntonic Pastor

Zabalia, resldente en Bilbao (vizcaya) Ribera Deusto -‘P.:sagar-
any.=-

= =T = = ==

Le presente patente de invencidn se refiere a ms joree en
le ometruceién de hornoe parg& cocer pan y simileres, que llevan
acoplada uns cémera de fermentecién y que presente sobrs los ¢oO-
noeidos mny 1mpor€antes ventejas que pueden resumirse en lps 8i-
gulentes

-~ los hornos mejorados, de acuerdo con este petente, son
enteramente metélicos; por lo que la transmisidn de calor es
repidf{eima, en ccntrapo:icién ocon lo que ocurre con los conoocie

dos de mamposterfa, ladrillo refractaric, ladrillo dorriente;

‘eto., en que aquella s muy mals, por sug grandes masgs.
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- 108 hornos mejoradps permiten en centrol‘perfeeto;
mientras dque esos otros no pueden ser controlados; pues mientrae
los primeroe digponen de sistema de calefaceion eontinue e.inai-
recta, los otros la ftienen intermitente.

- por ser enteramente metalicos pueden ser trasladados de
nn lugar a otro, lo gue naturalmente no puede hacerse con loes 4e
mampcstgria.

- mientras en un horno de mamposter{s son neceseriss unas
48 horas Quemando; para llegar, partiendo de le temperaturas nor;
mal ambiente, a la de 240 & 2509 necesarie pera la coccidn del
pan, o bien 6 4 8 horas para desde la de 160 & 1802 que Be cone
eefve del dfa anterior conseguir el precélentamiento necesario
paté dicha cocoidn, en el horno mejorado gomo se reivindica ese
periodo de precalentamiento se reduce a 16 § 20 minutoe.

- mientras el ds mamposterfa es preciso ponerle muy fuers

te al oomenzar el trabajo, parg que al terminar gonegerve unea

temperatnra que permita cocser el pan, ya que su tranemision 88
male (lo que da lugar a que el pan de 1la primeré hornade se que-
me mucho, por el exterior sin que se cueza bien por él interior
y en cambio el de la iltima cuece con exsceso en el interior y el
éxterior por exceso de tlempo sale sin color y oon una corteza
muy gruesa) en el horno & que nos referimoes no oourre nads de
830, ya due se puede empezar perfectamente a coeer cm la tempo-
ratura necesarim y terminar con la misms, oon la ventaja, ademas,
deAque desde el exterlor, medlante unos mandos dispuestos al ef§c~
tb; se puede desviar el calor hacla uno de los extremos, el cen-
tro, la‘parte guperior o inferior del horno.

- 1s conservacidn de los hornos de mamposter{e es costosea
por reposicién de hornillas, desprendimiento de bévedaa; recam-

bio de parrilles; dedo que el horno estéd sometido & dilateciones
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y contracciones répidas que sfectan grandemente a la obre de
mpmposteris y aue ademés por su mald transmisién es necesario en
machos casoé reourrir al tiro exceatvamante-fbrzado. En cembio,
en el horno gne 86 veivindice, ls llama del quemador muerse en el
vaeio, gin hacer contacto con ninguna de las paredes laterales,
ni aon el fondo, y &6 convierte en gases calientes, que ciroulan
por el interior de los radiadoreé. Ademés el horno mejorado 1le=
ve sus camaeras metélicas atornillades entre s{, oon intermedio de
juntes de emianto; deslizédndose las cdmaras interiores gobre ca-
rriles, con 1o gue 86 compensan las dilataciones y contracciones
normgles. |

Pars mayor claridad concretaremos 1lae caraoterfeticaa de

los hornos mejorados de ascuerdo eon eata patenta, son referencia

'a las adjuntes figuras gorrespondientes s una de sus formes de

ejeoucian preferentes, sin gue la misma tenga carédcter alguno
1imitetivo, y& que tanto en la forma y dimensiones del horno;r
omo los detalles de su presentacién y organizasién y caracterfs-

tioas del mlemo, 8@ atendera en ceda caso & la ospacidead de Pro=-
duocidn que se desée y & lo que see econveniente ern la aylieaeian
eoncreta de que se trate, ¥ mientres las varlaciones que as{ se
hagen no afecten a la egenciglided reivinaioads, los uistintoes
hornos que se conetruyan, oon cuslesguiers de esasg modificecio=-
nes, no gseran sino varientes, igualmente comprendides y protegi-
das por el presente registro,

La fig. 1 presenta la vista esquematica de frente de un
horno mejorsdo de ascuerdo con eata petente.

1e fig. 8, de modo analogo, ge refiere a su viste de cos-
tado, '

Le fig. 3 corresponde a su proyecoién en planta.
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Is fig. 4 muestra la seccidn del memo por un pleno ouys
trazeé a~b se indice sobre la ilg. &.

Con referencie a dichas figuras y & los nimeros que sobre
elles designen las distintes partes y elementos del horno repre-
aentado; 1s, daacripcién del mismo es como gigue:

El sistema de calefaceion es del denominado oiolotérmioo,
& base de gases calientes, utilizando como combustible fusl-oil,
gas-oil o gas pobre, ° también ocualquier otra plase de combusti-
bleflfquiao sintétido, gue pueds ser spropiado.

En la armazdn gensral 1 va ulspusste la carcasa 2 de los
radiedores y en estos los tubose vaporizador;g7y el plato 3 en
gque se soloca el pan para su coschura. Este plato tiene 8l eje
central 26 (figs. 4 y 3) para su soporte_y movimiento, con el
piﬁén cdnico 25, sujeto por la tuerca 24; cﬁyo piﬁén ge aloja en
el soporte principal 23, que tiene el sillete 22.

Le corons dentade 25 engrana con el pifién cénice 27, que
ge meve con el gfe horizontal 28 (figg 8)e Este, a eu vez, 88
mueve medisnte el volante 33 (fig. 1), que mueve el eje 31, su-
jeto por los soportes 32 y cm aquel el pifidn cénice 30, que
engrena en la corona dentada 29.

El combustible pasa de su aepbsito 21 el 13 con flotador,
para alimentacidn del quemador 16; siendo el tubo 18 la condno-
eién del combustibles

81 quemsdor se inyecta aire a presiém por el compresor 57:!
gue lo slmacens en el depdsito acumulador 17, sirviendo el mané-
metro 56 pars indicaer la presidén gue slosnze el mismo.

Le oirculseidn de gases tiene lugar por los tubos 4 y 10

giendo aquellos revueltos por el ventllsdor 6 gdne se acopla, por

1a poles 7, &l motor eldctrico y tiene la unicn 6 oon los radia-

dores (fig. 3).
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Les ohimeneass 11 y 12 son respectivamente para is &spira-

oién de aire freseo y para la expulsidén del sobrente de gasesSe

Bn 9 se indice el euerpo del ventilador y en 8 la gufae para re-~

gularizacidn de gases. La chimenea 11 tiene la vélvnle entomAti-
oa 20. _

Ias puertes 45, sujetas por los clerres de borna 46, cle-
rren la entrsde y sallde de los dos pisos superioree del horno o
gea de avence de la camara de fermentacidn, mientres que las the
pes metilicae 560 cierran la parte inferior del mismo en todo su
contorno y estén dispuestas a base de enganches. La 38 es (figa.
1 7 4) la de introduceidn y descarga del pan y tlene la rlaca
gufa 37, |

Por lo que me refiere & la ocdmera de fermentacidn, sus
tableros tienen las gufas 39 (fig. 3), los ejes motrices 40 dis-
pusstoa en la pgrte anterior para el»movimianto de les cadeqaa 49
de dicha cémera, mientras gue los 41, de la parte posterior, sir-
ven de soporte & las eétalinas de las mismasy sirviendo los sopor-
tes 43 do gulas & los ejem 40, mientras los soportes tensores 44
1o son de los ejes 4l. Los ejes 40 se mueven mediante el reduc-
tor de valooidad 42 o motor acopledo.

Las cadenae 49 de la cimare de fermentacién, que tisnen
por objeto la trenelecidén de los tableros de pan; gson g bhase de ‘
dobles rodillos y se mueven por los engranes 51, oon lo qus @e
comunicen los pigos segundp y tercero, consiguiendo que tantp
el primero como el segundo; conenzendo por la parte superior,
tengen movimiento de avence segin lss flechas que se indican en

la fig. 4 y que por el contrario el terscero (o sea el mas bajo),

tenga movimiento imverso sl objeto de llever al punto de partide

los tableros ya vac{os.

Para el vapor producido por el pan sxisten el aspirador 521
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con su tubo 35 y la camar® 36 para absoroidén del vepor sohrante.
La temperatura del horno se mide mediante la cafia piromé-

trics 47 (fig. 4) nnida al pirdmetro 48.

: Bl interior del horno tiene el dispositivo 556 de slumbra~

do (fig. 4) y tento para el mando de éste como para los interrup-

tores de puusta en marcha de los motores eléctricos, el horno

llevae ol cuadro 52 (fig. 2).

Finalmente complementan la disposicidn descrita las defen~

Bes 58 y 54 de la® correas y poleas del ventilmdor y de los pi-

fiones de movimliento del plato.

Reesumiendo; el horno se compone de determinade nimero
de radisdores 2, que llevan en un extremo un ventilador revolve-
dor de gases 6, que se encargs de absorber los producides por el
quemador 16 y hacerlos circuler g gran veloclded por los radisé-
dores.

El quemador 16 va dispuesto, como se ha visio, en el ex-.
tremo opuesto que el ventilador y unido por une serie de tubos,
de los cusles uno lleva 1la chimenea 11 y 12 destinsdas respesti-
vamente & la aspirascidn de aire rreseo v e la expulsidn de los
gages quempdos, o mejor dicho del sobrante de los mismom. Tanto
une como otra llevan valvulas sntométicas de contrapeso, que ac-
tden por la 2coidn del ventilador de eireulacidn,

En la parte supsrior del horno, como se vé en la fig. 4
ven dispuestos los radiadores 2, oon los elementoe indicados y
el plata 3 portador del pan para su cochura ocon los mecanismoe
paré su movimiento Que se han desorito.

Debajo estén situades las oamaras de fermentacién en las

‘ousles mediante las cadenas 49 de doble rodillo, movidas por los

engranes 51 y sobre lag guias 39, tienen lugar los movimientos
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de avance que indican las fleohas de la referide fig. 4 en las
plentas:. auperiorea y el de retroceso en la inferior, que 1leva
los tableros vecfos &l punto de partida.

§1 en vez de la celefamocidn clclotérmloa descrita se de-
gea que el horno la tenga eldctrica, en la organizaelén del mismo
ge prescinde de los elementos correspondientes de aquslla y se
instelsn las resistencias eléctrioces convenientes en los huesos
58 y 59 indioados en la fig. 4.

Por lo que se refiere a los demés elementos que complemen-
tan la instalacidn del horno y eonstituyen sus servicios auxilia~
»res; es suficiente con lo dicho en la descripeidn general que sn-
tecede, . ,

Por @ltimo pera ponsr de manifiesto las ventajas, en ousn-
to se refiere al rend;mdento, de los ﬁornos agtabiecidos‘dq acuer- .
do oon esta patente om los conocidos hoy dfa, diremos que en
éstos por ceda loo‘kgeé de harina a sonvertir en pan, 1los oonsue
mos de combustible, bien seas carbén o lefia, oscilen entre las
14 y 16 pesetas y sl es a base de fuel-oil; este consumo es de
10 & 12 pesetes, en este, y con fuel-oil o gaa-o;l, el cosumo
para la misma produceidn, es de 2,50 a B pesetas, que aﬁadiendo

el oonsumo aleatrioo de los motores de los ventiladores, as{ ao-
mo del cempresor, del quemador y el de la cfmare de fermentacidn,
viene @ ser de las 4 pesetas, claro estd, en-este ccnsumo tenemos,
el de la odmars de fermentacifn que en el tipo conoeido no exis- -
te y qne ademis de ser perfects, por mediamcién de esta cémers la

fermentacion del pen, elimina una serie de elgmenxoa aoceaorioa;

que con el otro horno ha de componerse la énaderfa, teles ocomo,
CEIrTO8 de transporte de tableros, oamaras tljas de fermentacidn,

oubiartae pare no permitir la entrada de’ airo, ato., eto,

- e o e w ™ -
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La presente patente de invencidn comprende las siguientesm

reivindioanionea- »

l.- Mejoras en la oonstruocion de hornos para cocer pan
v similares, carecterizadas porque en lg parte superior del horw-
no ven dispuestos los radiadores, que en un extremo llevan el
quemador para el combustible 1{quido que se utilice y en el otro
el ventiladqr revolvedor de gases acoianadp ror motor apropigdc;
oi ronlando aguellos por tober{as adecusdss, de las cuales una |
lleva 408 chimeneas destinadas respectivamente a abao;ber aire
?resoo y & expulsar el sobrante de los gases quemados, 1levand§
ambas #élvulas automatioas de contrapesoc.

P Mejoraa en la construccidén de hornos para sooer pan

~.

¥ similares, gegiin lo reivindfcado en el punto anterior, carac-

terlzades porque dentro de la carocasa de los radiadores van colo-
eados los vaporizadores y scbre ellos el plato portedor del pan
o masa similar el onal va dispuesto de modo que puede girar so-
bre sf mdsmggfa cuyo efeatp es solidario de sn eje ve;tidal,qua;
mediante una ;orqna dentade y tranamisiones sdecusdss, reaibe mo-
vimiento desde el exterior ael horno.

$e- Mejorae en la construceién de homos pars cocer pan
y similares, segin lo reivindioado en los puntoe snteriores, se~
racterizadas porque cuando ss deséde sustituir le calefaceidn gi#
elotérmica am produceidn de gases con quemador de combustible
1fquido, por la eléctrica, las correspondientes resistencias se
colocan en la carcese de los radiaaores; respsctivamente en la
parte superior e inferior de los mismoS. ‘ |

4.- Msjoras en la construccidn de hornos® para ‘cocer pan

¥y eimilaves, gegin lo reivindicado en los puntes anterioras,
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caracterizadas porqﬁe la referida parte superior ael horno lleva
tamyién>para‘el vapor producido por el pan un sspirsdor y le o~
mara para la absoreidn dellvapor sobrante y pare registrer la tem-
peratura del horno una oafia pirométrice unids el correspendiente
pirdmetro. |

B+~ Mejoras en la construccién de hornos pars cogcer paft
¥ similares, segin 1o reivindiocado sn los puntos enteriores, ca-
racterizadas porque én la parte inferior del horno va dispuests
la camare de fermentecién en las cuales sus tableros se mueven en
guies aproplades, mediante cadenas arrastradss a su vez por en-
grangjes y movidas sobre ejes dlspusstos en la parte enterior y
posterior en soportes reapectivamente fijos y con tensores, siendo
tales cadengs de dobles rodillos de mod que los dos pisos supe-
riores tlenen movimiento de avance; mientra el inferior lo tiene
de retroceso pars llevar los tableros ya vacios al punto de par-
tida. ‘

6+~ Mejoras en la construccidn de hornos pars coocsr pen
y similares. '

&egin ge degoribe y reivindios en la presente memoria des-
oriptive ¥y se ilustra con los dibunjoe gue & la mism® se aeompé-
fian .

Conata esta memorie de nueve hojas foliadae y eserites

a maquina por uns sola de sus cares.

Madrid, a 23 de Jtnio de 19690.
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