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MELORTA DISSRIPTIVA
de
PATENTE DpE ITNVINCION
e n
ESpPala
POr VETINTE anos
POr »procedimisnto de rscumperacidén
de un subproducto de café»
A nombre de: D. Pablo GALLO AICANTARA
D2 nacionalidad espanola
Domiciliado en Vardnica, 5. MADRID
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%1 objsto de la vresente solicitud de patants
de Tnvancidn =s refiers g un nrocsdimisnto Az fabricg-
cidn Ag un subnroducto de cafe que narmite, ypor medio
d¢ un »roc3go nucvo y fundawentalunente Aistinto 2 cuanto
hagya ahora se conoce, sl unrovechaulento dAs la Cascu~
rilla de café ~rocedente de las wédquinas de dsscascari-
llar, obteniéndose como resultado industrigl un produc-
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to A8 cuslidades slimsntielas v setiunulantes coumleta-

qente analogas al grano del café,

Hasta ahora ro =& habia snzontrado nrocedi-

miento sficaz slguno canaz 48 resumsrar la cascarilla

de café »rocsdante dsl tltiuo nmceso de pesnaeficiado del
mismo, & pnesar de que se sabia que en la wi=me exiaten
1os ~rincirios aromdticos y estiumulantes Asl grano.

Joh sl vrocadiuisnto que =2 mraconiza @8 lo-
gra la rscuparacién casi integra A8 la cascarilla, ob-
teniéndoss un nroducto de gran interds scondmico ya que
ge trata 42 una vardadera rsecupsracidén de un wroducto
que Ae otra mansra no tendria anlicacidn util.

%g bass £l rrocadlmiento sn a9l tratamiento de
1oe dsamerdicios arrojados ror la méquina Aascascarado-
ra, somstisndolos & un tratanisnto termomecsnico en el
cual, #abido a la sanscial indols ¥ conatitucion As la
mataria a tratar, ha habido yus introdusir on2raciones
v tocnica coumlztauente nusvas ¥ arropladas ul fin que
ge Adsstinan,

Los Asanerdizios a gus =6 pefiere ¢l nirrafo
antarior, sor somstidos a una wolienda a friccidn hoata
con~aguir una total ~sparacidén de la nulva ¥ lusgo se
qomzten a un wminucioso levado vara zlluinar €1 polvo y
cushtas nart{culas se mezclasen Adurants =1 beneficiado
del cafd, aunlcando vara la =sneracidén nrocsdilsntos de
Ascantacién,

La cascarilla laveda se9 scuactida & un =ecado
saneclal oo ¢l fip de gue no nisrda cuglidades, sl
sual =3cado o¢ efectia a la so.bra y & leumeralurses me-
diag. Tra= de 3sts sacado natural se vsrifica otro ar-
tificial a fuegu nasta gue guede guebradiza ¥y en condi-
clones de noder «sor wuwolida o triturada.

31 nroducto cue ha llegado & la fase ultima-
menta citada ae ~ouetido, mor dltino, a tuasie lsnto
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va gue les nagusnas Alisnsioneg Ae la caqcaritié hbf}da
no nermite la anlicacidn de un calor z alta tesmeratu-
ra. 1 resultado ez woltura v snvaga nars Tu sxrendi-
cidn.

Ne lg mencra Asacrita o2 logra un wrodusto de

¥

alto interés a2condidco-induatrial 2 naetir A2 13 cgacg-
rilla del café ravalorizazdo ssta quz <in 1lo carese-~
ria 4s valor. ©21lo'3a idea de la gran i.urortaacia Ade
la gren importancia Ae :=st¢ rrocediwlento resaluents de
racuneracién de un sub-nroducto gue ds otro wodo care-
ceria 4e¢ interés.

neecrita suficilentemeute la 1avsncidn, aai
C0.10 l3 .ianaras ds rializarle nrscticarsnte, ~ave hacsr
se¢ gonetar que la wi<uag 39 ap~2antible 48 awificgcio-

nge de Astalle qus no alteren su fundausnto.

Los nuitus de invencidn wropia y nuzva .jue se
nromsntan nara que sean objoto de ~ata patsnte Ae Tnvsan-
¢1dn, sn Tenana, nOr veinte amog, won lo~ aiguisntes:

1.~ procodiuisn. o A2 rscuniracidn A6 un sub-
nroducto ds café, carastsrizado moruua lo~ Aeansrdicios
arrojadon~ nor la shquina deacescaradora v ~in valor in-
Auetrigl astualscnte alguno, ~en riounsrados cvartiindok
8 w; tratagaionto t raomananico cuva wriamere faoo conai~te
en un Asagarrasi=nto ¢ friccidn heata sl logro e la se-
raracién total de la pulpa.

2e,- proczdimiznto d¢ recurcracids e un sub-
nroiusto 4s café, caractsrizado norque los Asensrdicios
tidoe a un lavodo ¥ agitacidn con dscantascion subsi-
Zuisnte nara la oliiinacién 4e nolvo y cuantas rerticulds

qus o n~titwrepn la cascarilla sxenta de mnulpa S0& some-

3% -uazelagan durante ol beneficiado Ael café,
%0,- Procrdi iange @ rasunspasicn de un sub-
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rroducto 48 café, caracterizado porgue la caecarilla

lavada &g =~8cada por un -rocsdicisnto uiixto, narte natu-
ral & la ooibra v a tesumsraturas wadia, y narte artifi-
cial a fuego, tansbién a taumeratura ro uuy slevada, hag
ta qu2 gqw ‘e guebradiza.

42,- procedinianto A% r2cunaracidn Ae un sub-
rroducto Ae café, carazt-rizedo rorgus la ca-~carilla
secag 92 tritura y ~¢ =couste & tuset:z lonto & baja tenm-
psratura ya que el satado A 4iviaidn 4z la wiema ii-
nidz ¢l uso de tzuntraturss ultas.

5e,- procediuicnto Ac racuncracidn de un aub-
rroducto Ae café, caract:rizado norqus la cascarilla en
el zotado a yue llega dsaruds d2 cor eouctida & lag one

racionse ¢us o2 raasgnan 8n lse anteriorse reivindica-

~clonss, e eoumatida al molturado final con lo gus quada

an sondicionss d4s snvasado y axnandicidn.
Tal couno =& ha dsscrito sn la smoria que an-
tacede y nara lo~ finss guz o2 han agnccificado.
sata llemoria consta de suatro hojae escritas
a uéquina ror unag =@0la 4z su= caras.
Hadrid, b ds Junio 48 1950.
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