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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

da l a Patente de Invención solicitada a favor da 

D. LUIS MOSCARDO GARCIA, de nacionalidad española, 

y con residencia en Valencia (España), por :

"NUEVO PROCEDIMIENTO DE EXTRACCIÓN DEL ACEITE DE PALMA"

Para la extracción del aceite de Palma se 

emplean en la actualidad diversos procedimientos que 

se diferencia básicamente en que en unos (la  mayoría) 

se trata el fruto por presión^ y en otros por centri­

fugación sin habar separado previamente la  parte car­

nosa del fruto, del hueso interior que contiene el Pal- 

mista.

Paro el rendimiento da las instalaciones en 

uso hasta la  fecha es muy escaso^ debido a ía  propor­

ción tan grande que en peso y volumen corresponde al 

hueso, razón por la  cual el 50 por ciento aproximada­

mente de dicho poso y volumen del fruto tratado^ no 

contiene aceite de Palma,

En cuanto al procedimiento consistente en 

prensar la  pulpa separadamente, ha sido ya casi abando­

nado por al escaso rendimiento conseguido con los apa­

ratos despulpad oras ó descarnad ores, tanto en su ran- 

miento intrínseco como por la cantidad da aceité que
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quedaba adherido al hueso separado.
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A eliminar los inconvenientes que se rese­

ñan viene el nuevo procedimiento que as objeto de la  

presante Hemoria, con el que sa logra : mejor aprove­

chamiento, dal fruto tratado; mayor rendimiento hora­

rio de fabricación; y mejor calidad dal aceita obta - 

nido al evitar su acidez, en todo lo posible.
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Se caracteriza e l nuevo procedimiento obje­

to de la presenta patenta, por que sa acomete desde 

un principio el despulpado do la  dupra por medio del 

calor a la  temperatura de 80 a 90 grados centígrados 

y en ambiente acuoso; sometiéndola a la  acción de 

las paletas de un aparto espacial que por e l movimien­

to rotativo de las mismas y el de traslación que es­

tas ejercen sobro e lla  consigue da una manara conti­

nua el despulpado y la  liberación de una parte consi­

derable del aceite, el cual se va decantando del apa­

rato a medida que se produce con lo que se evita en 

lo posible su acidez.

La masa carnosa y el hueso de la  dupra pa­

san seguidamente y d3 forma automática a un separador 

donde se recoge por una parte al hueso conteniendo el 

palmiste, y por otra la  masa carnosa de la  dupra.

Para recuperar los últimos trazos del acei­

te contenido en la  masa carnosa pasa esta para su 

tratamiento por extracción a l vapor, a un autoclave 

adecuada; ó bien a una centrifuga en ambiente de va­

por, y la cual centrifuga va provista de un casto es­

pecial rscambiable el que facilitando grandemente H
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llenado y vaciado, aumenta considerablemente e l ren­

dimiento horario que se logra por a l nueve procedi­

miento que nos ocupa.

Cuando en este procedimiento quiere acele­

rarse al proceso de extracción, se introduce previa­

mente el bangá en calderas con agua caliente^ para 

de ellas y ya a temperatura da 70 a 90 grados, pasar 

a la operación da despulpada.

Sn cuanto a la realización practica del me_ 

vo procedimiento que nos ocupa hay que observar que 

la serie de apuraciones descritas que lo integran 

son independientes da las características de los apa­

ratos que se emplean en al mismo.

T A . -  Se reivindica la  propiedad de asta Patente por :

1*.- Nuevo procedimiento de extracción del Aceite de 

Palma caracterizado porque se acomete desde un prin­

cipio el despulpado de la  dupra por medio dal calor 

a la  temperatura de 80 a 90 grados centígrados y en 

ambienta acuoso; sometiéndola a la  acción de las pa­

letas de un aparato especial que por e l movimiento 

rotativo de las mismas y el da traslación que estas 

ejercen sobre e lla  consigue de una manara continua 

el despulpado y la liberación de una parta considera­

ble dal acita, e l cual se va decantando dal aparato 

a medida que se produce con lo que se evita en lo pa­

sible su acidez.

2&.- El procedimiento de la  primera reivindicación en
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que la  masa carnosa y el hueso da la dupra pasan 

seguidamente y de forma automática a un separador 

dónde se recoge por una parto el hueso conteniendo 

el palmiste, y por otra la  masa carnosa de la  dupra.

3a.- El procedimiento de las reivindicaciones ante­

rioras an que para recuperar las últimas trazas del 

aotita contanido en la masa carnosa, papa esta,, hien 

a un autoclave especial an que para su extracción 

se somete a la  acción del vapor, hien a la  centrifuga 

colocando dicha masa en un costo especial, recambia­

ble el qua facilitando grandomento al llenado y va­

ciado aumenta considerablemente §1 rendimiento hora­

rio qua se logra por este procedimiento que se re i­

vindica.

46. -  El procedimiento de las reivindicaciones ante­

riores an qua cuando quiare acelerarse el proceso da 

extracción se introduce previamente a l bangá en cal­

deras con agua caliente, para da ollas y ya a la 

temperatura de 70 a 90 grados,, pasar a la  operad6n 

do despulpado da la  primera reivindicación.

5B.- Nuevo procedimiento de extracción del aelte de 

Palma.

La Patente que se so licita  recaerá sobra ; 

NUEVO PROCEDIMIENTO DS EXTRACCIÓN DEL AGITE DE PALMA"

Esta Memoria descriptiva consta de cuatro 

hojas foliadas y mecanografiadas por una sola cara.

Madrid, a 2 9  ABR, 1950
M A R i O  ,
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