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MODELO DE UTILIDAD

que por veinte aflos se solioita‘a févor de Industrie A.
Zenussi S. p. A., domiciliada en Via Montereale, 8,
PORDENONE (Italia), y que ha de reoaer sobre " APABATO
DE COCCION CON ESPACIO cALIENTAPLATOS 0 CALYENTAVIANDAS,
PERFECC IONADO "

Memoria Descriptiva.

- - “

El registro de modelo gg utilidad que._ se solici- |
te tiene por objeto garantizax la é’?xplotaoi&n exolusiva en
todo' el territorio nacional y pla.z;is de soberani#, de un
aparato de cocoidén oon espacio oali:entaplatos ¥y oalientavia.n-
das, perfeccionado, oonforme se des(oribe a oontinuacibn y
se representa en forma gréfioa, a titulo de e;)emplo, en el

plano adjunto.
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La presente invendibn se;relaoiona con.-un nuevo
¥ perfeccionado aparato de coccion provisto de esﬁaoio ca-
lientaplatos y oalientacomidas. :

Bs sabido gque muohos aparatos de coceidn obtenie
bles en el meroado estén dotados de un adecuado espacio, en
caja extraible o de batiente elevable, qpe se utiliza para
calentar los platos o bien para mantener oalientes los alimen-
t08 ya cooinados y en espera de aer';ervidos a la mesa.

Hasta ahora, tales espedios calientap1a£os v
calientacomidas se han dispuesto sié;pre debajo del hornmo
Y para su calientamiento han aprovéohado elvcalor hirradiado
hacig abajo por un quemador de gas qtpor una reéigtenoia eléc-
trica dispuestos en el fondo del horho.

La referida disposioibn:del oitado espaoio, ha

producido ¥y segulré produciendo graves inoonvenientes que han

. limitado en la prhotica el uso del mismo & un simple dep6sito

de objeto diversos. Uno de tales inoonvenientes esté reprew
sentado por la posiocibdn bastante inoémoda, que obliga al ame

de casa & inolinarse oada vez que ha de - introducir o extraer :

platos o alimentos; en el caso en que dioho espaoio eaté Pro=

~visto de cierre batiente, el ama de. casa ha de arrodillarse

literalmente para obtener una completa visibilidad del espa-
cio. Otro inconveniente esté oonstifﬁido,por la falta de
higieﬂe debida al hecho de que el oitado espaoio, siempre a
causa de su posiciép, tiende a transformarse progresivamente
en un depbsito de polvo. Finalmante;'qomq f1timo aunque no
menor inconveniente, el calentamiento del espmoio y p6r ooNw
siguiente de los alimentos oonteni¢d§ en 51, tiene lugar porxr
calor directo o irradiado, es decirf@e un modo que no es absoe

lutamente adeouado para la funoi6n_qiiginal del espaocio, que
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es la de mantener caligntes alimentos ya OOOinadosyf?no lo
de cocerlos o asarlos. . |

Objeto de la presente iﬂ;énéiSn es pof‘sonéiguien-
te el de realizar un aparato de oocsi6n ocon espaoi§ calientae
platos y oalientacomidas, en el Quenaicho eSpacio aé dispone
de manera que elimine los citados inoonvenientes, pudiendo asi
realizar perfectamente las funoiones 'a que se destina, sin
animar allama de casa a emplearlo pa:g ocualquier .otro fin,
por.ejemplo oomo depbsito de objetos:diversos.

De acuerdo oon la inven6i6n, tal objefo T consi-
gue por medio de un aparato de cooci&n oaraoterizado porque
el espacio calientaplatos/Salientaoomidas se dispone entre el
horno y el plano de cocoibn. 5

Bl espacio oitado queda asi 8ituado en posioi&n
bastahte cbmoda y con posibilidad de permitir la observanoia
de .todas las neoesarias normas higiénioas. Adenés, ug Qspaoio
asi colocado permite mantener la temsératura del paﬁgl portae
mandos s8in tener que recurrir ai auxilio del olésico plano
inferior y, en el caso en que aqu613éea del tipo de éada ex-
traible, permite utilizar esta mism;'oaja, paroialmente ex-
traida, éomo elemento_de proteccién"de los mandos durante la
coccibn a la parrilla (operaoibn a éfeotuar necesariamenfe
oon la puerta del horno semiabierta), eliminando asi el des-
viador de oalor qpe se aplica normalmente bajo el frontalo
Finalmente, como el citado espacio sg dispone ahora encime en
lugar de debajo del horno, es posible dotarle de un calentaw
miento indirecto, que es bastante mﬁs adecuado parallgs fun-
ciones a que se destina. Si se deseé, una oportuna'oiroula-
cibn de aire caliente puede permitir tambidn el emfleo de tal

espacio como descongelador de alimentos congelados o como ca-
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lentador de viandas previamente cocinedas.

Guwvvev

20.Jun

Las caracteristicas y ventajas de la presente in-

venciénm se verén mas clarsmente media:d'.te un exémen déle si-

oy

guiente descripcién detallada de u'm‘e';;)vemplo de realii’ja.eién

p

5 ‘ mostredo en los dibujos adjuntos, en E!.os cualesy
- la figura 1 muestra _esgueméticémehte, el con;]'un;to de
un aparato de coccién segfn la invenci&n, provisto de un es-

i

pacio calientaplatos y calientaviandes, constituido 'por un cajén

extraible que se representa aqui pardialmente abiertéf; ’
10 - la figura 2 es una representacién esquemftica en vis=

ta lateral que ilustra el empleo del da;jén extraible E‘,bmo elemen-

to de proteccién de los mandos durante la cocciém en parrilla;
- la figura 3 es una representacién esquemltica en seccién
. vertical longitudinal del referido aparato de .cocci6n; v
--la figura 4 es una representgéi.dSn esquemética: en seccién
vertical transversal del mismo apa.rato‘ de coccidn. .

El aparato mostrado en los;_dibu;joa comprende funda-
mentalmente un plano de coceidm 1, un panel portamandoa.'.z, un
horno 3 cerrado por una puerta 4 y un;zajén extraible 5“‘que
forma un espacio calientaplates: y calientaviandas interpuesto
entre el horno 3 y el plano de coccién 1. |

Como puede observarse en las figuras 3 y 4, el hor-

no 3 esté constituido por una cémare de cocoibén 6, separa-

da por una pared enrejillada 7 de unsa cémara subyacente 8 en

25 : .
}a que se aloja el quemador 9. Esta fltima cémara esté a su

vez en comunicacién con una toma de aire 10, La célmara de coccién

6 comunica a su vez con un conducto 11, que se halla en

comunicacién con el exterior, Una pared superior 12 separa

la cémara de cocaién 6 de una cémara S\iiaerpuesta 13 en la que

0 _
3 se encuentrs deslizablemente alojado el cajén 5. La cémara 13

comunicae con el conducto 11 a través de una pared posterior
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En las figuraski y 4, las flechas 15, 16 y 17 in-
dican respectivamente las trayeotorias del aire frio,Ade los
gases quemados y del aire caliente. domo puede verse, el aire
frio entra a través de la tomas de aire 10 en la chmara de come
bustién 8, en la que el gquemador 9 p;oduce gases gquemados que,
a través de los orificios 18 de la péréd enrejillada 7, penece
tran en la cfmara de coccibn 6. Desde &sta, después‘de haber
rozado los alimentos a oocer, (=i se:éncuentran.alii), los
gases quemados pasan al conducto 11 y se descargan luego en
la atmbsfera. El calor producido en 1a o&mara de coooibn 6
se transmite por conducoién a través:de la pared 12 a la cbe
mara 13, en la que se aloja el oﬁdén?;xtraible 5, determinan-
do una circulaoi6n de aire caliente_;apaz de producir el dee
seado efecto calentador ( sin cocoiones ni asado) eﬁ los pla-
tos o alimentos eventualmente introduéidos en la cgja extrai-
ble 5.

Como puede verse en la figura 2, la caja 5 puede
utilizarse, ademls de como'espacio calientaplatos y calienta-
viandas, como elemento de proteocidn de los méndos 19 durante
la coccibn con parrilla,.con la pueréa 4.semiabierté. En efeo-
to, en tal caso, extrayendo parcialmente la caja 5, se erea
una pantalla que impide a los gases quemedos sslientes del
horno (flecha 20) alcanzar el paﬁel portamandos.

Los materiales, forma, tgmano ¥y disposicibn de
los elementos, serfn susceptibles de fariaci6n siempre que
ello no altere la esencilidad del invento.

La forma en que estl redactada esta memoria dee-

be tomarse en sentido amplio, no limitativo. .




NOTA DE RELVINIICACIONES .

Se reivindice como de pfppia y nuevs izﬁencién, a
favor de INDUSTRIE A, ZANUSSI S.p.A.; con domicilio en Via Mon-
tereale n8 8, PORDENONE (Italia), lo:{Tespecificado e las si-
guientes reivindicacioness ;

> 1l8.~ Aparato de coccién del tipo que comprende un horno, un
plano superpuesto de coccibén y un espacio E:alientaplatos ¥y ca-
lientaviandas, caracterizado porque dicho espacio se dispone
entre el horno y el plano de coccibne
28.- Aparato de coccién segin la reivindicacién 18, ‘caracteri-
10 zado porgque el referido espacio esté "formado por un cajén ex-
traible. |
38, Aparato de cocoién segin las reivindicsciones 1& ¥ 28, ca-
racterizado porque dicho espacio estd separado de la .oémara de -
coceién del homo por medio de una pared, a través de la cual
15 se transmite el calor del horno por conduccién al e.spaéio ca~
lientaplatos y calientaviandas,
48~ APARATO DE COCCION CON ESPACIO CALIENTAPLATOS O CAI;IENT_@._
VIANDAS, PERFECCIONADO.
Tal y como se deja descri'i;o en la memoria preceden-
20 te que consta de seis hojas foliadas y mecanografiada por una

sola de sus caras y cuatro-hojas de planos.

73
si SOPOAD

Madrid, 20 de q’unio de 1.
P.A. de Industrie A« &

idgor Gil Yegd.
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