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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

PATENTE DE INVENGION. ^
DURACION: 20 AÑOS.
OBJETO: "PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE SALSAS TIPO PROMESA".

A nombre d e : D. EDUARDO SANTOS BARBOSA 
D om iciliad o  en: TANGER-Pa Cenarro, 59 
Nao i  o n a lid a d : ESPAÑOLA.
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E l e x q u is i to  sabor y gran poder a l im e n t ic io  

de la s  sa l& aí t ip o  mahonesa, ha exten d id o grande- 
m alte e l  ndmero de sus consum idores, en su s d iv er  
sa s  a p lic a c io n e s  de condimento de en trem eses, pes 
c a lo s ,  m a r isco s , huevos en d iv e r sa s  p rep aracion es  
c u l in a r ia s ,  ca rn es, a v e s , fiam bres s u r t id o s , empa 
redados y e n sa la d a s , pero la s  d i f ic u l t a d e s  de su 
p reparación  en la s  c o c in a s  d o m estica s , m otiva res  
t r ic c io n e s  y  l im i t a  e l  ndmero de su s a d ep to s .

Por e so  e s  de gran in te r e s  p od erla s s e r v ir -  
envasadas a l  p á b lic o , en d ife r e n te s  m o d a lid a d e s -  
de gustoason c a r a c t e r í s t ic a s  t a l e s  que la s  haga — 
in a l te r a b le s  en tod os lo s  c lim as y tem peraturas, 
d e l  máximo v a lo r  n u t r i t iv o ,  f á c i l  d ig e s t ió n  y gran 
riq^uza v ita m ín ic a .

Para su fa b r ic a c ió n  se  com ienza por b a t ir — 
am ano o con b a tid o r es  m ecánicos s e n c i l l o s ,  huevos 
f r e s c o s  de la  r e g ió n , cuya yema se  bate h a sta  que 
r e s u lta  homogénea, en cuyo momento s& añaden, ha­
r in a  de m aíz u ltra m o lid a , en la  porporoión apro— 
ximada de una cuarta  p a r te , m ezclada con m ostaza  
en p o lv o .,  y se  con tin u a  e l  b a tid o  añadiendo le n ­
tam ente a c e ito  puro de o l iv a  h a sta  que l a  m ezcla  
vaya esp esán d ose , en cuyo momento s e  echará v in a ­
gre y zumo de limón para a c la r a r lo , s in  d eja r  de
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b a t ir  h asta  que a l  producto adquiera l a  hom ogeni- 
dad, f in id e z  y densidad req u er id a .

También se puede añadir a l a  s a ls a  ya prepa­
rada, Cayena y puré de tomate o en vez de e s t o s  d i  

30 tim os p rod u ctos, purá de anchoas y se  con tin u a  por 
aljgún tiempo más e l  b a tid o  h a sta  la  d ifu s ió n  comple 
t a  de l o s  mismos.

Acabada l a  preparación  se  v ie r t e  cu id ad osa­
mente en lo s  envases a máquina o manualmente, y una 

35 v e z  cerrad os ú s to s  con ven ien tem en te, Quedan en d is  
p o sic ió n  de s e r  ven d id os a l p ú b lic o .

Gomo se verá de la  d e sc r ip c ió n  que antecede  
y de la s  fórm ulas em pleadas, e l  producto obten ido  
gparda todas l a s  c o n d ic io n es  n u tr it iv a s  de su s com- 

40 p onentes y no p r e c isa  de a d ic ió n  de ningún con ser­
vador quím ico, que a d u lte r a r ía  su v a lo r  y propiedad, 
ya que para t a l  fu nción  e s  s u f ic ie n t e  con l a  acción  
a n tim ic r o b ic id a  y a n tip ú tr id a  de a lgu n os de lo s  com 
p on ente .

45 Claro es  que e l  procedim iento d e s c r ito  admi­

te  dentro de sus l ín e a s  g e n er a le s  l a  m o d ifica c ió n  
en la s  can tid ad es de lo s  productos componentes y 
l a  a d icc ió n  de algún otro  de análogá n a tu r a le z a , 
para ob ten er  nuevas var ied ad es g u s ta t iv a s .
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30 1& .- "PROCEDIIdlENTODE FABRICACION DE SAL­

SAS TIPO MAHONESA", que se  c a r a c te r iz a  por b a t ir  
a mano o con b a tid o r es  m ecánicos s e n c i l l o s ,  hue­
vos fr e s c o s  de la  regida hasta que la  ye^a se  ho 
m ogentce, en cuyo momento se  añade en l a  propor- 

55 c ión  de una cu a rta  p a r te , harina de maíz con p o l  
vo de m ostaza u ltra m o lid a s  y s in  d eja r  de b a t ir  
se  va añadiendo a c e i t e  puro de o l iv a  con le n t i t u d  
h a sta  e sp esa r  l a  m ezcla , ac la rá n d o la  con vinagre  
y zumo de lim ón , s in  d eja r  de b a t ir  h asta  que e l  

60 producto adquiere la  homogenidad, f lu id e z  y den* 
sid a d  req u er id o s , pasando en to n ces a lo s  envases 
en lo s  que se conserva con todas sus propiedades 
y r iq u eza  v ita m ín ic a , s in  n eces id a d  de añ ad ir n in  
gón producto químico que actiíe  como conservador*  

65 23 "PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE SAL­
SAS TIPO MAHCNBSA&, segóh la  r e iv in d ic a c ió n  p r i ­
mera, caraeté& izada porque puede añ ad irse  a l  pro­
ducto preparado, Cayena y puré de tom ate, o en 
lu g a r  de e l l o s  puré de anchoas, a d ic c io n e s  que re 

70 quieren  con tin u ar  e l  b a tid o  por algdn tiempo para 
lo g r a r  l a  t o t a l  d ifu s ió n  de lo s  c ita d o s  productos  
a d ic io n a d o s.

33 3? ó l t im a .-  La p resen te  P aten te  de in v en ­
c ió n  reca erá  en "PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE



4

75

80

19266
SAS TIPO MAHONESA", todo segdn y como queda d es­
c r i t o  en la  p resen te  memoria d e s c r ip t iv a  que cons 
ta  de cuatro h o ja s fo l ia d a s  y -mecanografiadas por 
una so la  ca ra .

M adrid, 24 de a b r i l  de 1950
ZU?.!-W&3Ut
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