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por: »UN PROCEDIMIZNDO PARA L4 OBTENCIVDH Y PRAPARACIDN DE
Ul GRASO-XDULCORADO DE AL VAILOR WUTRITIVO Y DE APLICACIDON
ALIMBHTICIAw.

La iuveucidn a quu S¢ Teliivre la ProesellLe MEMOcia por
ugd Prucedimicnus gmca la ovbeneidn y pruduracida de un gea=
- . - en d e A 2 Nt f s end e )
80-6luicorado du &ivo Valor ndubrltivo y de gplicacitn aliy
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tlcas y venbajus quu 18 Dassn umerssedora duld priviiegio de
sxpibtacidn exciusiva OL 10 gque 108 recurrenies pasan

a PUacrlo al ampaio us ias Gisposicionss qué Tuguian ia Pree
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‘pigdad Industrial en nuestro pais.

Savbido es los inconvenicgntes con qua'se tropibza en los
desplazamicntos para llevar todos los elcementos de avitualla- .
miento gue fuers de desear dado el gran nfimero de envasss de
gque hay que ir provisto, esto @s, uno por cads producto a con-
sumir y ‘tenemos por ejemplo que en 6l curso do una excursién
o un viaje, quercmos degustar una taza de café con leche y
hemos de ir preparédos de tres envases psra los productos ba-
se, o0 sea, para 6l cafd, la leche, y la materia edulcorantis.

g1 quercmos saborear unas tostadas; anteriormente a nues
trg partida, hoemos déspuesto cuando menos dos enfases, uno
para la mantequilla, y otro para el agucar 0 mermelada.

sn sf, el llevar tanto frasco resulta hartamente engo-
rroso, muy en particular durante las excursiones ya que contm
mis leve soa el peso a soportar durante ella, en mejor ambiag“
te se desenvuelve la misma, al ir por regla general los ali-
mentos alojados en el intgrior de mochilas o bolsas de mano
ocurriendo por 6l estilo en los viajes donde todo bulto o pa-~
gquets resulta un obstienlo.

De otrg parte sabido es la escasez de materia prima para

la fabricacibén do envases, 10 que haee gque estos rvreporten un

-alza exorbitante en el mareado, redundando por tanto ello en

pro de 1la carestia del progncto envasado y que a veces se ha-
ca de todo »unto imposible su adquisicidn.

| i hemos de adquirir, por ejemplo, tres produstos a uti-
1izar conjuntsmente, veremos por l6gica que nos sbn entrega~

d08 0tros tantos envases y con asombro observaremos el enor-
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me desexrbolso que se nos ha originedo predominande en ello el

haber tenido que gkcror el imperta qoo se wnee a exiice por

0
[

los savases.

Por &sta causs los peticionarios han ideado el medio de
realizar un nuevo procedimiento para preprar productos glimen-
ticics que se gresten g8 ello, debidasmente asocisdos y dispues-~
tos ez un sélo envase, consiguiendo de éste mcdo obviar los in-_
cbnvenientes de gue hasta eghors nos aquejakamcs, en &ste as-
pecto, independieatemente de haber logrado la obtencidn de un
nroducto graso-edulceranve de glto velor autritivo,

He aquf en tcdes sus detalles la marcza del procedimientc
en cuestidn.

Se tome une. cantidad de mantéquilla diviéndolsa en fraguen-
tos derositédndose sezuidaunente en una batidore; a cuya mante-
quilla no ha de scmsterse a operacidn aliguna hasta llegado .
el mowmento que wds sdelante se indicaré.

Aislzdamente se dispone de una porcidu de miel, & la cuel
hakré de sometcrse yere su fluidificezeida 2l proceso del bafio
Ge waria y uuna vez chtenide ésta licuscidn y elimiados los
arentes sélidos que pudiera llevar consiszo se somete 3 un beti-
do enérgico.

Tras la operacidn wrecedente se dosifica la cautidad que se
desée obtener en iz sizuiente proporcidn:

wantequilla del 67?50 al 70%
wmiel del 27750 al 30%

Sin pérdida Ge tiempo y por un espacio de veinte minutos

se trabajan intisecwnis :) une méqui.e adecuala ambhos ?roductOS;

gscciande a éste conjuntc un coloraute de los usuales eu pas-
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telucia y en uaa proporvidén de un dos poc cienvo, no 8in
anites haberie aso¢iado ua eoncenvrado aromatico, cons%itug_
do por cuaiquier escncia do las conocidas en el mercado de
acueTdyv coa las exiguncias del patauvar y cn wny preporeida
du un Lred POoT cienvo.

cowo variante del cuswo Préctico descrivo anveriormen-
te es susceltible de, cuando is pracilea 1o acoaseje y Si-
guieiudo igual proveso, ia miel secd substituida por merme-
lada en iguales proporeiones, »eY0 on wSTw casd, no sasra-
r4 en funcidn sl prepacradu volorante y si i conseatrado
dv vsonciae.

afesiuada vsta overacidén se obtiene el produsso perse
guido y se provede 24 su onvasado ¢on sl jilia Ge que se man-
teuge 14 jiuvegridad vitar el producvo obvenido, es31a Ope=
vacibn se roealizard a wanoe y por medio de ias mangas de
Padlo comodidas oia o8l gremio GG TapOsuulisn.

PEYCTito 8L Objeud y cealizacibn dur inveneo apliecado
8 obionsr y preparar ua producto greso-edulceoranie 4o al-
o vaior nutriiivo y Ge¢ aplivacidén alimenvicias $6 hace
sonsiar qUu aleho proceaiulenuvd es provegido en cualquier
forma Ge coalizacidn de wrdciics, Goubro de su esedcialida
vai1ibndose para 10alizatll ue ¢uaiquior wedio manual meud-
0180, POT GRUIHT TOUU QGO del espirivu de La invenciba.

i ¢ T A

Heula L4 G63¢iipuibu aeld presenie iuavento, se auvelara
couo uuevas de Propia invencida para todu ol verritorio us
patiol, sus colonias, ProbLCLOvado y dominios, las siguien-

tes reivinaicaciongs:
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itew Uu pProvediaieilsy pata id Obtuucibn y preparascion

du wi Ziaso-edulecradt du 4lto vVal0T nuvrivive y do apii-
caciin alimenvicia, €8I &G wGLLZAGe PUIGUE GOMO primera Iuse

i@l DLUGGSe 86 irascioua una POTcidu a¢ muuwuquilia, depo-

fah

3i58nd via seguidamease en una bavidora para sSu ulverior
mauiputapibu.

She= Unn procedifiicniuo pata la obtencibn ¥ predaracion
de un graso-gduluviado de 8L1LH0 Vaior Awerieivo y de apli-
‘caoibn alimcenbticisa, sughn reivinGicvac.On aneerior, carac;
tecizado pdrquy G opcracilu independiensve 8¢ dispondra
dv Ooira poreidi, un usve caso dG Hiel, Qus sSuw iiuidifica=-
T& cOon G4 'DProGasY vl baild du aiia, GLiminaiadv en eila
40403 108 agbilves 3011408 que puadierau obsgrvaysu dobida-
e b6 wesetados, Procuticadose soguldauente en miguina
adscuada 8 un bavido enbrgico.

5&.- U procedimicnbo pard ia obwancidn y preparacida
do o Ziasv-uvGuliscorado Gu al w0 V410@ oubritivo y de apli-
Guvidu arimoniivea, sugld reiviuiicaoionus prevodell ves Ca-
Taoverrzad0 J0rgues 1as PLopLreLioues du Wlo y 0o producto
do L0 8L LGTioTmente (uSorivod a umpLoar S¢ hard en 1la 3i-
guicnve proporeibn.

santequilla ¢7 50 al 709
Hicl 27750 ai 30%

4u.= u OivGudimiento para i3 obbuuuidn y oreparacidn
Gu uu graso-edulcorado de alvo valor nusritivo, segan lo
Telvindicado eu avweas 1~ ¥ siguleubes, carvaciburizado por-

gue el nocno de que asudiddas anbas Propotelonss, y deposi-
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ladasd en wly batidoca, 8¢ LG sSazona con uma PLOPUCcidu G¢
wl Guis POT CLlento Go maverla Coxveau by du 1asvnan;uuales
Gl GL Takiv Uy Pasueleiid, ¥ Uu wres POL Lion by U6 Svuvell-
bT2d0 TOWALLICD, VaLLEOUO DL GSLe CONJunbaueu ve S0 und
GG las maguinas havibusies pacs ollo, POT Ul espaviv dv
VELate miauvose.

BEe= Uit PTucGuliiviiey Pacy 18 vvvenciln y prupargcida
Gu wa graso-uuuluorauo e al by valror nutribive sugﬁﬂ pun-
T08 L O 9iglledius CATAC LULLZEUO D0TQUE COWO Varial e 8o
la eomposiciﬂn dibl PTOQUC WU & OU LBLUT, 1lg miul Puwue 3l
3ubsLLvuida POT weiwvlalta VaiidliaU sauvonses la Proporcidu
QU BQUIVaLEOC.La al ciiminarse du ia composicidu el dos
POT Clel o Gol PYoduc b0 COLOfamLe cuyo purventaje pasara
a engrusat al que ha de apotciarse du mermulada-

6 em U4 Pruvedilicnsd pai lu vebeusiln y dteparacida
Go Un Zrasu-edulcuradd G alev val0T AULEibivo ¥ de apli-
cacibn atimcrnbicia, Segin nveas auveriovius que 8e c&racte-i
Tiza POrQUG Wil veZ ODUeinid0 63i8 as0siatidn 8 Pruicdsc a
SU envasado QiU LaITos aduiuauds y.QuG ¢ou oL iin dv yue 6l
PLOGUG b0 80A3GTVE SU inuegciqad vival, se formallzard a
mano y por moulio Gu maagas de punio de ias conocidas en ed
AW LG CULINETio. .

7%.- UN PROCEDIMIANTO PARA 14 OBTEVCION Y PREPARACIDN
DE UN GRASO-EDULCORADO DE ALTO VALOR NUDRITIVO Y DE APLI-
CACIDN ALIMZHTICIA.

Podou @lio conforde 8G U83CLiLe ¥ ieiviudica en la me-
MoTia yuu Al 6edeiu quu SouSua Gy 8613 nojas Gsdriuas 4 ma-

quina por uha 30iy A6 Sus g
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