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PATENTE DE INVENCION
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b
por veinte afios, pars todo €l territorio espafiol, sus colo-~

niss y protectorado, por: "NUEVA INSTALACION PARA CALENTAR
EL AGUA EN IOS DEPOSITOS DE LAS MAQUINAS PAR:A LIMPIAR Y

DESINFECTAR FHUTAS®, o favor de le Firma A. Garcia Espe-

fia, 8. L., establecida en CARCAGINTZ (Valencia), Sunta
Ans nfm. 9 (afueras).- ~
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MEMORIA DESCRIPTIVA

La patente de invencidén gque nos ocups, se refiare,
como su enunciado indica, a una nueva inetalscién para

calenter el agua en los depésitos de las mégquinas de lim-

plar y desinfectar frutas y mejorar sus condiciones de

conservacidn, con el cual se ha conseguido obtemer gran-
des ventajas sobre los sitémms ya conocidos, tanto en el
orden técnico como en el econdmico.- 7

El sistéma seguido hasta la fecha parae la limpileza
de fru'taa consiste en calentar el agua por medio de un
hormo coloocado debajo del depésito; uszando como combusg-~
tible cualgiera de los conocidos, leiin, carbdn, etc.,

pero este caldeo por desiguaidades de temperaturs, no .se
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verifica de un modo uniforme, sino altera.do, lo que hace
que la operacién llegue a realigarse con dificulted, acre-
oenta.doa estos inconvenientes con otras desventajas como
son en primer iu@r el peligro de incendios por selto de
chispas de los citedos combustibles y en segundo la sucie~
dad en que esta operacién se desenvuelve.-

Otro de los inconvenientes mas deate.ca&oa, es el de
que, por el hecho de existir ocontacto directo con el fus-~
&0 v:l.vo, el depbeito de agus o caldera, sufre deterioros
considerables que perlodicamente han do ser reperados, ve-
rificandose al propio tiempo la renovecidn del horno -cada
temporada, por id-aﬁticoa mo0tivog e~ |

Son el objeto d2 la payents qu: nos ocupsz, 32 L con-
seguldo traa =atuldlos y grusbas roaiilzadas, eliminar'lps
ingonvxiinies apuntados, consigulendo un procedimiento
que consiste en colocar unos Serpaentines dentro de los
depdsitos de lavado; enjuague y desinfeccién , los cuzles
funcionan é, bese de agua calignte; proporclonando la tem~
peratura deseada y man‘beniez}dola todo el tiempo necesario;
ya que el sistéma parm dichos serpentines ge basa en el
de la calefaccién pot tubos de agua caliente, lo que per-.
mite regulerigar la temperaturas & medida que las necesi-
dades lo aconsejen.- . |

El sistéma adoptado, lleva apare jedes las ventajas de
me jor limpieza de la frutea a trataer, mayor ¥y mas regular |
apmvechamien'bo de las solu:ﬁones empleadaa pera el lava-
do y desin:_feoc:_ién de la migma, oon 19 que se cox_wi_gue mea
rendimianto; considerable benefiecio y un trabajo mas efi-

clentes.~
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Para mejér comp:enaiéh del objeto dél'invento; hare-
mos referencia a los dibujos adjuntos, én los gpe; a.titulo
Ae ejemplo, se ha representado un caso préctico de ejgcucidn
representado en las tres Filguras del.miemo; gprecliandose
las siguientes referenciaa;

<l- es el transportador circular;.de la fruta.
B cepillgs.—
-3~ radiadores.- ‘ _

El funcionsmiento del nuevo ;bmcedimiento es ocomo i~
gues o

Golocads la f%uta en un depésito apropiado con plano
de inclinagién; éste pese el transportador circular ~l-,
el cuel se mueve por medios apropiados; pasando rapidamente
a los puntoa de lavado; donde se encuentran loa radiadores
-3- proporcionando el ague elmacenada la temperaturs nece-
sarig para llevar a la perfeccidn el fin propuesto.- Previa-
mente le fruté rasga por la accidén - de los cepillos -2~y los

 cuales realizen su funcién caracteristica.- De este depd~

sito y por medio de un transportador similarwal descrito
en primer términb; la frute ya lavada; page a otro luger
epropiado para su enjuague y deginfecci6n; donde pare cada
operacién y en luger estratégico existe un radisdor gue
proporcione &l ague y composicidén quimica correspondien~
te; le temperatura uniforme deseads pere el desarrollo de
la operacién finel. ~

- Como puede observaxse; con el procedimiéntq objeto de
le presente paxanﬁe_se hea conseguido el;minar loe sistémas
antiguos y engorrosos de caldeo en las propias médquinas
para laver y dgginfbcta; fruta; proporcionando & estas un

sistéma de calentamiento wniforme y constante a voluntsa -
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que avenizja considereblemente & los anterioreas en todos sus
aspectoss~ _ _ .

Descr:_l.'bo convenientemente el objeto de la nueva patente
demip.vmcién; ge hace oonstar que; Aoualquier modifiqacién
que pueda introducirse, ya ses en su formé, dimensiones,
proporciones; clase de maté:éial a euplear o disposicién
de los distintos elementos que la integ'an; ge considersra
incluido dentro de la presente patente de invencién, siempre
que no cambie, altere o modifique su esencislidad caracteris-
ticge~ -

H O T 4

Los puntos de _invencién rropia y nueva de la presente’

reivin&icacién, se condensan en las siguientes:
REJIVINDICACIONTE Se~
1.~ Nueva iﬁstalwaéién’paré calentar el agua en los depé-

sitos de lam méquinas pars limpier y desinfectar frutas, cae
recterizado por le disposieidnv @e un trmporﬁdor circul_ar _
que conduce la fruta al depbsito de lavado de la miama; acclo-
nado por un mece.niapo adequado.- | '

2.~ Nueva instalé.cién para calentar el ague en los depb-
sitos de las miquings para limpiar y desinfeotar frutas, se-
gan la reivindicacién anterior, caructerizedo porque en el luw
ger llamado de lavado de frute se disponen en punto convenien-
te unos radiadores ~£1ue_ pmporciqnan al sgua almacenada una ten-
peratura uniforme; regp.lable e volunted, para realizar a la
mayor perfeccidn la operacidn descrita.- 7

3.~ Nueve inétalaciéz_z para calentar el ague en los depd-
sitos de las mAquinas para limplar y desinfectar fmtas; segun
las reivindicaciones anteriorea; caracterizado pérque por la

rarte superior del radiador, se disponen unos cepillos horie



2\

»/

105.-

110 o™

‘ 115.~

13}0"'

192417

zontales que actuan sobre la fruta en la operacidn de lavado
de la misma.-

4o~ Rueve ingtalacidn para calentar el agua en los depo~
SIT0S de las mAguinas para limpier y desinfectar frutes, gegun
les reivindicaeiqnes anter'iores; _ oaracter:lzadp porgue uns
vez trasladade la fruta por medio de tolva a otro depdsito
similar el anterior, se p;oceae a su enjuague; estando lguale
mente dispuesto un radiador en sitlio conveniente pars propor-~
cionar al ggua la temperatura deseada a tal fin.-

5+~ Nueva instalacidn pare calentar el agun en los depb—~
sitos de las mAquinas pera limpier y desinfectar frutas, se-
gin las reivindicaciones snteriores, caracterizado porque a
continuacién del depdesito de én_juague ge halla disyues';;g otro
de caeracteristicas gimj_.lares; donde asi mismo se ha dispuesto
el acoplamieto de otro radisdor para proporcionar z volun-
t2d y de manerz uniforme una temperatura deseada a la solucién
quinmicn que sirve para la desinfeocién.de la frutoe~

6o~ "NUEZVA INSTALACION FARA CALENTAR EL AGUA IN 1OS DE~
FOSITOS DE LAS MAQUINAS PARA LIMPIAR Y DuSINFECTAR FHUTASW.-

. pal y como queda deacrito en la presente nemoria é ilua-—
tradc en los dibujos que a la misme se apo pahen.—
Ma.drid, 4 de Horil 4 1.950.~
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