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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

EÉ UNA PATENTE DE‘INVENCION,?® VEINTE AÑOS EN BcPAÍÍA, A {

favor de la razón social jóse puentes Cardona y c&, s .r.c.,
DE NACIONALIDAD E¿ PAROLA, DOMICILIADA EN Madrid, Ve lie  -  

hermoso, 9

S o b r e

"APARATO BATIDCR-SEPARADCR"

La invención se refiere a un aparato batidor-separador 

que ha sido concebido después do un detenido estudio de las 

condiciones de fabricación que ineludiblemente hay que im­

plantar en las industrias do elaboración do aoeites de oliva, 

5 -  como consecuencia do las modernas ordenaciones do las campa­

ñas aceiteras.

Fijandos todos los precios v calidades del aceite en ra­

zón inversa do su grado de acidez, hay que orientar la fabri 

cación de forma que se pueda obtener la mayor cantidad posi- 

10 -  ble de aceite de baja acidez, que es e l  c lasificado como fino



10

15 -

20 -

25 -

y apto para la exportación.

Tácnioa y experirnetalmento se ha demostrado que los acei­

tes finos son los mas fluidos y que se desprenden de la pasta 

de aceituna triturada antes que los aceites densos que arras­

tran la mayor proporción de acidez e impurezas; por consiguien­

te, hay que disponer do un medio que permita hacer la oportuna 

separación do los aceites para conseguir la mayor cantidad de 

los de baja acidez.

Kate cometido lo cumple nuestra BATIDc;KA-SEp^RaDORA, que 

merced a sus dispositivos de batido y presión graduable pue­

de separar prácticamente todo e l aceite fino que contiene la 

mas a .

De la descripción que a continuación se hace del apa­

rato so desprendo su funcionamiento y resultados, que en sín­

tesis son tres;

l a . -  BATIDO I di O X- A do la masa de aceituna en cámara ce­

rrada de calefacción mediante paletas helicoidales dislacera- 

doraa .

2 -#-  SEPARACION DE ACEITE AilíO por presión mecánica gradúa* 

ble, y

' 3 * . -  PREPARACION DE LA MASA extractada mediante e l mez­

clador de agua en la3 condiciones debidas de fluidez que per­

mita su agotamiento en la prensa hidráulica,

. Para mejor comprensión del objeto de G3ta patente, en los 

dibujos adjuntos, y a t ítu lo  do ejemplo, se representa una for­

ma de ejecución práctica, no limitativa, en los que:

La figura la , constituye una vista del aparato, con corte 

parcial en sección, y

La figura 2a, representa el aparato oxte ri ormente*,

-  2 -

30 - De acuerdo con dichos dibujos, los principales componentes



y

V

5

10

15

20

192186
del aparato, son loa

(1) lia p ira l a li  montador de masa,

(2) Compuerta de re gula el &n de entrada de masa.

(3) movimiento por engranajes del d i  montador.

(4) Movimiento por engranajes del eje batidor.

(5) Palas helicoidales para batido y ' di s lace raoi &n,

(6) Bandeja colectora del aceite separado.

(7) Coraza protectora con tela metálica separadora 

de aceite.

(8) Movimiento por b is -s in fín  de los elementos - pre ns oros 

de separación de aceite.

(9) Poleas de recepción del movimiento,

(10) Engranes trnas mis ores para accionamiento del mezcla­

dor, eje de batido y a 11 montador de masa,

(11) Cámara circular de calefacción por agua caliente.

(12) Compuerta do salida, reguladora do presión.

(13) Válvula de inyección de agua, regulable.

(14) Tronco de cono prensor, reductor de volumen.

(15) hélice transportadora de masa.

(16) Cuerpo mezclador'de agua para la masa extractada.

(17) Placa divisoria  con orificios do paso do masa, re­

gulables .

(18) paletas f i ja s  complementarias para dislacerar la  

nasta.

25 -  (19) Vertedero de la masa ya preparada para su agotamiento.

(20) Cámara cilindrica de calefacción por agua caliente.

La masa de aceituna debidamente triturada en el tnoledero 

de rulos de granito cae por su propio peso en el t olvín del 

a li  montador ( l )  do la BATIDÜRaü-SEPARADORA y mediante e l es- 

30 -  p ira l que va perfectamente ajustado a l cuerpo cilindrico que



lo envuglve, se Inyecta por la parte Inferior en e l  sector 

de batido, regulándose e l paso por una compuerta de corre­

dera (2 ).

En el ambiente de calor, que constituye e l cuerpo c il ín -  

5 -  drico de (20) de batido, se s órnete la nasa, mediante las múl­

tiples palas helicoidales, a una intensa dislaceraci6n, ad­

quiriendo las calorías metódicamente hasta quedar muy fluida  

y en condiciones de que e l  desprendimiento del aceite se. efec­

túe con gran facilidad (15) y (18).

10 -  A través de la  placa divis orla (17) pasa la pasta ya de­

bidamente preparada y es sometida a presi&n mecánica en el 

cuerpo superior del aparato. Este presi&n se obtiene for­

zando la circulaci&n de la  masa mediante la hélice transpor­

tadora (15) en sentido vertical, deslizándose sobre las pa- 

15 -  redes exteriores que son de tela  metálica finísima pero pro­

tegida (7) a la vez que), merced a la  forma del núcleo (tronco 

d© cono invertido) (15) que va unido al e jé , reduce e l  volu­

men de la masa según va girando, originando la  presi&n que pue­

de roguiar3o'mediante la compuerta (12), separando e l  aceite 

20 -  flu ido, o sea e l de mejor calidad que contiene la masa.

Una vez que a la  masa se la ha extraído un porcentaje de- 

aceite tan oonsiderable, quedaría excesivamente seca o apel­

mazada para directamente ser agotada su riqueza grasa en la  

prensa hidráulica, precisando de Una u lterior preparaci&h, '

25 -  Nuestro aparato, para de una forma automática acondi ci onarla, 

ll®ua el cuerpo o dispositivo mezclador (16) en e l  cual y 

me filante una válvula d® inye coi 6n de agua situada en la parte 

superior (13) malaxamos la pasta, batiéndose mediante e l  eje 

vertical con paletas de contención y batido (16) hasta llegar  

30 -  a la parte in ferior en la que pbr el vertedero (19) se expulsa
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a vm recipiente o maeorc de donde oargart U  prenda m arta -

11 oa*
LOS elomontcs de movimiento, rocopci&n por poleas o me­

diante motor acoplado, m s -s ln f ln  pera accionar e l  cono-pren­

sa y transmisiones por engranajes para mover e l  mezclador, 

eje batidor y e l  Inyector do masa, los consideramos complo-

, -• --..Srmñnp f) 1 ntlG 003 BFÍ 03 d0 UnQ deta-rnentoa dol con3unto de 1* maquina o-inn
liada descripol&n por ser elementos cormmes a teda maquinarla.

1.a Bed'IDOIlá--EPa,a:.DOHA de los dibujos adjuntos, correspon­

de -1 modelo para un rondlmlonto o capacidad do tratamiento 

de la sa  de a l u n a  de 1 ,0 0  a u .  por a d o r ,  siendo Indicada

au Insta lad& n  para las almazaras de dos prensas de mil kilos  

de capacidad de cargo, teniendo ya experimentado un modelo 

B¿a‘ reducido de análogas características de un rendimiento de 

mil d i o s  por hora, para las fábricas aceiteras de una prensa 

grande o de dos pequeñas, reuniendo ambos la  gran ventaja de 

que por su sistema do alirasntaoi&n de masa y sus reducidas 

dimensiones, dada su estructura ve r t ic a l ,  son fácilmente adap­

tables a cualquier fábrica  aceitera.

N O T  A

25 -

30  -

i;n resumen; la  patente-recaerá sobre, las siguientes r e i -  

vi ndi c a ci one s :
1&#_ Aparato batidor-separador, que comprende una prensa 

mecánica in te r io r ,  de preparad&n continua de masa de.aceituna 

y separaci&n sincronizada dol aceite fino  que contiene.

2a .- Aparato batidor-separador, según la  reivindicación . 

primera, en e l  cual la  prcai&n a la  pasta se produce redu­

ciendo su volumen a l fo rzar e l  paso de la  misma mediante la  

hélice transportadora, la  cual va f i j a  a un tronco de cono 

en p os i  ci &n invertida (base menor en la parte, ba j a ) ,  e l  cual
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o un cuerpo cilindrico

't

f i j o  de paredes filtrantes donde ajusta interiormente e l  

borde exterior de la  hálice,-

rato de una cámara do calefacción y de un dispositivo o cuerpo 

mezclador do agua, que devuelve a la pasta la fluidez perdida, 

dejándola en las d bidas condiciones para favorecer su agota- 

miento y 'evitar la rotura do capachos.

4&.- Aparato batidor-separador, según las reivindicaciones 

anteriores, en e l cual, los maro os separadores de te la  metá­

lica con protección de chapa perforada son re cambiables, in­

cluso con ©1 aparato cargado de masa, lo cual garantiza la ma­

yor filtración  de aceite ya que merced a'esta cualidad pueden 

limpiarse con teda rapidez y comodidad,

5a .-"ApÁithrO BAflDOR-eKpARADOR" .

begún se describe en la presente memoria que consta de 

seis hojas escritas a máquina por una sola cara y dibujos.
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