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La presente invención se re lac io n a  con un aparato 
re frig e rad o r de vinos en e l que e l vino a t r a t a r  se pone en
contacto con un flu ido  re fr ig e ra n te , precisamente en un peque 
ño volumen, con l a  consecuencia de que é l vino experimenta -  
un enfriamiento constante, llevado á unoQ valo res ta le s  que 
alcanza, a l a  sa lid a , una tem peratura próxima a su punto de 
congelación.

Otro objeto de l a  presente invención es e l de rea­
l i z a r  un sistem a de accionamiento de un aparato a s i constru í 
do para obtener un rendimiento térmico b astan te  elevado, por 
cuanto se obtienen co efic ien tes  de transm isión térm ica bas -  
ta n te  superiores a lo s  de lo s  aparatos conocidos.

Otro objeto de l a  invención es e l de r e a l iz a r  un -  
aparato para l a  re fr ig e rac ió n  del v ino, que perm ite l a  e s ta ­
b iliz a c ió n  de é s te , su sa tu rac ión  con anhídrido carbónico, -  
su concentración y l a  p o s ib ilid ad  de provocar l a  ráp ida pre­
c ip ita c ió n  de lo s  c r is ta le s  de b i ta r t r a to  como consecuencia 
de un enfriamiento casi instantáneo y de una enérgica a g ita ­
ción que favorece l a  agregación de la s  formaciones c r i s t a l i ­
nas por íntimo contacto .

Para conseguir ta le s  ob je tos, l a  invención propone 
un aparato re fr ig e rad o r esencialmente carac terizado  porque -  
presenta por lo  menos un par de elementos c i l in d r ic o s , pre­
feriblem ente de acero inoxidable re f le c ta n te , p rov istos de -' -- ' -yun doble fondo para formar una cámara de evaporación anular 
para e l flu ido  re fr ig e ra n te  que absorbe la s  c a lo r ía s  del v i­
no que reco rre  lo s  c ilin d ro s  situados a l  in te r io r ,  uno tra s  
o tro , en cuyos c ilin d ro s  se disponenQpal&s. ra d ia le s  que tocan 
la s  paredes del c ilin d ro  in terno  y que determinan e l remez -  
ciado del vino, cuyas palas son accionadas a  d is t in ta s  velo-
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cidades, concretamente de manera que l a  velocidad de ro ta ­
ción sea mayor para l a  pala  d ispuesta más cerca-de l a  s a l i ­
da del vino.

Se conocen aparatos p rov istos de palas agitadoras 
que provocan e l remezclado del vino m ientras se en fria ; pe­
ro cuyas palas; en lugar de ser ra d ia le s , se disponen in d i ,  
nadamente, con e l resu ltado  de no p e rm itir  un intimo remez­
clado de l a  masa y por consiguiente l a  consecución de l a  uní r 
formidad de tem peratura necesaria  para l a  obtención de un -  
producto p o s itiv o .

En cambio, l a  presente invención, con l a  p a rtic u -  ! 
lar* disposición de la s  pa las, con su ^p articu la r rea lizac ió n  
y con la s  modalidades de accionamiento de aquéllas , en ade­
la n te  denominadas "rascadores", permite obtener l a  rápida -  .  ̂  ̂ *p rec ip itac ió n  de lo s  c r is ta le s  de b i ta r t r a to  y por consiguien 
te  productos absolutamente perfec tos con aparatos de menor -  
volumen y con tiempos de tratam iento  reducidos.

Se comprenderá mejor l a  invención mediante l a  s i ­
guiente descripción d e ta llada , o frec ida  a t í tu lo  e jem p lifi-
cativo  y por consiguiente no l im ita tiv o , de una forma p a r t í -¡ ' 'cu lar de rea liz ac ió n  i lu s tra d a  en lo s  adjuntos dibujos, en 
lo s  cuales:

La fig u ra  1 muestra una sección tran sv ersa l del -  
aparato propuesto, esquemáticamente reproducido.

La fig u ra  2 muestra una v is ta  en perspectiva, con 
parte  en sección, del aparato propuesto; y

La f ig u ra  3 muestra un esquema del p rinc ip io  del -  
aparato propuesto.

Con re fe ren c ia  a la s  f ig ú ra se  l a  forma de re a l iz a ­
ción en e l la s  representada comprende dos únicos c ilin d ro s , -



señalados respectivam ente por 1 y 2. Es evidente s in  embar­
go que e l aparato podrá p resen tar un número indeterminado -

. . t .

de c ilin d ro s , siempre que sea superior a  dos.
Los c ilin d ro s  mostrados son de doble pared, l a  pri, 

mera de la s  cuales, indicada por 3 , de lim ita  una cámara 4 -  
por l a  que c irc u la , a una velocidad de algunos centím etros 
por segundo, e l vino a re f r ig e ra r .  Por 5 se in d ica  l a  pared 
c i l in d r ic a  e x te r io r  que, junto ¿fon l a  anteriorm ente c itad a , 
delim ita  una cámara anul a r  6 por l a  que c irc u la  e l medio rja 
f r ig e ra n te , por ejemplo amoníaco, cloruro  m etílico  o freon.

Las mismas partes pertenecien tes a l c ilin d ro  in fe  
r io r  2 están señaladas en e l dibujo por lo s  mismos números 
de re fe ren c ia , con l a  adición del signo de prima.

Más concretamente, l a  cámara c i l in d r ic a  4 e s tá  en 
lazada en cascada a través del conducto 7 a  l a  cámara c i l ín  
d rica  4' del c ilin d ro  subyacente 2 Í Igua l ocurre con l a  cá­
mara anular 6, enlazada también en.cascada a l a  cámara anu­
l a r  6' ,  por ejemplo a través de un doble fondo dispuesto ení .... - . . . . .  . . . .
l a  tu b e ría  7.

El f lu id o  f r ig o r íf ic o  que reco rre  lo s  espacios in ­
termedios 6 y 6' ,  puede desplazarse, oomo se ind ica  en los -  
dibujos, a co n traco rrien te  respecto  a l  v ino, o b ien , median­
te  l a  adopción de conocidas e sp ita s .(n o  v is ib le s ) ,  es posi -tb le  obtener un funcionamiento a ig u a l c o rr ie n te .

En e l in te r io r  de la s  cámaras 4 y 4' se disponen -  
lo s  denominados rascadores 8 y 8 ' ,  formados por un —
cen tra l tubu lar puesta en ro tac ión  por motores e lé c tr ic o s , 
no mostrados. Este ánima c e n tra l p resen ta  unos elementos ra ­
d ia les  9 y 9' p rov isto s de una canaladura long itu d in a l 10 y 
10' en l a  que se montan unos m uelles, por ejemplo de b a ile s -



t a  (no v is ib le s ) ,  a s í como una espátu la  de m ateria l e l á s t i ­
co 11 y 11' ,  impulsada por dicho muelle a es tab lecer contac 
to con l a  p arte  in te rn a  3 y 3' del c i lin d ro . En p a r tic u la r , 
la s  espátu las 11 y 11' ,  que como se ve son exactamente r a  -  

5 . d ia le s , pueden co n stru irse  de caucho, neopreno u o tro  mate­
r i a l  atóxico . Según l a  invención, lo s  dos rascadores 8 y 8,'

'yson accionados a d is t in ta s  velocidades, concretamente de ma 
ñera  que favorezca l a  transm isión térm ica, provocando en la  
p a rte  donde e l sa lto  térmico es más bajo un aumento del coe 

10. í i c ie n te  global de transm isión térm ica, precisamente del com 
ponente a elim inar. Este aspecto se verá más claramente en -  
re la c ió n  con e l especifico  ejemplo indicado en la s  f ig u ra s , 
en e l que se supone que e l aparato se  h a l la  dispuesto para 
funcionar a con traco rrien te , e l  flu ido  frigorigeno  es amonía

15. co y se incluye un sólo par de c ilin d ro s . En p a r tic u la r , e l)
amoníaco penetra por 12 y sa le  por; 13, m ientras que e l vino 
c a lie n te  en tra  por 14 y sa le  f r ío  por 15. E l vino c a lie n te , 
indicado por V.C., en tra  por 14 y reco rre  en primer lugar e l 
c ilin d ro  1, luego e l 2 y finalm ente sa le  f r ío  por 15, a una 

20. tem peratura que puede considerarse ig u a l a  -5* C.
El amoníaco que en tra  por 12 y sale"por 13 se en­

cuen tra  en e l punto de eb u llic ió n  y por consiguiente su tem 
p era tu ra  puede considerarse c a s i constante (alrededor de 83 

C) en todos lo s  puntos del a p a r a to /e s  dec ir, de lo s  espa -  
25. cios intermedios 6 y 6' .  Consecuencia de e llo  es que e l má­

ximo sa lto  de tem peratura tie n e  lugar en l a  entrada del vino 
en l a  que e l amoníaco e s ta rá  a  -83 /  m ien tras ' que e l vino se 
encontrará entre 18 y 253C, a l tiempo que e l sa lto  mínimo -  
de temperatura se produce a l a  s a lid a  del vino,*en la  que -  

30. é s te  se encuentra a -53 C y e l amonííaco a -83 c .



Es por lo  tanto  evidente que en e l  c ilin d ro  2 -  
te n d ría  lugar* s i  lo s  dos rascadores g irasen  a ''la  misma -  
velocidad, una menor transm isión térm ica. Para obtener tam­
b ién  en es te  c ilin d ro  2 una transm isión térm ica e fic az , a -  
pesar del bajo sa lto  de tem peratura, se prevé ún aumento del 
co e fic ien te  de transm isión haciendo g ira r  e l  rascador 8' a 
una velocidad V2 superior a l a  Vi del rascador 8.

Aunque se ha descrito  una so la  forma de r e a l iz a  -  
ción de l a  invención, se rá  f á c i l  a un experto en l a  m ateria 
id ea r numerosas v a rian tes  y m odificaciones, todas la s  cua -  
le s  deberán considerarse s in  embargo englobadas en e l ámbi­
to  de l a  invención. Por ejemplo, lo s  c ilin d ro s  rep resen ta  -  
dos podrán e s ta r ,  como en rea lid ad  lo  es tán , sostenidos por 
una e s tru c tu ra  de susten tación , eventualmente montada sobre 
ruedas y alrededor de e llo s  podrá disponerse oportunos mate 
r ía le s  a is la n te s .

N 0 T A . -
El Modelo de U tilidad , que se s o l ic i t a  por v e in te  

años, para España, de acuerdo con l a  v igen te  L egislación, -  
deberá recaer sobre: "APARATO REFRIGERADOR DE VINOS", según 
la s  c a ra c te r ís t ic a s  esenciales de la s  s ig u ien tes : 

R E I V I N D I C A C I O N E S
13. Aparato re frig e rad o r de v inos, caracterizado 

porque comprende por lo  menos un par de c ilin d ro s  de doble 
fondo que forman unas cámaras cen tra le s  y espacios interme­
dios anulares por lo s  que c irc u la  e l medio re fr ig e ra n te , -  
m ientras que por la s  cámaras c irc u la  e l vino a re f r ig e ra r ,
agitado por rascadores de palas ra d ia le s  dotados de d is t in ­
ta s  velocidades. . ..

23; Aparato re frig e rad o r de v inos, según l a  re iv in



7

dicacion 1-t caracterizado  porque lo s  rascadores comprender, 
un anima tubu lar c en tra l con un par de prolongaciones rad ia  
le s  diametralmente opuestas dotadas de canaladuras ax ia les j:
en la s  que se h a llan  contenidas unas palas de m ateria l elá¡s í;í':5. tic o  presionadas por m uelles, por ejemplo de b a l le s ta ,  con- ¡ 
t r a  l a  parte  in te rn a  de l a  cámara por l a  que c irc u la  e l v in a  í 

33. Aparato re frig e rad o r de v inos, según lá s  an te- ¡ 
r io re s  re iv ind icaciones, caracterizado  porque e l c ilin d ro  -  
más próximo a l a  sa lid a  dél vino posee un rascador ro ta to r io  i
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