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"APARATO REFRIGERADOR IE VINOS"

italiana, éon domicilio en Viale Cadorna, 42
LEGNANO (Italia)




5

10,

15.

20.

25.

30.

La presente invencidn se relaciona con

refrigerador de vinos en el que el vino a tratar se  pone en

1!?‘“}'

contacto con un fluldo refrigerante, precisamente on wn Peque

¥

¥
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fio volumen, con la consecuencia de qpe el v1no experimenta -
un enfrigmiento constante, llevado a unos valores tales que

alcanza, a la salida, unae temperatura proxime a su punto de

congelacidn. _ ;

Otro objeto de la presente invencidn es el de rea~ %2
lizer un sistema de accionamiento de un aparato asi cdﬁstrq; %
do para obtener un rendimiento férmico bagtante elevédo, pbr ;
cuanto se obtienen coeflclentes de transmisién térmica bas -

tante superiores a los de los aparatos conocidos.

Otro objeto de la 1nvenclan es el de realizar un -
aparato pare la refrigeraqi&n'délzﬁiﬁd,|que.perm§te la esta-
bilizacidn de éste, su saturacidén con anhidrido carbdénico, - 3
su concentracion y la posibilidad de'brovocar‘la'répida pre- |
cipitacidn de los cristeles de bitartrato como consecuencia
de un enfriamiento cesi instanténeo y de una endrgica agita-
cién'que favorece la agregacidn de las formaciones cristali-
nes por Iintimo contacto. | |

Para conseguir tales objetos, la invencidn propone
un aparato refrigerador esencialmehte caracterizado porque -
presenta por 1o menos un par.de elementos cilindricos, pre- i
feriblemente de acero 1noxidable reflectanﬁe, provistos de -
un doble fondo para formsr una camara de eVaporaclon anular
pare el fluido refrigerante que_absorbe las ealorlas del vi=-
no que recorre 1los cilindfos.situgdoslal interior, uno iras
otro, en cuyos cilindros se disponén@éalﬁi radiales que tocan-:
las paredes del cilindro interno y .que determinan el remez -

clado del vino, cuyas pelas son accionadas a distintas velo-




cidades, concretamente de manera que la velocidad de rota-

cidn sea mayor para la pale dispuesta mas cerca:de la sali-
de del vino. ' C

4

Se conocen aparatos provistos de palas.agitadbraé
5. que provocan el remezclado del vino mientras se enfria, pe-
ro cuyas pales, en lugar de ser radiales, se disponen incli
nadamente, con el resultado de no pérmitir un intimo remez- a
~ clado de la masa y por consiguiente la conseéuciéﬁ;dé la uni ?
formidad de tempera‘tura'necesarig'p'ara la 6btencién de un ~
10. producto positivo. '
En cambio, la presente invencidn, con la partiéu-
ler disposicidn de las palas, con su.perticular realizacidn
vy con las modslidedes de acgiohamiento de aquéllas, en ade- |
lante denomingdas "rascadores",.permiﬁé obtener la repida - |
15. precipitacidn de lés'cristale; de bifarfrato y'por.consiguiegé
te productos gbsolutemente ferfectos con aparatos de menor - 1
volumen y con tiempos de tratamiento reducidos.
Se coumprenders mejor la invgnéién mediante .la si-
guiente descripcidn detallada, ofrecida a titulo ejemplifi-
20, cativo y por consiguiente no limﬁtativo, de una,fo?ma parti-
cular de realizacidn ilustrada en los adjuntos dibujos, en
los cuales: ' ,
La figuras 1 muestrs una seccidn transverssl del -
aparato propuesto, eSqneméticamepte reproducido.
25, Lg figura 2 muestrs una vista en'perspegtiva, con
parte en seccién, del aparato propuesto; y
La figura 3 muestra un‘esduema del principio del -
apargto propuesto. .
Con referencia a las iiguraS,ila forma de realiza-
30. cidén én ellas representada comprgndésdds tnicos cilindros, -
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Seflalados respectivamente por 19 y 2. Es evidente sin embar-

80 que el aparato podra presentar.un numero 1nggt9;m;nadq,r
de cilindros, siempre que sea superior a dos. |
Los cillndros mostrados son de doble ‘pared, la prli
mera de las cuales, indicada por 3, dellmlta una camara 4 -
por la que circule, a una velocidad de algunos centlmetros
por segundo, el vino a refrigerar.:Por > se indica la pared
cilindricé exterior que, jﬁnto fonﬁla anteriormente-citada,.l
delimite una cémars enular 6 por la que circula el medio re
frigerante, por ejemplo amonfaco, cloruro metilleo o freon.
Las mismas partes.pertenecientes al‘cllindro'lnﬁg
rior 2 estén sefialadas en el dibujo por 165 mismos nimeros
de referencia, con la édicién del signo de prima. A ,
Més concretamente, la camara cilindrica‘4 esta en
lazada en casoada a trawes del conaucto 7 a la camara Ollln
drica 4' del cilindro subyacente 2. Iguel ocurre con la ca-
mere snular 6, enlazada tambien en cascada e la cémera anu-
lar 61, por ejemplo a traves de un ~doble fondo dispuesto en
la tuber:'.a 7. . ‘
Bl fluido frigorifico que recorre los. espacios in-
termedios 6 y 6', puede desplazarae,_oomo se ind;cqfeq los -
dibujos, a contracorriente respecto'al vino, o bien; median-
te la adopcion de conocidas espitas (no visibles), es posi -
ble obtener un funcionamlento e igual corriente.

En el interior de las camaras 4y 4" se dlSponen -

'los denomingdos rascadores 8 Y 8" formados por un anime ~--

central tubuler puesta en rotaqionfpp:.mqtoreéﬁe;éctricos,,_
no mostrados. Este &nima central presenta unos elementos ra-
digles 9 y 9' provistos de(upaicanéiQdura iongitudinal 10y,

10! en la que se montan unos mge;}égi»po:ﬁejemplo.de balles-
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ta (no visibles), asi como una espatula de material eldsti-
co i1 y 11, impulsada por dicho muelle a establecer contag
to con la parte interna 3 y 3' del cilindro. En particular,
las espatulas 11 y 11', que como Se Ve son exactamente Trag -
diales, pueden construirse qe caucho, neopreno u otro mate-
rial atdéxico. Segin la invencidn, los dos rascgdores 8y 8
son accionados a distintas velociqades, concretamentévde mg,
nera que favorezca la transmisién térmica, proﬁbcando en la,
parte donde el salto térmico es mas bajo un aumento del coe
ficiente global de transmision termlca, precisamente del com ;
ponente a eliminar. Este aspeoto se vers mas claramente en -;
relacidn con el especifico ejemplo indicado en las figuras,
en el que se supone que el aparato se halla dispuesto para
funcionar a contracorriente, el fluido frigorigeno es amonia;
co y se incluye un s6lo par de cllindros. En particular, el
amonlaco penetra por 12 y sale pora13. mientras que elwvino
¢aliente entra por 14 y sale frio éo? 15.>El vino caliente,
indicado por V.C., entra Por 14 y recorre en primer lugar el
cilindro 1, luego el 2 ¥ finalmenfe-éale frio por 15, & una
temperatura que puede éogsiderarsémigﬁal e -55'0. ~r

El amoniaco que entra por’ 12 y sale”pof 13 se en-
cuentra en el punto de ebullicion y por consiguiente su ten
peraturs puede considerarse cesi constante (alrededor de 89'
C) en todos los puntos del aparato, ‘08 decir, de los espg -~
cios intermedios 6 y 6'. Consecuenoia de’ ello es’ que el mg-
ximo salto de temperatura tiene lugar ‘en lg entrada del vino
en la que el amonlaco estard a -82 " , mientras que el vino se
encontrarg entre 18 y 252C, gl tlempo que el salto minimo -
de temperatura se’ produce a la salida del vino, en lg qpe -

éste se encuentra a -59 Cy el amoniaco a -8¢ c._
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Es por lo tanto evidente que en el cilindro 2 -
tendris lugar, si los dos rascadores girasen a’la misma -
velocidad, una menor transmisién‘térmica. Para -obtener tam-
bien en este cilindro 2 una transmlsion termica eficaz, a -
pesar del bajo selto de temperatura, Se prevé un gumento del
coeficiente de transmisién hgciendo girar el rascador 8¢ g
una velocidad V2 superior a la V1 del rascador 8. |

Aungue se ha descrito una sole forma de realiza -
cién de lg invencidn, sers fécil e un experto en-la materia
idear numerosas variantes y modificaciones, todas las cua -
les deberén considerarse sin embargo eﬁglobadas en el &mbi-
to de la invencién.‘Por ejemplo, los éilindros representa -
dos podran estar, como en realidad lo estan, séstenidos por
ung estructura de sustentacion, eventualmente montada sobre
ruedas y alrededor de ellos podra d18ponerse oportunos mgte
rigles gislantes. |

N O T A

El Modelo de Utilidad, que se solicita por veinte
afios, para -Espafia, de acuerdo con la vigente Leglslaclon,'-
deberé recaer sobre: "APARATO REFRIGERADOR IE VINOS", segin
las caracteristicas e;enéiales de les siguientes: B

REIVINDICACIONES.

18, Aparato refrigefadof de vinos, caracterizado
porque comprende por lo menos un par de cilindros de doble
fondo que formsn unas cameras centrales y espacios interme-
dios enulares por los que circulaﬂélimedio'refrigérante,- -
mientras que por las cémaras circula. el vino a\refrigerar’
agitado por rascadores de palas radlales dotados de distin-

tas velocidades.

28: Aparato refrigerador de vinos, segin lg reivin
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dicacién 18, caracterizado porque los raséadofes.compréﬁden :
un animg tubular central con un par de prdlongacibnes radig
les diametrslmente opuestas dotadas. de canaladuras sxiales ;
en las que se hallan contenides unas palas de material elds ;
tico presionadas por muelles, bof ejemplo de ballesta, con- %
tra la parte interna de la eémara-pof la que eiicula el vino g
33 Aparato refrlgerador de v1nos, segun las ante- i
riores reivindicaciones, caracterizado porque el cilindro - :
més proximo a la salida del vino posee un raseador rotatorio é
que girg a uneg velocidad superior a. 13 del rescador del Ollln.
dro situado corriente arriba. '

48, "APABATO REERIGERADOR DE VINOS"

Segun queda sustancialmenteydeserito en la presen

te memoria, que consta de siete hojgs,veséritas.a,méquina -

por una sola de sus caras, ¥ a¢ompaﬁada de dibujos.

5 JUN. 1973 -

Madrig,
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