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MEMORIA DESCRIPTIVA
de una patente de Invencién por 20 afos,
a nombre de:

PFBIFER & LANG6EN KCLN, residentes en EI-
sdorf Rheinland (Alemania), por: "PROCE-
DIMIENTO Y DISPOSITIVO PARA LIXIVIAR TI-

RAS DE REMOLACHA'.

El invento se refiere & un procedimiento y un dispositivo
para lixiviar tiras de remolacha y en especial a la conformacion
y perfeccionamiento de un dispositivo conocido para extraer acei-
tes y grasas utilizado para este objeto. Para la extraccién de
aceites y grasas se conoce un dispositivo compuesto de dos torres,
equipada cada una con una hodlice y unidas por abajo entre si me-
diante una hélice transversal. A una de estas torres se lleva el
m aterial que se ha de extraer y a la segunda el liquido de extrac-
cion, de tal modo que el material que se ha de extraer, se mueve
por las hélices giratorias en las torres en sentido contrario al
liguido de extraccion y el concentrado extraido se evacua por la
parte superior de la torre de entrega. Se ha intentado ya utilizar
este dispositivo destinado a la extraccion de aceites y grasas,
para la lixiviacion continua de tiras de remolacha, pero hasta el
presente no se ha podido conseguir este objeto en forma satisfac-
toria en el servicio. Esto se debe en primer lugar a la naturale-

za del material que se ha de extraer, a saber, los recortes o ti-
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ras de remolacha, cuyo transporte en las torres verticales de ex-
traccion ofrece extraordinarias dificultades.

El invento'suprime estos inconvenientes, variando y desa-
rrollando la conocida instalacion para extraer aceites y grasas,
de tal modo que pueda también adoptarse en la industria azucare-
ra. Las dificultades que se oponen a esto se encuentran en la in-
troduccién irregular de las tiras de remolacha en la torre de en-
trega. Se presentaban aqui oscilaciones inadmisibles especialmen-
te al tratarse de didmetros algo grandes en las torres, debidas
a la naturaleza irregular de los recortes de remolacha, que hacian
gue constantemente disminuyese o se elevase la admisién. Emplean-
do sin alteracion alguna las torres conocidas para la extraccién
de aceites y grasas, la introduccién de las tiras viene también
afectada por la extraccion del zumo, pues de ella depende la as-
cension del zumo en corriente opuesta a las tiras y finalmente
actia también en el mismo sentido el aire introducido con el zumo,
pues la espuma por él producida conduce a represas tanto en la en-
trada de los recortes como en la evacuacién del zumo.

Estas dificultades las suprime el invento en forma senci-
Ila para el servicio, por el hecho de que propone disponer de tal
suerte el dispositivo extractor conocido para extraer aceites y
grasas y compuesto de dos torres, una para la extraccién previa
y otra para la definitiva, que las tiras de remolacha se lleven
a la torre de entrega por una hélice dispuesta.oblicuamente de
modo que desemboque en la torre por debajo del nivel del zumo
bruto saliente y su parte de entrega o alimentacién se encuentre
por encima del nivel de dicho zumo. En efecto, se ha comprobado
que la entrega dé los recortes de remolacha que se han de extraer,
mediante una hélice que trabaje completamente en seco, no permite
uh transporte uniforme del material, y que por otro lado las hé-
lices aiimentadoras que en toda su longitud estan llenas de zumo
bruto, no transportan material. Esto solo lo realizan hélices en

cuya parte de entrega no se encuentran los recortes en el zumo,
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pero su embocedurs €std llena del mismo. Bolo con la.medida de

colocar la hélice tal oblicuamente que su cabeza o porcién de en-—
trada se encuentre por debajo y su porcién'de entregs por encima
del zumo bruto, se consigue por consiguiente hacer com@letamante
uniforme la admisién y el ulterior transporte de los recoftes de
remolacha, de suerte éng correéponda a la cantidad de lfquido X~
tradﬁiVO una vez ajustada la cantidad siempre adecuads de la masa
de recortes. La relacidn correcta y siempre igual de la cantidad
de liquido a la cantidad de recortes es si; embargo de importan-
cia de?isiva para -6l serviclo econémico de la instalacizn lixivia-
dora, pues de ella depende el grado de lixiviacién.y el rendimien—

-to de las remolachas.

e ha comprobado ademds muy conveniente para la admisidén
uniforme de la cantidad de recortes, introducir tengenciaslmente
estps recortes en la torre o al mwenos lateralmente respecto al
centro ds Jla secéidn transversal de la torre y en sentido opuesto

al de rotacida de la hélice movida en la torre de entrega. Gracias

& es8ta medida los recortes ya existentes en la torre de admisién

se‘#en impedidos por el material nuevamente entregado &n ella a
Seguir el movimiento de rqtacidnvde la hélice, esto es, por ello
se refuerza préetieaﬁente le accidn fiiccionadcra del ménto.

En igual sentido pusde £&mbién actuar um @distribuidor co-

*
locado sobre la entrade de los recortes y puesto en rotacidén en

. sentido contrario al de la rotacidn de la hélice de la torre. Un

distribuidor de eata clase no gsolo garantiza un reparto completa-
mente wniforme en toda la seccién transversal de la torre de ad-
misidh, sing- que ademds actus mds bien como detentor gue- se opone
a ﬁoda.fotacién del material en la torre. Si el distribuidor se
squipe ademds, como es conveniénte, con planos dirigidos oblicuas—
meﬁfe:hacia ebajo, entonces los recortes empujados rdpiaamente
hacia arriba, se retiemen con seguridad y se empujan nuevamente

hacla abajo.
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La hélice alimentadora para las* tiras o recortes de remola-
cha, situada oblicuamente segtin el invento, que por la parte de
la entrada uesemboca por bajo del nivel del zumo bruto saliente
y su parte de entrega se encuentra por encima ae dicho nivel) po-
see preferentemente un manto construido como tubo y sobre el que
se coloca un llamado tamiz separador. Como ahora la hélice comien-
za por encima del nivel del zumo y desemboca por debajo de este
nivel, el zumo penetra en ella y tiende a elevarse en corriente
contraria a los recortes hasta tanto que se establece el equili-
brio con el nivel del zumo en la torre. Por una evacuacién o re-
bosamiento del zumo en el tamiz situado sobre el manto de la hé-
lice alimentaddra, puede escapar el zumo empujado desde la torre
a la hélice y también simultdneamente el aire contenido en los
recortes. Para favorecer la expulsién uel aire puede también ha-
cerse llegar a la hélice zumo bruto adicional mendiante bombeo o
dejarlo llegar por su propio peso. El bombeo del zumo bruto se
realiza preferentemente cuando se quiere calentar de antemano ai-
cho zumo para caldear los recortes brutos introducidos en frid.

Con los medios del presente invento se logra ahora introdu-
cir de modo completamente uniforme las tiras de remolacha en la
torre, lo mismo que su ulterior movimiento en las torres mediante
las hélices que en ellas trabajan. Ya no ocurre que las tiras se
arrastren por el zumo bruto enriquecido y ascendente. Por este
motivo puede también ahora prescindirse de los dispositivos tami-
zadores que se tienen siempre que emplear en forma de tamices gi-
ratorios en las torres conocidas utilizadas para la extraccién de
grasas y aceites y para la filtracién del liquido extraido salien-
te. En la instalacién extractora segtin el invento el zumo bruto
puede salir libremente.

En el dibujo adjunto se ilustra esqueméaticamente el dispo-
sitivo para llevar a la practica el procedimiento segtin el inven-

to, presentando;
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- ba figura‘l une seccién transversal por tode la iﬁstal&;
cidén,
La figure 2 una seccidén vertical por la torre de entrega
vy la. ‘hélice alinentadora y
La riguras 5 una seccidén transversal de la rigura 2.

El dispositive para lixiviar tiras o recortes de remolachsa,

- eompussto del modo conocido de las dos torres 1 y 2 y del tubo

transvéisal'j situsdo por abajo, recibe las tiras de remelachs
que se han de lixiviar, segin el invento por una helice.alimanta—
dgore -5 que desemboca en la torre por debajo de la salida 4 del
zumo bruto ¥y cuyo otro extremo con el sombrerete de cargs 7 se
encuehtre sobre el sumo bruto. Una cinte cruzads o similar 6 trans-
porte las tiras & la parte de entrega de la néiice situada obli-
cuamente. | | |

g De ls figura 3 se deaprende que 1la hélice eatd preferen-
temante deeplazada respecto al centro de la seccién transversal

de la torre de entrega 1, esto es, aesemboca tangenclalmente en

_eata;torre, ¥y que transporta el material a la tprre en contra del

sentido de lea rotacidn de la hélice 8 de la misma toxrre.

8l 1fguido extracti&o se lleva a la torre 2 por la tobera
9. kEn la torre 2 se traslada hacia abajo y en la torre 1 bacia
arriba, siempre en contra de las tiras de remolacha transporta-—
das por las hélices., lLa hélice alimentadora % estf llena de zumo
bruto hasta la altura de la salida 4 de dicho zumo,; mientras la
parte de entrega situsda por encims con el sombrerete de carga 7,
queda seca. El1 zumo en exceso y el aire abandonan & la hélice por
el tamiz 11 colocado sobre sl mdnto. '

La figura 2,ilustra el aistribuidor 12 dispuesto seg¥n el
invento sobre la entrada de 1las tiras de remolacha y el cual gira
en contra del sentido de rotacién de la hﬁiice principsl 8. Dicho
distribniaor‘esté egquipado prefersntemente db-planos oblicuos 13,

‘que- hacen que- las tiras empujedas hacia arriba, se vuelvan 8 de-
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8e reivindica cowoc muevo y de propia invencién:

1.~ Procedimiento pars lixiéi&r tiras de remolachs que me-
diante uns nhélice por béjo del aivel del zumo bruto saliente se
llevan a una torre vertical de extraccidn previa y se extraen en
otra segunda torre acoplada después de la primeré ¥y unida median-
te un tubo de fondo con la indicada torre de extraccién.previa,
caracterizado porque las tiras:de remolacha se introducen meaian-
te una hélice'(s) dispuesta oblicuasmente de modn que desemboque -
en la torre por.debajo del nivel del zumo bruto saliente y su
parte de entrega (7) se encuentre por emcima del indicado nivel
(4) ael zumo bruto.

2.~ Procedimiento segin lo reiyindicado en el punto 1, ca-

‘recterizado porgue la admisién de las tiras de remolacha tiene

lugar en sentido opuesto al de la rotacidén de la hélice (5) ae

.la torre (1) de extraccién previa, tangencialmente o al lado del

centro de la seccidn transversal de la torre (L).

3.~ Dispositivo para'lleva; & la précticae el procedimiento

.ioivindibado en los puntos 1 y 2, caracterizado per una hélice

(5) que desemboce por debajo de la salida (4) del sumo bruto, y

a8 ia eusal se llevan las tiras o recories de remolacha mediante

un ‘dispositivo alimentador (6) y un sombrerete de carge (7).

_4.-5ispositivo segin lo. reivindicado en el punto )5, carac-
terizado porque el manto de la hélice alimentadora (5) construido
como tubo se provee de un temiz (11) dispussto por encima del
mismo para evacuar el zumo y el aire eventualmente contenido en
las tiras de remolacha. .

5.~ Dispositivo segin lo .reivindicado en los puntos 3 y 4,
caracterizado porque por encima de la doseﬁbocadnra de 1a hélice

- (5) se coloea un distribuidor (lZ)Idispusefo en la torre (1) de
;gxtraéciéh;provia,y cuyo sentido de rotacién es opuesto al sen-

tido de rotacién dae la hélice principal (8) del extractor y el
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cual posee superficies oblicuas (1) dirigidgs hacia abajo para
hundir los recortes de remolacha empujados awentualmente hacia
arriba.

Reta patente recae sobre 'TRO Y DISFOSIITVO RARA
LIXIVIAR TIRAS DE Rt&R)LAOHA*™ como queda descrito en la presante
memoria, caracterizado en la anterior Dota y representado en los

adjuntos dibujos.

Maarid, 27 de Febrero de 1.950.
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