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'Ü3M0RIA DESCRIPTIVA

QUE SE ACOMPAÑA A LA SOLICITUD DE REGISTRO DE UNA 

PATENTE DE INVENCION

POR 20AN0S EN ESPAÑA, SU PROTECTORADO Y PASIONES,

a favor de:

DCL4 FRANCISCO LUCENA

Etnólogo, p.rgentino, domiciliado en l a  ciudad de 

Buenos A ires , (Argentina) en l a  ca l le  Lavadle 1171,

por:

"UN DISPOSITIVO PARA EL CONTROL DE ATMOSFERAS EN 

ENVASES CONTENEDORES DE LIQUIDOS A PR3SI0N".-

La presente invención aa re f ie re  a un 

dispositivo  para e l  control de atmósferas en enva?- 

ses contenedores de líquidos a presión, y e l  cual 

es e l producto de las repetidas experiencias obte­

nidas en l a  práctica  y que han dado como resultado  

un aparato, cuyas características constructivas y 

funcionales son el resultado de constantes estudios
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realizados por expertos en l a  materia.

Son conocidos los inconvenientes que re­

presentan para los elaboradores de líquidos a pre­

sión, particularmente lo s  fabricantes de sidra,  

champagne y sim ilares, el no disponer de elementos 

controladores de la  presión en atmosferas a que es 

sometido e l líquido en el envase durante los diver­

sos procedimientos a que se somete e l mismo, des­

de e l periodo in ic ia l  de l a  elaboración del pro­

ducto hasta su f in a lizac ión .

En efecto, en el sistema de elaboración  

actual, los fabricantes de dichos productos se ven 

enormemente perjudicados por las ingentes pérdi­

das de envases producida por e l  exceso de presión, 

intempestivamente originada durante e l proceso de 

dicha elaboración y con lo  que, como es de compren­

der, ademas de la. perdida de material, se le  suma 

e l encarecimiento del producto, dado que e l  costo 

de aquel debe in c id ir  forzosamente en el de la  ven­

ta.

La invención tiene igualmente en vista, 

otros objetos accesorios que se irán comprendien­

do en el curso de l a  presente nemoria,

A f in  de que l a  presente Invención sea 

comprendida claramente y l levada  a l a  práctica  con 

toda fa c i l id ad , ha sido representada por via de 

ejemplo, y en una de sus formas preferidas de e je ­

cución, en los dibujos que se acompañan a l a  pre-35
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sente Memoria, y en los que:

LA FIG. 1, es una v is ta  del dispositivo  

de control dispuesto en una b o te l la  de tipo co­

rriente contenedora de champagne o s id ra , y

LA FIG. 3, es una v is ta  en escala aumen­

tada del mismo d ispositivo  y seccionado, demostran­

do las partes constitutivas del mismo.

En todas las figuras mencionadas, las mis­

mas c ifras  de re ferencia  indican partes iguales o 

correspondientes.

En una de sus formas preferidas de cons­

trucción, el d ispositivo objeto de l a  presente In­

vención está constituido por un casquete o cabeza 

sem i-esferica  1, que se prolonga inferionnente en 

una extensión c i l in d r ic a  l ' .  El citado casquete 

está conformado interiormente en una cavidad cón­

cava 2, que termina en un asiento 3, sustancial­

mente plano que a su vez constituye e l lim ite de 

l a  cavidad 4, de la  extensión 1 en l a  cual se ha 

practicado un f i le teado  capaz de re c ib ir  a rosca 

un miembro de ajuste 5, constituido por dos medios 

an illos  con rosca, susceptible de adaptarse mutua­

mente alrededor del go lle te  6, de una bo te l la  7, 

del tipo especificado.

En e l mencionado casquete 1, se ha p racti­

cado en dirección rad ia l y atravesando todo su es­

pesor una se r ie  de o r i f ic io s  3, 9 y 10, que comu­

nican l a  cámara 2 con el exterior, ta l  como se pue­

de ver en l a  f igu ra  2. Estos o r i f ic io s  convenien-
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teniente roscados han de permitir l a  ajustada adap­

tación de tubos 11, 12 y 13 respectivamente, en loe 

que se encuentran acoplados, siguiendo e l  orden de 

las  referencias, e l manómetro 14, termómetro 15 y 

válvu la  13 '.

31 citado manómetro es un elemento común 

sustancialmente conocido, pero para los fines a 

que está destinado el aparato está provisto de a l ­

gunos elementos adicionales que forman parte in­

tegrante del invento. Tales elementos adiciona­

les comprenden una segunda aguja de control, cuya 

eje 17, que es independiente del eje común del ma­

nómetro sobre e l que está f i j a d a  l a  aguja corrien­

te 13, atraviesa e l v idrio  fron ta l del mismo y es­

tá dispuesto en posición coaxial con aquel a los 

efectos de obtener de dicho eje 17, mía rotación  

idéntica a l eje común.

La citada aguja 16, está interiormente 

dispuesta en el manómetro sobre una punta de su 

propio eje 17, en el cual y por l a  parte exterior  

al v idrio  del manómetro, se f i j a  una prolongación 

16 ', alineada radialmente con aquella . Esta adap­

tación se provee a los efectos de que al accionar­

se l a  aguja 18 del manómetro, esta  arrastre en su 

trayectoria  a la  aguja 16, que a su vez ob liga rá  

a g ira r  a su propio e je  17, l a  prolongación 16 '.

El mencionado arrastre  se produce por acción de un 

tope 19, perpendicularmente dispuesto en l a  aguja
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16, y que se proyecta hacia e l frente in ter io r  del 

manómetro interponiéndose en l a  trayectoria  que ha 

de re a l iz a r  l a  aguja común 18.

Esta prolongación 16 ", constituye un me­

dio de contacto para establecer l a  conexión entre 

dos bornea 20-20" conectados en forma independien­

te a los polos de una campanilla de alarma o simi­

l a r  no representada. Dichos bornes están dispues­

tos como se ve en las figu ras , en e l extremo de un 

puente de conexión 21, que vincula a l a  punta del 

eje 17 con l a  caja del manómetro; mientras que el 

otro polo está provisto, en un punto dado, de una 

v a r i l l a  conductora 22, sobre l a  que se des liza  ajus­

tadamente un tope de contacto 23, que actúa a ma­

nera de corredera ad establecerse l a  cantidad de­

terminada de atmósferas que debe re c ib ir  l a  bote­

l l a  y a l a  que se a justa  el manómetro.

Esta v a r i l l a  está montada en l a  caja con­

venientemente ais lada, mediante aisladores 22".

Al disponer l a  bo te l la  7, con su g o l le ­

te 6, en el in te r io r  del casquete 1 y extensión l " ,  

se ha de tener en cuenta, evidentemente, l a  herme­

ticidad de ajuste de l a  boca -de l a  b o te l la  que se 

comunica con l a  citada cá.mra 2. Este ajuste her­

mético se re a l iz a  por los medios an illos 5, los 

cuales al enroscarse en 4, presionan con su oorde 

contra el sa liente  o" de dicho go lle te  ajustan- 

dolo contra una arandela e lá s t ic a  o guarnición 3 

adaptada en l a  superfic ie  anular plana del asiento
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3, J1 termómetro 15, ha de introducirse por su ex­

tremo bulbo en el in terio r  de l a  bo te l la .

Para proceder al control de los enveses 

con el aparato de control aplicado, es conveniente 

a lo ja r  l a  unidad e legida en un recipiente que con­

tenga agua o arena, y de manera que todo el envase, 

salvo el extremo poseedor del aparato con los ele­

mentos de control, se cubra con el contenido que 

es, en de fin it iva , un medio de protección contra el 

mismo envase en caso de que este e s ta l le .

Para establecer o conocer l a  resistencia  

de l a  bo te l la  ce procede comunmente, a probar l a  

misma estando vacia; a t a l  f in ,  y una vez a lo ja ­

da l a  bo te l la  en el protector, y con los elementos 

de control citados, se procede a inyectar aire al 

in te r io r  del envase por medio de un insuflador co­

nectado a la  válvula 13 '. La cantidad de aire que 

debe introducirse hasta obtener el lím ite de re ­

s istenc ia  del envase, está en re lación  d irecta  con 

l a  cantidad de atmósferas que debe suministrarse 

al producto y que debe soportar el mismo envase 

durante l a  elaboración.

Una vez establecida l a  res istenc ia  del 

envase, es decir, conociendo l a  presión a que 

puede ser sometido, se ha de proceder a estab le ­

cer el control de l a  presión del líquido contenido 

en e l mismo; a t a l  f in  y una vez que las botellas  

se han llenado con el vino, por ejemplo, que ha 

de fermentar dentro del envase, o bien con otro
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líquido gasificado, se adapta el d ispositivo de 

control sobre su boca y go lle te  en l a  forma des­

c r ita :  dispuesta l a  b o te l la  en forma apropiada y 

establecida o determinada l a  presión máxima que 

se quiere proveer, se l le v a  l a  aguja de control 16, 

basta disponerla en l a  marcación correspondiente 

a l numero de atmósferas indicada; (e s ta  aguja 16, 

es l ib re ,  pero capaz de mantenerse por s í  misma 

en el punto que se l a  coloque) l a  rama o brazo 16 ' 

ha de desplazarse siguiendo una dirección contra­

r i a  al de l a  aguja; se desplaza también el tope 

de contacto 23, hasta un lugar apenas distante de 

dicho brazo 16 ', de manera que este en condiciones 

de conectar e l extremo de dicho brazo con dicho 

tope, apenas se produzca una sobrepresión en e l  

manómetro.

Establecida l a  presión en atmósferas que 

se ba de proveer, se deja que e l líqu ido  por su 

propia acción fermente o gasifique ; el manómetro 

actuará en l a  forma normal y su correspondiente 

aguja 18, i r á  desplazándose de acuerdo con l a  pre­

sión que se origine en e l líquido o gas de l a  bo­

te l la ,  a l a  que se le  ha asignado una presión de 

por ejemplo 6 atmósferas; l a  aguja de control que 

se encuentra en dicha señal, es inmediatamente 

arrastrada a l cubrirse dicha cantidad de atmósfe­

ras debido a que el pequeño tope 19 choca con 

e l la ;  el brazo 16' hace asi contacto con el tope 

23 y c ierra  e l circuito  de los bornes 20-20' ha-
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ciando sonar l a  a lam a.

Un ningún cago el aparato de control debe 

estar bajo v ig ilanc ia , pues su acción operativa l a  

efectúa por s í  solo y el único acto previo a su 

función consiste en conectar los polos o bornes 

20-20' a los cables de la  campanilla, que debe es­

tar  dispuesta en un lugar adecuado de f á c i l  per­

cepción.

gn e l caso de chfaupagne, después de in i ­

ciada l a  fermentación del líqu ido , l a  presión se 

i r á  elevando a medida que l a  fermentación progresa  

llegando a su estado cr ít ico  cuando los fermentos 

están consumiendo l a  mayor parte del azúcar de que 

disponían. Hs durante este periodo que e l indus­

t r i a l  debe controlar con exactitud l a  fermentación 

y como consecuencia directa de esta, l a  presión  

originada dentro del envase. Se debe tener en cuen­

ta que l a  mayor o menor absorción del vino depende 

directamente del coeficiente de absorción que es­

te pueda tener de acuerdo a su composición, in f lu ­

yendo notoriamente l a  temperatura del loca l donde 

se encuentran colocadas las bo te llas ,  a mayor tem­

peratura el mismo volumen de gas da. una presión muy 

superior que a menor temperatura.

Todas estas alternativas las vá contro­

lando el manómetro, poniendo sobre aviso al indus­

t r i a l  cuando l a  presión máxima l l e g a  a su estado 

cr ít ico , y s i  por cualquier causa imprevista, l a  

presión tendiese a seguir subiendo l a  campana de
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alarma, no cesará de llamar hs,sta que el encargado 

concurra a l  loca l a re fr ig e ra r ,  a irear, etc. Je 

esta forma se evitarán muchas roturas de botellas  

que actualmente representan un problema en dicha 

industria.

Jn el caso de l a  s id ra , después que l a  

misma es embotellada, debe ga s i f ic a rse ,  taparse y 

someterse a l a  pasteurización, La gas ificac ión  

exacta desde e l punto de v ista  práctico es re la ­

tiva; pues depende de las causas ya dichas para 

el champagne. "11 aparato puede prestar grandes 

servicios en estos casos controlando l a  cantidad 

de atmósferas a que se somete e l líquido antes de 

pasteurizar.

Sabido es que para g a s i f ic a r  una s i ­

dra en forma conveniente se l a  somete a una r e f r i ­

geración por debajo de cero grados centígrados, a 

f in  de que a l inyectarlo e l gas carbónico, este se 

mezcle con l a  s id ra  en l a  mayor proporción y ra­

pidez, evitando de ta l manera que se p ierda par­

te de este gas. A f in  de efectuar el control se 

toma una bo te l la  gas if icada  antes de ser tapada, 

se le  coloca el aparato, se l le v a  a temperatura 

normal y después con un movimiento brusco de ro­

tación se ag ita  l a  bo te l la ,  de manera de hacer 

desprender el gas que se encuentra mezclado en el 

líqu ido ; inmediatamente l a  aguja del manómetro 

indicará la  presión.
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Cuando las  bote llas  se someten a una 

pasteurización, se coloca una b o te l la  de la  mis­

ma partida, dispuesta de ta l forma que el aparato 

quede fuera del agua caliente o de l a  camara de 

pasteurización, de manera que se pueda, controlar 

convenientemente y poder estudiar el aumento de 

presión en relación a. l a  temperatura.

31 termómetro 15, reg is t ra rá  exacta­

mente l a  temperatura interna de la  botella, factor  

muy importante desde el punto de v is ta  técnico y 

práctico, pues sucede en muchos casos que los te r ­

mómetros registradores colocados en la  camara de 

pasteurización o en l a  parte exterio r  de las bo­

te l la s ,  registran  temperaturas superiores a las  

que en realidad ha soportado el líquido que se 

encuentra dentro de l a  bote lla , ocasionando mu­

chos trastornos, pues s i  no fue bien pasteurizada  

l a  s id ra  se enturbia, se enferma, transformándose 

en un rmducto no apto para la. venta.

La invención en l a  forma que se acaba 

de expresar s a lt a  claramente a l a  v is ta  y no re ­

quiere mayor explicación para los entendidos en 

l a  Materia.

Es evidente que pueden introducirse d i­

versas molificaciones de construcción y de deta­

l l e  sin apartarse por e l lo  de l a  esfera  de la  

presente invención eme se h a l la  claramente deter­

minada en las clausulas re iv ind icatorías  que s i ­

guen a continuación.265
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REIVINDICACIONES.

Habiendo a s i  particu larm ente d esc r ito  y

determinado l a  natura leza  de l a  presente Inven­

c ión  y l a  manera cono la. misma ha de ser l l e v a ­

da a l a  p rá c t ic a ,  dec laro  que lo  que re iv in d ico  

cosió de :i e x c lu s iva  propiedad e invención  es:

l a , -  Un d is p o s i t iv o  para e l  con tro l de 

atmósferas en envases contenedores de l íqu idos  a 

p res ión , que incluye un manómetro, ca racter izado  

por e l  hecho de que comprende un casquete capaz 

de adaptarse ajustadamente en e l  g o l l e t e  del en­

vase, p ro v is to  de uno, cámara en comunicación con 

l a  boca l i b r e  del mismo envase 3' con e l  c itado 

manómetro; medios de con tro l de l a  p res ión  a d i­

cional*.cante p ro v is to s  en dicho manómetro 3' ope­

rativamente vinculados a l a  aguja común del mis­

mo; medios de conexión de un c i r c u i t o  e l é c t r i c o  

en combinación con dichos medios de con tro l ad i­

c io  anímente p ro v is to s  en e l  manómetro; siendo ca­

paces dichos medios combinados, de conectar un 

d is p o s i t iv o  de alarma cuando l a  aguja, del manó­

metro acusa la  p res ión  p r e - e s ta l le c id a .

3 a .-  Un d is p o s i t iv o  para, e l  con tro l de 

atmósferas, de acuerdo con la. r e iv in d ic a c ió n  l a .  

ca rac te r izado  ñor e l  hecho de que dichos medios 

de con tro l de l a  p res ión  adicíonalmente p rov is tos  

en dicho manómetro comprende una aguja de contro l 

montada in ter iorm ente  en un e je  independiente del
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e je  de : manómetro y coaxial;.,lente a l  mismo, es­

tando d ispuesta  dicha aguja adyacente a l a  re ­

f e r id a  aguja del manómetro y capaz de se r  en­

fron tada  por l a  misma; estando ademas o ro v is -  

t a  dicha aguja de con tro l de un tope y de una 

rama o brazo que se pro longa del e je  indepen­

d ien te  por la  parte  ex terna  del manómetro.

3a .-  Un d is p o s i t iv o  paro, e l  contro l 

de atmósferas, de acuerdo con las  r e iv in d ic a ­

ciones a n te r io res ,  ca rac te r izado  por e l  hecho 

de que dicho tope e s ta  dispuesto perpendicu­

larmente a l cuadrante de l manómetro i  en no c a-

paz dicha aguja del manómetro de conectar con 

dicho tope provocando e l desplazamiento de l a  

aguja de con tro l independiente y de su co rres ­

pondiente rama o brazo .

4a .-  Uh d is p o s i t iv o  para e l  con tro l 

de atmósferas, de acuerdo con l a  r e iv in d ic a ­

c ión  l a . ,  ca rac te r izado  por e l hecho de que los 

"icdios de conexión están constitu idos  por un 

miembro de tope de m ater ia l conductor que des­

l i z a  en una v a r i l l a  montada exter iorm ente en 

dicho manóme tro y p ro v is ta  de un borne conec­

tado a uno de los polos de l c i r c u i to  del d is ­

p o s i t iv o  de a l ama, siendo capaz dicho tope de 

ser conectado por o l r e fe r id o  brazo o rema que 

se pro longa de l a  aguja de con tro l  independiente 

en conexión con e l  otro  po lo  de dicho c i r c u i t o .

5a .- Un d is p o s i t iv o  para e l  con tro l de
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atmosferas, de acuerdo con l a  r e iv in d ic a c ió n  

1&., ca rac te r izado  por e l  hecho de que compren­

de una vá lvu la  p ro v is ta  en dicha, cá&ara capaz 

de p e rm it ir  l a  inyecc ión  de a ir e  a l in t e r io r  

del envase.

6a .-  Uh DISPOSITIVO PndA EL CONTROL 

11 ATMOSFERAS EN ENVASES CON TENSORES DE LIQUI­

DOS A PRESION.

Sean cuales fueren las c ircunstancias 

que concurran con l a  esen c ia l !d ad  de la. patente 

d e f in id a  en las  an ter io res  r e iv in d ic a c io n e s .

Nadrid 21 Febrero 1950. 

E l Ingen iero -Agen te .
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