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MEMORIA DESCRIPTIVA
para solicitar ‘
PA‘TE};‘TE D IXVENCION
en
ESPAL a4
por VEBIHTE ofios
2 nombre de H. HCH. WUHRMANN, de nacionalidad suiza, residen-

te en Clsudio Coello 77, Madrid, por:

"UMA MBTORA EX LOS PROCEDILIEETOS DE OBTENCION DE

EXTZACTOS DE CAFE COLCENTRADOS Y SOLUBLESY.
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Se sebe que por tratamiento adecuado de café tos-
tado puede obtenerse ﬁn extrzcto fhAcllmente soluble &n agua
¥ gue contiene las principales sustancias aromdticas del ca-
f&. Pero, por lo comfn, los procedimientos pare ello son bas-
tante complicuzdos y precisan emplear portadores especiales pa-
ra el aroma, cuyos portedores proceden del café mismo o de
sustancias exXtratiss a 81. .

Ademés, deben mantenerse con mucho cuidado condi-
cidnes oneratives muy rigides = fiﬁ de no menoscabar las sué-

tancias aromdticas, muy inestables.
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Por lo.comﬁn se emplean hidratos de carbono como
portadores para el aroma, cuyos hidratos de carbono proceden
del caf8 mismo o de otros vegetales. Por lo demds, sblo un
procedimiento ha alcanzado importancia industriasl, cuyo pro-
cedimiento obtiendghs portedores del aroma de loé residuos del
extracto de café, ya que todas las demés sustancias extrefias
comunican también necesarismente al extracto un olor y un sa~
bor extrafios. ‘

Ahbra bien, existe en principio la posibilidad de
emplear con éxito un portador para el aroma si éste portador,
en primer lugar, puede utilizarse en cantidades muy pequeﬁas
¥, ademfs, realiza de un modo perfecto la funcién de fijacién
del arome. EL sabor propio del portador, finalmente, debe ser
lo més débil posible.

Bstas condiciones son satisfechaes de un modo sor-
prendente por la lecitina. Las conslderaciones que siguen
apoyarén esto: la lecitina pertensce funcionalmente s los ja-~
bones, los cuales tienen la propledad ds actuar como enlaces
entre el agua y las sustanclas insoluples en agus. Por el he-
cho de que el resto hidr8filo de lslecitins se une al agua y
el resto hidrbfobo se enlaza con las sustancias insolubles en
agua, s«e consigue una mezclg {ntima y estable. A esto se
afiade el que la lecitina purs carece préoticemente de olor y
sabér. La tercera exigenclia es asimismo cumplida: Como las
cantidades.de las sustanclas que prestan su aroma al café son
s8lo reducidas, deben emplearse también cantidades peqneﬂfsi-

mas de lecitina. Estas cantidades oscllan entre 0.005 y 0,01
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por ciento del veso del café,
Como ejernlo onerativo del invento se cita el si-
guiente:

Ejemplo:

100 kgms; de café finamente molido se extrzen con
500 litros de agus & 80-100% ¢. Bl agus de extraccidn contie-
ne 0,005-0,01 por 100 del peso del cafd = 5-10 gramos d= le-
citina 1le cual,.para su uniforme distribucidn en el agua, se
disuslve primeroven un disolvente =decusdo nars ella, y lue-

80 se afizdes en esta forma al agua de extraccién,»agitanﬁo. El

‘extracto se llevs luego s una instalacidn de concentracidn gque

permite expulsar por destilscibn @ 28-3%0% C el componente a-
cuoso de la mezcla. Bl residuo se sigue trabajsndo en la

forma apropiada e su finnlicdad de empleo.

- . . - — - -

— - oo o W e S

Los puntos de invencidn propis y nueva que s& DIre-
senten pars que sean objeto de ssta Patente de Invencidn en
Ispafiz, son los siguientes:

12, Uns mejora en los procedimientos de obtencidnm

ds sxtrsctos de cefd concentrados y colubles, que consiste en

v
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afisdir lecitina al agente d2 extraccion.
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29, La mejora s se reivinfica en el punto 1%.,
caracterizaeda por ¢us 1z adicidn de lecitins se hace en canti-

dades gue oscilan entre 0,005 ¥

0,01 por ciento referids al
neso del café.

%%, Una mejora en los procedimientos de obtencidn
de extrecetos de café concentrsdos y solubles.
Te

1l v como se ha descrito en la Memoria que ante-
cede v pars los fines que s8

J L ¥ ¥R

han especificado.

" - N . »
Bsts Memoria comnsta de cuatro hojas sscritas & ma-
cuina por una sola cgra.

Madrid = 1 7FE.E}:330
P, A.

Alberto de Flzzhuru

Por Poder
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