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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A
.que se  acompaña 

 ̂ a l a  s o l i c i t u d  de
Uns PATa^TÉ DE INVENCION p o r VEINTE AÑOS en ESPAÑA,

a fa v o r  de
DON JUAN DIOS CANTERO, r e s id e n te  en CAEOSLA (J# ^n )

p o r
PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE UN PRODUCTO SUSTITUTIVO 
DEL CAFE Y CON -TODAS LAS PROPIEDADES DE LOS GRANOS DB 
ESTE POR LO QUE SE BEBIERE A SU ASPECTO, FORMA, PESO, 
TAMAÑO, COLOR, AROMA Y GUSTO.

I n v e n to r :  E l s o l i o i t a n t e ,  de n a c io n a l id a d  e s p a ñ o la .
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91726 'e re  l a  p r e s e n te  M em oria, 
c o n s t i tu y e  una novedad i n d u s t r i a l  con c a r a c t e r í s t l o a s  y 
v e n ta ja s  que l a  haoen  m erecedora  d e l p r i v i l e g i o  de e x p lo ­
ta c ió n  e x c lu s iv a  que p o r  e l l a  se s o l i o i t a ,  de aouerdo  con 
l a s  p r e s c r ip c io n e s  ¡que e s ta b le c e  e l  v ig e n te  E s ta tu to  so b re  
P ro p ie d a d  I n d u s t r i a l  de 26 de J u i i o  de 1 9 2 9 , t e x to  re d u n d i­
d o , p u b lic a d o  e l  30 de A b r il  de 193 0 ,

3e han &epho h a s ta  l a  fec h a  muchos ensayos p a ra  co n se ­
g u i r  un  p ro d u c to , que s u s t i t u y a  a l  c a fó  e x t r a n je r o  o c o lo ­
n i a l  d e l  modo más p e r f e c to  p o s i b l e ,  y b ie n  sa b id o  e s  que- 4
no se  ha oonségu ido  r e s o lv e r  e l  p roblem a s in o  muy incom ple­
ta m e n te , E l p ro c e d im ie n to  que vamos a d e s c r i b i r ,  t i e n e  l a  
f i n a l i d a d  de o b te n e r  un  p ro d u c to  e q u iv a le n te  a l  c a f é ,  no 
so lo  p o r  su s  c u a l id a d e s  de aroma y g u a to ,  s in o  tam bián  

* p o r  t e n e r  l a  miscM form a de l o s  g ra n o s  d e l c a fó  n a t u r a l ,  
te n ie n d o  e s to s  g ra n o s  e l  mismo p e s o ,  tamaño y o o l o r ,  ^  sa ­
t a  m odo,se c o n sig u e  s a t i s f a c e r  a  l a  v i s t a  y a l  p a l a d a r ,  
c rean d o  un p ro d u c to  com pletam ente nuevo con c o n s id e ra b le s  
v e n ta ja s  que han de s e r  muy e s tim a d a s  p o r  e l  consum idor.

Aun ouando l a s  p ro p o rc io n e s  de l o a  d i f e r e n t e s  in g re ­
d ie n te s  que c o n s t i tu y e n  e l  p ro d u c to  m encionado pueden 
v a r i a r  sagdn  l o s  o a s o a , exponemos a  t i t u l o  de e jem plo  una 
fó rm u la  q u e , según  lo s  e s tu d io s  e f e c tu a d o s ,  da r e s u l t a d o s  
com pletam ente s a t i s f a c t o r i o s .  E s ta  fó rm u la  e s  l a  s i g u ie n t e :

B e l lo ta  o oebada . . . . . . . . . . . . . .  60%
A z ú c a r . .......... ................................ .. 8"
Polvo de r a i z  de g e n c i a n a . . . . . .  0 ,0 6  %
A c h i c o r i a . . . . . . . . . . . . * . * . . . . . . .  33,  %
R e g a l í a * * . 1 , 96 % 
A g lu t in a n te  i n o f e n s i v o . . . . . . . . .  16  %
La m ezcla de e s to s  in g r e d ie n te s  se t r a b a j a  en  m áquinas 

a u to m á tic a s  de com prim ir o de m o ld e a r, con o b je to  de d a r  a  
l a  masa form a muy p a r e c id a  a  l a  de lo s  g ra n o s  d e l c a f ó ,  E s ta

' jLa in v e n c ió n  a  que se  r e f :
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1 9 1 7 2 6,
fomna puede d á ra e  tam b ién  a  mano, com prim iendo o moldeando 
l a  maaa r e f e r i d a .

P a ra  p r a c t i o a r  e l  p ro c e d im ie n to ,p u e d e  com enzarse p o r  
m o le r lo a  g ra n o s  de cebada o b e l l o t a ,  que tam bién  pueden 
s e r  de g a r ro f a  o a c h i c o r i a ,  e s ta n d o  to d o s e l l o s  p rev iam en­
t e  to s t a d o s ,  form ando a s í  una maaa que p o r  m ed iac ió n  d e l  
a g l u t i n a n t e ,  ea s u s c e p t ib l e  de fo rm a r l o a  granoa.T am bién  
pueden u t i l i z a r s e  l o s  p ro d u o to s  r e f e r i d o s  en  c ru do  p a ra  
m o ld e a r lo s  oon e l  f i n  de q u e , una vea qué tombn l a  form a 
d e l  g rano  d e l c a f ó ,  t o s t a r l o s  y t o r r e f a c t a r l o s .  Igua lm en te  
puede fo rm a rse  hna masa con agua  y  e s t a s  h a r in a s  en ó ru d o .
33. a g lu t in a n te  puede a d ic io n a r s e  a n te a  o d esp u és  de d a r  a  
l a  masa l a  form a de g rano  de c a f é .

E l p ro d u c to  r e s u l t a n t e  s e  expende en b o la a b  de p a p e l ,  
c a ja  -de c a r tó n  o b o te s  de l a t a ,  oon un c o n te n id o  de 5 0 , 1 0 0 , 
2 5 0 , 800 y 1000 gram os. 3^ c u an to  a l  modo de u s a r  e l  p ro ­
d u c to , so lo  hemos de d e c i r  que se hace en l a  misma form a 
que s i  se  t r a t a r a  d e l o a fé  r e a l  e x t r a n je r o  o c o l o n i a l ,  p e ro  
no debe m o le rse  e l  grano dem asiado f i n o .  Una vez m o lid o , 
s e  h ie rv e  ( s i n  e s o a ld a r lo )  d u ra n te  unos t r e s  m in u to s , d e já n ­
dose lu eg o  r e p o s a r  a n te s  de c o l a r l o .  Se p a sa  ld e g o  p o r  un 
c o la d o r  muy f i n e ,  y  se  s i r v e  so lo  o con le o h e  a l  modo u s u a l .

Heoha l a  d e s c r ip c ió n  p r e c e d e n te ,  e s  p r e c is o  a ñ a d i r  que 
l o s  d e t a l l e s  de r e a l i z a c i ó n  de l a  id e a  e x p u e s ta  pueden v a r ia d ,  
s i n  nup p o r  e l l o  oambie l a  e s e n c ia  de l a  in v en o ió n  que e s  l a  
que se  d esp ren d e  de l o s  p á r r a f o s  que a n te c e d e n  y l a  que se  
r e i v in d ic a  en l a  s i g u ie n t e

N O T A
En resum en: La P a te n te  de In v e n c ió n  cuyo r e g i s t r o  

se  s o l i c i t a ,  re o a e rá  so b re  l a s  r e iv in d ic a c io n e s  s i g u i e n t e s :  
1 * , -  P ro ce d im ie n to  de f a b r i c a c ió n  de un  p ro d u c to  s u a t i t u -  

t i v o  d e l  c a fé  y oon to d a s  l a s  p ro p ie d a d e s  de lo a  g ran o a  de 
e s t e  p o r  lo  que se  r e f i e r e  a  s u  a s p e o to ,  fo rm a , p e s o ,  tamaño
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c o lo r ,  aroma y g u s to ,  c a r a c te r iz a d o  p o rq u e  ae p rocede  a  baaa 
de una fó rm u la  in te g ra d a  p o r  lo s  e lem en to s  s i g u i e n t e s :  
b e l l o t a  o c e b a d a , 60%; a z ú c a r ,  5%; po lvo  de r a i z  de g e n - 
o ia n a ,  0,05%* a c h i c o r i a ,  33%: r e g a l i z , 1,95%  y a g lu t in a n te  
in o f e n s iv o ,  15%$ pud iendo  v a r i a r  l ig e ra m e n te  l a s  p ro p o rc io ­
nes in d ic a d a s #

2S+- P ro c e d im ie n to , según  l a  r e iv in d ic a c ió n  1 * , c a r a c t e r i ­
zado porque  lo s  p ro d u c to s  r e f e r i d o s  se  m uelen fin a m e n te  y 
se  l e s  dá l a  form a d e l grano d e l  c a fó  r e a l  p o r  medio de má­
q u in a s  a u to m á tic a s  de com prim ir o de m o ld e a r , o p e ra o ió n  que 
tam b ián  puede e f e c tu a r s e  a mano com prim iendo o m oldeando, 
con o b je to  de o b te n e r  un  p ro d u c to  s u s t i t u t i v o  d e l  c a fé  que 
t i e n e  t o d a s . l a s  p ro p ie d a d e s  d e l  grano de é s t e  p o r  lo  que 
ae  r e f i e r e  a su  a sp e o to  y c u a l id a d e s ,  y hecho lo  c u a l  ae 
e fe o tó a  e l  to s ta d o #

g § . -  P ro c e d im ie n to , según  l a s  r e iv in d ic a c io n e s  a n t e r i o r e s ,  
c a r a c te r iz a d o  porque tam b ién  puede p ro o e d e ra e  o o n v ir t ie n d o  
en h a r in a  l o s  m encionados in g r e d ie n te s  p re v ia m e n te  t o s t a d o s ,  
p a ra  d a r le s  d espu és l a  form a d e l g rano  p o r  l o s  mismos m edios 
r e f e r i d o s ,  e ig u a lm en te  se  puede fo rm ar con l a  h a r in a  r e s u l ­
t a n t e  una masa con agua y e l  a g lu t in a n te  de que s e  ha hecho 
m ención#

4* , -  P ro c e d im ie n to , según  l a s  r e iv in d ic a c io n e s  a n t e r i o r e s ,  
c a r a c te r iz a d o  porque e l  m oldeado en forma de g ra n o s  de c a fé  
se  e f e c tú a  in tro d u c ie n d o  l a  masa en l a  to lv a  de una máquina 
a u to m á tio a  de c o m p rim ir, p r o v i s t a  de su  c o r re s p o n d ie n te  ma­
t r i z  que im ite  exac tam en te  l a  form a d e l g rano  d e l  o a f á ,  aun 
ouando puede em p lea rse  tam bién  un  p ro c e d im ie n to  manual de 
com presión  y m oldeado#

5*+- Se re iv in & ic a  p o r ú l t im o ,  como o b je to  so b re  e l  que 
ha  de r e o a e r  l a  P a te n te  de In v e n c ió n  que se  so lic ita ,P R O C E ­
DIMIENTO DE FABRICACION DE UN PRODUCTO SUSTITUTIVO DEL CAFE 
Y CON TODAS LAS PROPIEDADES DE LOS GRANOS DE ESTE POR LO QUE
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SE REFIERE A SU ASPECTO, FORMA, PESO, TAMAÑO, COLOR, ABOMA 
Y GUSTO.

Todo conform e queda d e s c r i to  en  l a  p r e a e n te  Memoria* 
que oo n ata  de c in o o  p á g in a a  e a o r i t a a  a m áquina p o r  ^na 
s o la  ca ra*

M adrid* 17 de F eb re ro  de 1960 
ALFONSO UNGRIA

¡/
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