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para un segundo c e rt ific ad o  de adición por "MEJORAS 

INTREOJOIDAE EN AL OBJETO DS LA PATENTA PRINCIPAL 183*707 

expedida en 18 de Octubre de 1.948 por "PROCEDIMIENTO FISICO- 

QUIMICO-M'ECANICO, PARA LA OBTENCION DE UN PRODUCTO ALIMENTICIO 

Y REFRESCARTE, CUYO ELEMENTO BASICO ES LA CRUFA= a favor 

de Don Arturo SEREÜIGN1 ROSIEOL, residente en nndrid, 

c/ fe n e r ife  n - 48 .

Este segundo c e rt if ic ad o  de .ad ic ión  se re laciona con

un procedimiento fisico-quim ico-m ecanico mejorado para l a  , 

obtención de un producto a lim enticio  y re frescan te , cuyo 

elemento básico es le  chufa, a' cuyo estudio e l p e tic ion a ria  

viene dedicándose desde hace muchos añas.

para la  mejor comprensión del objeto del invento, y a

t itu lo  de re a liz ac ió n  p rác tica , se describe una forma de 

ejecución del procedimiento mediante una in sta lac ión  que

forma par*

segu.

ye deposita la  cnufa. e. 

la  Calidad de la  chufa

una lavadura g ir a to r ia ,  que 

grado de desecación de la
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misma, as lavada por r iego  in te r io r  en la  lavadora,g ira to r ia  

o queda sumergida la  chui a hasta la  mitad de la  lavadora  

*3n un Laño de agua y sosa, ó acido c lrh id r ic o , a un 5/,

v a riab le  , según 1.3 ju re ra  de estos productos que se 

encuentran en e l mercado.

Cuando, la  limp-resa y la  h ítra tac ión  de la  chufa es 

rea lizada  con riego  in te r io r  en la  lavadora g ir a to r ia ,  

esta operación es rea lizada  con una cantidad de tiempo 

va riab le  según e l grado desecado que tenga la  chufa, hasta  

que quede en estado de poder pasar a la  re finadora  para su 

molido.

Cuando., la  chufa por su estado de desecación y ca lidad  

fa la  misma lo  permita, se deposita la  chufa, en e l memento 

que su corteza haya sido ya d isu e lta 'y  expulsada, después 

de vac iar e l liqu ido  del Laño con r ie go  continuo de agua,

v s e , sigue lavando la  chufa hasta que quede eliminada de 

saber y o lo r del d isolvente que se u t i l ic e .

En ambas modalidades pasa a l a  ra l inaoora en donde 

queda molida convenientemente.
30 La chufa pasa a una prensa h id ráu lica  en la  que 

qor prasión es extraído su jugo. La chufa a s í prensada, 

ga a un-., t in a  ó deposito para su mace ración con agua, en 

2 proporción de por cada kilogramo de cnufa molida y 

angada un l i t r o  de agua, y pasados t re in ta  minutos de esta

r 

un

as*'

35
1
. , ^ r a c ió n , pasa de nuevo a l a  j. rens a h id ráu lica , en la que,

presión , esp 0
- -3vamente a unayíU'

extraido totalmente su jugo, pasando

s.guj„l.,. ü w r a c i í i , . esta t=-r con -los

- i t re s  de as,ua, qu- tra s  30 mico.tos si a ,-er !serx)vids, p aSá

. ¡ i  ¡4 n a 1 - t. 1 s ̂gg¡5 t " * * )isa h id ráu lica  en la que, p 01 ' re s i óu, — B

raido comi:let emente su jugo, huid os lo s  jugos extra i

1 us tre s  op eren r ^ aciones da prensado se remueven hasta g



33

6o

Estos jugos as í [ransád is , lasan  ̂ un aparato 

condensador sist-aas i.asuer, en donde a t a ja  temperatura y 

por r ie go  atomizado, as concentrado este jugo a una

densidad de 34/ 3 6 - peaumó.

t ar su venta er

d ife r e n te s : m.a en esta ect

en envases da h o ja la ta , c.ri

un vac io  no in fe r io r  & yu­

Otro p roced ir ie r to d

de 3 4 /3 6 9  da densidad 1a&uc:

.yercaao se ^iv-,-3. en

3 ¿3 de ]euUF7,é
a o ¡ ?rn.as

encerrado

mercurio.

gramc=s de jugo y 300 de uzuc&r es mezclado en una amasadora 

hasta su to ta l  homoganel dac y a continuación es encerrau-u 

asimismo en envases de n o jm a ta , c r is t a l  o materias p lá s t ic a s , 

con un vacío  no in fe r io r  a 30 grados de la. columna de mercurio.

Se declara  de novedad y de propia  invención  e l 

ob jeto  de este  segundo c e r t i f ic a d o  de ad ic ión , con las  

si^u i antes:

r  e i  v i  n -i i  o a c i  o n e s

1 .-  íle jo ra s  in troducidas en e l ob je to  de la  paten te p r in c ip a l 

n$ 183*707 relacionadas con un procedim iento ils ic o -q u im ico -  

meoanico para la  obtención de m. producto a lim en tic io  y 

re fresca n te , cuyo elemento básico es la  chufa, caracterizadas

jorque la  chufa es lim piada durante va ria s  horas por medio 

ie r ie go  in t e r io r  en mía lavadora g ir a to r ia  ó bien sumerg

)n mi baí.o de agua y sosa ó acido c lo rh íd r ic o , a 3'/,. v a r ia b le ,

i-aata (pie la  corteza  de la. chufa haya s id

Vaciándose e l  liq u id o , y con r ie go  continuo de agua se sigue 

lavando la  chufa nasta que ^uede elim inada e l Sabor y o lo r
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de l d iso lven te  que se u t i l i z a .

2 .-  jo ra s , según la  re iv in d ica c ió n  a n te r io r , caracterizadas 

porque la  chufa es ob je to  de una molienda convem 3ntg; 

por medios mecánicos c manuales adecuados, y extra iuo su 

jugo por medio de prensado en una prensa h id ráu lica , i  asando 

la  chufa a s í prensada a una t in a  o deposito  parí, su maceraeian 

con agua, en una proporción de un kilogramo de chuí* molida 

y prensada por un cuarto de l i t r o  de agua, 1 pasados estos 

t r e in ta  minutos oe'macar ación , pasa de nuevo a la  piensa 

h id rá u lica , en la  que, por presión , es ex tra ído  su jugo 

pasando nuevamente a una- segunda macaración uo ros - - t i ' a  

de agua por cada kilogram o de chufa ya unter i  orm.-nte prensada 

y después de jo  minutos de macera,ción es o tra  ves prensada, 

tra s  lo  cual, reuniendo e l  jugo de la s  tre s  prensanas es 

mezclado s i-n  homogéneamente.

5 .-  h e jo ras , según la s  re iv in d ica c ion es  a n te r io res , c a ra c te r i­

zadas porque el jugo as í obtenido en la s  t r e s  piens^da.^ pesa 

a un aparato condensador sistema ^.esner u o tro  modelo d^ 

parecida función en e l que, a ta ja  temperatura, por nenio 

del vac io  máximo, e l  jugo en p u lve r iza c ión  u- riego  es 

concentrado a ^4/jó -  ut? densidad resume.

4 . — te je r a s , según la s  re iv iu d ica c ion es  ánteri^ ie& , Caract 

rizadas pornu* e l ju^o concentrado de chufa a j4 / j6 * íeaumé 

es encerrado en envasas d e -u c já le te , c r is t a l  o materias 

P lá s t ic a s , con un vacio  no in fe r io r  a 50^ da la  columna de 

mercurio.

5 . -  fe jo r a s ,  según la s  re iv in d ica c ion es  a n te r io res , ca racte­

rizadas porque este  ju^o conceutrsuo cnuía a j4 / j6  grados 

resume es mezclado en una amasadora en una p ro ja rc ión  de

ÓO.Ó ¿raeros de zumo concéntrelo de cnuia a j-v/jb grumos I-ê utag



con ¡?00 p,ramos de asnear, y una ve¿_ amasado nazclaáas estas
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partas p.? y fe c t emente, as encanado en envases de H o ja la ta , 

c r is t a l  ó m at-rías p lá s t ic a s , con un vac io  no in fe r io r  a po­

de la  co loras de mercurio.

o — 1̂ secundo c e r t i f ic a d o  de ad ic ión  a la  patente p r in c ip a l 

nt' 18,,.70? rxp-c,ca "PROCEDIMIENTO FISICO-Qülf 1CÜ-ME0ANIC0, 

PARA LA OLTEuCION DE UA PRODUCTO ALIMENTICIO Y REFRESCANTE,

CUYO Eí.iMENTO RADICO En LA CLUFA" datera recaer j,or "T.-EJORAS 

INTRODUCIDAS ni EL OBJETO Dn LA PATEATE PRINCIPAL'. *

Consta esta memoria de cimCn hojas, fo lia d a s  y 

s'3ca.nop;i'ai'iáuüS por ara s- l o  cara.

Madrid, 28 da Enaro de 

^  Pp: Arturo SERECIGNI ROSIÑOL
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