)

10

FA 4

15

190592 190092

PATENTE DE INVENCION

que solicita en Espafis, por veinte &fos,
D, EMIR LUIS D’ASTECK OALLERY, domicilia-
do en Madrid, Calle de Meldonado n® 25,

por:

# UN PROCEDIMIENTO QUE PERMITE LA OBTENCION
DE SOLUCIONES HIDROALCOHOLICAS DEL ANETOL EN
DISTINTAS CONCENTRACIONES ¥

== = ==

Memor i e Descriptive

——

La presente invencidn se refiere & un procedimiento para
obtener soluciones hidroelcohélicas del anetol en distintas con—
centraciones, cuye proteccidén en territorio espatfiol, de acuerdo
con lae normas vigentes en propiedasd industrisl, trata de garen-
tizar la presente solicitud,

Qomo se sabe, el anetol se encuentra contenido principalmen—
te en la Badians (anis estrelledo), en el hinojo, etc. Hay dos
familias vegetales que producen indistintamente el enetol: son
las umbeliferss y las magnolidcesf; a la primefa de lae cuales
pertenece la Pimpinella anisum y & la segunda la Badiana.

Ya es sabido, que el anetol ee un isdmero del Estregol muy
propenego & la oxidaciSn que lo trensforme en alcohol, lﬁego en
sldehido anistico y por Gltimo en &cido anistico. La finalidad
de este procedimiento, no es otra que conéeguir que cuando se

utilize el eanetol paras preparar licores superfinos, pueds usar—

se en estedo de mféxima pureza y no mezclado con productos secun—
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darios provinentes de las fesses de oxidacidén intensa que sufre du-~
ranté la destilacién de las materies de donde es extraido.

En los trabasjos realizados, hemos podido comprobar qﬁe el me-
dio mas eficaz pawra subsansr este inconveniente, es colocar sobre
le canastilla del slambique donde se pone el produoto sometido &
destilecién, una caja o cubeta de cristel Pirex que lleve una ce-
pe de hierro reducido &l hidrégeno, que al actuar sobre los vapo—
res hidroalcohdlicos y el asceite inicisl que se desprenden de la
perte interna del deetilador, evitan de un modo préctico los fend-
menos de oxidacidn y por tento, la transformacidn del- anetol en
écido anisicos _

Pare desarrollar el procedimiento cbjeto de este Pétente, ce
gomete la Bsdisns (anis estrellado) o el hinojo, en proporcidn de
100 gramos, & maceracidn previs durante 24 horas en litro y cuarto
de un 1{quido hidroalcohdlico (alcohol etilico o de melazas), te-
niendo cuidado de no triturar lsse materias primes, puesto que si
as{ se hiciera, los aceites esenciales contenidos en las mismas
se resinificarian después de poco tiempo de ester en libertad;
Transcurrido ese periodo de tiempo, se filtra el 1fiquido en hace-
racién y 81 le coloracién del nmismo fuere demasisdo intensa, se
decolora con cerbdn activo para dejarlo luego en reposo durante
otras 24 horas.

Después de reposar, se procede & 18 destilacidén en la forma in-
dicada entes, o sea, colocando sobfe la cenastilla del alambique
donde se pone el producto, una ceja o cubets de criétal Pirex con
una capa de hierro reducido sl hidrdégeno, teniendo en cuenta que
un punto muy importante del procedimiento, es evitar le precgipita-
cién del estearopteno que tiene luger cuando durante 1la operacidn

de extraccidn del anetol, la temperaturas desciende desde los 10 ¢,
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Realizedas estas operaciones, se obtiene précticamente un cusr-

to de litro de un licor con leés caracteristicas de una solucidn hiw
droalcohdlica de esencis de anis, a 1s cual se afiade Tuego el jar&—‘
be en cantidad suficiente pars su degustacidén comercial.

Descrita la naturaleza y objeto de esta Patente de Invencidn, se
declara gue lcs puntos sobre los cuales ha de recser la misma, es~

t&n couprendidos en las siguientes
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1% .~ Un procedimiento que perﬁite 18 obtencidén de soluciones hi-
droslcohélicas del anetol en distintas concentraciones, c¢aracteriza~
do porque la Badiana o €l hinojo que contienen el anetol, se some-
ten & maceracifén durante 24 horaes y en la proporcién de 100 gramos,
en litro y cuarto de alcohol etilico o de melezas, sin triturar las
materias parea impedir que los Bceites esencimles contenidos en las
mismas, se resinifiguen después de estar el libertasd. Transcurrido
el citado plazo, se filtra el 1liquido en maceracidn y si es necess-
rio se decolors con carbdén activo, dejéndolo luego en reposo otras
24 horas.

2% ,~ Un procedimiento que permite la obtencidén de soluciones hi-
droalcohdlicas del anetol en distintas concentraciones, segun lo
reivindicado en el punto 1°,-ceracterizado porque después de repo—
sar, el liquido se somete & destilacidn colocando sobre la canasti-—
lla del alambique una caja o cubeta de cristal Pirex que contenga
una cepa de hierro reducido el hidrdgeno; éste, 8l actuar sobre los
vapores hidroalcohdlicos y el aceite inicial que se desprenden en

la parte interna del destilador, evita absolutamente loe fendmenos

de oxidacidn que provocan la transformacidn del enetol en écido snf~
8ico., Durante la extraccidn del enetol, la temperatura no debe des—

cender de 10® O para impedir la precipitacién del estearopteno, re-
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sultendo de estss operaciones una solucidn hidroelcohllica de esen—

cia de anfs, a 1a cusl se e7adiré posteriormente el jarabe en can—
tided adecuada pera su degustacidn,

Ze . UN PROCEDIMIENTO QUE PERMITE LA OBTENCION DE SOLUCIONES HI-
DROALCOHOLICAS DEL ANZTOL EN DISTINTAS GONJMNTRACIONES.

Tal como se describe en la memoris que antecede, que consta de
cuatro nojes foliadas y mecenogrefiades por una sola cars.

Medrid, 29 de Novieumbre de 1u4y
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