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FATENTE DB ITNVENCION

por VEINTE sfios
g favor de Don Alejandro KASVILAL BOTEY, de naciomnzlidad
espaiola, residente en liadrid, calle Ldépez de Hoyos nid.
145 pors '
' N PUN NUEVO DISPOSITIVO DE FUNCIONAMIENTO AUTOMATICO PARA
2t | APILAR GALLETAS A SU SALIDA DL ORi0”
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Hemoris descriptiva

Lz presente inveuncidn se refiere, conforwe indica su
nunciado a un nuevo dispositivo de funcionamiento autowé—
tico pera apilar galletas, cuando éstas salen del horno
vy pasen desde la cinta del mismo a otras que van recogién-

¢alletas para su recuento envasado ete.
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54~ ’ Les méquinas utilizades psrs la fabricacidn de galle- .

tas cuentan generaluente con una benda sinffn que, confor-

me antes se indicd, retira las galletas una vez cocidas
desde la cinta que las hace circular por el iuterior del

horno. £l ideal serfa que en ésta cinta recogiera las ga=
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lletas apiléndolas de formae que se€ apoyasen unas sobre

otras formaado una linea sucesiva gue facilitarfa

de manera extiaordiﬂaria, su clasificacidn, recuento y'.
envasado y lo que es més importante que evitearia la
sensible pérdida que representa la rotura de gelletas,

produ01da por no realizarse ésta operac16n correcta~

mente.

Otro detalle del msyor interés se debe a la apro-
ximacidn entre 1s cInta del horno y la recogedora, cuye
aproximacién; en las méquines sctuales, es invariable
y sucede que cugado se tratz de obtener galletas de di-
ferentes didmetros es conveniente que 1z separacidn
éntre dichss cintas resuite lo mds adecuada para él ta-
nefio de las galletas s ffn de gque &stas puedan caer
gin deteriorarse.

gen sido muy variados los eunsayos practicados p3ars

resolver éstos problemas, pero todos ellos sin éxito

"y el Ynico que ha proporcionado resultados relativamente

aceptables y que se encuentra muy practicado en Ingle-

terra, consiste en disponer una pieza en forma de cruz

o similer, que al girar presiona suavemente sobre las
galletas obligéndolas a aproxlmnarse entre sf obligéndo-
las o mantener uua posicidén vertical. 2ste sistema tauw-

poco resulta todo lo perfecto que fuera de «desegr pues-

"to gue éen 1a,rréctica se aa podido comprobar que los

brazos de dicha pieza quekran las 5511@%95 fécilmente,
siendo ésto compremsible por laifagllidad ‘de &ste pro-

ducto despuds de cocido.

Estecs y otros inconvenientes de que adolecen las
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actuales instalaciones galleteras se resuelven total-

mente con el objetoc que constituye la presente Paten—

te de Invencién, ls cual substancialmente se basa en
la disposicidn de una serie de elementos mecfnicos
convenientemente relacicusios entre ef, susceptibles
de producir autométicanente un movimieato rectilfneo
alternativo, sobre una regleta o pieza anédloga, que
apilas lzs gailetas en coluuns menteniéndolas correcta-
mente en la pcsioidn deseada,

Unsa importante venteja del invento es debida sl
hecho de gue medianfe la disposicidn de los umedios
mecénicos antadichos, las galletas caen suaveumente
en le ciants recogedora evitando todo peligro de rotursa.

Otra veantzjas més del iavento es debide a que los
dispositivos que spilen las galletas reglizan el tra-
tajo de empujarlas con la debida suavidad, emortigusan-
do su contacto con éstas, mediante recubrimiento o
de la superficie de ccatacto con un wmaterial blando
gque en ningin caso pueden marcér ni romper las galleta,

Otra ventaje més del inveanto se debe a gae di-
cho dispositivo spilador tiene un fuacionamiento
completamente autdnome e independiente del resto de
los elementos mecénicos que integran la méquine, sien-
do por cousiguiente susceptibles de aplicar dicho dis-~
positivo & cuelquicra de las mégquinas ya existentes.

Otro objeto ads del invento es la de proporcionar
un dispositivo mecénico dotado déhmedios para producir

un movimiento rectilfneo alteranstivo paras apilar ga-
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1letas coﬁtando con kedios para sostener dicho ne-
canismo y peraltir que éste funcione autdnomemente
econcatenando su movimiento de avance con la marcha
de la cinta recogedora.

Para.que se comprenda mejor ls indole de las
iwejoras, otres okjetos, y veatajas de la invencidn
se pondrén de mauifiesto en la siguiente descrip-
cién , consistiendo el ianveato, Substaucialmente,
en el arreglo o nuevo dispositivo y en l2 correla-
cidn de las partes que se descriken de uana manera
coupleta en el preseute, y se ilustran en los ditu-
jos que se acompaﬁan eii los gque se eampleen marcas de
refereciicigs gewejantes, pera indicar partes que co-
rresponden 2 las distintas vistas y que después
y finalmente, se seflalan y se definen de una wanera
especifica y se¢ iadicau en las reclamacioiués anexas.

ssta exposicidn que sirve de base péra dar un

ejémplo de la idea del iuvento, sugiere un conjunto

-~ préctico del mismo, p2ro 2l iuveuto no queds limits-

do & los detalles exactos de ésta weworia y por con-
siguiente, ésta debe verse desde un punto de vista
ilusfratiVO'més bidn que desde un punto de vista
restrictivo.

De acuerdo con dn conjunto del idvento se esti-
mé convenieate proporcionar un sistems y llevarlo
a la préctica por medios umecénicos, pare producir un

movimiento rectilfneo alternstivo que actde ea la

foruws intecresada y gue @ la caida de cada gllets

okligéndole & mantenerse en posicidn vertical por

apoyarse sobre la galleta que cayé en la cianta reco~-
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gedora‘en el efclo aaterior,

De acuerdo con otro conjunto del invento
se estimd counveniente proveer al extréﬁo inferior
de la bands intermedig entre la cinta del horno

y 18 final, de una superficie lonzitudinal, mdévil

que permits regular la caida de las galletas cuando

passn a la ciuta recogedora,

Cowmo detslle més importante del inveuto se se~
flala el conjuuto mecénico susceptible de ilevar 2 la
préctiéa el sistema para apilar las galletas en la
forms indicsadsa.

La descripeidn detallada que se expone a con-
tinuacién d4 una idea wmés exacta y clara del invento
gl ser cousiderada en unidn dé los dibujos que se
acompafian los cuales muestraﬁ, Unicemente por via
de ejéuplo no liwitativo, los conjuntos preferidos
de la ides dél inventos

La figurs 1% de los dibuajos que se acowpalian
represgenta, de fornma esquemética, una vista fragmen-
taria, en proyeccidn laterzl de los dispositivos
con gue aorﬁalmente estén dotadés las méquinés e
instalaciones pars falricar galletas.

La figura 28 es ﬁna vista igualuente esqueméiti-
ca, en proyeccidn 1aterai, del nuevo dispositivo
apilador de gelletas construido de scuerdo con el
invento.

Haciendo referexncies & la figursl®, ésta corres-

ponde al sistewa actuel el cual se representa dnica-

. mente con objeto de esfablecer la debide comparacidén
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con el invento de recogida de lés galletes después
de su coccibn, el cual esté integrado por:

El ndmero -1~ representa la cinta del horno
al salir de éste, que deposita las galletas, & través
de las ouchi}las -2-, en la bands ~3- impulsade por
el cilifndro -4~ a2l que se encuentra ceiiida por los
rodillos o superficies del deslizamiento -5; y =6-.
Esta banda'translada el producto haéta el extremo
-7-'desde el cual cae sovbre le cinte finsl -9~ apoyén
dose sobre el taco o culls -8« gue presenta una su%
perficie inclinada con objeto de inicier el apilado
de las galletas, pero gue cuando y& se han depositado
varies se suprime puesto que las propias galletas
sirven de sostén a las sucesives a ffn de mantener-
las en posicidn veftical. La cinta ~9- es movida
por el cilindro -10- que como es de ver por el gré—
fico cuenta con una serie de dientes inclinados so-
bre los que actéa el trinquete Qll-, siendo regula—
ble el movimeito de avance que en cada fase produce
éste cilfndronsobre la cinta -9- a fin de que el
avance de la cinta ses decuedo-para’el tamafio de la
gelleta, teniéndo en cuente que todo éste conjunto
se‘mueve 6on pausas o intermitencias colncidentes
con el paso de una lfnea de galletas de una 2 otra
banda. in la préctica se he demostrado gque éste sis-
tema no acondicicna el producto en la forma deseads
pues si vién tedricamente la primers serie de galleta
na de servir como medio soport@vpaia las sucesivas se
hé comprokado que poco & pocbilés galletas ven incli-

néndose perdiendo la posicidn verticel necessaria has-
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te tal punto que las galletas guedan dispuestas
casi horizontalmente con lo que fécilmente se §uiebran
¥y las operaciones alteriores &8 que él ﬁroducto ha de
ser sometido no se realizean con le comodidad regueri--
da.

La figura 28 corresponde concretamente a un caso
preferido de réélizacidn del dispositivo objeto
del inveato en el cusl se representa el mismo.conjunto

integrado por la cinta -3- movida por el cilfndro —4-

.sieado teasade y deslizads por los puntos =5-y~6-. Be

de observar gue en éste gréfico se aprecis uns dé las
mejoras del invento que consiste substancislmente en
la disposicidn de una superffcie mévil, sobre la que
desliza la cinta -3%- por su extremo =7-cuya pieza de
deslizamiento articula por biségras o anéloga disbosi—
cidn dé que va provista lo que permite regular su spro-
ximacién con la cfnta recogedora -9- de acuerdo con
el tamaﬁo de la gslleta teniendo en cuenta que cuando
se febriquen zelletas de graandes didumetros es 1dgico
que améas paertes deben perumanecer més separadas que cug
do las gelletas ofrecen un didmetro menor,

£s de ver que la gelleta pesa igusluente de ésta
tanda a la sucesive -9- spoyéndose sobre el taco o
disposicidn enfloga -8- a ffn de iniciar el apilado
de la galleta pero que cuando se ha obtenido una serie
sucesive se puede prescindir de el al quedasr desposita-
das las galletss sobre la bsnda -9— son stacadas sueve-
mente por el dispositivo -~138~ que las empuje suafemen—

te en sentido de aproximacidn el taco -8« operacidn que
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se sucede indefectiblemente a la caidé de cada lfnes de
galletas por lo gue no puede prodﬁcirse Aingﬁn-fayo €n
la corrects gpilacidn del producto.
| Este dispositivo apilador estéd dotade de un movi-
miento rectilineo alternativo que se produce medianté
o ls excéntrica -1%-, que mediante lag viels ~19- trans-
forme el movimiento circular contfnuo que recibe de
an eje motor en rectilineo slternativo, que a su vez
es trensmitido 2 la pieza —14—. Esta pieza ~14- apoys
sus extremos - en los vaciados de dos o més piezas
10.- =-15~, situadss en un wmismo plano norizontsl en los cua-
les es retenida en evitacidn de gue produzcé desplaza-
mientos incorrectos por las plefinés superiocres repre~
sentedas en el gréfico. La misms piezas -1l4- cuenta con
varios spéndices ranuredos -16- que reciben los espérra-
15.= gos -17- los cusles, por su extremo anterior, soporten
una pletine o fleje -18- de seccidn angular o enélo-
ga recubierta frohtalmente con un material blendo, porx
ejémplo cuero, gomé, corcho, fieltro ect.etc. y cons-—
tituir asf la superficie de contecto propliamente dicha
20.- gue empujs, 8 las galletas, en cads movimiento de avan~
ce del dispositivo,
' Los husilloé'—l7—, pueden ser elevados o descender
segin convenga, debtido & que los spéndices -16~- que los
séportan presentan los alojamientﬁs respéctivos en forma
25~ de renure siendo fijados dichos véstagos en correcta
y adeécunade posicidn de travajo por dos tuercses de pre-

sidn segdn puede zpreciarse por la representacidn gré-
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fica que de éste conjunto se hace.

Es evidente que el mecanismo de &ste invento
proporciona una coustruceidn que permite mantenér
las galletas en posicién verticel formendo una lfnes
sucesiva y asegura esta correcte disposicidn que influ-
ye extraordingriamente en la realizacidn perfecta de
las operacionés a que posteriormente debejser sometido
el producto.

Se verd tawcién que el mecanismo epiledor del
inyénto, es susceptitle de aplicar sobre cualquiera
de las méquinas actualumente en uso por ser un dispo-
sitivo de funcionamiento automéfico, completamente
auténomo, que reporta une sefislada economfa de tiempo,
de mano de obra, y pfoducto, como gsimismo una mejor
formg de reéiizar el trabajo en las instalaciones
destinsdas & fabricar galletas y por reunir las condi-
ciones esenciales peare ser petente de invencidén se-
gin determina el artfculo 46 del vigente Estatuto de
Propiedad Industrial Espaiiol.

Es‘evidentevque los ejémplos expuestos anterior-
mente se han dado con fines ilustratives y no a maneis
de limitecidn y que dichos ejémplos estén sujetos
a smplies variaciones y mofificeciones. Asimismo esas
posibles variaciones y modificaciones quedan inclui-

das dentro del alcance del presente invento.
N O T A

Se declaran como de propla yinueva invencidén
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paré todo el territorib espaflol, sus colonias,protec=

torado y dominjos las siguientes

REIVINDIGCACIONES

12,-Un nuevo dispositive de funcionamiento auto-

-métigo para apilar gelletas @ su sglida del horno,

forwedo por una pletina apiladora sustentada poxr es-
pérragos roscados dispuestos sobre los epéndices de
une pieza longitudinel que recibe un movimiento rec-

tilfneo alternativo de uns excentrioa a treves de

unz biela, cuyo movimiento es fransmitido a diche

pieza apiladora la cual presenta frontalmente un
recubrimiento de goma u otro materizl de anéloga dure=
za cuya superffcie en ceada cfclo de avance empuja
suavemente ls lfnea de galletas cocides gue caen

en la bende final recogedora.

o8, -Un nuevo Adispositivo de funcionamiento suto~
mético psra apiler galletas & su sslida del horno,
que ouenta con una pletine iecubierta de un meterial
blando,'sofortada por unos espérragos roscados se-
gin nota 12 los cuales cuentan con los medios nece-
serios de presidén y apriete'péra fijerlos en correcta
posicién de trsbajo siendon susceptibles aproximar-
los o separarlos y regular su eltura en relacién
con su punto de emplazemiento en el que son S0pOT-
tados y retenidos.

%g,-Un nuevo 4dispositivo de funcionemiento suto-
mé&tico para apilar geiletas 2 su salida del horho,

ceracterizado porque la cinta intermedia entre la

tenda del horno y la de selide cuenta, por su ex-
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tremo de entregas, con una superficie de deslizamiento
mdvil srticuslde con la gue se determina el grado
de aproximecién entre dicho extremo de entrega y el de
1s cinta finel, regulando la caida de las galletas
las cusles, mediante el diSpositivo sefialado en les
reclamaciones 12 y 28 son spiladas en forma sucesive
epoyéndose unas con otras y ser mentenidas en sentido
vertical formando columna.
.48, -UN NUEVO DISEOSITIVO DE FUNCIONAMIENTO AU-
TCKATICC FPARA APILAR GALLETAS A SU SALIDA DEL HORWO/”
Todo ello conforme se descrite y reivindica en 1la
memoria que aitecede que consta de once hojas escri~-
tas a méguina por ung séla de sus caras y planos qﬁe

1g ilustran.

ledrid, 25 de Octubre de 1.5949 -

'I:N Ab.S\OHES

“MALA FEFROOUCCION
| POR DEFECTO DEL ORIGINAL
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