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que por VEBINTE siios se solicita para tod& el territorio
esPaﬁo; sus colonias vy Protectorado por: "NUEVO PROCEDI~
MIENTO, CON SU LISPOSITIVC CORRESPONDIENTE, PARA LA CON-
SERVACION DE VINO3, SIDRAS Y SIMILARES", & favor de Don
Luis Martinez de Echegoyen y Roitegui; de ngoioﬁalidaq
espafiols, residente en BILBAO, Bidebarrieta, nfmero 3, 12,

MiMORIA DESCRIPTIVA

Se refiere la presente patente de invencién, como
su enunciado inéica, a un nuevo procedimiento para la con-
servacién de bebidas ¥y al correspondiente dispositivo para
su aplicaecibn, Tormando ambos un solo objeto inseparable.

5 ' El %ino? por su conatitucién delicads, exige, para
| 8u conservgcién, una serie laboriosa de ctidados. Desgra~-
ciadamente, a menudo, y apesar derestos, no se llega‘é
obtener los resultaedos apetecidos, encontrandose agquél so-
metido a evoluciones no siempre favorables -evaporacién,

10 influencia del aire, originando laApérdida de graduacibn
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alecoh8lica- o -expuesto a enfermedades de tipo bacteriano;
como el pigue, la fermentacibén, la niebla, la rotura o |
casse, etc.,, siendo la mayorfa de las veces, foco de infec-—
cién y hogar propicio 8l desarrollo de la flor generadora
y bacterias de aquellas, la arpillera que ucompsafia al ta-
pdn de madera o corcho que tapona el envase conteniendo

al vino, _ _

De toda tiempo, &l envasar &ste en barricas, se ha
procedido y procede a un &zufrado preventivo de las mismaé,
p fin de destruir los gérmenes portadores de enfermedsd
que en ellas pudiersn albergarse, FPor desgraéia, la gcci6n
antiséptica del azufre es de corta duracibén y el vino, en-
contréndose sin proteccidn, no puede luchar ni defenderse,
estando a ierced de las bacterias yue poco & poco van adue-
flandose del =ubiente, hasta provocar la enfermedad de ayuél.

Con el objeto del presente invento, ss fgcilita al
vino o bebida envasada una proteccién permaenente, creando
¥ manteniendo un ombiente aseptico que lo inmuniza contra

cualguier genero de atsjue microbiano, |
Consiste esencialmente en disponer en un punto
interior de lu barrica o envase de gue se trate de un pe-
yueilo depbsito en el yue se vierte una solucibn aséptica
dosificada segun la clase del vino, sus caracteristicas
y tambien de la capacidad del envase. Este depésito tie-
ne una peyusefia comunicacidn con el exterior al objeto de
yue por ella penetrekaire purificado al pasar & traves de
la solucién aséptica, originando el desprendimiento de gas
aseptico en el interior del envase,.
La couposicibén da la mencionada solucidn aseptica

es la siguiente:
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10 gramos de metabisulfito de potasa aélido, ¥
1 gramo de fcido tartérice,
por cada litro de sgua.

Esta solucidn aseptioca reune las condiciones exi-
gidas para asegurar la perfeds conservacibén del vino,
manteniendo de maners permanente el ambiente aseptico en
el interior del envase: de forma que los miecrobios engen-
dradores de enfermedad son automdticamente destruidos.

No obstante, y con el fin de complementar y favo-
recer hasta el méximo los efectos de esta soluoién, en su
forme de ges desprendido; es tamhiep necesario el empleo

de comprimidos de la misma soluoién; dosificada en forma de

'861ido. Le accibn conjunta del gas y de los comprimidos

en disolucién reslizan la inmunizacién total del vino,
conservandole en perfectas condiciones. . .

Pars la aplicacibn del presente procedimiento, y
formando parte integrante de 81, ee propone la adopeibn
de un tapén-recipiente; de forma cédnico-cil{ndrica, en cuyo
interior existe el depbsito para la soiuoién aseptica que
antes se ha mencionado, _
. Esté constituido por dos cuerpos; uno el inferijior
de aproximedamente dos tercios del totsl, de forma cilin-
drica y otro superior de forma tronco-cénica. Este cuerpo
superior'presenta en su centro una abertura cireulsr que
se comunics con el depdsito cilindrico y por la cual se
introduce un tubo de cris$al que lleva en su extremo un
corcho mediante el cual se sujeta a la boca del tapén,
Aproximadeamente en el punto de unién de ambos cuerpos,
existe un orificio para establecer la comunicacién con el

interior del depdsito.
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mPera nejor comprensién, nd§ rgfgiaeés al dibujo

adjunto, dado solamente a titulo de ejemplo, en el que:

La fig., 1 muestra el tapbn recipiente.

La £ig. 2 el tubo de cristal con el corcho para su-
jeccién. |

La fig. 3 represcnta en corte la parte suverior de
una barrica en la gue se ha aplicado el procedimiento des-
crito y presenta la colocacidn del tapén recipiente,

En dichas figuras se aprecian las siguientes refe-
rencias:

-l~ @8 ol cuerpo cilindrico

-2~ la parte tronco-cénica.

-3~ la boca del tapbn

-4~ o1 orificio de comunicacidn con sl depbsito in-
terior, |

-5~ nivel aproximado yue debe alcanzar la soluciébn

- aseptica en el depbsito.

~6— corcho de sujecién del tubo de cristal.

-7~ tubo de cristal

La funcibn de este dispositivo con respecto al pro-
cedimiento que constituye el objeto de esta patente, es el
sigulente:

En el interior del dep8sito que forme la parte ci-
linarica -1- del tapbn-recipiente] se vierte la solucibn
aseptica en proporcién conveniente, segfin se ha explicado
antes, siendo preferible yue no sobrepese la sefial del ni-
vel -5=., Este tapén-recipiente se coloca sobre la boca ds
la barriqa o envase de gue se trate, seglin se ilustra en la
figura 3, cuya colocacibn se facilita por la forme tronco~

cbnica de la parte -2- del mismo, Se introduce por la bocs
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~3- el tubo de eristel =7- ¥y se sujeta por medié'&el COT =
cho -6~ a gue va adosada,
El aire del exterior yue penetra por el tubo =7~
fgrma un gas con las emanaciones de la solucién aseptica
105 y, por el orifico -4~ penetra en el interior de la barrica
o recipiente forﬁando el ambiente useptico preciso paia
mantener el lijuidc en perfectas condiciones de conserva-
cién.
Con el proeedimiento descrito se logran innume-
110 rablea ventajas ademas de la principal de conservar el
vino o sidra en inuejorables condiciones, que son:
lh.— La sencillez del procedimiento y su facili-~

. ' dad de adaptacibn a cuelquier tipo de barrica o envase

analogo.

-

- ' 115 24.= Poryue al iﬁpedir la evaporacién la presen-
cia de gaé asept ico, se sguprime la periodica operacibn de
relleno, lo que represents una economia sustancial.

| 38%,~ Por el hecho de estar soumetido el vino a
una accibn aséptica constante purificando de manera abso-
120 luta el .edio ambiente, purificacidn tan necesaria a la
Y consergacién del vino, el ndmero de trasiegos se ve sensi-
blemente disminuido, guedando estos reducidos a dos al afio.
48,~ Lsa accibn aséptica constante, siendo indife-
rente la_capacidad dsl envese y la cantidad yue el mismo

125 contiens, pérmite gue las bafricas puedan irse vacianéo
a wedida de lsa necesidades de la clientela, es decir, 1i-
tro por litro, sin que pof gllo, el vino regtante en el
envase tenga nada que teumer, por estar completamente prote-

-gido por la acc ién de 1a goluecidn gséptica contenida en el

130 recipiente, pudiendo, por lo tunto, ser consumido hasta la

"
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dltima gdta en las uejores condiciones,

52,~ Bl tapbn de madera o corcho gue sirve a taronar
la boca de la barrica juede suprinido,
68,~ Con el nismo .otivo, twibién ,uedu suprimida la
135 arpillera gue, como (ueda dicho, es foco de infeccibn don~
| de nacen y se dssarrollan la flor generadora v las bactes
rias de aquéllas,.
7%.= 3u econcuiia pues se evitan sendas manipulacionec,
tules cono las de los trasiegos, las del relleno, y se apro-
140 vecha hasta la @ltima gota del vino contenido en el envase,
Ll procedimiento descrito es susceptible de sufrir
modificaci ones yue no alteren su esencialidad caracteristi-
ca, pomo por ejemplo la sustitucidn de los productos cita-
; doslpor otros yue produzcan el mismo efecto, sus propaercio-
145 nes, y el formato o acopleamiento del recipilente gue lo con=
> tiene, sea en forma de tapén © no., A éste efecto se hace
constar gue cualquiera de estas variaciones se considerari
a todos loé gfectos como comprendida en la presente pstente
dg invenoién, sean cualguiera las circunstancias que con=-

180 curran,

Descrito suficicntemente el objeto del invento se de~

cluran de novedad y propia invencidn las siguientes:

RBEIVINDIG ACIONES
155 1ﬂ;~ Nuevo procedimiento, con su dispositivo corres~
pondiente, para la consarvacidn de vinos, sidras y simila~-
res; caracteriéado por la disposicién, dentro de la barrica
o depbsito gue contiene el liqpido, de un peyuefio recipien-
te gue contisne una solucidn aséptica formada por los si-

1680 gulentes componentes y en las proporciones qué tambien se
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indican: »
10 greamos.de metabisulfito de potasa:sflide, ¥y
1 gramo de #cido tartfrico.
por oada lftro de aguas »
165 ) 28,~ Nuevo procedimientos oon su dispoaitivo co=
: rrespongiente; para la conservacidn de vipoa: sidras y si-
mil&rea; segfin la reivindicacién anterior: caracterizado
porque conjuntamente con la solucién antes indicada se
emplean unos comprimidos de la misma solucién, dosificads
170 en forma de sblido, mediante 1os cusles Se gompleta la
acoidén de inmunizar el lfiquido contra los agentes noeivos
del mismo, o
38 .- Nueve procédimiento: con su dispositivo co-
rresponﬁiente; para la conservacién de vinos, sidres y si-
175 milares, segun las reivindicaciones anterio:es;,oaracteri-
 zado por lamdisposicibn de un tapénpreoipientq en cuyo inte-
rior presentea un‘depdsito~en el que se vierte la solucién
antes mencionada: cuyo tapén se aplica a la barrica o enva-
se que contiene el liquido, cserrandolo convenientemente.
180 48.~ Nuevo procedimiento, con su dispositive
oorraaponQiente; vara la conservacién de vinoa; sidras y
similarea: segun la reivindicacifén anﬁerior; caracterizado
porque el tapbn-recipiente indicado presenta uns sbertura
cilindrica al exterior por la que se introduce un tubo de
‘185 oristal de longitud conveniente, el cual se mantiene en PO~
sicidén y se sujeta por medio de un corsho qus lleva en su
extremo y que se aloja en la boca del tapén. -
5'.—»Nuevo procedimiento; con su dispositive co-
rreapondignte; para la conservacién de vinog; sidras y

190 similares, segun las reivindicaciones 3 y 4, ocaracterizado
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porgue el tapén—recipiente presenta en su parte inferior

cilindrica, que constituye el depdsito de la soclucidn
aseptica, y a2 conveniaents a}tura un orificio por el que

se comunica con el exterior, que resulta ser el interior
de la barricas o envase del 1{fquido a conservar, asi como
una indicacién del nivel maxiﬁo gue debe alcanzaer la so-~
lucibén vertida en &1.

| 68,~ Nuevo procedimientd, con su dispositive corres-
pondiente, para la conservacibn de vinos, sidras y s1m11a~
res, seguh las reivindicaciones anteriores, caracterizado
porque el aire que penetra por el tubo de cristal se puri-
fica al pasar por la solucién aseptice indicada y Fforma
con 8sta un gas aseptico (ue sale por el orificio antes
citado y forma en el interior de la barrica un ambiente
inmunizador perfecto. .

78,- "NUEVO PROCEDIMIBHNTO, CON JU DISPOSITIVO
CORRESFOUDIBNTE, PARA LA CONSIERVACION DE V I?\Tﬁs; SIDRAS Y
STEILARES «

Todec tal y como jueda descrito en la pressnte me-

moria que consta de ocho Jojas escrites a mequina por una

sola cara y dibujos que & la misma s8q acompofian,




#
ot

b §oa s ::.; ;‘;

Hoys vrnics.

- Fig. 7/

Luis Martinez de £ cbeg;yen Jﬁw%é:;w
T g 2
—
2
@~
+ 7

Lscala varizb/e.

Yk

Y 4




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



