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PEPROüUCCiOM 
POR DÉFEÜTO DEL ORiGÍMAL

M E M O R I A  D E S C R i p T I V - A

DE UNA. PATENTE DE INVENCION POR VEINTE A^CB EN ESPAÑA, A 

FAVOR DE DON ARTURO SERECIGNI RGSIROL, DE NACIONALIDAD ES­

PALOLA RESIDENTE'EN M adrid , T e n e r i f e ,  48

s o b r e
"PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE PASTA DE NARANJA"
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La in v en c ió n  se r e f i e r o  a un p ro ce d im ie n to  de f a b r i c a ­

c ió n  de p a s t a  de n a r a n ja ,  que perm ito  obtener e s t e  p ro d u cto  

de a l t a s  c u a lid a d e s  a l im e n t ic ia s  y r e f r e s c a n t e s  con e l  má­

xim o re n d im ie n to , y e l  mínimo c o s t o .

E l  p ro ce d im ie n to  se  r e a l i z a  de acu erd o  con l a s  s ig u ie n ­

t e s  c a r a c t e r í s t i c a s :

En un co n cen trad o r de v a c ío  y a una tem p era tu ra  máxima 

de 35 g rad o s de c a lo r ,  s e  co n cen tra  e l  ju g o  de n a ra n ja  h a s ta  

óbten er una d e n sid ad  de 34 /56  grad os en f r í o ,  P a r t ie n d o  d e l  

zumo de n a ra n ja  co n cen trad o  a 5 4 /3 6  g rad o s de d en sid ad  en
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f r í o ,  se  o b tien e  l a  p a s t a  de n a r a n ja ,  p o r l a  s ig u ie n te  f ó r ­

mula y m ediante lo s  medios y e lem en tos de f a b r ic a c ió n  que a 

co n tin u a c ió n  s e  exponen:

En una b a t id o r a  de cap ac id ad  ad ecuada se d e p o s ita n  851 

gramos de p a s t a  de n a r a n ja  de 3 4 /56  g rad o s de d e n s id a d , a l a  

que se  a d ic io n a n  90 gramos de r iq u e z a  c í t r i c a  p u ra  o en su 

d e fe c to  de á c id o  c í t r i c o  pu ro  y d esp u ás de s e r  b a t id o  durante 

d ie z  m inutos h a s ta  su  p e r f e c t a  m ezc la , se le  a d ic io n a  15 g r a ­

mos de a c e i t e  e s e n c i a l  de n a r a n ja  y 75 gramos de alcÓ h ol que 

se  bato  nuevamente d u ran te  qu in ce  m inutos h a s t a  su  p e r fe c t a  

m ezcla^ an ad ián d o se le  7 y / g  gramos de e x c ip ie n te  t r a s  lo  

c u a l e s  nuevamente b a t id o  d u ran te  t r e i n t a  m in u to s, quedando 

re d u c id a  a 1 .0 0 0  gram os y fa b r ic a d a  l a  p a s t a  de n a r a n ja .

E s t a  p a s t a  e s  en v asad a  en b a r r i l e s ,  g a r r a f a s ,  b o t e l l a s  y 

c u a lq u ie r  o tr a  c la s e  de en v ases im perm eables de a lu m in io , 

ca rtó n  p a r a f in a d o , p l e x i g l á s ,  b a q u e l i t a ,  e t c .  p a ra  su  v e n ta .

N O T A

En resum en; l a  p re se n te  p a te n te  de in v e n c ió n , r e c a e r á  

sobre  l a s  s ig u ie n t e s  r e iv in d ic a c io n e s :

l a . -  P ro ced im ien to  do f a b r ic a c ió n  de p a s t a  de n a r a n ja ,  

c a r a c t e r iz a d o  porque se  co n ce n tra  e l  ju g o  de n a r a n ja  h a s­

t a  obten er una d e n sid ad  de 3 4 /36  g rad o s en f r í o ,  en un con­

c e n tra d o r  de v a c ío ,  y a una tem p e ra tu ra  máxima de 35 g rad o s 

de c a l o r .

2&. p ro ce d im ie n to , según  l a  r e iv in d ic a c ió n  a n t e r io r ,  c a r a c ­

t e r i z a d o  porque p a r t ie n d o  d e l  zumo de n a ra n ja  co n cen trad o  

a 3 4 /36  g rad o s de d en sid ad  en f r í o ,  y en una b a t id o r a  ad e­

cu ad a , s e  d e p o s ita n  851 gramos de p a s t a  de n a r a n ja  de 34 /36  

grad os de d e n s id a d , a l a  que se  ad ic io n a n  90 gramos de r i ­

queza c í t r i c a  p u ra  o en su  d e fe c to  de á c id o  c í t r i c o  puro
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y d esp u ás de s e r  b a t id o  duran te  d ie z  m inutos h a s t a  su  p e r­

f e c t a  m ezc la , s e  le  a d ic io n a  15 gram os de a c e i t e  e s e n c ia l  

de n a r a n ja  y 75 gramos de a lc& h o l que s e  b a te  nuevamente du­

ran te  q u in ce  m inutos h a s ta  su  p e r fe c t a  m ezc la , an ad ián d o se le  

7 y 3-/2 gram os de e x c ip ie n te  t r a s  l o  c u a l  e s  nuevamente b a t i ­

do duran te  t r e i n t a  m in u to s, quedando re d u c id a  a 1 .0 0 0  gramos 

y  f a b r ic a d a  la  p a s t a  de n a r a n ja .

' 3 a . -  "PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE PASTA DE NARANJA"

Según se  d e scM .b e .en l a  p re se n te  memoria que c o n sta  de 

10 -  t r e s  h o ja s  e s c r i t a ?  a máquina p o r  una s o l a  cana

M adrid , 2o  de sep tiem bre  ge ^ g^g
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