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PATENTE DE INVENCTION

que solicita en Espafia por veinte afios, Don
EIMIR LUIS D’ASTECK CALLERY, domiciliado en
Madrid, calle de Maldonado n® 35, por:

~ % UN NUEVO PROCEDIMIENTO DEYHIDROGENAGION DE
GRASAS T ACEITES VEGET‘LES Y ANIMALES QUE OON~
TIENEN GLIGﬁRIDOS DEvAGIDOS GRASOS NO BSATURA-
DOS # |

. Me m'o rTise Desori Ptive

Esta invencidn se relaciona con un muevo procedimiento de hidroge-
nacién'para las grasas y aceites gque contengan glicéridos de #cidos gra-
808, no saturados, ,

‘Son muy conocidos Yos procedimientos de hidrogenecidn utilizados
industrialmente péra obtener grasas endurecides, asi como paré desodo-
rizaz;,muchas'clases de aceltess Por tanto;.para agegurar que los gli-
céridos de los &écidos grasos, tales como el &cido oléico y ricinoléico

pesen de su forms liquidas & otra sdlida y muy dura, ha sido necesario

haste shora tratar dichas sustencias mediante una hidrogenacidn a pre-

. 8ibn en presends de catelizadores de niquel,

En el proceso de hidrogenacidn preconizado en este patente, reéﬁl».
ta que debido & la aocidn fuertemente reductora del hidraio de hidraci-
ne (Ng E, Hy0) se obtiene facilmente ellendurecimiento ¥y la desodoriza—
cién de los aceites y grasas citadose

Ello se realiza tan solo por &l eimple contacto en frio y = la pre-

sién atmoeférica normel, entre el hidreto de hidracina y las sustancias
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& tratar, con lo cuel se logra una buena hidrogenacién ya que se fija

i

en.los aceltes y grasas el hidrbgeno propio de la conatitucién moleculai
del hidrato;de hidracina. Resgpecto a la produccidn del equilibrio moleaé
ocular resultante de 1é reaccidén, hay que destacar gue eunque exista un »
exceso del sgente reductor empleado, que no haya entrado en 1a.combﬁna~i
éién, puede este exceso ser elimiﬁado en forma de amoniaco (NHz) en eea?
tado gaseoso.

Dichee grasas y aceites abandonan su forma liquida y como resulta~

7 do de la trensformacibn, quedan endurecidaes iguel que si hubiesen gido

tratades con los procedimientos usuales de hidrogenaciénr~ muy costosos~
que ge efectlen en presencis.de catalizedores de niquel.

Fl*modus operaﬁdi“‘empleado para llevar a cabo la trensformacidn
deseada en los cuerpda dque se someten &l tratamiento hidracinico base

de esta patente, comports determinar la proporcién de coneantracidn de

.18 hidrecina, esi como la de la solucién en relscidn, de la cantidad

de aceites o grases & tratar. Dichea propércidn tiene que veriar natural-~

mente, seglin la cantidad de sustancta utilizeda y el grado de trensfor— .

macidén que se desee obtener,

Ya queda consignado que el exceso de sgente redutor no tiene impor-

.yanoia, con81derando gue el mismo se pierde siempre &l convertirse en

gas amonlaco.

Le manipulacidn de lsa hidracina requiere ciertas precsuciones, por-

que ataca todoe los cuerpos con los que establece contacto y &sto debe

siempre recorderse por lo que se refiere a los utensilios empleados en
el trabajo, aunque hays eido calculada correctamente la cantidad de hi-
dracina que pueda quedar neutralizada por la reaceidn & que ha dado 1u~i
gary Asimiemo debe 'tenerse presente la gran afinided que presenta la hi-
dreeina por su fécil golubilidad en el agua, puesto que unoe simples la-
vados de los Utiles empleados son suficientes pare eliminar ﬁronto y ‘
con facﬁlidad dicho producto que no deje nunca ningin rastro.

En 18 Préctlca de este procedimlento, se mezcle directamente el
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egeite o grasa con el 4 o-5%”dé un& solucién acuosa que contenga no'men ‘

nos del 80% de hidrato de hidrseina. El actite, que puede ser de sardi-

na u otra clase de pescado, esf como redeite de oliva, se pone .en un mas
traz, dejéndolo en reposc durante una hoche y cuando se halle suficien—
temente hidrogensdo, quedard endurecido y précticamente desodorizedo,
resultamdo eliminada toda le hidracines Los 4tomos de hidrogeno de su
compoeici6n quimica serén sbsorbidos por los dobles enlaces de cade mo~
lécula de écidos gresos no saturados, presentes en el aceite, siendo el
resto puesto en libertad durante la reaccin en forma de ges amohiaco,
segliin hemos indicado antes. .

Descrite éufigientemente 1s natursleza y objeto de esta invencidn,
asf como el modo de realizarla précticamente, se declarea que los puntos
aobrei!%é}i;ue ‘bhe de recaer le mieme, estén comprendidos en las siguien-
tes Egﬁifz |

R E I V I X D I C AOCTIOTNTES

12,~ Un nuevo procedimiento de hidrogenacidn de gresas y aceites ve—
getaies Yy enimales que cpntienen glicéridbé de fcidos gresos no satura~ -
dos, caracterizado porque los mismos se ponen en contacto directaménte
a temperaturs y preéi6n normal, con el 4 a 5% de une solucién ecuose que:
oontiene no menos del 80% de hidrato de hidracine (N, H, H,0)e La masa
se pone en un matraz, dejéndola réposér durante doce hores a fin de gque
loe dos &tomos de hidroéeno de la composicidn quimice de la hidracina,
sean ebsorbidos por los dbbleg enlacee de éada’molécula‘de &cidos gre- ‘
so8 no saturedoe presentes en el aceite, efectuando el endureetmiento y ?
desodorizacidn de las gresas y eceites tratados; el emceso de hidrdgeno '
gqueda en libertad en forme de emonisco geseoso (NH,) :

8*,~ UN NUEVO PROCEDIMIENTO DE HIDROGENACION DE GRABAS Y ACEITES VE—-E
GETALES Y ANIMALES QUE CONTI;NEN GLICERIDOS DE ACIDOS GRASOB NO SATURA-
DOS. ’

Tel como se desoribe.en le presente memoria, que consta de ocuetro

hojas foliadas y mecanogrefiedes por una sole carae ,
‘ Me-
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drid a Z: de septiem‘bre de 1949
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