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PATPTENTE DE MODELO DE UPILIDAD

EN

por VEINTE Affos

a favor de la compafifa mercentil espafiola " BROOXE BOND
LIEBIG ESPARA, S.A.", domicilieds en Barcelona, celle Maestro
Pérez Cabrero, némero 3, por:

" ENVASE PARA LA PRESENTACION DE EMBUTIDOS "

-

MEMORIA DESCRIPTIV 4

El presente Modelo de Utilidad tiene por objeto, segin
se indica en su enunciado, un envase para la preaéntaoién de
embutidos.

De manera més concreta, y afn pudiendo, desde luego, pre-};l
sentar formas y dimensiones muy distintas, en vistas a adap~ :
tarse a diferentes aplicaciones, el envase que se preconizae
gse destinard a ls presentacién de embutidos de dimensiones
relativamente reducidas, dispuestos pera poder ser consumidos;;o

por una sola persone en una dnice ocasién. De esta forma el

conjunto @e prestaré grandemente a ser consumido, en perfectas

condiciones en cuanto @ higiene y consexvacidn, en excursiones, -
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giras oempestres, meriendas y ocasiones anilogas.

Le caracterfstice fuhdamental del envase que Se preconi- .

za, segin se verd claremente a continuacidn, estribe en defi-

nir un recinto o cémara deformable, herméticemente aislado
del exterior, que envuelve con noteble holgura al embutido de ;5
que se trate, y en la que, de manera esencial, se ha inyecta-
do una cierta cantidad de un gas a presién, normalmente cons-
tituido por nitr8genc, o un gae inactivo o inerte. Este gas
interior, que constituye caracteristica esencial del envase
que Se preconiza, en primer lugar, impide totelmente la pene-
tracién de aire exterior, alin en el caso de que las paredes |
del mismo presenten algin poro o mindsculo orificio, en sogun-;'
do lugar, desarrolla una funcién emortigusdors, definiendo &
modo de un o0ojin que protege al embutido contra oualquier tipo?ff
de golpes, y, en tercer lugar, impide el desarrollo de todo |
tipo de gérmenes y baotétiss , determinando que el embutido
pueda conservarse en perfectas condiciones durante perfodos
de tiempo muy prolongados. Debe seZalarse, ademfs, que ocabiis
tembien - eventualmente - iﬂyectar eén ¢l interior del envase
hidrégeno, con objeto de crear une stmlsfera reductora que
evite la actuacién de los fermentos oxidantes contenidos en ,
el embutido, determinando la perfecta conservaciln de éste ﬁl--3~
timo. ) -
A los efectos dichos, el envase que trata de protegerse o
8¢ halla constituido por dos piezas de material laminar resis-
tente, flexible a impermeasble, tal como papel metalizaedo y/o
plastificaedo, o aluminio plastificado u otro materisl cuales-
quiera andlogo sdecuado, igueles o no entre sf, dotadas de

una forma rectangular u otra cuslesquiere apropiada. Estas dos

piezes se fijan entre sf en forma contf{nua, & 1o largo de su
perimetre, por medio de soldadure 0 por otro procedimiento
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oualesquiers apropiado, definiendo un recinto hermdticamente
aislado del exterior, en el interior del que queda situado el
embutido en la forma expuesta. Este envase queda en disposi-
cién de ser f4cilmente abicrto,'medianto‘un simple rasgado,

cuando desea procederse al consumo del embutido, y, merced &

la presencia en su interior del gas & presidn, forma a modo

de un pequefio cojin, que puede ser fécilmente situado en el
interior de un recipiente tipo oaja o similar, conjuntamente
con otros envases iguales ocupando integramente agquel y que-
dando perfectamente immovilizadoe

Con el $¥nilco f£in de aclarar y puntualizar ouanto queda
expuesto, con la presente memoria ao‘aoompaﬁa wna lémina de
dibujos, en los que - en forma esquemftica y, desde luego,
oin caracter limitativo de ninguna clase - se ha representado
un ejemplo concreto de realizacidén préctica del envase que
g6 preconiza.

En estos dibujos, la figura 1 es una vista en perspectiva
del oonjunto del envase, y la figura 2 es un corfe transverial
del propio conjunto representado en la figura 1.

En loa expresados dibujos, las referencias 1 y 2 designan |
las dos piezes de material laminar e impermeable, que 8¢ unen
entre sf en forma oontfnua a 1o largo de sus zonas perimetra
les 1'-2'; la referencia 3 sefiala el embutido que se kitda con
notable holgura en el interior de la cémara, herméticamente
aigslada del exterior, definida por aquellap piezas; 4 es lg
tripa 0 elemento equivalente de proteccidn, que envuelve al
embutido; y finalmente, la referencia 5 sefiala el gas & pre~
#ién, - normalmente nitrégenc ¢ un gas inerte - oon el que ge
llena la expresada cédmara, con los efectos ya estudiados.

Resta ya $nicamente hacer oonster de una maneras genersl

y expresa que, como se comprende y es 16gico, y aparte de
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les que han #ido ya conoretamente indicadas, en la realizaciéni 
préactica del envase que ha quedado descrito, cabrd introducir ;if
todas aquellas adiciones y modificaciones de detalle que no |
afecten a 10 que constituye la emencialidad del registro que
se molicita.

SE RELVINDICAS

"1 - Envase para la presentacidén de embutidos, caracteri-
zado por hallarse constituido por dos plezas de material lemi-
nar resistente, flexible eimpermeable, unidas entre sf en for-
ma cont{nus Por sus zonas perimetrales, definiendo un recinto
herméticamente aislado del exterior, en el interior del que
queda situado, con notable holgura, el correspondiente embuti- -
do, provisto de su tripa o elemento equivalente de proteccidn, |
con la caracter{stica esencial de que en la cémara hexmética
definida por la holgura existente entre el embutido y el enva~-
se, se haya inyectado una ciexrta cantided de un gas a presién,
de natursleza apropiada, que desempefia una funcién amortigua-
dora, congtituyendo a modo de un cojin de proteccidn del embu-
tido, e impide el desarrollo de gérmenes y baetéilas, determi-
nando que aquel pueds conservarse en perfectas condiciones du~
rante periodos de tiempo muy prolongados. |

2 - Envase para la presentacién de embutidos, ocaracteri-
zado porque la funda hermétioa referida en la reivindicacién
precedente, presenta dimensiones apropiadas para poder oonte-
ner con notable holgura un embutido de reducidas dimensiones,
dispuesto para ser totalmente consumide por una sola persons
en una dnica ocasién.
3 - Envase pare la presentacidn de embutidose

Consta la presente Memoria Desoripti-
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va de cinco hojas mecanografiadas, escri-
ta® por ung sole cara, numeradas del 1,al
5, con sus }{neas numeradas,a su vez, de

¢inco en cinco y de dibujos anexos.

Barcelona, 2 1 FEB. 1973
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