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MEMORIA DTESCRIPTIVA -
DE LA

PATENTE DE INVENCION

que pbr 20 afios para Hspafla y sus posesiones, se sollcita a favor
de FEDERICO DIAZ CASCAJARES, de nacionalidad espafiola, con domici-
lio en SEVILIA-ESPANA, calle Ximenez de Cisneros,4: porPROCEDIMIENTO

PARA LA MEJORA Y ENVETECIMIENTO DE 10S VINOS.-
~Memoria’ descriptiva-

Hemos pensado que no debfa ser indiferente el pasp de la co-
rriente eléctrica a traves de los vlnos ya éste efecto hemos hecho
pruebas qué nos confirman ésta suposiciGn,-comprohando modifican las
caracteristicas de émte, y deduciendo que con una julciosa aplicadfin
de la corriente aéctr;cé a los mismos pueden obtenerse resultado in-
teresantes $ales como el ehvejecimhégto é aﬁéjamiento de los vinos =
finos convirtiéndolos en ménos tiempo del empleade actuaimente el -
otros de mejor calided y “bouquet".- .

1os métodos empleados de asolamiento etc., que tienen por ob-
Jeto el acelerar el envejecimiento de los caldos, no son hoy por hoy
précticos ni econémicos, y por lo tantc en desuso, qmpdando actgalmente

reducide su crianza a los métodos cldsicos, que como se sabe, dan lu-
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gar & un tiempo y & una manipulacién delicads y cérg, va queMel tiempo
és oro", axioma de queé no puede librarse ninguna industria yttampoco -
la.que'nos qcupa, pués el capltal que supbnen los caldoe, cubas, loca-
les, culdudos etec. asf como los riesgos gue Se corren de estropeo; came-
bios te gusto en ellpﬁbiico, 6portunidades comerciales, tales como ©Xm
portaciones etc. son muchos mds de los deseables .- |
‘ Y tenlendo en cuentsa que éomo el efecto geheral del envejedi-
miénto de los vinos es la oxidacién y con ella el aumento de eteres y
aroma del mismg pueds este realizarse, compo decimos arriba, utilizando
para ello los efectos de 1la corriente eléctriéa a travéds ae los caldos,
En las pruebas, gque como ﬁecimbs hemos realiz&do; llegamos a la
conclusidn de que, por lo pronto, el vino asi trétadﬁ, adguiere un =
"oouquet" de vino viejo, como casi lo €s en realidad, y que sin variar
sensiblemente el grado de aleohol, si asumentan las combinaciodés ge -
alcoholes y 4cidos, ésto 4s, la esterifiéacidn, otra causa fundamental
del afiejado.- | 7
El proceso sigue la siguiente marcha} descomposicidn quimica
del agua del vino, cuyo oXigeno naclente al GQSprenderse, oxilda enér-
-gicamente loé compuestos, en conéiciones de serlo, del caldo.-—
El paso de la corriente eléctrica ocasiona un.enturbiamiento'
del vino, débidn indudablémente a la insolubilizaciédn producids en =
la meteria colorante, la cual finalmente deqapaféce y aclara,=-
Expuesto lo que antecede pasemos a describir el procedlimiento
que consiste en: depositar en reciplentes adecuados el vino que se
desea tratar, sometiéndoio‘a continuacidn a una corriente eléctrica
variable en caracteristicas e intensidad segin el tipo o propiledad
del vino; determindndose previamente la temperatura, clase de 4nodos
distancia y potencial entre ellos, intensidad y clase de la corrien-
§§E, continua é alterna, simultanea ¥ superpuesta,-
Las variaciones que se obtlenen en el "bouquet" del vino, dis-

tinto al adguirido per el procedimiento natural §é actual, y como cone

”aecuencia de la aceleracidén del envejecimiento por el procedimiento
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A 8s que hablamos, debido a la presencia de materiaé.VOIQtiles diversas

sustlituyen, indudablemente una me jora considerable en los procedimien-

tos empleados hasta la fecha para el enve jecimiento de los vinos,-

JREIVINDICACIONES

Se reiéindica como de la propla y nueva invencidn 1la propledad y ex=
plotacién exclusivas de:

1) Procedimiento para la mejora y envejecimiento de los vinos, caracte-
rizado porque en reciplente adecuados se depogita el vino que se desea
tratar sometiéndolo a continuacién a una corriente ééctrica *varisble -
en caracteristicas é intensidad segln el tipo 6 propiledades del vino;
determindndose previamente la temperatura, clase de £nodos, distancia

¥y potencial entre ellos, intensidad y clase de la corriente, continua

o alterna § simultanea y superpuesta.- .

2) Procedimiento, segln reivindicagign anterlor caracterlizado por con-

8lstir esencilalmente en: PROCEDIMIENTO PARA LA MEJORA Y ENVEJECIMIENTO

DE .I0S VINOS ¢~

Consta la presente memoria descriptiva de tres hojas nume-

radas y mecanografiadas en una sola cara,=

MADRID, junlo de 1949.-
AUCLED DE 4 TGRRS
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