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PATERTE DE INVENCION
por VEINTE sfios |
. en Kspaina 8 18vor de Lon reaerico CABASUSAﬁ SALDARA, d;
: nacionalidad espefiols, residente en sarcelona, calle Yra-
telgaxr ndmero 11, 12, por:s
» UN PROGEDIMIENTO>?ARA TRATAR Y ACOWDICIONAR PRODUCTOS 'Y
SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS®? (Grupo 18, Ulasé 62 ael Nomen-

clator Otricisl).

- em wr mr m en s W@ e o

Le presente invencidn se refiere, de conformided de
cuento indica sSu enuncisco @& un procedimiento pare vrater
y econaicionar productos y substancies slimenticias.
Aetuaimente se encuentrs muy difundido el consumo de
alimentos préviamente condimentados los cuales se expenden
Hem en enveses de cigrre hermético y los'consumidores, tan sé-
10 necesitan calentar &l baﬂo marias el alimento aéi prepea-

rado- para poder consumirlo.

o P e




Do

100""

s/

15.-_

20¢=

25.a

300"

Te - R I SN

 Otra ventaja del invento es la de poder utilizer en-

vases que al no reunir propiedades higrométr;ces protiegen
en debidas condiclioneg el contenido qué albjan.

Utras.veﬁtajas y particularidades del invento se estima=
rén ae mejor modo en la déscripcidn que a continuscidn se ha-
ce la cuel debe ser considerada desde un punto de vista ilus=
trativo méds bien que desde un aspecto restrictivo y cualquier
modificacidn de drtalle que las circunstanciss y la préctica
aconse jén introducir se considerard 1gcluida en el drea de
proteccidn ue Ista Patente.

Segin el invento se procede, en primer término a degecar
convenientemente los alimenﬁBs,_los cuales 33 Iiacéionan deé—

pues y cubren cuidadoseamente con une lémina de pepel pera-

‘%inado o impregnado, cuando el producto lo permita, de me-

terias gresas e inocues con lé cusl se otorge sl producto'

la primere fase de proteccidn. )
Seguidamente el conjunto tormedo se alojaréd en un recep-

téculo constituidon por un material aislanfe-térmico pre-

Terentemente forcho constitulde por aglomerado de tinos gté;

‘nnlos-para obtener una ﬁejor compeacidad en su estiucturé.

Kl producto as{ acondicionedo, puede recubrirse pos—
teriormehte con otras lémines 0 cepas ae materieles gue tier
den a proporcionsr los fines sislantes y protectores a que

venimos refiriéndonos.

k1l cierre asl rgceptécule, ge llevard a etecto mediente
juntas elédsticaes que prevismente hen éido impreganédes eon
adhesivo adecuado, reteniéndose y’afiéhzandose de.éste modo
el gistema o elemento de cierre, que de uns manera definitiv
dejars el producto aislado del exterior. |

. Esencisimente Zstas son las caracteristicas que den lue

ger a le presente invencidn, en la cual seré susceptible
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introducir, conforme antes se indied, cualguier modifica-
cidn de detalle, siempre que no desvirtde la ides fundae-

mental ael invento.
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Se declara ocomo de propia y nueva invencién parae todo
el territorie necional, sus colonias&profeotorado y domi-
nios las siguientes
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i#,-Un procedimiento paras. trater y ascondicienar pro-
ductos y substencias alimenticias caracterizado porgue .
les substancias y/0 productos une vez condimentados o tra-
tados se soéeten e un proceso de deshidratacidn proceisn-
dose seguidsmente a su recubrimiento con léminas de ma-
teris peratinadas o bién impregnadas con graéaa o aceites
inocuos. '

28,-Un procedimiento paera tratar de acondicionar pro«
ductos y susbstencies slimenticias segin notgprimers, se-
guin el ocual se depositaré en un receptdoulo constifuido
con un material aislante-térmico, preferentemente imperme
bilizado, previa impregnacidén con productos de éstas pro-
piledades, siendo cerredo ei conjunto por una ocubierta con
intermedio de una junta eléstica previamente impreganade
con adhesivos.

S%.-uUn procedimiento para tratar de acondicionar pr«
ductos y substencias glimenticias, que comprende un proc
so de deshidrataciém y revestimiento de los productos co:

iéminee impermesvles siendo acondicionado en el seno de
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un receptéoculo de materisl sislante-tdrmico, preterentemense
impermeabilizado, cuyo receptfoulo es cerrado erméticemente
con une cubierta con intefmedio de ung junta eldstica im-
pregnada de mdhesivo cubriendo finalmente las lfnegs de
unién,con ﬁna ligera capa de parafina o materie impermea-
ble. ' | ‘

#UN PROCEDIMIENLO PAHA RATAX ¥ AUONULULONAR PRODUC
908 Y SUBSTANCIAS ALIMENTCIAS”,

Mearid, 21 ce Mayo de leS4y
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