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PATENTE DE INVENCION
por 20 afios

por "Un procedimiento de extraccién y aprovechamiento de

los;zdca.resd.e1am“b-------~-----,---

-

& favor de D. Isidro FIGUERAS COLOMER, 4e nacionslidad ese
pafiols, domiciliado en BAROELONA, calle Bsooriel, no 133,

MEMORIA DESORIPTIVA

La patente de invenocidn & que se refiere la presente
memoris desoriptiva estd destinasle & garantizar la prople-
asd y 1a explotacién exolusiva de un procedimiento fisico
quimico de extraccién de la uva de los eazdoares en 1la mise
me contenidos. " ’

Los azfoares oontenides en la uva son la levulosa y
la glucosa, gue se hallan en ls misma en partes iguales,

Para extrasr estos azdicares de la uva segin el proce~
dimiento que constituye el objeto de la patente se lleva a
eabo el siguisente proceso.

Bl 1fquido procedente del p:renéado ds la uvas se somste

a sulfitasoién pars asegurasr su conservacidni se neutralizs
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y se ooncentre hasts el punto de oristalizacidn, separéne
dose por centrifugecidén la glucosa oristalizesde en una
forme impura de tipo ocomerciel, que se (deseca & bhajs tem=
peratura valiéndose de una corriente ds¢ sire prevismente
deshidratedo y enfrisdo medisnte refrigerscidén del mismo
hasts punto de rocfo, y llevado después & una temperaturs
de 20 & 25 grados centfgrsdos pare que sea capez de produw
oir per avidez hfarica la expressis aesecaoién;

- La levulosa de 12 uva queds formendo parte del jara=
be o jugo que por centrifugecidén se ha separsdo de la glue
eose, y tiene especial aplicacién a la producoidén de vinos
dulees por presentar le ventaja de ser dificilmente feormene
table, as{ oomo la de gus por ser da forma isémera con la
8o la acetons se altera facilitando la oxidacidn y el enves
jeoimiento de los vinos, haciéndolos generosos.

Pars obtener la glucosa anhidra psartiendo de la comsrw
oial obtenile como se ha dicho, se procede & la disolucién
de dsta en alcohol y & una subsigulente recristalizaciénm,
efeotuando la recuperacidn del alcohol en un destilador y
reatifiocador de vaocio.

Como es natural, el proosdimiento podré llevarse a
oabo empleando cuslesquiers sparatos, dispositivos o inst&w
laoiones gque permitan la perfecta sjecucidn de las diferen=
tes operaciones que 1o constituysn, pudiendo ser varisbles
las condiociones de temperatura u otres en gque tales opera-
oiones se realiocen, siempre gqus se mentenga sin alteracién
la esenclalidad del procedimiento que se ha expupstp y se es~-

pecifica concretamente en la Nota que sigue & continuscibne
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Por ls patente de invencidn a que se refiere la pre=
sente memoria desoriptiva se REIVINDICA la propieded y la
explotacidn exclusiva de:

l.~ Un procedimiento 4e extracsién y aprovechamiento
de los azicares de la uva, que consiste esencialmente en
someter ol 1fquido procedente del prensado de las uva & uns
sulfitacién que aseguro su oconservacién, & una neutralizae
oifn y & una concentracién hasta el punto de oristalizacidn
procedidniose luege & uns centrifugacién gue ds por resule
tedlo la seperacién del jugo, de la glucoss oristaliszsda en
nna forma impura gue se somete & deseocacidn por contacte
eon aire 0 con une masa gasSeos& previamente 8esecadios por
enfriamiento & la temperatura de roc{o y subsiguientemente
calentados a 20 o 26 grados cent{grsdes, convirtiéndoss &ie
oha glucosa impura en glucosa anhidra por disolucién en alw
oohol y reoristalizacidn, quedsndo en el citado jugo sirue
poso la levulosa que, por ser de Aiffoil fermsntacién y de
forme isémeras con la dela mcetona, es utilizable en la oxie
dacibn y enve Jesimiento de los vinos para hacerlos generosos,

2.~ La propiedsd y la explotacidn exolusiva del objeto
de la paténte, sean cusles fusren las cireunstancias gue oone
surran oon su esencialidad definids en la anterior reivinii-
cacidn, cual objeto es:

"Un prosedimiento de extraccién y aprovechamiento de

los azdcares de la uva®,
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Oonsta l& presente memoris de custro hojas foliadaa,
esoritss por una sola cara.,

Barcelona, 4 de¢ Mayo de 1949,

P, pe %8¢ Don Isidro FIGUERAS COIOMER,

£,
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