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. que se acompaña " '

a la  s o l ic i tu d  de

una LATENTE DE INVENCION, por v e in te  anos en España

a fa vo r  de

Don Andrés n o lin a  Hernández, re s id en te  en v a le n c ia , Pasa je  
de R ipalda nu 12,'-

por

"UH PROCEDLíI'WTO INDUSTRIAL PARA EVITAR LA PODREDUMBRE 

PRELATURA DE LOS AGRIOS".

in ven to r : E l s o l ic i t a n t e ,  de n ac ion á lidad  española.
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La invención a que se r e f ie r a . la  presente memoria cons­

tituye  una novedad in d u stria l con caracteristioas  y ventajas 

que la  hacen merecedoras del p r iv ile g io  de explotación exclu­

siva que por e l la  se s o l ic it a ,  de acuerdo con la s  p rescrip ­

ciones de l vigente Estatuto sobre Propiedad In d u stria l de 36 

de Ju lio  de 1939,-texto refundido, publicado e l 30 de A b r il  

de 1930.

La fin a lid ad  que se persigue con este invento es pro­

porcionar un tratamiento a la s  fru tas  c it r io a s  en p articu la r  

y a la  fruta en general, a l  objeto de mantener su conserva­

ción en e l  almacenamiento y v ia je s  para e l consumo. E l lo ­

grar que la s  fru tas enviadas a l  consumo lleguen en buenas 

condiciones a su destino, es uño de lo s  fundamentales pro­

blemas que se presentan a la  eoonomía española.

E l volómen de fruta que se pierde en e l  mismo lugar  

de su producción, en e l transporte y en e l  almacenamiento 

de d istribución  a l  consumidor, s ig n ific a  c ifra s  de gran mag­

nitud; la s  experiencias llevadas a cabo en los Estados u n i- 

d&s por Adams.demuestran que d e l '30% a l  40% de los productos 

perecederos del campo quedan sin  ser consumidos y oonstitu- - 

yen una perdida para la  sociedad, que del SO a l  30% se de­

te rio ran  en lo s  puntos de expedición y no llegan  a ser ex­

pedidos y que e l resto  se deteriora en ruta y en lo s  mismos 

mercados, s i  se tiene presente e l  encarecimiento que sobre 

la  fru ta  sana s ign ifican  la s  perdidas habidas a lo  largo de 

su manejo, se comprende que e l evita r  o disminuir la  pudri- 

oión tiene su fic ien te  importancia para convertir en benefioio  

l o . que hoy es o perdida o precio encarecido para e l  consumo.

Es bien conocido por nuestro negocio de exportación  

de frutas y especialmente de agrios lo  que supone entregar 

en buena condición y . se pierde en las  restantes calidades.

S i se tiene en cuenta que una exportación normal debe supo-
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ner más de diez m illones de oa^as, solamente de, naranjas ,
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e llo  da idea de la  transcendencia -comercial del problema que 

ha preocupado la  atención, e l estudio y la s  experiencias del 

so lic itan te  de esta patente. -

Las perdidas de fruta  son máximas cuándo e l transpor­

te se re a liz a  por mar en bodegas insuficientemente ven tila ­

das, muchas veces inevitablemente caldeadas, con ambiente

- 40 húmedo que favorece e l d esarro llo  de los hongos o rig inarios  

de la  pudrición de entre lo s  que se destacan especialmente 

e l Penicillum  digitatum, saco, y e l Penicillum  italicum  , 

pjhemer, mohos verde y azul respectivamente, que con otros 

de menor importancia son la  causa de la destrucción antes

45 mencionada. '

* \ Para luchar contra los re fe ridos  agentes de la  p&dri-

ción, cuyas esporas se enouentran extendidas en e l  campe y* 

luego, in iciada la  pudrición, pasan de una fruta a otra , se 

ha elegido e l  procedimiento del tratamiento en seco de la

, . 50 fru ta  en almacÓn. Hasta ahora se han u tilizad o  solamente los

tratamientos líqu idos y adn cuando,en algdn caso, respondan 

a formulas in te ligen tes , presentan, por e l  con trario , e l  in­

conveniente det aumentar la  oantidad de humedad en la s  oque­

dades miorosoópicas que constituyen la  corteza y que supone

55 e l desarro llo*de las  esporas ya en periodo de germinación 

que difícilm ente son destru idas.

Para luchar con ta le s  inconvenientes se s o lic ita  la  

patente de implantación de un procedimiento de tra ta r  la  

fruta para su e s te r iliz a c ió n  y conservación en perfecto e s -

60 tado san itario  que se basa en e l  empleo de lo s  sigu ientes  

productos: ta lco , ácido bórico y alumbre, pudi'endo elim inar- . 

se este dltimo en lo s  momentos que sea aconsejable a prin­

cip io  de temporada. *

La proporción recomendable es la  de l 6C% de ta lco , 30%

. 65 de alumbre y 20% de acido borico, todo e llo  finamente pulve-
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rizado a l  objete de su ap licación  en polvo.

La fru ta , a las veinticuatro  horas de llegada  a l  a l f  

macán será tratada por e l  polvo citado por medio de maqui­

nas espolvoreadores de cualquier c la se , y é las  cuarenta 

. y ocho horas deberán pasarse por cep illo s  lim piadores, tras  

de lo  que s e -r e a liz a rá .la  confección ord inaria .

por e l tratamiento adecuado quedan re llen os loa es­

pacios de una materia an tiséptica  excelente que impide la  

germinación de la s  esporas y que, por tanto, garantiza la  

conservación del fruto e incluso la posib le  confección en 

algunos oasos en qué la  recolección se ha efectuado en ma­

la s  condiciones en lo  que debe adelantarse la ap licación  

del polvo para ver de lo g ra r  la  sequedad de la  corteza ev i­

tando la s  lesiones t íp icas  por la s  causas antes citadas.

El procedimiento antes re fe r id o  ha de ser lanzado a l/  

consumo con e l nombre de FRU3AN.

hecha la  descripción precedente.^ es preciso añadir 

que lo s  d e ta lle s  de rea lizac ión  de la  idea expuesta pueden 

v a r ia r , sin  que por e l lo  cambie la  esencia de la  invención, 

que es la que se desprende de lo s  párrafos que anteceden y 

se re iv in d ica -en  la  presente
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NOTA

En resumen: La Patente de invención, cuyo re g is tro  se 

s o lic it a ,  recaerá sobre la s  reiv indicaciones siguientes:

1* -  "PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA EVITAR LA PODRE­

DUMBRE PREMATURA DE LOS AGRIOS" caracterizado porque se 

re a liz a  tomando una cantidad de ta lco  que varía  entre un ' 

40 y un 80% a l  que se añade otra cantidad de alumbra de un 

1Ó a un 30% y otra de acido borico también de un BB% a un 

30% .

aa -  "PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL - ARA EVITAR LA PODRE-
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DUMBRE PREMATURA DE LOS AGRIOS" caracterizado, segdn la  r e i ­

vindicación an terio r, porque, la  mezcla resultante se reduce 

a polvo fino  impalpable por medios mecánicos o manuales.

9& -  "UN PROCEDmiEÑTO INDUSTRIAL PARA EVITAR LA PO­

DREDUMBRE PREMATURA DE LOS AGRIOS", segdn la s  re iv in d icao io -  

*nes an terio res, caracterizado porque e l polvo obtenido se 

v ie rte  pulverizado sobre la s  naranjas u agrios a t ra ta r , has­

ta quedar espolvoreadas totalmente.

4& -  „uu PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA EVITAR LA PO­

DREDUMBRE PREMATURA DE LOS AGRIOS", caracterizado, segdn las  

reiv indicaciones anteriores, porque una vez espolvoreadosULos 

fru tos y cubiertos los poros, o que la  p ie l haya reoogido la  

cahtidad de p o lv i l lo  su fic ien te , se pasan por una maquina de 

c e p illo s , limpiándolos de p o lv i l lo  o de oualquier otra mate­

r ia  -extraña, quedando l i s t o s  para la  exportación.

5& -  se reiv ind ica  por ultimo, como objeto sobre e l  

que ha de recaer la  Patente de invención que se s o lic it a  

"UN PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA EVITAR LA PODREDUMBRE PRE­

LATURA US LOS AGRIOS".. -

Todo conforme queda descrito  en la  presente Memoria,

que consta de cinco páginas escritas  a maquina por una sola  

cera.

Madrid, 13 de A b r ii de 1949 

ALFONSO UNGRIA
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