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gque se acompaiia

g la solicitud de

una CATTNTT DR INVENCION, por veinte ailos en Zhspafia
a favor de

non Andres jjolina liernandez, residente en Valencia, Fasaje
de Rip=lda ne 12,

»ox
#ULI FROCEDT IIVNTO IHNDUSTRIAL .sRA BVITAR LA PODREDIMBRE
SRITIATURA DM LOS AGRIOSw.

Tnventor: Tl solicitante, de naclconziidad espaiiolsa,

) 9.0.6:9.880.9.0:4
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La invencién a que se refiere. la presente memoria cons-

:» tituye una novedad industrial con caracteristiocas y ventajas

que la hacen mereoedopgs'dal;privilegio ds éxplotaddn exclu- -
siva que por eila se solicitsa, de,aoﬁerdo con las prescrip-'
ciones del vigente Lstatuto sobre‘Propiédad Industrial de 26
de Julio de 1929, texto refundido, publicado el 30.de Abril
de 1950. | | | N

| La finalided que se persigue con sste invento es pro-
porcionar un tratamiento a las frutas citriocas én rarticular
v & la frute en gensral, al_objeto de’mantener‘su 00nsérva-
cién en el slmecenamiento y viajes para el consumo. Tl lo-
grar gque las frutas enviadas al oonsumo lleguen =n buenas -
condiciones a su destino, es unc de los fundamentales pro-
blemas que se presentan.a la economia espafiola. ‘

'Ei volémen de frgta que se Pierde en el mismo lﬁgar
de su éroduocidn, en el transporte y en el almacenamiento-
de distribucidn al consumidor, significe cifres de gran mag-
nitud; las experiencias llevadas a cabo en los Estados Unis
dés por Adasms.demuestran que del'so%‘al 40% de los productos .
perecederos del camno quedaﬁ sin ser oohsumidcs Yy constitu-
yen una perdida para la sociedad, que del 2C al 30% se de=-
terioran en los buntos de expedicidn y no llggan a-ger ex-
pedidos y que ei restolse detériora en rﬁta'y en los miémqs
mercadés. 3i se tiéne presente el encarecimiento gue sobre
la frute sana significan las pérdidas habidas a lo largo de
su mane jo, se comprende que el évitar o disminuir la pudri-
cidn tiene suficiemte importancia péra oonvertir en benefiocio|
10.que hoy es o perdida o precio encearecido pard el consumo.
s bien conoecidc por nuestro‘negooip ée exportacidn

de frutas y eSpeéialmente de agrios lo gue supons entreger
en buena condiclon y .se pierde en las restantes calidades.

51 se tiene en cuenta que una exportacidn normal debe ‘supo-
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ner mds de diez millones de cajas, solamente de naranjas ,

ello da idea de la transpendsncia'comereial*del problema gus

R

ha preocupado la atencidn, sl A>tudlo vy les experlencias del

solicitante de =sta natents.

Las perdidas de fruta son meximas éuando el transnrcr-

- te se realiza por mar en bodegss 1nsuflcientemente ventlla-

‘das, muohas veces inevitablemente caldeadas, con ambiente

humedo queé faVOrece el desarrcllo de los hongos orlginarlos
de:la pudriqién de entre losAque se destacan especialmente
el Pénicillwm digitatum, Sacc. ¥y el Penicillum italicum ,
Whemer, mohos verde y azul respectivamente, que con ofroa
de menor importancia éqn la causa de la destruccidn antes -
méncionada.”' |

Para luchar contra los referidos agentes de la pudri-
cién, cﬁyas esporas se encuentran extendidas en ei campo yf
luégo, inicleda la pudricidn,,pasan,de una fruta a otra, se
ha eleghdo el procedimiento del tfatamiento én'seoo de la
fruta en almacén. Hasta ahora se han utilizado solemente los

tratamlentos 1{quidos v aun ouando en algén caso, r=spondan

u

a formules 1nteligentes, presentan, por el contrario, el in-

conveniente @&.aumenpar la cantidad de huﬁedad eh las oqﬁe-
dades miocrnscdépicas gque constituyenila corteza y que supone
el desarrollo de las esporas yaz en periodo de garmlna01on
que dificihmente ‘son destruidas.

‘ Yara luchar con teles inconvenientes se solicita la
patente'de implantacién de un procedimiento de tratar la

fruta para su esterilizscidn y conservacién en perfecto ese

tado sahiterio que se basa en él empleo de los siguientes

productos: talco, dcido bdérieco yAalumbre, pudfendo'elnminar-_

se este ﬁltimo en los momentos gue sea sconssjable & prin-

-

cipid de temporada. ’
La propo}cidn recomendable es-le del 6¢% de talco, 20%

de alumbre y 20% de acido borico, todo ello finamente pulve-
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rizado al objetx de su aplicacidn en polvo.
La fruta, = las velntlouatro horaes de llegada al al+

macén serd tratada por el polvo citado por medio de maqui-

. nes espolvoreadoras de cualquier olase, y & las cuarenta

. ¥ ocho horas debsrdn pasarse por oepillos limpiadores, tras

de 1o que se realizaré la confeccidn ordinaria.
Por el tratamlento adecuado quedan rellenos los s~
bacios de ung materia antiséptioa excelente que_impide la

germinacidén de las esporas y que, por tanto, garantiza la

conservacidn del fruto e incluso la posible confeceidn en

algunos oasps en que la recoleccién se ha efectuado en ma-
las condiciones en 1o qus debe adelantarse la aplicacidén '
del polvo para ver de lograr la sequedad de la corteza evi-
tandoc las lesiones tipleas_por las causas antes4citadas.~
el prdcedimiehto antes referido ha de sér lanzado al
consumo con el nombre de FRUSAN., ‘ o
Hecha la desceripeidn precadenteg.es pregiso afiadir
que los detalles de realizacidn dé'la idea expuesté pusden
variar, sinaque por ello cambie la asencia-dé la invencidn,
que es laique se desprende de los pdrrafos que anteceden y

se reivindica-en la presente

HOTA
En resumen: La Fatents de Invenoidn, cuyo registro se
sollcita, recaerd sohre las relvxndicaciones siguientes:
18 - »TROCEDIMIENTO tNDUbTRIAL PARA TVITAR LA FODRE-
DUMBRE PREMATURA DE LOS AGRIOS» caracterizado porque se

realiza tomando una‘gantidad de talco que varia entre un

40 y un 80% al que se aflade otra cantidad de aluubre de un

10 a un-SO%'y.otra de acido borico tambien de un ¥% & un

30% .

28 - »PROCEDIMIBENTO INDUSTRIAL :ARA WVITAR LA FODRE-
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DUMBRE FREMATUhA ) ﬁos AGRIOSv caragterizado, segin la rei-
v1ndicacidn anterior, porque la mezela resultante se reduce
a polvo +‘i.no im Dalpable por medios mecanicos o menuales.

3& - »UN ”ROCFDIMTENmO INDISTRIAL PARA “VTTAR LA PO~
DREDUMBRE FREMATURA DE LOS AGRIOS», segin las reivindicacio-

“‘nes anteriorés, caracterizado porque el polvo obtenido se

vierte pulverizado sobre las neranjas u agrios a tratar, has—
ta quedar espolvoreadas totalmente.

4a = »Dl PROCEDIMIENTO INDUSTRIAL PARA GVITAR LA PO- »
DREDIMBRE PREM:U’RA DE LOS AGRIOSw, céfacie:izado, sezdn las
feivindidacidnesVanteriores, porgue una fez espolvoréados“los'
frétos y cubiertos los poros, 0 que 1ahpiel haye recogido ls
cahtidad de polviilo suficiente, se pasan por una maquina de
cepillos,\limpiéndolog defﬁolviilo 0 de»cualqﬁiér otra mate—. -
ria~extraﬁa,fguedandb listos para la exportacidén. ~

& - ge reivindioca por ﬂltimo, como objeto sobre el
que ha de recéer 1a Pétenté dé Invehcién Que se solicita
»UN FROCEDIMIENTO IND’STRIAL TARA WVITAR LA EODREDUHBR“ PRR-
TATURA DR Los AGRIOSu.-

Todo oonforme queda descrito en la presente Liemoria,

que crnsta de cineo pdgines escritas & maguina por una sola

‘cera.,

Madrid, 13 de Abril de 1949
ALTONSO UNGRIA
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