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MEMORIA 1 8 b

descriptiva por triplicado que presente el 4gente Oficial que susoribe

PASCUAL CIVANTC MORILLAS, en el dia de hoy, al Registro de la Propie=~

dad Induetriel, acompafiando a un® instancia y demds dooumentos solieci-

tando une patente de invencidn en Espefia, sus Colonias y Protectoradeo

Merroqui, por veinte afios, a favor de DON EMILIANO BLAZQUEZ VALIELVIZ

R4, oomo inventor, de Madrid, c/ Martinez Campos, 43, por : "Pasteuri-

zador apliocable & cafetara-emfea".
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Por le gran difusién slcanzeda en el gremio de oe-
fée, bares y similares, son de todos comocidas las cafe-
teraa-e'xpres‘ que, indudablemente, hacen, dentro de su .
esfera un excelente serviocio,

Pero el hecho de que llenen mas 0 menos los objeti-
vos que determinearoms su creacién, no impide que sus bue-
nes cualida;les puedan ser mejoredas y €ste ha sido el
propbsito que guid e mi representado en sus investiga-
ciones y experimentos iniciales, continuadoi durante
largo tiempo y coronsdos, finalmente, por el éxito.

Sé tratabe, ante todo, de mejorar la calidad de los ‘
productos que mi representado expende en su proplo bar, ‘
llegando & la oconsecvcibn de un café de altas celidades
alimenticias y gran copeentracién aromftica que elimiha-
ra godos les ingredientes innecesarios y permitiere ga-
rentizar sobre todo el estado de pureza de la leche y

su ebullicion antes de ser ingeride, cosas que solo po-

dfan lograrse gon el empleo de leche pasteurizade, lo
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cual tenia, gin embargo, el 1nconveniente de encarecer

el producto.

Para evitar este encareciemiento se precisaba por tan-
te un aparato pesteurizador de extructura sencilla y féqil
adaptacién al conjunto de la cafeters, funcionahdo 8 base
de vapor que podfa serle suministrado por el deposito de
la migme, con el minimo gasto y complicecién y el mayor
rendimiento.

deos estos objetivos ahn sido plenemente elcanzedos
por el pasteurizedor adeptable & cafeteras~expres que pre-

sentemos, el cual reune en su conjunto las perfecciones

buscadas, constituyendo 1l méxima noveded entre los de su

clase por sus caracteristicas pecualieres, que superen to-
dos los perfeocionamientoaéonseguidoa haste la feche en la
fabricecién de este clase de Utiles.

La indiscutible originalidad del eparato & ¢ue nos re-
ferimos y el‘hosho de no ser conoeido ni practiocado en Espe-
fis n1 en el Extranjero, nos inducen 8 deélgr&r su noyedad
& todos los efectos, solicitandc su inscripcién como paten=
te en el Registro de l& Propiedad Indusfrial par& que, una
vez aproﬁadﬁ su concesién, quede privilegiade a favor de mi
repfesentado la fabriocaeién j venta del mismo en su raeio-

nel explotacién,

DESCRIPC I OIN

El aparato & que nos referimos, conste de los sigulen-
tes elementos principales, que se representan en el dibujo
edjunto.

Un pasteurizado® propiemente diohé, representado en la
figura 1% del dibujo y oconstituido por un recipiente oilin-
drico ~l-, cuyas aristas inferiores hen sido redondeadas

con el fin de faciliter su limpieza, el cual va dotado de
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una tapadera -&2-, proviste en uno de susrlados de nna:aber-'i
tureformads por un arco odncevo contrapuesto a la superfi-
cie circuler, que permite introducir la leche en el.recibien‘
te., Tiene tambilen 1l tapadere -2- un taledro en su centro >
por el que disourre holgadamente una varillia graduade, ter-
mineda en une peQueﬁa esfera y saldeda en su parte inferior

e un flotedor -3=, que impilde Lagnumulaoién de nate en. le

superficie. E1 oconpinto de varilla y flotedor, permite epré-

clar en cada momente, la cantidad de leche contenids en el
recipiente.

Conectado & rosca & 12 base inferior del recipiente. -1~
vea aolocado un 1nyaopor -4~-, de forma cilindrice, que petmi-
te el peso al reoipiépte del vapor de la oaldera‘y el de la
leche haste el luger éoﬁde he de elborarse el café seglin se
describe mas edelante. |

La base inferior del inyector =4- estd unide a uns lla-
ve ‘de paso -5~ y ésta a una oafleria -6~ que a su final tie~
ne otra llave igual a la anterior -7-. Estes llaves usudas
oombinadeamente sbn las que dan luger & 1oe-deap1azgmientos
de vapor y leche de la cafetera al pasteurizador ¥y viceveréa.

Conectado a la cdmara de vapor de la cafetere, lleva
un inyector 412-, con unos orifiéios en su parte inferior
que permiten la salide de &ugel sobre un pequefio depdsito:
-16-, desde el que, a través del orifioio -ll~-, cae sobre
une regadera ~-9-(fig, 28) con un pivote <10~ en su centro,
que tiene el&‘eoto de obligar al vepor a salir de un modo
uniforme & través de todos los orificios de dihha fegadera.

eprove chando as{ perfectemente todo el caff contenide en el

pletillo correspondiente,

Por 11timo, est{ dotedo este aparato de un pletilio -15-
(fig. 32) ein agujeros, el cual, adaptado al cacillo -8=, en

su parte superior, permite que el vapor de la cafeteia, g es-
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tar cerrada su salida normel, pueda subir hasta el pasteu-
rizedor. E1 cacillo -8~ ajusta perfectamente al depdsito ~16-

de su parte superior, por la accidn de la Jjunta de game -14-,

FUNCIONAMIENTO

Pera poner en funcionamiento el aparato descrito, se oo-
locan en la posicidn de cerradas las llaves =5~ ¥ =7~, 'y ge
depositeén el recifiente -l-, a través de la aberture de au
tepa -2- una cantided de lechs prudencisl.
| Una vez hecho €sto, se coloca el cacillc -8~ gon el pla-
tillo -15- en la pgrté que le estd destinada del esparato con
lo que quede cerrada toda sslida de vepor. A

Seguidanente, se inyeeta vepor del depdsito de 1la letre-
tera por el inyeotor -12«, que &l no tener franco el paso ha-
oia abz jo por impedrilo el platiilo -l4-, tiene que aaiir
necesariamente por el sonducto =13- siguiendo por la llave
-7-, que en este momento se¢ abre, al tubo cafleria -6~ y la
llave ~5-, gue al ser abicrte da paso al vapor por el inyee-
torl -4- hasta el recipiente -1~-, aalieng!o sobre la leche que,
por la ecoién del mismo, lLlega al estado de Vebnllioién, que~
dando pasteurizede perfectamente e impidiendo el flotador -3-
la formaoién de nata. |

Disponemos ye de 12 leche debidamente preperada y pasa-
mos & detellar la segunde fase del proceso o sea la elabora-
oién del caf§ expree propiemente dicho;
' Se oclerra para ello la llave de vapor de la oefeters,
sustituyendo el platillo =14- poi otro con orifieios, en el
que se ha colocado el café necesario. Se abren las llaves =5-
y =7, a consecuencia de lo cual una parte de la leche llena
el depdsito -16~, cerrdndose entonces l& llave -7~, Ya no que-

da sino dar nuevamente a 18 llve de Vepor de la cafeters que
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bece salir a &ste por 91 inyegtor -12- sobre el depésito
«16~, iisndé Qe leche, la cual es impulsedas ¥y obligada e
salir por el conduocto =-l11l- sobrg la pieza ~%-, ocuyo pivo-
te =10= tiene la virtud de répartir le leche sobre toda
la superficie proporcionendo un perfepto eprogechamiento.
del cefé depositado en el platillo ocorrespondiente del ca-
¢illo =B=-. '

Una vez efectuadas estas operaciones, hemos conseguido
un café-expres de gran calidad, en cuye elaboracidn solemen-

te tienen parte el café, leche pasteurizada y vapor,
NOTA

Se reivindioan como propias y nueves, sobre las cusles
ha de recaer concesién el privilegio de patente de invengiér

a favor de mi representedo las siguientes:
REIVINDI CACIONES

12 .- Pasteurizedor aplicable a cafetera-exprés, carac-
terizedo por un recipiente en fozma cilf{ndrioca, cuyas aris-
tas tieqan uni forma ligeramente redondeada con el fin &e
faciléitar su limpieza. Dicho recipiente ésté provisto de
una tapadera‘adqcuad@, con una abertura en unmo dé sus la-
dos, que permite introducir la leche en el mismo, Tambien
lleve en su centro un taledro por el que discurre uns veri-
lls greduadea terminade en una pequefla esfera y.-unida afin
flotador por su parte inferior, cue sefiala la cantidad d&e
lache que contieng el reoipien?e en cada momento y evita 1a
formecién de nata. |

22 ,= Pasteurizador qplieable‘&'cafb%era-ezrréa, seg&nl
la primers particularidad, caractrizado ademés por un in-
veotor de forma cilf{ndrioa, el cual’se ajuste a rosoa.en
la p&rtg inferior del recipinete 1indicade,

3%,~ Pasterizedor aplicable a cefetsraéxpres , de con
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formided con las reiv¥indicaciones anteriores, referido »
tembien a un tubo-cafierfa con dos lleves de peso, qtis sir-
ve paera que através de 1, llegue haste el pasteurizador |
el vapor de le cafetera-exprés, y produzoa la ebullicién
de la leche,. Por este mismo conducto, mediante la combi=
nascién de sus llaves en forme adecuade, se hace llegar la
leche hasta el pequefio depdsito situado en la parte infe- |
rior de la cafetera para que, desde allf, pueda salir so-
bre el cacillo correspondiente al hacerse el café,

48 % Pasteuriz;dor aplicable a cafetera-exprés, de
acuerdo con les partioularidadea ;'eseﬁadés anteriormente,
y caracterizado ademés porque lleva un inyector consctado
a la afara de vapor de la cafetera, con unos orificiés
en su parte inferior, que sale sobre el pequefio depdsito
citado en la reivindiea'bién tercera, y desde éste, median-
te el juego de llaves tambs.e;n indicado puede el vapor lle-
gar hasta el pasteurizador o bien a través de un orificio
situado immediatamente debajo del ;nismo 1nyecto&r,. pasar &
otro depbsito que quede cerredo por su perte inferior al
ajustarse a €1 el ca.oillo‘ usual en las cafeteraséxpres
corrientes, |

68,- Pasteurizador eplicable a cefetera-exprés con-
forme se indice en las reivindicaciones anterioi-e,s y re~ -
ferido & una pieza-regadera, de forma cirocular, con ori=-
fioios en toda su extensidn, por la Que se filtra la le-
'ohe impulsada porv el vepor, en el momento de hacerse el
cafd, sustituyendo el aguacen que, hasta la fecha, se vie-
ne elesborandc esta infusién, 1o que, forzosemente, reper-
cute en su mejor calidad.

 6%,- Pasteurizador ﬁplicable a cafetera-exprés, se-
ghn las particularidades citadas, que tambien se caracte-
riza por disponer de un platillo, de formsa y temafio igua~
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les & los empleados pere hacer el café-exprés, pero sin
orificios, el cual, adup*tgado al ceocilloq correspondiente,

permite que el vepor, al estar cerrada su selide normal,

puede subir hasta el pasteurizador, en la primera fase

del prodeao 4% cho, , '
7e, - "Pasteurizador aplicable a cafetera-exprés®.

f.a présente memoria consgiz de gliete hLojas foliaaas

"y mecanografiadas por una sole cara y del plano que s

~ acompafia ‘en una 1ém1na doble.

Madrid, a veintiooho de marzo de mil noveeientoa

Efﬁ‘l‘;cﬁramq
o e b

"

- cuarenta y nueve,
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