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Fl presente invento se refiere a un procedimiento para pu-
rificar zumos o jugos vegetales y en particular pars la precivitacidn
de ias impurezas coloidales aontenicas en los zumos obtenidos de las
remolachas en las fédbricas de azicar de remolacha, aunque el invento
puede aplicarse también en otras industrias gue trabajen disoluciones
extrafdas de plantas distintas & la remolacha.

El principal objeto del invento es facilitar la separacidn
mediante filtracidn o similar, de las impurezas precipitadas del zu -
mo o de la disolucidn de los extractos. Otros objetos y méds espect
ficos del invento los deducirdn fécilmente los entendidos en la ma_
teria por la siguiente explicsacdién.

La extraceidn de la azicar -sacarosa- de las remolachas
azucarerss se realiza generalmente del siguiente modo: la remolacha
se limpia, se lava con agua y se corta en rebanasdas delgedas. For
medio del agua se extrae el azdoar de las rebansdas en una baterfa
de difusores. Se obtiene una disolucidn acuosa de solor oscuro -zumo

bruto- gue junto con azucar contiene otras varias sustancias derive_
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das de las remolachas como son sales de potasio y sodio de dcidos or_
cénicos, betaina, pectinas y protefinas y sustancias de color oscuro.
Al zumo bruto se le azrega luego cal bien en forma de cal viva o de
lechada de cal -defecacidn seca o hémeda- para pred.pitar no solo las
sales de calelio poco solubles de dcidos organicos e inorgédnicos, sino
tembién la mayor parte de las pectinas y proteinas. La mezcla del zu_
mo bruto y de la cal agregada se i1lama zumo de defecacidn. Este zumo
de defecacidn se calienta, después de 1o cual se introduce gas dcido
carbdnico -primera oarbomtacion,llamads tambi€n primera saturacidn-
para precipiter la cel como carbonsto de caleio. Al mismo tiempo las
vectinas y proteinas restantes se precipitan tan completamenté como
es posible, Lia mayor parte de las sustancias de c¢olor oscuro gueda
también eliminadsas. La disolucidn espumosa obtenida por esta primers
carbonatacidn se llama zumo de nata. El zumo de nata o de espuma se
filtra, con 1o que se obtiene los lodos y el zumo de l& primera car_
bonatacidn o saturacidn. La precipitacidn de las impurezas es més
completa cuando la alcelinidad titulable del zumo de la primera car_
bonatacidn corresponde a unos 0,08 gramos de CéD por 100 mililitros
eon<fenolftaleina como indicador-. Em la industria azucarera las al_
calinidades se expresan siempre en esta unidad. k1 zumo de la prime_
ra csrbonatacidn contiene disuelta cal en la forma de sacarato de
caleio. En una segunda carbonatacidn o en la llamada saturacidn, la
cal se pregipita por medio de Z¢ido carbdnico en forme de carbonato
de calcio, gue se separes por filtracidn, gracias & 10 cual se obtie_
ne el zumo de la sezunda carbonatasién o saturascidn. Ia precipitacidn
es de ordinario méds eficaz cuando la alcalinidad del zumo de la se_
gunda saturacidn corresponde a 0,015-0,020 gremos de Cal por 100 mili_

litros (la alcalinidad éptime de la segunda saturacidn). El zumo de

la sezunda safuraseidn es un 1fgquido claro, mds o menos amarillo. En

un evaporador de miltiple efecto se le evapora en un zumo espeso. Kl

zumo espeso Se evapora en evaporadores al vacio, grucias a lo cual
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eristaliza una gran parte del azudcar disuelto. En centrifugas se se_

para de las aguas madres el azdcar cristalizada. Este azdcar se
obtiene en forma de azicar bruto, constitufdo por cristales de azd_
cer relativamente puro envueltos por una caps pardo-amarillenta de
aguas madres.

El azdcer bruto se purifica -refina- en refinerfas, de
suerte gue se obtiene azidcar blanco para consumo directo. ¥l azdcar
bruto debe poseer el menor color posible, ya gue por regla general
se refina mds fdcilmente un azldcer bruto claro gue uno de color més

oscuro. Los azidcares brutos claros se obtienen si los zumos purifieca_

‘ dos del azudecar bruto en la Ffabricacidn poseen el menor color posible,

EL coior de 1los zumos purificados se influencis por la composieién
qufmica de las remolachas y por el mé todo seguido para realizer el
proceso de purificacidn del zumo (la defecacidn y la primera sature__
eidn o cerbonatacidn). E1 indicado proceso debe llevarse & la préc_
tica de tel modo cue los zumos resulten tan claros e incoloros como
éea posible. Sin embargo, &l mismo tiempo debe dicho proceso condu
girse de modo ¢ue el lodo formado se separe por filtracidn lo més
répidamente posible, ya gue de otro modo la instalacidn requerida de
filtros resultarfe innecesarismente voluminosa y costosa. El regui_
sito de que el 1lodo sea blen filtrable es de gran importancia, en
especial cuando se emplean filtros automdticos egitadores, lo gue
conviene atendiiendio al ahorro de trabajo. Por delante de los filtros
sutomdticos se intercalsn de ordinario concentradores, en 1los gue el
lo0d0 se concentra & un volumen menor de zumo, en tanto gue unae gran
parte del mismo se saca de los concentradores directamente a la se_
sunda sgturacidn como zumo claro. Un;camente la mezela concentrada
dei lodo es la gue se envia a los filtros automdticos. Procediendo
de este modo los indicados filtros recibirdn menor carga que si toda
la centidad de zumo carbonatado tuviese que ser filtrade por elloes,

Los concentradores son frecuentemente de forma de filtros automdti_



‘ 187598

cos de una construccidn simplificads, aungue el gunas veces se cons_
truyen como eperatos de precipitacidn, en los que el lodo se concen
tra por sedimentecidn. En e dltimo caso es necesario gue el lodo se
sedimente rdpidamente, ya que de 1o contrario los sparatos de sedi
-5 mentacidn requeridos resulterfan excesi vamente voluminosos.
El procedimiento de purificacidn del zumo se he sometido
a miltiples investigaciones y en el decurso de 1os afios se han intro_
dueido grandes y diverses modificaciones. El siguiente es uno de los
procedimientos mejores hasta ahora conocidos. El zumo bruto se defecsa
10 previemente por una peguella eantidad de lecheda de cal. Segdn un me_
todo indieedo por Dedek, la predefecacidn se lleva a cabo eomo sigue.
Al zumo bruto se le agrege sucesivamente peguefias cantidades, ordina
rismente iguales, de lechade de cal, hasta gue la aslealinidsd del
zumo defecedo sorresponde a proximemente 0,2 a 0,3 gramos d e Cal por
15 100 mililitros. Bl zumo no se calienta durante lia predefecacidn y su
temperatura (unos 402 C) es le misms gue cuando el zumo abendona la
baterfe de difusidn (predefecacidn ﬁdmeda fria). 41 zumo predefecedo
se le agregsa shora de una vez tanta lechade de cal gue la eslealinidsad
se eleve 8 1,0;1,3 gramos de Cal por 100 mililitros. La tempersbtursa
20 -se mentiene hasta ghora a unos 40% C (defecacidn prineipasl himeda
frie). ¥l zumo resultante se calienta a unos 852 ¢ y se carbonata
con deido ecarbdnico del modo usual. Este procedimiento de purifica_
cidn del zumo produce generslmente zumos cuyo color es verdaderamen-
te satisfactorioc. La filtrabilided del lodo es también mejor gue
25 cuando se emplean métodos mds antiguos y mds primitivos. En Buecia,
sin embargo, mediante experiencias se ha comprobado que el lodo no
es tan fécilmente filtrable que sea recone ndasble econdmicamente el
empleo de filtros automdticos revolvedores.
El presente invento se refiere & un procedimiento de puri-
30 ficaocidn del zumo, particularmente para purificar zumo bruto de re__
molachas azdcareras, por medio dei cusl se obtiene un lodo filtre_

ble con extraqrdinaria facilidad en la primers carbonatad én. El
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color del zumo purificado no es apreciablemente méds oscuro gue cuando
se emplea el nétodo Dedek. El invento se basa en las consideraciones
y experimentos siguientes. |

Ips sustancias coloidasles que se han de separar por defe -
cacidn, carbonatacidn y filtracidn, comprenien pectinas y protefnas.
En une disolucidn alcelina estas sustancias estdn cargadas negative_
mente y as{ pueden .recipitarse por iones de caleio cargedos positi_
vamente. El zumo predefecado antes es de una alcalinidad tan eleveda
¥y contiene tanta cal gue los coloides se preci pitan relativemente por
completo. ELl precipitado resultante es sin embargo muy difigcil de £il_
trar a causa de su cardcter coloidal. La cal agregada en la operacidn
principal defecante y transformade en carbonato célcico en la primera
carbonatacidn, sirve de suxiliar de Ffiltro y absorbe también slgunas

impurezas, con lo que se logra oira purificacidn. El lodo estd cons -

tituido por una mezcla mecédnica de soloides precipitados ¥y carbonato

cdlcico entre otrus sustanocias. El carbonato cdlecico como tal es f4_
cilmente filtrable, pero los coloides precipitados a causa del tamaifio
pequefio de sus partficulas y de su naturaleza gelatinosa tienen tenden
cia a complicar la filtracidn. BEstas dificultades pueden eliminarse

si los coloides precipitados y los cristales de carbonato cdicico pu-
dieran combinarse en agregados mayores de menera (ue se obtuviese un
precipitado mds zrueso y mds fdcilmente filtrable.

En el procedimiento ordinario de purificar el zumo la indi_
cada combinacidén de celoides precipitados y de cristales de carboneto
célcico es imposible por las siguientes razones. Los coloides estdn
constitufdos por pectinas y protefnmas. Las pectinas comprenden molé-
culas de fdcido galacturdnico y las protefinas, aminodcidos. Ambas sus-
tancias contienen grupos carboxilo que estdn ionizados en disolueidén
slcalina, de modo gue las sustencias forman iones de carga negativa.

Pero la carge negativa de estos .ones estd neutralizada por los iones

calcio agregados en la operacidn defecadora y €sta es la razdén por
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que las sustancias cololdales se precipitan en forma de peguefias par

6. -

tf{culas gelatinosss que generelmente estdn sin carga. Consiguientemen
te no pueden adsorberse sobre los cristales de carbonato cdleico gque
pueden considerarse como cargados positivamente.

Si se introduce deido carbdnico de modo gue no solsmente
la cal agregada en la operacidn principal defescadora, sino también al
menos perte de la cal gue de otro modo neutraliiza los iones de pecti_
na y proteina, se precipite en forms de carbonato caleico, las partf_
culas coloidales precipitadas se cargarsn negativamente y podrén ser
adsorbidas sobre los cristales de carbonato cdlcico, de suerte que
puedan formarse agregaciones de cristales de carbonato cdleico y de
partfculas coloidales precipitades. Serd muy conveniente llevar a ca__
bo la carbonatacidn hasta que se logre la alcalinidad (inferior a
0,025 gramos de Ga0 por 100 mililitros), con la gue el carbonato edl_
clco es 1o menos soluble, esto es hasta gue se haya alcanzado la al_

celinided dptima (0,015 a 0,020 gramos de "a0 por 100 mililitros) de

la segunda oarbonatzcidn. Esta carbonatacidn haste una alcalinidad in_

ferior & aguella, a la gque la precipitacidn de los coloides se encuen
tra en su grado Optimo, se lleama sobresaturacibén. El peligro de que
los coloides se vuelvan a disolver por esta sobresaturacidn‘es rela_
tivamente peqﬁeﬁo, debido &l hecho de que los cololdes se precipitan
por la operacidn defecadora en una forma practicamente irreversible.
Mediante experimentos se ha demostrado gue se forman fécil_
mente agregaciones de coloides precipitados y de cristales de carbo_
nato odlcico cumndo se sobresatura el zumo de nata o0 espuma. Pero co__
mo los conglomerados se mantienen juntos solamente por fuerzas eléc_
tricas, pueden deshacerse si se eleva nuevamente 1z elcalinidad al
valor éptimo de la primera saturacidn. Bs por consiguiente necesario
o oonveniente estabilizar los conglomerados de una u otra manera. Es_
t0 puede hacerse pnor ejemplo agregando zumo brute sl zumo sobresatu_

redo, después de lo cual la mezcle obtenida se predefeca, defega ¥y
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carbonate del modo usual. Fl resultado es que los coloides del zumo
bruto agregado se precipitan sobre los conglomerados y los aprisionan
entre sf. Si se repite el procedimiento de la sobresaturacién, etec.,
los congbmerados ganan de tamafio y £inalme nte se obtiene. un lodo £il_
trable con sume facilided. No se excluyen del objeto del invento otros
procedimientos para estabilizar los conglomerados y deben entenderse
compreniidos dentro del mismo invento.

El siguiente experimento de laboratorio se adﬁce como ilus_
tracién del asunto de que nos ocupemos. Zumo bruto de una fdbrica de
azdcar se predefecd con lechada de cal a 402 ¢ segdn el método de
Dedlex hasta una alcalinidad de 0,35 gramos de Ca0 por 100 mililitros.
En la operacidén principal defecadora se agregd lecheda de cal a 402 C
hasta una alcalinidad de 1,15 gramos de Ca0 por 100 mililitros, des_
pués de 1o cusl el zumo de la defecacidn se calentd a 852 C y se car_
bonatd a una alcalinided de 0,087 gramos de Ca0 por 100 mililitros.
Asf se obtuvo la muestra ndmero 1, correspondiente a un zumo de nate
producido del modo usual. La carbonatacidn se continuo hasta una &l_
calinided de 0,019 gramos de Cal0 por 100 mililitros. Al zumo sbbre_
saturado asf{ obtenido se agregd un v lumen igual de zumo bruto, con
lc que la temperatura se redujo & 632 C. Lg mezcle se predefeco se_
gin el método de Dedek, se defec§ a una slcalinidad de 0,60 gramos
de Ca0 por 100 mililitros, se calentd a 852 ¢ y se carbonafo & una
alealinided de 0,078 gramos de Cal por 100 mililitros. asf se obtuvo
la muestra nudmero 2. El procedimiento (sobresaturacidn, sdicidén de
zumo bruto, predefecacidn, defecacidn prineipal, caldeo, primera car_
bonatacidn) se repitio varias veces, con lo gue se obtuvieron las
muestras nimeros 3, 4, 5 ¥ 6.

Las propiedades del zumo de espums se caracterizaron gon
auxilio de los siguientes métodos de ensayo.

Se midié la capacidad de sedimentaci én del lodo, despuds

que el zumo de espuma se vertid en un cilindro de cristal, observan
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do el movimiento descendente de la superficie superior de la capa de
lodo. Por el coeficiente de sedimentacidn S se sefiala la velocidad de
sedimentacidn en centi{metros por minuto desde el comienzo de la sedi__
mentacibn. S debe ser lo mds elevado posible.

La filtrabiiidad del lodo se examind filtrandolo a través
de un papel de filtro con una superficie de 2 centimetros cuasdrados a
un vacfo de 40 centimetros de Hg. Por el coeficiente de filtracién Fy
se seflala el tiempo en segundos requerido para conseguir gque el volu_
men de zumo Piltrado aumente desde 2 a 4 cmB. Segin esto los primeros
dos centimetros cibicos cue pasan por el filtro no se tuvieron en cuen__
ta. Fy deberd ser 1o mds bajo posible.

%l color del zumo de carbonatacidn, esto es su capacidad
absorbente de la luz se midio después gue el pH del zumo filtrado -se
ajustéd a 7 por medio de deido diluido. La medicién se efectud en un
fotdmetro de Pulfrich con filtro de color S47, por cuya razdn el cen_
tro dptico de gravedad de la luz empleado se hallaba alrededor de

4,630 Angstrfm. El resultado de la meaicidn se expresdé como coeficien_

te de extineidn decddica -a- en un espesor de capa de 1 cm., y una

‘ concentracidn calculada del zumo de 1 gramo de sustancis seca ror mi-

1lilitro. -a- debe ser lo més baja posible.

Muestra No. 1 ] 3 4 b 6
S5 2,2 2,2 2.7 3.6 3.4 4.4
Fy 12,1 7,0 3.6 2.9 2.1 2.9
1000 x a 689 781 698 688 617 677

En otros experimentos se salcanzaron valores de Fk de 1,1
a l,7.

En la prédctica el principio del invento puede utilizarse
de verias maneras y con objeto de ilustrarlo vamos a dar dos ejemplos
a continuacidn, refiriéndonos a los ad juntos dibujos, en los gue las

figuras 1 y 2 ilustran esquemdticamente uno y otro respectivamente ds



10

15

20

25

3o

9. -

estos ejemplos. 1 875 9 8

Refiriéndonos primeramente a la figura 1, en la caldera de
predefecacidn 1 se efectis la predefecacidn agreganio cal en pequefias
porcicnes a los diversos compartimientos de la caldera. La sleslinidad
final en el Ultimo compartimiento se mantiene por ejemplo a 0,5-0,6

gramos de (a0 por 100 mililitros. En el precalentador 2 se calienta

#l zumo predefescado, por e jemplo a 85% (¢, In el tancue de carbonata

cidn 3 se carbonata parte del zumo predefecado con dcido carbdnico
hasta una elcalinidad de por e jemplo 0,15 gramos de Cal por 100 mili_
litros. El zumo de espuma carbcnatado corre desde el tangue 3 al pri__
mer gompartimiento de la caldera 1, donde se mezcla‘con zumo bruto.
Las agregéciones de colbides y carbonato cdleico, formadas durante
la carbonataciédn en el tanque 3, se estabilizan del modo antes des__
crito, dursnte la predefecacibén en la caldera l. Il resto del zumo
predefecado se somete luego a una defecacidn finsl en la caldera prin
aipal de defecacidn 4 y se somete & la primera carbonatacidn en el
tangue carbonatedor 5 del modo usuel haste una alcalinided de préxi_
mamente de 0,080 gramos de a0 por 100 mililitros, despuds de lo cual
el zumo se hace correr a la instalacidén de filtros.

Al presente el invento se lleva & la prdctioca con €xito
en una fdbrica sueca de azucar bruto en conformidad con el ejemplo
ilustrado en la figura 2. Como aguf se ilustra, la predefecacidn se
realiza en una caldera 6 provista de varios compartimienmt os sucesi -
vos, por ejemplo 8, en el primerc de los cumsles el zumo bruto se meze
cla con preferentemente un volumen igual de zumo sobresaturedo DProce_
dente de un tangue de carbonatacidén 1C. En este compartimiento no se
agregsa lechada de cal. En los oiros compartimientos se agrega lecha_
da de cal de modo gue la alcaelinidad del zumo aumente sucesivamente
en concordancia con el método conocido de Dedek. Cuando asbandons a

la caldera de predefecacidn 6 el zumo posee unes alcalinidad de Prefe_

A 3 .
[ rentemente 0,2-0,2 gramos de Cal poxr 100 mililitros. El zumo se oca
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lienta ahora.en un calentador 7 a la temperatura de 80-852 C y corre

a unas caldera 8 de defecacidn principal, en la cual se agrega cal vi_

ve (no apageda) en tal cantidad que se aumente la alcalinidad del zu_

mo preferentemente & 0,7.0,8 gramos de Cal pggygililitros. El zumo
as{ defecado se hace sorrer a un tanque de carbonatacidn 9 ¥ cuando
corre a ese tanque puede ¢l zumo calentarse & unos 902 C en un segun _
do calentador (no ilustrado) acoplado entre la celdera 8 y el tangue
9. En este tanque 9 se carbonata el zumo del modo usual con deido

carbdénico, de suerte gue por esta carbonatacidn se reduzca la alceali-

nidad del zumo & préximeamente 0,08 gramos de Ca0 por 100 mililitros.

Parte (preferentemente la mitad) del zumo de espuma del tangue de
carbonatacidn 9 se hace correr al tangue de carbonatsceidn 10 y aquf
se carbonate con dcido carbdnico de manera gue se reduzca la alcali_
nidad a, por ejemplo, unos 0,03 grémos de Cal por 100 mililitros.
Bl zumo asi sobresaturado se retorna al primer compartimiento de la
caldera de predefecacidn 6 y deberd en cantidad corresponder al sumi_
nistro continuo de zumo bruto el indicado compartimiento. EL resto
del zumo de espuma del tanque de carbonatacidn 9 se envia a la inste_
lacidn de filtros.

| El principio antes expiicado para precipitar coloides car_
gados negativemente en une forme fdeilmente filtrable, puede por lo
demds emplearse también esuando se trate de purificar disoluciones
conteniendo coloides distintas al zumo bruto de remolachas azucareres,

por ejemplo cuando se haysn de purificar extractos de otras plantas.
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La presente patenie, consta de las siguientes reivindica -
ciones:

1. - Procedimiento para purificar zumos o Jugos vegetales.
0 extractos de remoléchas gzucsareras o de otras plantas por preeipi -
tacidn de los coloides contenldos en el zumo o extracto grecias a la
aaicidn de cal (defecacidn) y a precipitar luego la cal como carbona_
to célc;co por medio de dcido carbénicq (ecarbonatacidn) en presencie
de los cololides precipitados, caracterizado por el hecho de que la
alcelinided del zumo o0 extracto o de parte del mismo se ajusta duran_

te la carbonatacidn a un velor suficientemente bajo (sobresaturacidn)

con objeto de lograr que los coloides precipitados presentes se car_

guen negativamente y consiguienteme nte formen agregaciones con los
eristales precipitados de carbonato cdlcico, gracias a 1o cuel se fe
cilita la separacidédn de los precipitados y del zumo.

2. = Procedimiento segdn lo reivindicado en el puntec 1,
caracterizado porgue antes de separar los precipitados, los agrega -
dos gue han formedo los coldides prec@pitados con los cristales de
carbonato cdleico precipitado por efecto de la sobresaturacidn, se
estabiilizan precipitando sobre los coloides una nueva cantidad de
zumo 0 extracto graclas a la adicidn de cal (defecacidn).

3. = Procedimiento segdn lo reivindicado en los puntos
1 y 2, caracterizado poroue el zumo o extracto o parte del mismo,
én presencia de agfegaeiones formadas durante una sobresaturzcidn
seguida a una primera defecacidn, se somete & una segunda defecacidn
¥ a una segunda sobresaturacidn entes de separar los precipitados.

4. - Procedimiento segdn lo reivindicado en los puntos
1 € 3, caracterizado porgue la segunda defecacidn y la segunda sobre-
saturacidén en presencia de las agregaciones formadas durante la s0_

bresaturacidén siguiente & la primera defecacidn, se siguen de una
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0 varlas defecaciones o sobresaturaciones antes de separar los preci_

120

pitedos.

5. - Procedimiento segin lo reivindicado en los puntos 1
a 4, caracterizado porqgue se suministra continuamente zumo de un Dro_
ceso continub de qefeoacién de zumo & otro proceso continuo de sobre_
saturacidn y porgue continuamente corre zumo desde este proceso Jun_
tamente con las agregaciones formadas en €1 al proceso continuo de
defecacidn.

6. = Procedimiento segin lo reivindicado en los puntos
1 a b, en el ¢ue el zumo se somete a un proceso defecador dividido
en una predefecacidn y en una defecacidn principal, y luego a un pro_
ceso de carbonatacidn, en el gue la alcslinidad del zumo no se redu_
ce sustancialmente por bajo del valor dptimo (generalmente alrededor
de 0,08 gramos de Ca0 por 100 mililitros) para la precipitacidn de
las impurezas coloidales en el zumo, caracterizado porgue el zumo
predefecado antes de la defecacidn principel se somete a unsa sobre_
saturacidn, por la cual la alcalinidad del =zumo se reduce & un valor
esencialmente menor gue en la saturacién siguiente a la defecacidn
principal.

7. - Procedimiento sezdn lo reivindicedo en los puntos 1
a 6, céracterizado poryue la sobresaturacidn se practica hasta una
alcalinidad inferior a 0,025 gramos de Cal0 por 100 mililitros y con
preferencia serd de unos 0,015 & 0,020 gramos de Ca0 por 100 mili -
litros. - ‘

8., « Procedimiento segin 1o reivindicado en el punto 1,
en qus el zumo se somete & un proceso defecador {dividido preferen
temente en unsa predefecaoidn v en una defecacidn principal segin el
m€todo de Dedek ya conocido) ¥y luego & un proceso de carbonetacién,
en gue la alcalinidad del zumo no se reduce esencialmente por bajo
del valor dptimo (generalmente unos 0,08 gremos de Ca0 por 100 mili_

litros) para la precipitacidn de las impurezas coloidales en el Zumo,



10

156

187598 .

caracterizado por el hecho de gue parte del zumo del indicado prooceso
de carbonatacidn, asntes de separar en €1 las impurezas precipiteadas,
se somete a un proceso de sobresaturacidn, en que la slcalinided se
reduce & un valor esenclalmente menor, por ejemplo, a 0,03 gramos de
Ca0 por 100 milflitros, y luego se vuelve al proceso de defecacidn
mientras que simultdneamente se suministra también nuevo zumoba este
proceso, envidndose a una instelacidn de filtros pafa ser f£iltrado,
el resto del zumo carbonatado del primer proceso de carbonatacién.

9. - Procedimiento segudn lo reivinaicado en el punto 8,

carecterizado norgue se sobresatura unae mitad del zumo carbonatado

de la primeres carbonatacidn y luego se mezcla con un volumen igual
de zumo nuevo y se vuelve al proceso Ge defecaci én.
10. - Procedimiento pera purificar zumos o Jjugos vegetales.

Segin se describe y reivindica en este memoria desorip -

tivea.

La cual consta de trece hojas, foiladas y escritas & md_

guins por una sola de sus caras.

Madrid, & 26 de Marzo de 1949. -
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