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PATEYTE DT INVENCION
_ por 20 afios
e favor de D. Alberto BOSCH ORPINBLL
de naclonalided esgpaiiola ‘
residente en Bercelons, Faseo de Gracia, ﬁe'loo
por: | )
"UN PROCEDIMIENTO DE FREPARACION DE UN PURGANTE"
(Clase 40%, Grupo 4° del Nomenclator)
MEMORIA DESCRIPTIVA

"YLe presente patcente de invencidén tiene por objeto ga-

Irantizar a su concesionario la propiedad y el derecho a la

explotacidn exclusiva de un procedimiento de preparaeidn
de un purgante.
Conocldos 36n los inconvenientes que presenten los pur—i

gantes bajo el punto de vista de su administraeidén a los pa—

\cientea, en particular ei se trata de nifios cuye repagnanaia

instintiva & tomarloe ge hg tratado de vencer por diferentes
meﬂios conducentes todos elloe. a disfrazar el gusto desagra-—

dabhle de los mismoe.
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Uno de loe procedimientos mds frecuentemente emplea—
dog ha eldo el empleo de’esencia de frutas citricas tales
como la naranja o el limén las ocuales asoccisdas sl azuoar,
garbonsto de cal y otros ingrediengés, ge han empleado co-~
mo vehiculose del purgente. Sin embargo la consistencia acei
tosa de las eaeﬁcias, procedehte como eg e£ghido, no &e las
frutas, sino de 2a cascara o sorteza, hace se adhieren ex;
cesivamente'ablae micosas hucéles, lo gqué no puede mencs d4se
proporcionar al purgante un gusto casi tan desagradable co-
mo el gque se trats de evitar. '

También se ha ideado el samlnistro de purgante median
te su inclusidn en receptaculos gelatiﬁosos insipidos facii
mente tragaebles para su disolucidn en el estdmago, pero el
nso de esta clase de receptaculos es de suyo perjudicial
pars esta viscera por =a poca digestibilidad y adéméé no es
suceptible de ompleo sn enfermos gune suafren dolencias en di.
eho impoitaﬁte érganc de la nutricién.

Graciae al procedimiento objebo de esta patente ee
eliminsn los cltados inconvenientes ya gque el veniculo em-—
pleado péra saministrar el purgante no es otro qune la pul-
pa de fruta preparsda en la forma y bajo las condiciones
que se especificardn luego.

He aquf en gue consiste esencialmente el procedimien-—
to en cuestidn. '

Beooglde una fruta entr: las variedades de poco tamg
ﬂo; caja pulpa presenta clertas dureza o consistencia, tal
como la# cerezas por ejemplo, ge someten una vez limpiss,:
mondaedas y desghuesadas a nn tratamiento previo de almibara-—
o0ién hesta dejarlas a punto para su gléceado, lo cual se
consigue por medio de su ebullicidn con adicidn de azucaer
o glucosa y jarahss en partec ignales. |

En este momento o sea antes de que esten g punto de
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glacear se las somete a un bafio que contengs conveniente—

ments dosificads la solucidn purgante que puede ger de fe-—

nolfaleine u otra cuel;uiera adecuada. Esta operéacidn que se

realiza & la temperstare de ebullicidn debe repetirse otra
vez cnando menos, a fin de que las,celdillés de la @ulpa'quf
den perfectamente empapadac del medicamento y qaeda‘asegurada
gu perfecta concentracién y eficacia medicamentosa.

4 continuacidn se glacean log frutos, procurando gque
gueden enteros, ‘1o cual s8e consigue mediante otro bafio con
szucar o jarabe que produzca una eobresaturacidn en aquellos,
con lo que se congigue gue al enfriarge y secarse cristali-
een el azucar en su superficile en pequefios eristalee déndo—
les la aparienoia de la escarcha. o

4 En,eljprésente procedimiento podrédn variar cusntos de-—
talles acceegorios no afesten a su esencislidad como por ejem—
plo la clase y‘tamaﬁo de las frutas, le férmala del purgante
ampleado ¥y caslouier otras que no modificuen o sltersen las
caraeteristicas fundementales del mismo.

N OT A
REIVI DI CACIONES

Se reivindica como objeto de la prezente natente de
invenciédn: '

lg2.~ Un procedimiento de preparaci&n de un purgante ca-
racterizado por emplearse como vehiculo del ﬁismo una fruta
de poco tamsafio y.ouya pulpa preeenta cierta dureza'o resig—
tencia la cual se somete, mediante eu ebullicidn con adicidn
de azucar o glucoéa y Jarabe en partse igusles a an trata-—
miento previo de'aimibaraciéa hasta dejarla a punto ﬁara su
zlaceado, '

28,- Un procedimiento de preparacidn de un purgante
gegdn la anterior ieiviﬂdioacién en el gue antese de gue es—

tén las fruotss a punto de galcear 8e laeg somete por dos ve-—
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ces congeoutivas como minimo & un bafio a la temperzstara de
ebullicidn que contengs la solucién ;urgante & lo cue han
de servir de vehiculo, ya sea de fenolftaléina>u otra cual—
qulera adecasda.

5.\ , 3%.~ Un proocedimiento de preparacidn de un purgante, se-—
gfin lae reivindicasciones 1% y 2%, en el que después qe im—
pregnsda la fruta con la golceeibn purgante, se zlacea la mig-—
mne, mediante’otro béﬁo con azugar o Jjaerabe gue produzca una -
sobresaturacidn en aguellos para que al enfriarse y seocarse

10. ge produzeca sob;e gl superficie la debidae orietsllzacién.

NP O PREPARACION DE UR FURGANTE.

2.~ UN PROCBOINT
Sean ouales fueren las clircunstenciag gque concurran
con la esenciglidad propia de lé misma.
Consta la presenté liemoria descriptiva de cuat:o~pégi—"
‘é ¥ L}nas‘foliadas y mecanogrifisdas por una sola cara.

Barcelona, 10 de Marzo de 1949

P. A.
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