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. Ia presente memorie dsseriptivas se refiers & naa paten—
t2 de fnvencidn destineds e qent;ﬁr el dersoho exslusivo de
fabricar y vender somo exploteeién lmntrlnyiﬁmﬁn. né ,
las sondigionss establesidas por el vigente Estatuts sobre
_Propiedsd Industrial, Slimentos eondimentedss o sewigondimens
tedgs, e bese 4s sarnes, pesendos, frutes, verdurss u otras
materias gomestibles, preparados per el prossdimiento quu
sonstitays el objets de ta nisus pataato parsa a!ugurar s
ponvervesidn y um&tumﬂ.ﬂ on forme gué sean zicﬂ.umtc
a!.mnmhbu b 4 tramartanuh ‘

gonsiste esenvinlzante ol ymuﬂdaatc de que se mta
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en condimentar, de acuerdc gon el tipe de guisado que se qnic-;
ra obtener, ea mayor o én menor grado, I,og .alimsntos escogi~
dos, somstiéndolos Inego a uua deshidretasién de wodo que
quedon--enuj.mdmldol cuerpo de los @sms éz aire y el agua
que pod#fan dotorminai' o-agelerar su descouposioién; en com~
priair luego prudensielments lo. sondimentado, para derle una

‘forma determinmds bajo la gual queds el alimento aglomeredo
‘en un rednsido voluwen, ﬁvalii!ndoge preferentemente para ello

de homa apropiados; en smpequetar él aglomerado obtenido,
envolvidndoln en un material lawiner tal eowo el papel per-
gemino; y en tﬁpamlunzar el paquete formado, aénetiéndole‘
& un bafio o regubrimiento por una substancie oapaz 46 former
sobre el envoltorio une eapa sontima insolable y flexible,
terainando el progesc con le reauzaoién ds un tindanzue

- 60 grndos eent{grados del produato ebtenido.

Generelumente, 1e cantided de alimento aglomsredo en: nh ’
pequete serd le proporeionade & une rmeidn, que grasies a la
prudencinl sompresidn a gue se somste el preparado mfs o nm‘;
sondimentedo towa le forus y el volnmen do un pequefio uoquo .
¢ pastilis que permiten m solo ecomodarls individnaluents
en my redueido d#pach en un bolso o meleta sino tembidn
la ordenada yuxtaposicidn de varios de elioa prodneiendo ot~
Juntos poeo voluwmincsos de forma regniar. | B

£l ewpaquetado o resubrimiento de cada mase agleusrada, :
quse aaauéf del wmantenimiento del producto alimentiocio en buew

ms ea»ndtcs._eq_a-l asegura la achesidn de la propia masa, pueds -;

hegerse son diferentes matsrieles, siendo el preferible el
72 citedo papsl pergaming que se regudbre une vez formado el
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'umm er la ¢antided proporsionade de sgue templeds, y oo~
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o emltorlo sumergiondo éste en una solusién de la siguiente

'témus
' ' gelatine eam:tibi. , 1000 gramos
Agua Gngam dn 100 volimenss Z00 nntfmtm u&-
b’-‘eﬂo

qus se deja hinshar durante unss 6 haz-un; Trenspurrido este.

tiewpo, se ealionﬁ al bafio marfe hasta disolucién y aro‘ afite

dsn e 1a soluctén 100 cent{wetros ecuidicos 4e aloohol ds 96
pespués de impregnados son esta férmle son tratades los

- bloques: por una solueién de ssetato dc alimine ', - para l.osrar
1a 1ns¢1ub11£zaai&n del rocubﬁ.miente.

Pinsfmente, los counriaidos en tal fam protegidos pa-
san @ la estufa de tindelizesién, y ana vez esterilizedos y
enfriedos loz blogues o pastilias Be proesde a su ot:queta:o‘. '
' Para uegurar.la eonservesién durente largo tisumpo, es o
sonvenie nte mantemsr en un lugar frsseo, prafartbl.mnfter oxi
une mevera los ﬁhquda o pastilles obtenidos, perc la gonsere
vasidn de estos en pcrfoatm aomdi olonss 'paz-a el sonsumy ques=
42 no obstante uogumda durents un tiewmpo prudencial ngnun-
te & la fabﬁnﬁéﬁ. .

Cuando se quiere atiitzar ol‘inu'sitté, basta sumergir
el blogue o pestilla despcjada de su emvoltoric durante uﬁos
|
lsnter lnego el guuo hesta complete goccidn st estd aems.oon-o
a1 wentado, efindiéndole agua hesta 200 gramos #n lo eual mo . :

‘88 invierts n&a el1id Qe %0 Iimm.

Ioe blogques O puti.lm obtenidos por el procedid.onto



- & =

de que se trate tiensn espesial utlnm para el avitaalla-
miento de grandes assumilaciones hunami, ‘tales gumo los ocuer~
pos Gsejérpsito o las someentrasicnes de otres géneros, perc
faoilitan esiatono 1a fhoil slimentasién de los exeursionts~
s tas, de los viajeros o de las personas ﬁnﬁu v de los que
dispenen ds pom tiewpo pare los q,aohuu-n daﬁm”n.
2n resunssn, ha de hegerse moter que los bloques en tal
forma preparsdcs presentan indudeblemente las giguientes |
ventajas; A
ic | a'-l; Pucden gonserverse en perfeotas noml!ci_on?u, durants
verios meses. _

"‘*l;. &n peco espeeio pueden elmsssamerse y trasledarse gran-
des oantidades, por cjcuph, sn un wetrp. ofbiao entran
wés do doce ail rasionss,

18 "); Gmomn ol mismo solor, arows y sabor, que si faersn
‘ preparedos on el aocto, pues n. tienen sontaeto ustde
.~ ideo almo |

d~), Sz coste es més refuaeido que er los femis sistewas do
conservaeidn, pues sondimontados los alimentos em n‘
2 panto de origen y en grandes cantidadss se obtienen &
‘un presio muchisime wés Muoido que ¢l que se obtenw.
drfe en o1 mercado al detall. v

<), zn poeos mimitos puede tenerse preparado un guisedo en

el qun'zmrﬂemvnrtou aliwsntos, para suyt preparfie

25.. #idn se hubleran neeesitado e veges cerea de dos horas
g - actm o1 eorrespondiente trabejo, tenimde le segu<
ridad de que el sondiwento se envontrard en su panto,

mu oﬂnﬂ pteparaﬁn por um buen coﬁmro.
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‘ Podrdn ser variables leos apaz-asos, 1nsta1acionsu ( pr&c- :
tiess mamaeales o mcinices para ponsr en ejeaugidn ei\n“pra- -
die

esdiaiento, esf{ gom les mmﬂas ‘que se elaborem me

sl nismo siempre que resuman las aandiatonu ,pruisut paranis
funaoidn que se lee haga raauzar. : & '

o TA

For la patente de invenoién a que se reﬁoré la jsresehto ; »
memoria descriptiva se REIVIKDICA 18 pmpiodﬁd y 1a expleta-
sién exslasive de: »

1,~ Ua prosedimients de conmerveeidn y‘ agondioionamiento
de alimentos nnﬁid&hﬁ'dba‘o se‘nioénﬂimnﬁdos—. que consis-  '
te ssencialwente en camnmtar, da acuerdo gon el tipo de. g
guisedo que se quiera obtener, en wAyor o en wemor ‘grado, 3.;::

- alimentos esgogi dos, sowstiéndolos luego & una doahzarataouq B
- de modo que guedsn eliminsgdos del auerpo ‘de los mismos 01 :
‘eire y el agaa qe podrlan determinar o apaierar su. d_ouagpa» f”

sioﬁa: en gpomprimir luego pradonoulmnﬁ 'lo condimsntade,

para derie une forma determinade bajo la cusl quede el ali~
mento eglomerado en ua reduoido voinnln; valiéndose preferso~-
tewente para ello: ds mo!.du apropiedoa; en empaguetar el ' ,
aghasrado obtenido, pmlﬂéndole en un aaterial lamizar tai t’ |

~ #omo_ 61 papel mkaum; y en :upcrmbinzer 1 paguets for=
medo, -mtiénda!n a un befio .o recubriniento por une substane

ola nyaz de forwar sobre el envoltorio une cspa sontima in-
soluble y flexidle, termizenfo el proceso con le real:lzactdn
48 un tindaltzaan a ac grados ocentigrados del ;prodnc‘ha ob=
hﬂtdca ‘

¥
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A g;- Le propiedad y la explotecidn exslnsiva del objeto
de 1a patente sean cueles fueren las eireunstancies que sone
eurran gon su esengialided definids en 12 enteriors reivine
dic20ién ocual objeto es; _

"Un procedimiento. de gonservesién y soondisionsmiente
de elimentos sondimentados o scmlonuuﬁentadm

Consta la prssente wemoria de seis hojas foliedas es-
.orites por une sola sare,’ '
| ‘Baraslona, 1g de Febrero de 1949,

P. Pe d» Don galvador FILEKEIA SELLES.
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PATENIE DE INVERCION
por 20 afios

por: Tgn procedimientp ds conservacidn y acondicionamiento
de alime‘ntaa oéndimntados o semicondimentedost = = = - =

-

& favor de Don Selvador PILELLA sELLls, de naoionandad o=
= paﬁola douiciliedo en BARCEIONK, Angli, 4, 22
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MEMORIA DESCRIPTIVA

n presente mmorie desariptiva se refiers & una pa‘ban-
te de ‘invencién destineda e conferir el derecho exolusivo de
febricer y vender como explotecién {ninstriel ¥ lacretive, en
‘lae eondiciones establecides por el vigente Estatuto sobre

5 Propieded Industriel, elimentos condimentados o semi condimen~
tadqls,'Aa bage de osrnes, pescedos, frutae, verduraz u otras
materias gomestibles, prepsrados por 61 Procedimiento que
constituys el objeto de la misma patente pars asegurer su
oonservaexén y toondioionarlos en forme que sean técilmnto

lo ' tlmeenablea vy transporublea.

OOnusto esencialmente el procedimiento de que se trate

.
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en condimentar, de acuerdo con el tipo de guisedo ajze se quie=-
re obtener, en meyor o en mbnor grado, los alimentos 'esoogi-(
dos, sometidndolos luego e una deshidretzeidén de modo que
queden sliminados del cuerpo de los mismos el eire y el agua
que podrfen determinar o acelerar su descouposicién; en com=
primir Iunego pmglé.ne’ialmonta lo pondimentaao, para darle una
forme determinsde bajo le oual quede el ai:_lmento»agi;qqoradp |
en un reducido voluusn, veliéndose prefersntemente pere ello
de mﬁl_&s spropiesdos; en ompeq&em ei &gl’omrado. obtenido,
envolviéndolo en un meterfal leminar ‘tel como el pepel per=
geuino; y en impermthilizar el paquete torm#do. aoinetiém;olo
& un bafio o recubriniento por una substencia capez de former

_ sobre el envoltorio uns eape contime insoluble y flexible,

terzinando el proceso con le realizeocién de un tindelizado &
60 grados sentfgrados del producto obtenidd; | »

Generelments, 1a& centided de alimento eglomsrado entetds
p&ﬁucte sord la proporéionedg & une reofdn, que gr&ciaé e ls
pradonoul‘ compresién & que se somete el preparsdo més o wenos
condimentedo toma la forme y el volumsn de un pequefio bloque
o pestille que psruiten no solo asomodario individuelmente
en my reducido espacio en un bolso o malets sino tembién .
le ordenade yuxteposioidn de verios de ellos prodnciendo con=
juntos pose voluminosos de forme reguler,

X1 empaquetado o reoubrimiento de oada mese aglomerada,
que edends del mentenialento del producto elimentialo en bue=
nas oondiciones esegure la gohesidn de la propi.a mese, pueda
hagerse con diferentes materisles, siendo el preforible el

y& oeitedo pepel pergaming que se reoubre una vez forumado el
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envoltorio sumergiendo éste en une solucidén de la siguiente
£éranle; | L /
| Gelatine comestible 1000 gremoa |
Agua oxigenadea de 100 volﬁmenes 500 oentimtros o~ |
" bLoos,
que s8¢ dejs hinchar dorante unaq 6 hores; Trensourrido este
tieapo, se oaliente &l bafio marfs hasta Adtsolncidn y se afie-
den ¢ la soluctén 100 sent{ustros ohbicos de aloohol de 96
gr&dos; ' _

Después de impregnsdos con este £érmnle son tratedos lom
blogques por uns soluoidn de asetato de a.himing,ak, pera lograr
le insolubilizacidn del raaubr:lmiento.

Finalmente, los souprimidos en tal forme protegidos pe=
sen & la estufa de tindelizecidn, y une vez esterilizados y
enfriedos los blogues o pastillas se procede & auvetiquetajo;

Para 8segurar 12 conservascidn durante largo tiempo, es
convenie nte mantener en un luger fresco, ' preferiblemsnte en o

une mevera los bloques o pastillas obtenidos, pero le sonser-

 veeidn ae estos en‘ perfectes oondieidnes para el consumo que=

da: no obstente aaegur&da durente un tiempo prudencial siguien-
te & 1 tabrioceién. '
Caendo se quilere utilizar el elimento, beata sumergir

el blogue o paétillav despojade ds su envoltorio durante unos
mimtos en la cantided proporcionade de gsgua templade, y o=
lenter lnego el guiso ha=te complste coacidn si_‘estd seul con=-
ai aentado, aﬁauéndoli egua heasta 200 gramos em lo cual no
se invierte més allé de 20 wmfos,

‘ Ios bléque& o pastilles obtenidoé por el procedimiente
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de gque se trate tiensn especiel utilided pares el avituzlle-

" miento -de grandes asumileciones humanas, Rales eomo los ouer=-

Pos dexjéraito o las concentrasionss de otros géneros, pero

feailiten esimismo le ﬂj!cil elimentecidén de los exoursionise

taz, de los viajeros o de las personas némadas y de los que

disponen 4e poco tiempo pera los quehacerqs donéstiocos,

En resumen,. ha de hagerse notar qué los bloques en tel

forus preparsdos presenten indudeblements les siguientes

venta jas:

3-)0

be).
°"')0

a-).

e-);

Pueden conservarse en perfectas gondiciones, durante
varios meaes; ‘

&1 poco espacio pueden elmacensrse y tresladerse gran-
des oantidades, por ejemplo, en un metro aibico entran
més de dooce mil raciones;

Conserven el mismo color, aroma y sebor, que si fueran
preparados en el asto, pues no tienen contecto wetd= -
lico algnno; |

Su coste es més reducido que en los demés sistemas de
conservesidn, pues condimentados los alimentos em sa
punto de origen y en grahdes eantidades se obtlenen &
un preocio muchfisimo més reducido que el que se obtenw
drfe en el merocado al denll;

En pocos wimitos puede tenerse preparado un guisado en
el que interviersn varios elimentos, para cuya piepar&-
oién se hubieran necesitado a veses ceroe de dos horas
es{ como el ecorrespondiente trebejo, tenimdo le segu=-
ridad de que el condimento se encontrerd en su punto,

pues estaz'fd, preparado por un buen cocinero,
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~ Podrén ser varisbles los aparafos, instalaciones ¥ préce
ti@uE memeles o meodnfcas para poner en ejecucién el pro-
esdimiento, es{ com les weteries que se elaboren mediante
el mismo sfempre que rsunan las condioionés precisas para la

-

funcién que se les haga realizar,
EOTA

Por la patente de invencién @& q“", se refiere lavpresento
memorie desoriptive se REIVINDICA le propiedad y la explota-
cidn exclusiva de; ' ,

1.~ On prosedimiento de conwervasién y econdicionsaiento
de alimsntos eondimentados o semioondimentados, que consis-
te esencialuente en condime'n,tar.; ds acuerdo con el tipo de
guisedo que se quiera obtener, en mayor o en menor grado, los
elimsntos esdogidos, Is,ometiéndolos luego & una deshidratacién
de modo que qﬁeden’ eliminados del ouerpo ds los mismos el
eire y el ague que podrfan determinar o acele_rar su deacompo-
sioidn; en comprimir luego prudencialmente lo condimentado,
pq.ruvd&;'l.e una forme determinada bajo la cual qtiede el ali~
mento aglomerede en un reducido volumen, valiéndose preferen—
tements para ello.de moldes apropiados; en empagueter el-
eglomeredo obtentdo, ano:lv:lénd_olo en un meterial leuiner tel
eomo el papel pergemino; y en impermegbilizer el paquete fore
medo, sowetiéndolo e un befio o recubrimiento por una substan-

cia capaz de formar sobre el.envoltorio una cspa sontime in=-

. soluble y flexible, terminaio el proceso eon la realizacidn

de un tindelizedo & 60 grados centigrados del producto ob-
tenido,
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2.~ La propiedad 'y la explotaoidn exslusive del objeto

‘de le paténte se&n ocuales fueren les circunstancies que con-

ourran gon su esenclaelidad definide en le anteriore reivine
dicacidn oual objeto es:

"@n procedimiento de conserveoidn y acondicionemiento

 de elimentos condimentados ¢ semicondimemtados®

Consta la presente memoria de seis hojes foliedes 'es-'

crites por uns sola gara,
Bgroelona. 10 de Pebrero de 1949,
P. Pe de Don selvedor PILELIA SELLAS.
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