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Ya se sebe que en la industria conservéra en las
. cajas de sardinas y otros pescados, se procede por lo
general, en primer lugar & la coccidén de los pescados,
antes de introducirlos en las cajas donde luego son
cubiertos de &ceite o de'cualQuier otro sazonemiento y
después se cierran y esterilizen.

Ta presente invencidn se distingue fundamentalmente‘
de este procedimiento conocido. Congiste, en efectos en
tratar en crudo, por el calor, & los fines de 1z coecidn,
del secado y del daseﬁgréSaﬁo,tlas sardinas u otros
 peE¢adOS, en lag mismas cajas?ﬁue guedardn més tarde

encerrados ¥ esterilizadds, pare ser por ultimo expedidos
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para el éonsumo ¥y sin que ge precise;otra manipﬁlacidn
mé&s que la del envasado antes de la cocecidn,

Segun la presente invencidn, las sardinas u otros
pescados se ponen en crudo, después del descabezado y
limpieza hebituales, en hileras unasg junto a otras en
sus cajas definitivas, las cuales desprovistas de sus
tapas individuales, se yuxtaponen por grupos €n unos
mercos con sendas tapas que, apoydndose sobre todas las
cajas del grupo en generél, mantienen a estas Ultimas
en su marco él mismo tiempo que, aprisionan las sardinas
en su caja respectiva.

le tapa del marco estd dispuesta o conformada de

tal modo que reserve o presente uno o varios orificios

" a través de los cuales puede pasar el liguido lanzado

por las sardibas durante su coceidn.

La coccidén se efectda en un ﬁorno, por ejemplo,
del tipo continuo, constituido por un recinto en el gue
pircula,a velocidad conveniente, un transportador de cadena
sin fin, sobre el que vdn sujetos en sentido transversal
los citados marcos porta-cajas.

Segun otra caracteristica esencial de le, invencidn,
estos marcos o cuadros estdn dispuestos de modo que
puedan obedecer a impulsos de oscilacidén, que se les
vén comunicando por cualesgulera medios o disposgitivos
apropiados durante su marcha, a fin de efectuar el
secado del contenido de las cajas.

Con este objeto, estos marcos vdn provistos, por
ejemplo, en sus lados peguefios, de pivotés que lep permiten

oscilar alrededor de un eje paralelo & su lado grande y

que vén sosténidos por unos soporties que hay dispuestos en los

eslabones de las cadenas del transportaedor. Uno de los
pivotes de cada marco es solidario de une manivela que

pernite dar al marco corregpondiente,las posiciones
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adecusdase e imprimirle los movimienfBS”ﬁédeﬁaribs durante

ls coccidn;‘ con este objeto, la manivela lleva un'mnﬁdn

que se desliza en una deslizadera lateral fija al horno

de forma ccnveniente; ‘Sobre una o varias secciones de
la trayectoria del trensportador, el mufién de manivela
de osda uno de los marcos experiments la accidn de ‘
sistemas mecEnicos que imprimen a estos marcos un |
movimiento de rotacidn o de oscilacidén alrededor del
eje de s pivotes. Estos sistemas mecénicds pueden
der de cualguier qlése apropiada, de los que se dard un
ejemplo; o continuscidn, haciendo referencia al dibujo
adjunto, en el gque: |

La fig. 1 repfesenta, en corte transversal

- gegun x~-y de la fig. 2, la colocacldn de una  caja en

un merco soporte, con tapa colectiva.

La fig. 2 es una vista en planta de Un marco
porta-ecajas que lleva el transportador de.cadena gin fin.

la fig. 3 representa en corte longitudinal, el
horno con el expresadd transportador.

18 fig. 4 és una vista parcial correspondiente
& la anterior y quéfmestra a titulo de ejemplo, un meoanismo
generador de oscilaciones.

Te fig. 5 es una vista a 902 con relacidn a la
Fig. 4. |

Te fig. 6 es una vista de frente del citado mecanismo.

Las‘caja5~l, llenas de sardinas crudas 2, con las
cabezas quifadas,.destripadas y limpias, como es corriente,
se Vén poniendo yuxtapuestas por grupos , de ocho en el
ejemplo gue nos -ocupa,y en el interior de los marcos—
0 cuadroa—soportes 3, de cualquier egtructura convenienue,‘

en el presente e;emplo ,simples hierros de escuadra.

Estas cajas que estdn en este momento desprovistas de

gus. tapas individuales, se mantienen en sSu MATCO POT
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medio de una ‘tapa colectiva de grupo 4, que ge engancheae

por’ejemplo; bajo unos topes 5 del cuadro 3 y que al
mismo tiempo, aprisiona las sardinas en sus cejas respec—
tivas,

Ja tapa colective en el ejemplo dsja descubiertos
los orificios 6 — 6 a través de los cuales podrd pasar
el liquido expulsado por lasg sardinas durante‘la
coceidn,

Los marcos asl guarnecidos, se colocan por medio de
ejes 7 = 8 en un transportador des cadena gin fin que

gira en unos tambores 9 y 10 y cuyos eslabones sirven de

soportes a los referidos pivotes. Este transportador de cadens

gin=£fn, circula por un horno 11 que lleva wne abertura 12
para la colocacidén y la retirada de 13??3%%811evan les
cajas. Bl recinto del ﬁorno se calienta por dualquier medio
éonﬂéniente, especialmente, ya sea por gases calientes que
aportan su energla calorifica de una fuente térmica de
cualquier clase, o ya sea pod calefaccidn eléctrica o

de cualguier otro medio similar. Sobre cada marco uno de

los pivotes, el 8 en este ejemplo, se prolonga por una

“manivela 13 que termina en un mufién 14 encajado en una

deslizadera lateral fija 15 del hormo.

- El transportador se desplaza en el sentido de las
flechas con relacidén a la abertura 12 del horno, de tal
moéo‘que la coccidn se desarrolla en tres fases:

En la primere fase gue corresponde a la parte
superior del recorrido del transportador, flecha fl sy las
cajas 1 se mantienen en la posicidén horizontal, abiertas
por la parte superior.

En 1lsa ségunda fase, que corresponde & la zona
durante la gue el transportador se arrolla alrededor de
gu tambof 9, flecha f2 , las cajas i permanecen paralelas

al fondo dal~transportaddr ae‘vuelvéﬁ.y dejan escapar. ,



i

115.

120.

125.

130.

135.

140.

- : P

por los ofifiéios 6 de la tepa 4 del marco gue las séstiene,

el liquido que las sardinas han expulsado durante la
primera fase de 1a oocoién.¢

En la tercera fase de la coccidén, gue corresponde
al recorrido inferior del'transpcrtador,,flédha'gg y las
cajas 1 se mantienen en la posicidn vuelta para que
pﬁéda pasar el agua y el aceite que las sardinas contimian
expulsandoc. |

Bn ciserto numero de puntos de este recorrido
inferior, la deslizadera 15 se interrumpe pare permitir a
log mufiones de manivela 14 encajarse‘en la ranura 16 de
platillos 17 provistos de ejes 18, gque glran en la
pared 19 del horno y sometidos g la accidn de muslles de
retroceso 20‘Que trabajan , en el ejemplo que nos ccupa,
a la torgidn de tal modb que en posicidén de reposo
de los platillos 17 las ranﬁras 16 estén horizontales
para recibir los mufiones 14 (figuras 5 - 6).

Despuéé que~ha»teni&o lugar este encaje, un dedo
21, mévil con la cadena del transportador, acciona una
rempa 22, unida al platillo 17 y dd lugar e la rotacidn
de este Wltimo sobre su eje 18 alrededor de z' - 3% ,
comprimiendo el muelle 20 correspondientew Ouando el
dedo 21 suelta la rampa 22 del platillo, este ultimo
bajo la accién del muelle oscila srrastrando en su
movimiento de oscilacidén el marco 1 que lleva las cajas:
gracias a este movimiento de secado, el liquildo expulsado
por las sardinas termina de escapar por los orificios 6.

Al finalizar le tercera fase de coccidn , las
cajes durante la trayectoria de arrollamiento del
transportador alrededor del tembor 10,7vuelven a tomar
progresivamente una posicidn horizontal, con la superflcle
gbierta hacia arriba, antes de alcanzar la entrada 12 del

horno donde log marcos due han efectuadp el ciclo
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completo del desplazamientc del transportador on el

horno se vretiran y son reemplazados por unos marcos porta-
dores de dajaS‘de sardinas crudas que experimentardn el
mismo proceso de coccidn y de secado.

gracias a este yltimo proceso, las sardinas

| pierden su agua y su aceite. de constitucidén y ganan en

caelidad porgque se mejora su gusto y tambien su presenta-
cidén ,puesto que, cocidas en sus cajas definitivas, ‘

se eliminen los riesgos de deterioro fisico y quimico

de las sardinas que experimentan las manipulaciones
éespués de corridn, segun les téenicas habituales,

Ademds, la presente invencidén al reducir al méximo
1a intervencién de la mano de obra, prOpbrciona une economia
substancial sobre los gastos de fabricacion.

N 0 T A |

pescrita suficientemente 1& haturalezé del inventoyas:
como la manera de realizarlo en la précticé, debe hacerse
constar que las disposiciones anteriormente indicaaas son
susceptibles de modificacidnes de detalle, en cuanto
ne altere su principio fundamental. Tembien se hace constar
que el invento corresponde a unea patente presentada en
Francie con feche 12 de enero de 1948, ne 548. 308

cogiendose por lo tanto, a los beneficiocs gque conceden
los Convenios Internaclonales en vigor y siendo lo que
constituye la esen01a del referido 4invento y por lo gque
se solicita patente de invencidén,por veinte afios en
Bspeaiia: "Procedimiento y apsarato pafa la conservacidn
ge sardinas y otras clages de pescado"; caracterizédndose
por 1o sigdiente:

10.= Prooediﬁiento y aparato pera la congervacion

de sardinas y otras clases de pescados, caracterizéndose

;porgue a los fines de coccidn, gsecado ¥ desengrasado ‘los

(IR - £
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mencionados pescados se tratan?e
en les cajas mismas en gque vén a ger conservados para
ser luego expedidos para el consumo,

2¢2,.= Procedimiento y aparato para la conservacidn
de sardinas y btras cléses de pescados, éegun reivindica-
cién 18, caracterizdndose porque las expresadas cajas
son yuxtapuestas por grupos, sin sus tapas individuales, -
en unos marcos que llevan una tapa colectiva, manteniendo
lag cajés en su marco y prensando lag sardinas en su ‘
caja, yendo soportados los expresados marcos por un
transportador de cadena sin fin, mévil en un recinto de
¢occidn,
& 38,.= Procedimiento y aparato para la conservacidn
de sardinas y otras clases de pescado , gegun reivindica~
cionés 12 y 28, caracterizdndose porque la tapa colectiva
de las cajas en cada marco vd dispuesta o tiene una forma
tél‘que reserve o presente unos orificios , a través
de los cuales sale el lIguido expulsado por las
sardinas durante su cocclidn,

4¢.= Procedmiento y aparato para la conservacidn
de sar&inas y otras clases de pescado, segun reivindicacilones
18 y 28, caracterizdndose porque los marcos vén digpuestos
de modo que puedan obedecer unos impulsos de oscilacidn
que le son comunicados_durénte 528 marcha por el recinto
de corcidn. '

5¢,= Procedimiento y aparato para la conservacidn
de sardinas y otras clases de pescado; segﬁn reivindica~
ciones 1& y 28, caracterizdndose porque los marcos vén
provistos de plvotes por unos sopoftes que hay dispuestos
en los eslabones de las cadenas del transportador sgin
fin, ,

62.~ Procedimisnto, y aparato , para la conserv301én

de gardinas y otras clages de pescado, gegun: 10 especificado
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en las reivindicaciones 18 y o8, carscterizéndose porque

~los exvresados impulsos de ogcilacidn se generan;'por

ejemplo, por medio de platillos oscilantes que tienen
unaes ramuras en las qué se encajan unos mufiones de qﬂe

son poftaﬁoras unas manivelas que vdn unidas a uno de

los pivotes de los marcos.

T9.= Procedimlento y aparatc: para 1a conserva-

cidén de gardinas y otras cleses de pescado, segun lo

‘sspecificado en las reivindicaciones 18 y 28, caracteri—

zdndoge poryue los platillios os01lante5'vén provistos
de rampas accionadas por unos dedos méviles con el
trensportador y son atraldos por unos melles de
torsidn.

99._ rrocedimlunto y aparato para 1a cohservacidén

"de pardinas ¥y otras clases de pescado; tal ¥y como queda

substancialmente descrito en la presente memoria e
: 1ustrado en logs dibujos que se acompeaiian, '

Fsta memoria consta de ocho hojas escritas por

- Madrid, 8 de enero de 1948.
RAYMOND HENRI ALPHONSE v
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