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Reslfente en 1.

patente de invencidn por veinte aitos, por "Un procedinmiento pure
trangforrmer acelites de origen animsl, en fceltes seocenites, p“r?

fines (e pinturas y semejantes",
A DESCRIPTIVA

presente prntente se reflere a un precedimiento pora trans-

e
secantesg, purn su em-

formar sceites de origen animal en aceltes
nlec en pinturas y semelantes.

I.m.s btentativas heobaé para transformar acoltoq de origen an
mal, talds come de pescale , scelte de ballens ¥ otros, en acaites
secentes prra pinturas, ote., hechns desgde hree tiemwo, nc han
congeguide vencer las dificultudes técnl cas, cor lo gue no han
1legndc a tener un valor prfctico ri comercisl.

vencer esghtag D181~

presente Invencidn, se consicue

gonsistlendo el procediriento en le
Tormando como materia 1uiciél, jsald ejemnlo,)el scelte de pesca-
do, sé encentrd en 81 un exceso de ncroleina en cantidad conside-
rable, que perjudica la duracidén de la pintura. Pera zliminer es-

te excesco de acroleina, se procede do la sigulente manera: lLes-

acelte de pescado o sravésg de un filire, para

pués de pasar el
eliminar los wmucesidades 7 otras impurezss, se mazcls
con alceeolhol métilico, en 1@ prepercién de 3 pnarites por leoQ de
ite, U=spués,éstr merncla ge pesa a un aglitader de moviriento

continundo,. provisto de un calentador de baiio wnria con unna tempe-

ratura de 682 C.
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1,2 emuls;én as! obtenida, queds sometida & la referics agita-
¢ién durante & horas, pnsandc despuds & un autcclave de 5 ctmbs-
ferns de presidn. Despuds de 2 horas de tratamiento en el auto-
slava, se pasa lu enulsidn 2 una raterta, para afeétunr le destdd
lacidn.

w1l calentariento de la retor$a debe ser hecho muy lentarente,

¥ hav que tener especial culcdado, pussto que ln erulsidn tiene

gran tencencils = sapcnlficarse, 1o gue debe cvitarse 1 H0da costa.

Al 1legsr a 73e 6, corienza a efectuarse la destilacidn de al-
cchol metilico en fntime uuién con la acrolefna,(en ests fase de-
Le rrestarse copeclsl atencién o ls Absercién de los vamores, qgue
relatlvamente se condensan diffcilmente en los refriger=zdores, 7
gue &l escapurse puecten ser perjudiclales prora 1s salw? del pérseo-
nal, de mode gqua s& aconseia, como mecida e precaucidén, 21 emple
de care-as antigdis.)

T.a acroleina,.que asi se cbnsigue extraar totnlriente del =2cei-

te, ssclends 2 1,57 en case.de aceite fresco, ¥ hasta un
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los aceites antiguos.

Por 1= extraccidn de 1= acgroleina, @l scelte de .pescadc pler-
da su oler curccteristico. Debide =1 calen%a:iento, pierde tampidn
su color natural, velviéndose cornpletamente coscuro.

Después de-la eliminacidn de 1n acrclelns, se cefitinia sl pro-
ceso de la desillacién, = =1 alceanzar 1= terperatura de 1207 a8
lsce ¢, destila un aceite ruy fino ¥ clnuro, que sg condensa, re-
sl tande una rargarina, psra lo cuxl debe nmantencerse el agua en
el refrigerador a una terper:atura superlor a Z2¢ (G, pars evitar

una selidificacién dentro del refrigerador. Esta destil=uclén pre -

N

“duce casi un 427 del material bruto ermpleade. Netu margarina se

5¢C

lleva seguidamcnte a un autoclave, ¥y agregsndo carbonato de cal,
g Ly > <>

(4 partes por lec¢ de mavgarina), y bajc una presidn de 3 atnés-

¥
o
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feras efectunda durantc uni hora, se conslgue lam licuacidn dura-
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dera de la mergarina, v ésta plerde por este procedimiento tam-

Despufs ¢e nuevanente filtreda, e separa el carponsto de
cal, v gueda le margsrina licuada absclutarente pura, la gue gg
guarde el bidones-hermétlcamente cerrndos.

7wl residuc de 1la retorta, despuds de 1in cestilacidn de 1s Mop-
garina, cemlenza 4 evagorsrse = Jes 18292 ¢, siendo 1o destilacién
un cgelte un pooc mfs espeso. Ze continds esta destilacidn, hag-
ta que el residuc en l= retorta corresponia cuosi al 27 del mate-
rinl brute eripleado. Tste resftante 27 debe retirarse lnmediatamen-
te de la retorta, pare evitar su solidifcacién dentro de 1s misma;
(puesso que consiste en una ores animsl con pegueiias cantidades
de carbén amorfo.)

Fl sceite mus espesc de le Gliima fase de lx destilacidbn, es
dngpués mezeigdo con 1ln margirina transformada en aceite, empledn-
dose pare .este fin un agltador pare congegulr unt mezéla Intims,
siende calentada 12 rezcla hasta 1lge. Ta mezcla‘&si obtenlda, se

prsa a itravés de un filtro de presiér hLidrdwlica, cuye masa fil-

trante estd formada por polvo ¢z smianto 7 da ¢xido de zine. T1
aceite filtrado queds cemplebtamente uniferme, sin ningin olor de

pescado u otro, pwliéndoss ederis aolnraflo mediante un flltrado
a través de carbdn snimal,

Segln onflisis realizades por lolorstorios of lciales, este

v
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producto puede ger considerado como un aceite secante, ¥ megin
b

experiencins prficticas, cs un excelente nceolte sacante ecsteble,

3

no enrsanrcifndese aun

Y

e 1l#s influencias ¢el aire liure.

espufs de ser axnuasse durante rmescs enberos

©n resumen, 1o Drésente patents regue sobre ls ne ta final de
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l2.- Un procediriento pera tronsformar ~ceites d¢ oxligon "nimel

en aceltes secantes, pora fines ¢ pinsypa v sirileres, coracte-
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rirado pcr las sigulentes fases: Meuclar el aceite animal con

1]

)
. 85 alconol metflico, & fin de exbraer 19 agroleina, por flestila-
¢idn a une termperatura superior a 782¢; cogtinuar 1~ d=stila-.
cidn hasta 22¢ce C, sxtrsyendo uns margarina, transformando és-
“ta en aceite 1iguido fijo, 13 que s¢ retira; continuar nueva-
mente ls destilacibn para extraer el acel<e restante; mezclerp
% 12 mepi nvinag licwada ccn el cceite Gltimsmente destilado, £il-

trando después 1la mezcla obtenida s btravés de polvo de amianto

¥y 6xido cCe zinc,u otros filtrantes que realicen igusl efecto.

22,~ Del procedimiento segln 1a revindicacidn 14, caracteriza-
do por el heche de gue lua mezcla del eceite de crigen animal

5 ton el alcolol metilico, se hace en un agltador con ba'lo maria

. Ce una terperatura de 88¢ ¢ core mdxino. .

~
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5%.- Tel procedimiento reivindicado en 1, caractsrizado porque
la ucrolefna se¢ oxtrae de la mesclas preparada segfn le reivin-

- ficacidn 22, por medio de un calentariento no superior a 1202 C.

Y]im 4#.- Del procediriiento reivindicudo en Lu reivindicucién 11,

caracterizado por la psrticularidad de que se hece la transfor -

mrcién de 12 rergarina en aceite lfquido permanente, por medio

de una tratamiento por carbonato de cal dentro de un autoclave,

seppréndqse despuéds el carbonato de cal por medic de un filtrado,
1e5 52.-"Un procedimiento para spansformar £celtos de origen animal
®n aceltes secantes, para fines de vinturas y seme jsntes", %al
¥ oormo se descrive E.Teivindioa anteribrmnnte.

1.2 presente remoria consta de 4 hojas cascpitas por uns sola

cRTR, v 1¢7 lineas.

MALA REPRODUCCION budrid, 7 de Diclemire de 1948,
'POR DEFECTO DEL ORIGINAL p. &
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