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i 86203D. .VTC1IO DA CUDHA REIS- 

De Ysacionalidad portuguesa.

R es iden te  en L i s b o a . -  Rúa Eugenio dos Santos n" 179.

patente de invención por v e in te  anos, por ''Un procedimiento para 

transformar a ce i t e s  de o r igen .an imal ,  en ace itan secantes, para 

f in e s  de pinturas y semejantes" .

La presente patente se r e f i e r e  a un procedimiento para trans­

formar a ce i t e s  de o r igen  animal en a c e i t e s  aneantes, para su em­

pleo en pinturas y semejantes.

Las ten ta t ivas  hechas para transformar a c e i t e s  de o r igen  an i­

mal, ta lé s  como de pescado, a ce i to  de ballena y o t r o s , en ace i tes  

secantes para pinturas, e t c . ,  hechas desde hace tiempo, no han 

conseguido vencer las  d i f i c u l t a d e s  técn icas ,  con lo  que no han 

l l egado  a tener un v a lo r  p rác t ico  ni com erc ia l .

Tegún la presente invención, so consigue vencer estas d i f i ­

cultados,  cons is t iendo e l  procedimiento en 1c s igu ien te :

Tomando como materia i n i c i a l ,  p-r ejemplo, e l  a c e i t e  de pesca­

do, se encontró en é l  un exceso de ac ro le ína  en cantidad conside­

ra b le ,  que per judica la  duración de la  p intura ,  para e l im inar  es ­

te exceso de a c r c le in a ,  se procede de l a  s igu ien te  manera: Des­

pués de pasar e l  a ce i t e  de pescado a través de un f i l t r o ,  para 

e l im inar  la*s muco s idad es y otras impurezas, se mezcla es te  a ce i t e  

con alcohol m e t í l i c o ,  en la  proporción de 3 partes por IfCC de 

a c e i t e ,  Después,ésta mezcla se pasa a un agitado r de movimiento 

continuado, p rov is to  de un calentador de baño muría con una tempe­

ratura de 6 8s
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I,a emulsión a s í  obtenida,  queda sometida a la  r e f e r i d a  a g i t a ­

c ión durante 6 horas, pasando después a. un autoc lave  de G rtmós- 

fe ra s  de pres ión.  Después de 2 horas de tratamiento en e l  auto­

c lavo ,  se pasa l a  emulsión a una r e t o r t a ,  para e fec tuar  la  dest ín  

lo c ió n .

El calentamiento de l a  retorna debe ser  hecho muy lentamente, 

y hay que tener e spec ia l  cuidado, puesto que la  emulsión t iene  

gran tendencia a sapon i f i ca rse ,  lo que debe e v i t a r s e  a toda costa.

Al l l e g a r  a 78e C, comienza a e fec tuarse  l a  d e s t i l a c i ó n  de a l ­

cohol  m e t í l i c o  en intima unión con la  a c r o l e in a , (en esta fase  de­

be o res ta rse  espec ia l  a tención a l a  absorción de* lo s  vapores,  que 

re la t ivamente  se condensan d i f í c i lm e n t e  en lo s  r e f r i g e r a d o r e s ,  y 

que a l  escaparse pueden ser p e r ju d ic ia l e s  para la salud de l  perso­

na l ,  de modo que se aconseja,  como medida de precaución, e l  empleo 

de caretas antigó.s. )

La a c ro le in a ,  que a s í  se consigue ex t rae r  totalmente del a c e i ­

te ,  asciende a 1,5% en caso-de a c e i t e  f r e s c o ,  y hasta un 6 % en 

lo s  a ce i tes  antiguos.

Por l a  ex tracc ión  de la  a c ro l e in a ,  e l  a c e i t e  de .pescado p i e r ­

de su o l o r  c a r a c t e r í s t i c o .  Debido a l  calentar ion to ,  p ierde  también 

su c o lo r  na tura l ,  vo lv iéndose  completamente oscuro.

Después de * l a  e l im inac ión  de l a  acro le ina ' ,  so cchtinúa el pro­

ceso de la  d e s t i l a c i ó n ,  y a l  a lcanzar  l a  temperatura de 1 2 0  ̂ a 

1809 C, d e s t i l a  un a c e i t e  muy f in o  y c l a r o ,  que se condensa, r e ­

sultando una margarina, para lo cual debe mantenerse e l  agua en 

e l  r e f r i g e r a d o r  a una temperatura super ior  a 2 2  ̂ o ,  para e v i t a r

una s o l i d i f i c a c i ó n  dentro de l  r e f r i g e r a d o r .  Esta d e s t i l a c i ó n  pro­

duce cas i  un 42% de l  mater ia l  bruto empleado. Esta margarina se 

l l e v a  seguidamente a un autoc lave ,  y agregando carbonato de c a l ,  

(4 partes por ltCC de margarina) ,  y  bajo una pres ión de 3 atmós­

fe ra s  efectuada durante una hora, se consigue l a  l i c u a c ió n  dura-
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áera de l a  margarina, y ésta pierde por es te  procedimiento tam­

bién su o l o r  desagradable , quedando completamente inodora.

Después de nuevamente f i l t r a d a ,  ce separa e l  carbonato de 

c a l ,  y queda l a  margarina l icuada absolutamente pura, l a  que 99 

guarda en bidones"herméticamente cerrados.

El residuo de l a  r e t o r t a ,  después de la  d e s t i l a c i ó n  de l a  mar­

gar ina,  comienza a evaporarse a l o s  lH2 a c? siendo la  d e s t i l a c i ó n  

un a c e i t e  un poce mis espeso. Se continúa esta  d e s t i l a c i ó n ,  has­

ta que e l  residuo en la  r e t o r t a  corresponda casi a l  2% del  mate­

r i a l  bruto empleado. Este res tan te  2q debe r e t i r a r s e  inmediatamen­

te de l a  r e t o r t a ,  para e v i t a r  su s o l i d i f c a c i é n  dentro de la misma, 

(puesto que cons is te  en una orea animal con pequeñas cantidades 

de carbón amorfo. )

El a c e i t e  mas espeso de la  últ ima fase  de la  d e s t i l a c i ó n ,  es 

después mezclado con l a  margarina transformada en a c e i t e ,  empleán­

dose para este  f i n  un ag i tador  para conseguir una mezcla intima, 

siendo calentada la  mezcla hasta l i e s ,  y,a mezcla a s i  obtenida, se 

pasa a través de un f i l t r o  de presión h id rá u l i c a ,  cuyo mash f i l ­

trante  está formada por polvo de amianto y de óxido de z in c .  El 

a ce i t e  f i l t r a d o  queda completamente uniforme, s in  ningún o lo r  de 

pescado u o t r o , pudiéndose además ac la ra r lo  mediante un f i l t r a d o  

a través de carbón animal.

Según a n á l i s i s  r ea l i zados  por labo ra to r io s  o f i c i a l e s ,  es te  

producto puede ser considerado como un a ce i t e  secante ,  y según 

exper ienc ias  p rá c t i c a s ,  os un exce len te  a c e i t e  secante e s tab le ,  

no enranciándose aun ^espués de sor ex núesto durante meses enteros 

a las  in f lu enc ia s  de l  a i r e  l i b r e .

En resumen, l a  presente patente recae sobre la  nota f i n a l  de 

s igu ien tes :

R E I  Y I  h D I  ü A C I  C E 3

I c e ;

1&.- Un procedimiento para transformar a ce i tes  do o r ig en  animal 

en ace i tes  secantes, para f in os  de pintura y s i g i l a r a s ,  carao te-
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rizado  per l a s  s igu ien tes  fa s e s :  Mezclar e l  a c e i t e  animal con 

a lcoho l  m e t í l i c o ,  a f i n  de e x t ra e r  la  a c r o l e in a ,  por d e s t i l a ­

c ión  a una temperatura superior a 783C; continuar 1  ̂ d e s t i l a ­

c ión  hasta 22f e  0 , extrayendo una margarina, transformando és­

ta en a c e i t e  l iqu ido  f i j o ,  la  que se r e t i r a ;  continuar nueva­

mente la  d e s t i l a c i ó n  para ex t rae r  e l  a c e i t e  re s tan te ;  mezclar 

la  margarina l icuada con e l  a c e i t e  últimamente d e s t i l a d o ,  f i l ­

trando después la  mezcla obtenida a través de polvo de amianto 

y óxido de z in c ,u  otros f i l t r a n t e s  que r e a l i c e n  igual e f e c t o .  

2&.- Del procedimiento según la, r é v in d ica c ión  l a ,  c a r a c t e r i z a ­

do por e l  hecho de que l a  mezcla d e l  a c e i t e  de e r ig en  animal

'con e l  a lcohol  m e t í l i c o ,  se hace en un ag i tado r  con bailo maria

^100

105

. de una temperatura de 6 8s c cono máximo.

3 - . -  Del procedimiento re iv ind icado  en 1,  ca rac te r izado  porque 

l a  acro le ina  se extrae de l a  mezcla preparada según l a  r e i v i n ­

d icac ión  2 3 , por medio de un calentamiento no super io r  a 120s C. 

4 ^.- p e í  procedimiento r e iv ind icado  en l a  r e i v in d ic a c ió n  l a ,  

ca rac te r izado  .por l a  part icu lar idad, de que se hace la  t r a n s fo r ­

mación de l a  margarina en a c e i t e  l i q u id o  permanente, por medio 

de una tratamiento por carbonato de ca l  dentro de un autoc lave ,  

separándose después e l  carbonato de c a l  por medio de un f i l t r a d o  

5a .- "un  procedimiento para transformar a c e i t e s  de o r ig en  animal 

en a c e i t e s  secantes,  para f in e s  de pinturas y semejantes",  t a l  

y como se descr ibe  ^  r e i v in d i c a  anteriormente.

La presente remeria consta de 4 hojas e s c r i t a s  por una so la  

cara, y lo7 l in ea s .

MALA REPRODUCCION 
POR DEFECTO DEL ORtQtNAL

! adr id ,  7 de Diciembre de 1948.
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