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MEMORIGS DPESCRIPTIVA

que se acompafia & la solicitud de una patente de inveneidn por vein-

te afios en Espefia, por: " Procedimiento para la solubilizesidn de

le herine de guar y de la herina de endospermo de semilla de slga-

*roba aon destino ql apresto de teiidqe y _encolado de fih:aa<textilea"

a favor de Don Jomé Sentamsrfa Zemora, residente en Bilbaso (Vvizoayz)

gran vie, 36.-

Le presente patente de invencidon se refiere & un procedimiento
pars l1la solubilizscidn de la harins de guar y de la harina de endos-
permo 8e semilla de a2lgarrobe con destino al apresto de tejidos y
encolado @o fibras textiles, con cuyo proceso se consigue una trans-
formeoidn, verificada en la estructurs quimica de la meteria que
forme el endoapofmo de la semilla procedente de la Ind;a; llamada
gusr, y de le semilla de algarroba v, por gonsiguiente; de las hari-
nas obtenides de las referidas semilles; y, ouya transformacidn con-
siste en un proceso de hidrolisis gue modifioa notablemente sus pro-
piedades, especialmente su solubilided, cualidad que hace, de este

producto el apresto de aplicaocion universal pera cualquier clase de
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fibras y tejidos, ya que reune en si mismo, todas las ocaracter{sti-
cas exigldas para la consecucidn de tal apresto y para el encolado
de fibras textiles; consistiendo esas caracter{sticas en higrosco-
ricidad, elasticidad, flexibilidad,_adherencia, transparencia,y en
ser ademds totalmente incoloro, no siendo ademfs preelso incorpo-
rarle, como ocurre con las féoulas y elmidones, suavizantes ni sus-
tancias higrosoépicas, parz contrerrestar el cardcter fuertemente
quebradizo y seco del apresto obtenido con el smpleo de féculas y
almiddnes. |

De la necesidad que visne &« 1lenaf el procedimiento que se
reivindica, del fundamento de su concepcidén y de ls conveniencia
de su aplicacidén, dan idea las siguientes consideraciones: Las
herines obtenldas del guar ¥y dé 1z semllle de alggrroba, no pueden
aplicarse nor el scles en el apresto de tejidos y encoledo de i
bres textiles, si bilen mejoran noteblemente los avrestos prepara-
dos & bzse de féoulas y almidones, en los ocuales entran en la pro-
poreidén de 1 & 12 respectivemente; y el motivo de no poder utilizar-
las sin la intervencidn de réculas, y de necesitar éstas en tan al-
tas proporciones, es que las onzctas preparadas con estas msterias
no penetran en el interior de ls fibrs textil, dendo un encolado
superficial poco sdherente, lo cuzl es debldo & que estas harinas
obtenidas por molturacidén de las referidas semillaes, sin ninguna
otra intervencidn técniod, son de nzturalezas mucilaginosa, de modo
que al disolvarlaé en ague sufrenm une hinchazdn considerable por
fuerte hidratacidn de las macromoléculas, que formsn la estructura
celular del endospermo de l:s referidas semillas, disverséndose en
el 1{quido dando l= apzriencia errdnea de uns perfecta disolucidn
coloidal, nero rormando en realided un muc{lago, que, como tal, no
obedece las leyes de la caprilarided y por oonsiguiente no penetra
en el interior de las fibras textiles.

Para resolver este nroblema, que es ds extraordinarie importan-
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cia para la Industria Texﬁil, primeramente se determinaron con
toda exactitud les causas que imredizn la &plicacidn de un modo
integrel del nroducto & que se refiere egstz patente, sin mezcla ni
adiociones extrafias, y se llegd 2 un amplio concoimiento de les com-
posiciones quimices en ocuestidn, como tnico modo de conocer la po-
sibilidad de transformarloc en otro producto que, conservando sus
excelentes cualidades, fuese unz sustancla sin sarécter mucilagino-
so, olasifioable entre las de cericter netamente coloidal. Esfo
ha sido plensmente logrsdo, segin se reivindica, por escisidnm, por
hidrolisis de las macromoléeulss cue componen la estructura quimi-
oca del endospermo de estas semillas, obteniendo moléoulas mas sen-
cilles, que conservando todas sus propledades, son ya de naturale-
z& coloidal y vor consiguiente mas solubles y del grado de solubi-
1lidad que se desmee.

El fundamento qufmico, téonico y experimental, que permitid
llegar a ello, puede resumirse aef;

El endospefmo de semilla de algarroba y de guar, constituye

‘las reservas de hidrato de carbonb, pars 1l& nutrieién durante el

proceso germinativo en el primer periédo de desarrollo del vege-
tal y estdn constituidos casi en su totalildad estcs hidratos de
carbono, por el complejo formzdo por laz unidn de moléculas de ga-
lactosa y menosa que polimerizado este complejo un nimero indeter-
minado de veces y constituyendo & su vesz y& de un modo graduegl o
bien en grupos bilen diferenciados, varios grupos de complejos en
los que el nimero de veces en que estd repetido el galactato de
menose es distinto, lo cual se pone de menifiesto por su diferen-
te gfado de soluhilidéd.

Al gometer al endospermo entero, antes de su molturacién, &
la accidn del agua ocon un Ph 7 y esterilizada, vara evitar el de-
sarrollo de fermanfos hidrolizentes, se observa una gran absorcidn

de liquido con el comsiguiente hinchamiento y un prineiplo de =o-
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lubilidad del endospermo puesté de manifiesto por un sumento de
viscosidad del 1{quido, no obstante se sloanza un l{mite en el

que 12 solubilidad no continua, &ungue renovemos el 1f{quido, siem-
pre olaro estd en leos mismas condiciones de neutralidad y esteri-
lidad.

31 luego de centrifugado sste materisl se le somete de nuevo &
1la accidn de nueve cantidad de aguz con un Ph comvrendido entre
9 y 10, se observa que. ge disuelve nueva cantidad de materia en
meyor proporeidn, slcanzando también un 1fmite en el que la solu-
bllidad se detiene de nusvo.

El residuo insoluble se somete nuevamente & solubilizacién y
esta vez con ls 1ntervehcién de #cidos diluidos, constituyendo ee-
ta fose una verdadere hidrolisls, disolviendose la casi totalidad
de la msteria en estudilo, quedando por dltimo un residuo fibroso
resistente & la aceidn hidroclftica de los Zcidos.

Se llega a la concluaidn de que le meteris que forma el endos-
permo de lzs semillas de guar y &lgarrobas, puede agruparse en
custro grupos complejos blen diferenclados, pero que probablemente
8e nase de un grado de polimerizaoién & otro en forma progresiva,
hasta aloenzar un grado de polimerizacidn similer 2l de la celulo-
sa que corresponde al residuo fibroso antes citasdo.

Tales consideraciones, complementedas por un estudib mas dete-
nido de la ouestidn, llevaron al conocimiento de lo que es funde-
mento 5ase-del vrocedimiento que se reivindioca: que la composfeidn
quinice del endospermo de sestas semillas; consiste en hidratos de

carbono cesi en su totzlidad, y el carfoter de complejos altamente

'polimerizados, que le dan &l producto su carécter mmeilagincso,

as{ como su sensibilidad & los agentes hidrol{ticos para lograr la
escisidn de los citados complejos molesulares logrando moléculas
més sencillas de cardcter coloidal.

Pero en el procedimiento tedrico que se deducfa, las diffcul-
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tades téonices que representar{s laz hidrolisiepor v{a himeda y

sobre todo el zumento en el coste del producto por mayor interven-
cidn de mano de obra en el secado de soluciones gomosas obtenidas
as{ como los anaratos necesarios para ello, le hzoian impractica-

ble, mientrzs que el método en seco, para el tratamiento del pro-

"dueto: en polvo, &l que borresponden las reivindlicaciones que se

establecén; es de lz2 importancia y utilidsd que y& se han indicado.

Esencislmente el procedimliento que se reivindica se caracteri-
Z& por lza tres fases siguientes:

a) Transformacién de la herins de guar y endospermo de semillas
de alzarroba, de sustancia de cardcter mucilaginoso?oompuesto de
carécter ooloidal, = bmse de someterls a la accidn de sustancies
hidrolizantes, pare provocar escisiones moleculares y obtener mo-
léoulas mes sencilles.

b) Proceso de hidrolisis en seco, & base de un mezcledo {ntimo
entre la hsrine de endogpermo de semills de 2lgarroba y de guar,
con gas acido clorhfdrico, 0 bien en bombos rotztorios con entrada
cont{nue del referido gas &cido y con refrigeracidn simulténea,
para eliminar el czlor desarrollado por le rsaceidn.

o) Bliminseidn o neutralizecidén del gas deido olorhidrico, una
vez &alcanzado el gredo de solubilidad que se desee, mediante co-
rriente de gzs emonlaco, que »or ser géseoso, puede emplseirse sin
interrummir el volteo de la harins a que se hzlla sometida, segin
ge especiflica en b).

En el detzlle de le ~plicszoidn del procedimiento podrén intro-
duoclirse cuentse modificeciones sesn pertingntes de acuerdo 06n lss
caracter{sticas de los productos utilizados y de los elementos an-
xiliares emplesdos, nero mientrac téles varisciones no afecten &
la esencialidad reivindicade darén lugar = verientes del mismo

iguslmente ocomprendides y protegidas por el presente registroe.

En esta idea el detallado proceso que a continueoidn se expore
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debe considersrse mes bien como ejempnlsc de 1o que corrientemente
podré gayr norme operativa qus~como limitecidn rigurosae de les no-
8ibles zplicaciones.

So somete el endospermo del guar o de 1z semills de 2lgarrobe,
redncido a polvo impalpable o harina, a la accidn de gases dcidos
fuertemente deshidratantes, como el Zeido clorhfdrico gaseocso y
perfectamente desecado, produclende una enérgica agitacién de 1=
haring a bass de bombos giratorios, que la someten a un intenso
volteo y dando entrada simulténeamente &l fcido clorhfdrico gaseo-
s0, el cual es absordldo simulténeamente por lz harina, no origi-

néndose por lo tanto presidn alguna en el interior del hombo. As{

_ tiene efecto en seco, la hidrolisis o deshidratacidn de la harina

¥ por consiguiente la escisidén de 1lss macromoléculas hidrocarbo-
nedas en moléoulas mos sencilles, teniendo efecto esta reaccién con
gran desprendimiento de ecalor, que no debe rebasar los 402 €., por-

que &l rebesar esta temperatura, se oscurece lz harina, lo cual

- no tiene influencia algunz en sur mropledades, vero pierde su her-

mosc y agreadable color blgnco. Bsto se consigue &daptando un medilo
de refrigeracién en el interior del bombo & base de serpentines

de agua corriente y mejor todavfa, ocon serpentines conectados, &
un compresor frigor{fico.

Tomando muestras en el transcurso de la operacién se conocerd’
el grado de solubilided alcanzado, el cusl puede detensrse & vo-
luntad y slcanzar solubilidades Semejantes al almiddén y féculas y
hasta les de azucar normel, o sea la solubilidad completa. Ias
dosis de gas clorhfdrico son como es natural, fijas invariablemen=-
te para cada tipo de solubilidaed que se adopte. L& solubilidad de
le harina de semille de slgarrobea y gusr, es del orden del 2 &1 8 %
antes de efectuar en ella tratamiento alguno de oarécter higroli-
zante,.

&8{ se han reelizado las fases a) y b) antes indicasdas: paras
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realizer la c¢), una vez aleenzzda la hidrolisis o solubilidad de-

. seade, se detiene la entrads de gas elorhfdrico y se dz paso sin

detensr el volteo, & gas amoniaco, para neutralizar el referido
gas clorhfdrioo, y& que la harina posee en este estado unz fuerte
8oidez que es preciso eliminar, pues aparte de gque debé ser, parsa
las aplicaciones textiles a que esfé destinade, perfectamente neu-
tra, el producto almacenado en estas condiciones, ocontinuerfa sn-
friendo el proeeso de hidrolisis.

ls cantidad de zmonizco es exactamente igu=l en volumen & la
cantidad consumidzs de gas clorh{drico, punesto gue voldmenes izua=
les de gases son egquivalentes, ys que el gas clorhfdrico consumido,
no se combina con la materis constituyente de la harina de las re-
feridas semillas, sino que su misidn es solsmente hidrolizente y
deshidratante, nor lo tanto esté intecto en el seno de la mezcla
de harins.

En esta fase de neutralizaeién, le refriserscidn debe ser mas
intensa que en el caso aniterior, pues sl calor de reaccidn del amo-
niaco y écido clorhfdrico, es muy elevado, lo cual exactamente co-
mo en el caso citado de reaceion del gas dcido con 1z harina, el
desarrollo de calor tuestes y dé color & la harina, lo cual debe
evitarée para obtener un producto mejor terminado bajo el punto
de vista comercilal.

El producto obtenido con esta transformecidn, es de aspecto

similar a la harins antes de su tratemiento y por ejemplo en el ti-

" po de solubilidad similar 21 21lmiddn, posee les mismas cuslidades

gque éste en lo referente & penetracidn en la i1ibre textil y ademés
no necesita como en el ceso de aguel la adicidn de sustanciss hi-
groscdpicas ni suzvizantes, y& que este producto posee sn si mismo
estas propiedades, dendo pelfculass transparentes, incoloras, fle-

xibles, eléstiocas y muy adherentes, noseyendo una higroscopicidad

similar 2 le de la fibre textil de forma que si se seca totalmente
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unz pelfcula obtenide de esta goma hasta el extremo de noderla
pulverizer entre los dedos, reviene al poso rato por captar por
absoreidn la humed2d que necesita del ambiente, recuperzndo su as-
pecto primitivo de elasticlidad y flexibilidad sin rebassr en tiem-
po muy himedo este estado.

Estos resultsdos, &lcanzados por el wrocedimiento qus se rei-
vindioa, cbnfirman la ventsjose importancls que tiene su aplisa-

oidn.

La presente pztente de invencidn comprende las siguientes rei-
vindlocaciones:

l.~ Procedimiento nare ls solubilizacidn de lz harine de guar
y de lza hsrine de endospermo de semilla de algarroba con destino
al apresto de tejidos y encoladoc de fibras textiles, caracterizado
porque en una primere fase, se somete sl endosvermo del gusr o0 de
la senills de szlgarroba, una vez reducido & polvo impaipable 0 ha-
rina, a 1z acoldn de gases dcldos fuertemente deshidratantes, como
el doido olorh{drico, gaseoso y perfectamente desscado, produciendo
simulténeamente la enérgica agitacidn de la herina (sometidndola
a un intenso volteo en bombos giratorios, ¢ de otro modo equiva-
lente) v la entreds sobre ella del dcido citado pera que sea ab-
sorbide vor aquells, teniendo efeoto la hidrolisis de 1ls herina,
y consiguiente escisidn de las macromoléoulas en uns reaccidn exo-
térmica que se cuiderd@ no rebase la temveratura conveniente (usunal-
mente unos 402 ) medlante una refrigeracién sadecundas del proceso,

2.~ Procedimiento segin la reivindioscidn anterior, carroteri-
zado porquerdurante la referida primera fase, mediante el andlisia

de muestras, se iré conociendo el grado de solubilidad alcanzedo,

para detener la operacidn en el momento gue se considere oportuno;
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dependiendo en cada 0880 la cantidad de clorhfdrico & emplear del
tipo de solubilidad que se 2dopte y siendo la misme la proporoidn
pare cada tino de ella.

Ze- Procedimiento segin las reivindiczciones anteriores, carsc-
terizado pordque en una segunda fdee, después de lograr la solubi-
lldad deseads, se interrumpe lq entrads del gas clorhfdrico y, sin
detener el volteoc de 1a harina, se d& paso =z gas zmoniaco en canti-
ded igual 2 la utilizada de aquel pare neutralizarle; manteniendo
durante asts Operacién una refrigerascidn mas intensa que en la fa-
se anterior y suficients para compensaer el mayor ¢&lor que se pro-
duce en la reaccidén de los dos &Asidos.

4e~ Procedimiento para laz solubilizeoidn de 12 herina de guar
¥y de l= harina de endospermo de semille de z2lzarroba con dsstino
al apresto de tejidos y encoledo de fibras textiles.

Segin se desoribe ¥y relvindica en la presente memoria desorip-
tlva, la cuzl conata de nueve hojas foliadas y escoritas & miquinsa

POY uns sole de sus caras.

Medrid & 31 de Julio de 1948.
GUIL RM{O ROEB

Ci:_ ( /Q,</xi\§:§:i;/
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