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PATENTE DE INVENCION 
p o r ge a&e*

po r "Un procedim iento pera  l a  p reparación  de un e x tra c te  
arom ático de ca fó "- - - - - ------------- ------------ -  -  -

e fav o r de: LAB0RAT0IR8S MEDIAL, soc ió tó  Anonyme, de nacio­
na lidad  su iza , dom iciliada en: 11, Chemin des Minea, GSHEVE, 
(S u iza),

MEMORIA DESCRIPTIVA
Existen numerosos procedimientos de preparación de ex­

tractos de cafó. Estos procedimientos se basan en la  extrac­
ción, ya sea por medie de disolventes órgánicos, ya sea con 
la  de agua caliente o de vapor de agua, ya sea todavía me- 

8 atante los dos medios combinados. Ciertos disolventes orgá­
nicos, como el alooho^, e l benceno y similares, extraen del 
cafó no solamente les constituyentes que le dán e l arome, s i­
no tambión les cuerpos grases que contiene. La presencia de 
estos cuerpos grasos sen altamente indeseables en los extrac- 

10 tes obtenidos, porque tienen tendencia a enranciarse, y ello 
hace que dichos extraatea sean peco duraderos o a l menos de
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cmy mala calidad.

por otra parta, se ha comprobado que ciertos elementos 
volátiles, obtenidos per extracción por medio de disolventes 
orgánicos como e l alcohol e tílico , tienen un olor desagrada­
ble o son sin valor para e l extracto deseado.

La invención tiene por objeto un procedimiento para la 
preparación de un extracto aromático de cafó ensato de cuer­
pos grasos y de elementes más volátiles que el alcohol e t í l i ­
co que no presenta en consecuencia los inconvenientes señala­
dos anteriormente.

Segán este procedimiento, se somete, como en ciertos 
procedimientos ya oonodidos e l cefá tostado a una primera 
extracción per e l  alcohol e tílic o , y despuás a una extracción 
por vía acuosa (agua caliente, vapor de agua). Dos produc­
tos resultantes de estas dos extracciones sen a continuación 
reunidos.

NI procedimiento eegán la invención está no obstante ca­
racterizado por e l  hecho de que se procede de manera que se 
obtenga una solución alcohólica de extracción, concentrada 
en constituyentes que le den aroma, la cual se somete por lo 
menos a un enfriamiento para precip itar prácticamente la to­
talidad de los cuerpos grasos que se separen luego de la so­
lución, y por el hecho de que se u tiliz a  la solución así des­
pojada de cuerpos grasos para reunir finalmente al residuo 
prácticamente seco, que proviene de la extracción por vía 
acuosa, solamente los constituyentes que dan e l  aroma y que 
son menos volátiles que e l alcohol e tílic o .

la  extracción alcohólica puede efectuarse a la tempera-
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tura ordinaria, o en oaliente, pero a menea de do gradee 
centígrados, o Meta en f r íe , pudiendo llegarse incluso a 
la proximidad de o grados centígrados; en este último caso 
e l  porcentaje de cuerpos grasos extraídos es escaso,

para obtener una solución de sxtracoión concentrada se 
puede enriquecer la  solución alcohólica de constituyentes 
que dan e l aroma, haciéndola pasar en contacto con cafó 
tostado del cual van siendo sucesivamente agotados estos 
constituyentes.

Si la  .cantidad del alcohol empleada para la  extracción 
es relativamente grande, es necesario preceder a una con­
centración de la  solución alcohólica de extracción antes de 
sufríanla. Se pueden repetir las operaciones de concentra­
ción, enfriamiento y separación de loa cuerpos grasos.

la temperatura a que la solución es enfriada, para la 
precipitación de los cuerpos grasos, puede ventajosamente 
ser de 10s grados centígrados baje cero o menos, segdn l a  
concentración de la  solución y su contenido de graea.

Da separación de los cuerpos grasos de la  solución en­
friada puede hacerse per decantación, filtrac ió n  u otro 
medio parecido. Después de esta separación, se obtiene una 
solución Sn la  cual ni agón cuerpo graso se precipita aón 
cuando sea concentrada hasta desecación. Esta solución en­
cierra los constituyentes esenciales del cafó, que din aro­
ma a su infuaión. Tal resultado no era de esperar, puós 
era de temar que la concentración de la  solución de extrac­
ción y e l enfriamiento de la  solución concentrada hubieren 
eliminado de la  solución de extracción, no solamente las



grasas, sino igualmente una gran parte de los constituyen­
tes de valer, la  experiencia demuestra que por la concen­
tración y e l enfriamiento las grasas precipitan,asi como 
las fitoe ate riñas y lea cuerpos ^amargos, pero ningdn cons­
tituyente aromático de valor es de este modo eliminado de 
la solución de extracción.

Rata solución exenta de cuerpos grasos puede ser agre­
gada ta l  (mal a loa residuos prácticamente secos provenien­
tes de la  extraeoi ón por vía acuosa, y despaja e l alcohol 
es expulsado, con preferencia por evaporación en e l vacío, 
lo que elimina a l mismo tiempo todos los constituyentes más 
volátiles y tan volátiles como e l alcohol, la  adioión do 
la solución puede tambión hacerse gradual y simultáneamen­
te con la  evaporación del alcohol.

la solución exenta de cuerpos grasos puede tambión ser 
concentrada por evaporación de su alcohol y de los consti­
tuyentes volátiles, y despuóe e l concentrado así obtenido 
se junta con e l residuo prácticamente seco que proviene de 
la extracción por ría  acuosa.

Tanto en un caso como en e l otro, e l producto final 
solamente contiene los constituyentes menos volátiles que 
e l alcohol e tílico .

Como sé comprende, e l procedimiento de la invención, 
sán conservando las ventajas de les procedimientos en que 
se realizan extracciones por medio de disolventes orgánicos, 
no presenta los invonvenientes inherentes a tales extraccio­
nes, a saber la  presencia de cuerpos grasos y de constitu­
yentes volátiles en los extractes. Beto procedimiento es



per otra parte sencillo, y no hace su frir a los constitu­
yentes que dán e l aroma ningdm tratamiento que los pogga en 
peligro de ser deteriorados, al contrario de lo que ha sido 
propuesto en la  patente norteamericana mimar o 1.137.265 se- 

5 gdn la  cual la  oxtracoi^ de los cuerpos grasos M efectda
por saponificación de ástos y eliminación de les jabonea fo r­
mados.

Tóase, a títu lo  de ejemplo, como e l procedimiento da la 
invención puede realizarse prácticamente;

10 El cafó tostado y molido se somete a una extracción con
alcohol e tílico  a la  temperatura ordinaria. Si se trabaja 
oon una batería de extractores unidos sn serie, se obtiene 

*en general una solución alcohólica muy concentrada de pro­
ductos de extracción. Esta solución es sometida a un enfriá­

is  miento de a l menos 10 grados centígrados baj o esro, hasta 
qpe las grasas que están di sueltas se precipiten en su to­
talidad. Segán la  concentración del alcohol utilizado y la  
temperatura de enfriamiento, las grasas se precipitan ya 
sea en estado sólido, ya sea en estado oleoso. una vez la 

20 precipitación ha terminado, se separa la  grasa, por ejemplo 
por decantación, filtrac ión  o centrifugación, evitando oon 
e l mantenimiento de la  baja temperatura una redisoluoión de 
la  grasa. Cuando la  conoentraeión de la  grasa en la  disolu­
ción alcohólica de extracción es elevada, se pueden formar 

26 dos capas líquidas' grasa y solución alcohólica, gn este
case, se puede proceder antes del enfriamiento a la  separa­
ción previa de la  capa inferior formada por la  grasa, s i  al 
contrario la  solución alcohólica no es bastante concentrada,
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se concentra, preferiblemente en e l  w cíó, luego se procede 
el enfriemiento y se eliminan las grasas precipitadas de la 
solución fr ía , ta l  como se ha indicado anteriormente. Las 
operaciones de concentración y de enfriamiento pueden repe­
tirse , s i  es necesario, para asegurar una eliminación comple­
ta  de las grasas*

De todos modos, se obtiege finalmente una solución a l­
cohólica de los productos esenciales y aromáticos, comple­
tamente exenta de grasas. La solución de este modo desengra­
sada se junta a continuación con e l residuo seco qpe provie­
ne de la  extracción por agua caliente del cafó desaromátiza­
de. El alcohol es evaporado a l vacío o a la presión ordina­
ria , agitando constantemente la mezcla. Los constituyentes 
tan volátiles como e l alcohol son eliminados con á l.

Segán una variante, la extracción alcohólica en lugar 
de efectuarse a la temperatura ordinaria, o bien en caliente - 
(60 grados centígrados), puede ser ejecutada en frío  alrede­
dor de o grados centígrados. En este cace, solamente es a- 
rrastrada por e l disolvente orgáhieo de extracción una dábi& 
proporción de grasas, lo cual simplifica la eliminación sub­
siguiente por concentración y enfriamiento de la solución, 
siendo no obstante extraídos los constituyentes aromáticos 
en cantidades suficientes. El resto del procedimiento se eje­
cuta ta l  come se ha descrito en el ejemplo*

NOT A
per la  patente de intención a que se refiere la presen­

te memoria descriptiva se REITINEESA la propiedad y la  expío-.

2



tación exclusiva de:
1. - un procedimiento para la preparación de un extrac­

to aromático de cafó, según e l cual se somete e l cafó tos­
tado primeramente a una extracción por alcohol e tílico  y 
deepuós a una extracción por vía acuosa, reuniendo luego 
loe productos de ambas extracciones, caracterizado por el 
hecho de que se procede de manera que se obtenga la  solución 
alcohólica de extracción concentrada en constituyentes que 
dón e l aroma, la cual se somete por le menos a un enfriamien­
to para precipitar prácticamente la  totalidad de los cuerpos 
grasos, que son separados despuós de la  solución, y por e l 
hecho de que la solución de ta l modo liberada de cuerpos 
grasos se u tiliz a  para no unir finalmente a l residuo p rás-. 
ticamente seco resultante de la  extracción por vía acuosa 
más que los constituyentes que dán e l aroma que sean menas 
volátiles que e l alcohol e tílico ,

2 . - Un procedimiento para la preparación de un extrac­
to aromó t i  co de cafó ta l como e l especificado en 1, carac­
terizado por e l hecho de que, para no unir a l residuo prác­
ticamente seco más que los constituyentes que dán e l  aroma, 
se añade a dicho residuo la solución alcohólica liberada de 
cuerpos grasos, de la  cual se haya eventualmente evaporado 
una parte dei alcohol, elimhaado despuós e l  alcohol conteni­
do en la mezcla obtenida por adición de dicha solución a l 
citado residuo prácticamente seco, siendo eliminados asimis­
mo con e l alcohol los constituyentes de igual o mayor volati­
lidad,

3 . -  un procedimiento para la  preparación de un extracto
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aromático de cafó ta l como e l especificado en 1, caracteriza­
do por e l heoho de que para obtener una solución de extracción 
concentrada ae enriquece la  solución alcohólica en consti­
tuyentes que den e l aroma, haciéndola pasar en contacto con 

5 (Mió tostado de modo que sea éste poce a poce agotado de ta ­
les constituyentes,

4 , -  un procedimiento para la preparación de un extrac­
to aromático de cafó ta l  come e l especificado en 1, carao-' 
terizado por el hecho de que pare obtener una solución do

10 extracción concentrada se evapora una parte del alcohol de 
le eolución de extracción.

5 , -  un procedimiento para la  preparación de un extrac­
to aromático de cafó ta l  come e l especificado en 1, carac­
terizado por el hecho do que para precipitar los cuerpos

18 grasos se enfria la  solución alcohólica de extracción con­
centrada por lo menos a 10 grados centígrados bajo cero,

6, -  un procedimiento para la preparación de un extrac­
to aromático de cafó ta l  como e l especificado en 1, carac­
terizado por e l hecho de que se efeetda la  extracción al a l-

20 cehol e tílico  en caliente, pero a una temperatura inferior 
a 6o grados centígrados.

un procedimiento para la  preparación de un extrac­
te  arómático de cafó ta l como e l especificado en 1, carac­
terizado por e l hecho de que se efeetáa la  extracción a l  a i-

28 oohol e tílico  aproximadamente a 0 grados centígrados.
g .- un procedimiento para la preparación de un extrac­

to aromático de cafó ta l  como e l especificado en 1 y 2, ca­
racterizado por el hecho que, para eliminar e l  alcohol con-
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tenido en la mazóla obtenida por la adición de la totalidad 
o parte da la  solución alcohólica a l residuo préctioaamnte 
seco re su I t  ante da la  extracción por vía acuosa, se evapora 
e l  citado alcohol en e l vacío.

9.- La propiedad y la explotación exclusiva dal objeto 
da la patente sean cuales fueren las circunstancias que con­
curran con su esencialidad definida en las anteriores reivin­
dicaciones cual objeto as:

"Un procedimiento para la preparación de un extracto 
aromático da eafó^.

Consta la  pie santa memoria de nueve hojas foliadas es­
critas por una sola cara.

Barcelona, 28 de Jhnio da 1948.
P. p. da: LáBOR&TOIRES MEDIAL, So ció t  ó Anonyme.
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