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PATENTE
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P O 7
INVENCIONR

a favor de Don WALTER RUF, de nacionalidad suiza,
domiciliado en Stachen-Adon (Suiza), St. Galler-
strasse 103, por "APARATO CORTADOR PARA PARTIR PA-
TATAS, PRUTAS O SIMILARBS",

MEMORIA DESCRIFTIVA

La presente invencién se refiere a un aparato
cortador para partir patatas, frutas o similares, eca-
racterizado por estar dotado de una rejilla cortado-
ra sobre la que se coloca la patata, fruta o similar,
¥y por presentar una placa presionadora que, mediante
una o més guias verticales, es comducida paralelamen-
te sobre la rejilla cortadora, cuya placa, por medio
de palancas adecuadas, presiona la patata o fruta, de
manera que ésta, en un desplazamiento de dicha placa,

queda partida a través de la rejilla cortadora,
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Para la mejor comprensién de la presente memo-
ria descriptiva, se acompafian unos didbujos en los que
gse representan dos tipos de aparatos cortadores basa-
dos en el mismo sistema indicado.

En dicho dibujo, la figura 1 es una seccién
longitudinal del aparato cortador del primer tipo,

segiin la linea I-I de la figura 2; la figura 2 es una

vista superior de la figura 1; la figura 3 es una vis-
ta superior de una rejilla cortadora con cuchillos pa-
ralelos; la figura 4 muestra una vista asimismo supe-
rior de una rejilla cortadora con cuchillos dispuestos
en cuadricula; la figura 5 ilustra una vista superior
de una rejilla con cuchillos en forma estrellada y con
anillo central cortador para la separacién del hueso
de la fruta; la figura 6 muestra en alzado seccionado
el segundo tipo de aparato cortador; la figura 7 corres-
ponde a una planta superior de la figura 6; y las fi-
guras 8, 9 y 10 muestran diferentes tipos de rejillas,
de caracteristices similares a las de las figuras 3,
4y5. . |

Bl aparato cortador representado en las figuras
l y 2 consiste esencialmente en un bastidor -l-, reji-
llas cortantes intercambiables (figuras 3, 4 y 5), una
placa presionadora -2-, una palanca de presiémn articu-
lada -3~, dos brazos =4- de articulacién a la palance
y dos barras verticales de gufa ~5-. El bastidor tiene
un marco =-la- y cuatro pies -~lb-. El marco -~la- estd

previsto para la colocacién y fijamiento de las rejillas,
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teniendo para ello una cavidad -~lc-. Ia rejilla con
cuchillos cortadores paralelos (figura 3) permite la
obtencién de discos asimismo paralelos de patata o si-
milar. La rejilla represehxada en la figura 4, dotada
de cortantes dispuestos a modo de cuadricula, sirve
para dar a los fragmentos una forma prismdtica, mien-
tras que con el empleo de ambas rejillas combinadas
(figuras 3 y 4) se obtienen cubos, toda vez que la
primera corta las patatas en forma de discos, y la
segunda las parte en prismas. ILa rejilla representada
en la figura 5 da cprtes radiales o en forma de secto-
res, separando al mismo tiempo el hueso de la fruta
cuando ésta lo tiene. ;

Las dos barras verticales -5~ estdn unidas al
bastidor -1- y actéan de gufa para la placa presiona-
dora =2-, la cual eatd provista de dos taladros late-
rales -28- (figura 2). las barras verticales de gufa
-5~ posibilitan el deslizamiento vertical de la placa
presionadora, de modo que ésta se mueve paralelamente
al bastidor, eviténdose as{ que resbalen las patatas
o similares. “a placa —2- est{ destinada a presiomar
la patata, fruta o similar a través de la rejilla, con
lo que aquéllas quedan cortadas. Los fragmentos gue even-
tualmente penden de la rejilla son expulsados por la
patata siguiente.

El accionamiento de la placa —-2- tiene lugar
mediante una palenca de presidén =3-, bifurcada o a modo

de horgquilla, en la gue la manija -3a-, al extraerse
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el perno -~7- se puede doblar sobre la articulacién -3b-
en la direccidén de la flacha, para as{ disminuir el es-
pacio que ocupa el aparato cortador cuando no se uti-
liza,

Para evitar la ocaida de la clavija =7- durante
el trabajo, estéd la misma hendida en su extremidad -7a—-
(figura 2) y abierta en forma de muelle. La palanca de
presién-3- estd articulada a la placa -2-, mediante
dos tornillos, en ~35¢-, mientras que ambas ramas de la
horquilla se disponen articuladas y giratorias en el
punto ~3d- de los brazos de uniém —-4-, los cuales es—
t4n asimismo articulados al bastidor -1~ en -ld-. Todo
el sistema de palanca estd dispuesto de modo que se
ejerce la médxima presién cuando la placa presionadoras
-3- 8e halla a pocos centi{metros de la rejilla, que es
cuando la patata se halla comprimida a la mitad y, ha-
lléndose en su parte mis gruesa, ofrece la mixima resis-
tencia al corte. Ademds, la presién de la palanca obra
directamente sobre la placa presionadora, siendo ésta
dirigida paralelamente a 1la rejilla mediante las guias
verticales -2a- (figura 2), que impiden la desviacién
lateral de aquélla.

En el caso representado en las figuras 6 y 7,
presenta el aparato cortador casi los mismos elementos
descritos, con algunas variantes gue se detallarén.

Conata, asinisno,.de un bastidor -l-, rejillas
recambiables (figuras 8, 9 y 10), de forma similar a

las de las figuras 3, 4 y 5, una placa presionadora
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-2-, dos palancas de accionamiento -3-, curvadas simé-
tricemente en forma de "H" y cuatro brazos -4-, asi
cono dos barras verticales de guia -5-.

La principal variacién radica, como punede ver-
ge, en el numero y forma de las palancas de acionamien-
to de la placa -2- y en el modo de articularse estos
elementoé entre si, asi como en la colocacidn de los
brazos articulados dispuestos entre el bastidor y la
palanca (primer caso) y entre las palancas y la placa
presionadora -2- (segundo caso).

Bl bastidor -l- (figura 6) estd provisto de un
marco -la- para recibir la presién y para colocar la
rejilla, asf{ como de las gufas -lb- para las barras
de conduccidén -5~-, unidas a la placa ~-2-, cuyas barras
vermiten un deslizaniento vertical en ambos sentidos
de la placa presionadora. Para impedir el resbalamien-
to de la fruta durante su cortado, la placa -2- estd
provista de un cierto nimero de puntas o salientes -2b-,

El accionamiento de la placa presionadora tie-
ne lugar con ayuda de las dos palancas -3-, dispuestas
simétricamente en forma de "U" y articuladas en -lc-
al pedestal -l1-,

La transmisién de la fuerza ejercida sobre las
palancas -3- a la placa -2- se efectia mediante los
cuatro brazos -4-, gque se articulan en -3a- a anmbas
palancas -=3-, por un lado, y en -2a- a la placa pre-
sionadora -2-, por el otro.

Con el ascenso o descenso de las palancas -=3-,
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la placa presionadora =2- se mueve hacla arriba o
haecia abajo, paralelamente a la rejilla montada, impi-
diendo las dos barras verticales de gufa -5- la desvia-
eién lateral de la referida placa. El corte de una pa-
tata o sinilar se verifica levantando una o dos palan-
cas =3-, colocando luego aquel fruto sodre la rejilla
y bajando a continuascién la o las palancas con las ma-
nos, con lo gque se e¢jerce, mediante la placa -2-, un
gran efecto compresor sobre la fruta.

La posicién de las dos palancas y bdbrazos de
unidén en la figura 6 (marcada con linea punteada en el
didbujo) muestra la de la placa dirigida hacia abajo, es
decir sobre la rejilla cortadora. En esta posicién, la
fruta, ya cortada, pende ain de la rejilla, pero cae
al cortarse la siguiente patata, fruta o similar. Al
terxminarse el trabajo del cortado, se extrae la rejilla
y se limpia. El par de palancas puede entretanto reple-
garse totalmente (posicién marcada con rayitas en la
figura 6), con lo que se reduce el espacio gue ocupa el
aparato cortador.

Ias rejillas son, en uno u otro caso, recambia-
bles, de modo gque segin la forma de las que se cologuen
en el aparato se obtienen discos paralelos, cubos, pris-
mas 0 sectores (figuras 3, 4, 5, 8, 9 y 10). La rejilla
estrellada o dividida en sectores presenta la notable
ventaja de que en la operaciém del cortado se separa
el hueso de la fruta cuando ésta lo tiene, para lo cual

tigure en el cemntro de la precitada rejilla un aro cor-
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tador epropisdo -6- (figuras 5 y 10).

En resumen, el funcionamiento de los dos tipos
de aparatos cortadores para partir patetas, frutas o
similares es el mismo, como se deduce de lo expuesto,
residiendo les diferencias sélo en la disposicién de
sus piegzas componentes. ‘ _

Serdn independientes del objeto de la invencién
los materiales, formas y dimensiones, tanto absolutes
como relativas, del sparato cortador descrito, siempre
que las variaciones gue se introduzcan no afecten a su

esencialidad.

NOT A

Se reivindica como objeto de la presente paten—
te de invencién:-

1. Aparato cortedor para partir patatas, frutas
0 similares, que se caracteriza por presentar una reji-
lla cortadore sobre la que se coloca una patata, fruta
o similer, y por presentar una placa presionadora que,
mediante guias verticales, opera paralelamente a ls
mencionada rejilla, presionando el fruto, de manera gue
éste queda cortado a través dé la rejilla.

2. Aparato cortador para partir patatas, frutas
0 similares, segin la reivindicacién anterior, caracteri-

zado por el hecho de que la rejilla cortadora es recem-
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b¥ble, estando formada por un marco con los correspon-
dientes cuchillos, los cuales, en los diferentes tipos
de rejilles a emplear, estén dispuestos paralelamente,
en cuadricula o en forma radial,

3. Apareto cortador para partir patatas, frutas
o similares, segin las reivindicaciones 1 y 2, caracte~
rizado por el hecho de que el movimiento de la placa
presionndora se obtiene por la accién de una palanca
que presenta dos bragzos & modo de horquilla, estando
articulada diche place de tel forma gque la presién de
aquélla obra directamente sobre esta dltime, la cual
no puede desviarse lateralmente gracias a dos gnias
verticales, obteniéndose asf uns buena conduccién pe~-
ralela de la placa sobre la rejille, la cual descansa
sobre el bastidor general del aparato.

4. Aparato cortador para partir patatas, frutes
o similares, segin las reivindicaciones 1 a 3, caracte-
rigado por el hecho de que la palenca de accionamiento
presente una articulacién y una ¢lavija que puede ex-
traerse, a loes fines del rebatido de dicha palanca so-
bre si misma, estendo esta clavija hendida y formando
muelle. _

5. Aparato cortador para partir patatas, frutas
o similares, segin las reivindicaciones 1 a 4, caracte-
rizado por el hecho de gue la palanca de presién presen—
te dos ramas que estdn articuladas a sendos brazos gira-
torios sobre el bastidor general.

6. Aparato cortador para partir patates, frutas
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0 similares, segin las reivindicaciones 1 y 2, caracte-
rizado por el hecho de gue el movimiento de la placa
presionadora se obtieme por la accidén de un psr de pa-
lancas dispuestas eimétricamente, de modo gue la presién
de aquella placa obrz directamente sobre el fruto a cor-
tar.

7. Aparato cortador para partir patatas, frutas
0 similares, segin las reivindicaciones 1, 2 y 6, carac-
terizado por el hecho de gue el par de palancas afecta
la forma de una "U®, cuyos extremos abiertos se articu-
lan el bastider que soporta la rejilla cortadora, veri-
ficéndose la tranemieién de la fuersze poi nedio de cua-
tre brazos unidos, por un lado, a ambas palences, y por
el otro, & le placa presionadora.

8. Aparato cortedor paras partir patatas, frutas
o similares, segin las reivindicadéiones 1 & 7, caracte-
rizado por el hecho de gque la placa presionadora del
fruto es portadora de un nimero determinado &e puntas
0 salientes para evitar el deslizamiento de la patata
0 similer 21 ser cortada a través de la rejilla.

9. Aparato cortador pare partir patates, frutas

0 similares.

La presente memoria consta de nueve hojes folia-

das, escritas por unas sola ocarz.
Barcelona, & 26 de junio de 1948,
Walter RUF
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