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De todos es saubido,que pera obtener la cuccion de
un s51lido, wprecisa que la vasija que le ccutenga, sea
g lo sceidn directa del fuezo, o de otro zene=-

rudor de c;lor, cuficiente para produelr lg ebullicion,

y que ésta se mantenga durante un periodo de tiempo,
a8€ ¢ weros lorgo, sezun lu recistencia que a lu coc-

¢idn ofrezca la auuteria o cuerpo a cocer, y sobre to-
4] - . '. . - o Is} 3 <y g
do, el grudo de coccion yue se lc quiery dur.
Siendo esto usi, y no cienuo wentg clerto que pa-

. ? .
r. logrurlo solo dispcnewos de la wccion del fuego pro-
veido por la cowbu 1on, 188 o wenoz lenta, de deter-
. . . [4 ) . .
ainadure aoberise sd6lidus, liquides o gaseosus, o bien
por melio de lu electricidad, yu que, si bien ec cier-
to, existecr otros procediaicrtos pura ello, pruducto
. - I 2
de reuscciones quimicas, hencvs de convenir gue estos,
Liswnen yue curedulr reducidos, necescricaente, ¢ experie
wentos de lab. rusorio, por ser necesaris, en su obten-
cion, la irterveuciln de personas con dcieruinsdu pre-
. ? . 3 . .
jurecion, yue en wanera alguua permite su splicacica
c0n curucter comercisl, cusnuo mencs de momento, nece-
suricwernte heunoe de buscar ofro procedimiento yue nes
peraite realizarla, sin necesidud de estos fuctores co-
nccidos, pero no de urs munera totel, sinc reduciendo
.’ .
su consumo y valiendonos de otros wedios purs lograr
. ¢ s i
gue la coccion se verifigue totuluente,
. . ) .’
keto puede lograrse acelersndo la coccionm, con
s - .« ?
todos lius inconvenientes que lleva ccneigo ung coccion
scelerude, y ciempre -claro es- que con e¢llo se conw-
siga ur chorro efectivo en cowbustible y culorias, o

I3 e -’
bien .ediante una coccion lenta, norusl y reposuda,
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siewpre y cuando se voasiga, 1gua luen te, un shorro
de coumbustible, sea cuzlguiers el empleudo en la com-
bustidn,

Conccidos los inconvenientes que nos ofrece el
priwero de los procediwiertos propuestos, nogotros
nos inclinamos por el segundo de los sefigslados, por
ser wucho mas conveniente, y reunir todas las venta-
jas 8 su favor.

Efectivuwente, nosotros sostenemos, que pera

R 4 .
que la coccion se verifigue, no es preciso gue la va-~

sijag continente, tenga gque estar, necesuriawmente en

contacto con el fueco o el culor del generudor, to=-

do el tiempo de la ebulliecidn, y por ello, valién~-

donos de otros medios externos, de valor practica-
mente nulo, al completar le coccidn, obtendremos un
ah.rro efectivo, EQUIVALLNTE AL VALOR DEL COuBUSTI-
BIE NO GASTADo; y necesurio, en:9{ro ceso, pars men—
tener la ebullicién, durante todo el tieupo gue no=-
sotros hemos logrado tener la vasijea sepurads, sin
que la ebullicion haya quedado reducida & cero.

No cube duda, que pars lograr esto’'que propone-
mos, precisu que la ebullisidén se mantenga viva, o
cusndo memos, con el nimero de cslorias necesariass,
para que ls coccidn se verifique, J que el costo de
los otros medios de que nos valgeamos, sean de un cos-
to, tun sensiblemente wenor, que el beneficio logra-
do sea positivo y practico.

Para ello hemos tenido en cuenta el prinmcipio
en que estan basados los termos, €Sto es: hemos pen-

sado que si logrsmos sostener el calor scumulsdo en
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el interior de la vasija continente del sélido @
cocer, la coccidn necesariamente tiene que realizar-
se, por cuanto si el numero de calorias necesarias
para que esta funceion se verifique, almecenadas du-
runte la coubustion, continusn en el interior de lsa
vasija, por heber conseguido que el calor no sea
irradiado, la coccion necesariamente tiene que rea-
lizarse;

centudo este prinecipio, hemos de proceder aho-
ra 2 buscar un aislante idéhec, y una materia que
permita agotener en su interior, el sslor almacena-
do, ls mayor cantidad de tiempo posible. Vezmos co-
mOe

Precisamente por comocer la buens conduc tibili-
dud del calor, que poseen los metales, necesarignen~-
te hemos de presciundir de les vasijss congstruidas
con los wismos, pues precisamente por la facultad
que tienen de dejar pasar a través de su masa el ca-
lor, transmitiéndolo o su contenido, la operascidm
contraris tambien se verifica en el menor periodo de
tiempo, enfridndose su contenido, por la répida irra-
digcion del calor almsacenado.

Hecessriamente hay que buscar olra materia, que
siendo mala conduc tora del calor, una vez transmiti-
do & su interior, ofrezca lg mayor resistencis posi-
ble a la irradiscidn y enfrismiento counsiguiente. Es-
to se consigue com relgtive facilidad valiéndonos de
cualquier materis refractaris, que reung las condi-
ciones necessriss, tales como barros y gredas, habien=-

do llegedo & la conclusidn, después de numerosas pro=-
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baturas, con barros y mezclas diferentes, que con

el de determinads localidad de ests provincia, adi=-
cioneda tierra royas, pueden construirse vesijas, cu~-
yo indice refractario es superior al nomal,

La forme de tales vasijas, teniendo en cuenta
el fin a que se las destina, deben adoptar la for-
mg de la figura n? 1, que se acompafia, & fin de con=-
servar mas el calbr, y evitar que en su interior
pueda penetrar ningin cuerpo extrafio,

Las vasijas de barro ordinario, wmantienen el
hervor, una vez sepaiadas del fuegzo o generador de
calor, durante 30 o 35 segundos, pues bien con las
construidas con lag mezcla encontreda y con unm grosor
aprbximado de cinco & seis milimetros, se consigue
nantener este hervor durante mas de un minuto, tiem-
po mas que suficiente para que colocuda. en el dis=-
positivo cuyo dibujo se acompafia fige ng 2, y abri-
gada con la capa de materig aislente que después
se dice, este hervor no quede reducido & menos del
punto necesario para que la coccion se verifiques

La capa sislante estara constituida por pajs
de cereales, habiéndose comprobado que la que me~-
jores resultados dé es ls mezels de la de trigo y

cebada, procedente de trilla, pars que este debida-

‘mente triturads y corteda, para mejor adaptarse @

losg contornos de 1lg vasija, uns vez colocada en el
dispositivo sefislado (fig. 2).

De esta forma se consigue que ls coccion se ve-
rifique, con un shorro considersble de cowbustible,

toda vez que la paja constitutive de la caps sislan=
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te, puede servir casi indefinidemente, pues unica~-
mente habré que ir reponiendo la que de una a otre
vez, puedas perderse en la colocacion.

Uns vez expuesto cuanto antecede, solo falta ex—
plicar el procedimiento @ seguir, que es como sigue:

Se coloca al fuego lg vasija con el contenido
cuya coccion quiere verificarse; se deja al fuego hgs-
ta que cimience el hervor, que ha de continugr duran-
te un periodo de 80 minutos, seguidemente se tapa y
se cubre con un pafio limpio, paras evitar que a su in-
terior pueds paser ningin cuerpo extrafio, y sin pér-
dida de tiempo, se coloca en el dispositivo (fig. 2)
en el que previamente se habra colocado una capa de
pajs mezclada, de 15 8 20 centimetros de espesor, con-
venientemente airetada, cubriéndose seguidamente por
todos lados, o sea, también por encima, con la mismma

capa sislante, de maners que quede completsmente ro-

deada, de una capas de 15 gentimetros como minémo,

de mezclg bien smretads.

Hecho esto, se tapa y se deja durante el tiempo
que se calcule que -necesita para que la coccion se
verifique, que es sensiblemente igual sl que hsbris
nefesitado psra realizsrse, por medio del fuego o
del calor. Claro es que de uns maners préctica pue-
de fijarse el tiempo necesario para cada coccion, me-
disnte varias probaturas, que bien puede fijarse afis-
diendo medio hora s la del tiempe de coccidén nommsl,
y rebe jando sucesivamente para otras veces;

Tsmbién es muy importante hacer notar que el pe-

. “ - 3 - -] > . ?
riodo inpial de ebulliciomn, no es precissmente 30 mi-



10

25

30

nutos, sino que éste puede ser sencillamente, ma=
yor o menor, segin el grado de coccidn que se quie-
rg obtener, y la resistencig mayor O menor que 8

la coccion ofregean, las materiss g coce;;

Transcurrido este periodo de tiempo, se deste-
pa y se sirve, pues la coceidn ests :ealizada;

Aunque innecesario, conviene advertir que ls
operascion de traslado j colocacion de la vesije en
el dispositivo (fig. 2) he de realizarse sin pérdi=-
de de tiempo y con la mayor rapideg, pars conseguir
que la ebullicidn, una vez colocsds la caps aislen~
te, este realizandose aun violentamente, con obje-
to de obtener los mejores resultados;

Los dibujos adjuntos se presentan tan solo a
titulo de ejemplo de ejecucidn del procedimiento
descrito; ‘

N O T 4

Se reivindican como propios y nuevos para que
sean objeto de una patente de invencién en Espsfia,
por veinte afios, los puntos siguientes:

l;- Dispositivo psra reducir el consumo de com-
bustible pars la coccion de slimentos u otras mate-
rigs, caracterizado por ung vasijs de barro, fabri-
cado con barro y tierra roys, de forma esferieas o
semi-esférica.

2;—»Di3positivo pars reducir el consumo de com=
bustible para la coccion de glimentos u otras mate-
rias, segin lg reivindicacidn 1, caracterizado por-
que la vasija de la reivindicacidn anterior, en cu=-

yo interior se colocaran los productos objeto de la
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coccidn, se somete & la accidn de cualéuier manan-
tigl de calor haste que haya comenzado la qoccién;

' 3;7 Dispositivo. para reducir el consumo de
combustibie para la coccion de alimentos u otras ma-
teriss, segun lss reivindicaciones 1 y 2, csracte-
rizedo por ung ceja 0 recipiente de maders u otra
substancia apropiada, en cuyo interior se colocs le
vesija de la reivindicacién 1, una vez comenzada la
coccidn, la cusl vesija se sbriga por todos sus la-
dos y fondo y parte superior con una capa de psje
de cereales debidemente triturada pasres su mejor adap-
tacion & los contornos de ls vesija, hasts conse-
guir la total coccion de la materia;

4.- DISPOSITIVO PARA REDUCIR EL CONSUMO DE COM-
BUSTIBLE PARA L4 COCCION DE ALIMENTOS U OTRAS MATE-
RIAS. -

Todo confome se describe en la memoris que an-
tecede, se ilustrs como ejemplo de ejecucidn en el
plano unico unido & ella y se reivindica en su Nota;

Esta memoria consta de ocho hojas foliadss y
escrites = maquins por unae sola cara y ume hoja de
plano; ‘ A

Madrid, 19 de Mayo de 1.948

Jacinto Garcia Serrsno
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