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Objeto: V"APARATO PARA ASADO DE CARNEYO’.ERAS VIAN=-
'_DAB" '
Prioridad: )

MEMORIA DESCRIPTIVA

En el -ouerpo de la preeente Memoria :Deseripti
va y con la a,vuda del plano anexo, vexnos a describir 1
eircunstancia.a que coneurren en un aencillo paro ﬁtil
aparato, conoe'bido pe.ra el asado de carne y otras vian-
dgs, y su utilizaoién 1ndustr:|.a1 e": area 3 restauraa.
tes, en el eual concurren las oara.qaier:[sticas ds utili-
dad ¥ novedad, que exige el vigen‘qe Estatnto-ney de Pro-

pledad Industrial, para que 8o’ otorgne a sus ti'bula:res
el privilegio de su exolusiva. explotaoién industrial y
comercigl en Espaﬁa. ' '

.Dentro de su- lancille. estructura ¥ 8w facil
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eripoién, hemoe oonsiderado opo:;_-tuno acompefier ung lémi-

con =3-, y que en este ceso mparecen en nimero de tres,

manejo, este aparato tendri ung favorable acogida en los
estableoimientos piblicoe tal como Bareav, restaurentes,
hoteles, por cuanto tras 1a_1m9pa‘ra.oi;6n de la carne en
su varilla—ensartadora, en breves momentos podrd dispo-
nerse de oarns asada, cortade & pequeflas porciones, bien
pera su consumo en la conocida forme ‘de -."pinohit"os", biep
Pera Bu consumo en otras formas. i ”

Para faciliter la comm'ensién de nuestra des-

ne de dibujos, en la que se recoge un caso préotico de
realizacibén, oon lg natural y ‘lég':l.'e“a.‘ advertencia de que
estos dibujos tienen solamente cardoter de ejemplo y por
ello debern ser considerados en su més emplio sentido
y sin carfoter limitativo slguno. -

La figura 18 del plano nos muestra el aparato
situado sobre un recipiente colector de la graea v. Jugos
que se desprendan, visto de frente; en la figura 28 nos
ofrece una vista en ligera perspectiva y mostrado por su
parte posterior; mn 1é. figura 38 »'apé.rece el aparato vis-
to de perfil y con unes secciones convencionsles para
mostrar puntos importantes de su es,tructura; no .v:l.sibles
en las otraa dos figuras. | | |

Refiriéndonos g las preoitadaa :figuraﬁ, sefig~
lamos con -1~ el cuerpo principal o carcasa, que Be ele-
Ve Verticalmente formendo un recinto cerrado _eﬁ sus tres
terceras partes y abierto por le parte éh’cai'ior, ofre-
clendo en el fondo o parte opuesta a la abierta;.la plan
cha de fondo -2-, en la cual existen insertas un nimero
apropiado de placag calefactoras de gas, que eefialamos
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elineade® de arrida a sbajo, y ouyes placas estan natu-
relmente protegides por un enrejillado o varillaé ~dmy
que impiden qué ilégue e entrer la ‘oarne en contacto con
las places =3-. o -

El cuerpo ~1-, estd cubierto por un sombrere-
te -5-, que tiende = retenei' el cei.or, ¥y en el cugl exig
te subtendida una pletina ~6-, desde la planche de fenf-
do ~2-, hasta el sector del sombrerete, aoincidente con
el espacio anterior abierto, pletina que ofrece unoe ori
ficios -'}-, para scergdr o Beparéx de las places -3-,
a la varilla-enaa.rtaddra -8;, que Qtravesaré lg serie
de filetes que completen su total extensién (o parcisl),
carne que queda comprimida en s'u apilamiento'eon la plg
ca inferior -9-, _ e _

La figura 2% nos muestra las conduéciones de
gas -10-, que se subtienden desde laf placas -3- haste
las llaves de pago o control de fuego =11-, siendo -12-
el conducto o tubo 'que conduce el ga.e desde la bombona
(no'representada),hasta el cuerpo ;13- en que e inser-
tan aquelles conducoiones. _

Con -14~ hemos designado al reciplente que se
dispone bajo el aparato pare recoger los jugos y grasas
procedentes del asado. | |

Una vez ensartados todos los filetes o cortadap
de carne, y en su mismo apilamiento, resulta f£éocil hgcer
girar toda la masa alrededor de le varilla, que actia
de eje, simplemente empujando casi t’angenoialhente al
apilamiento, con el fin de que se verifique el asado en

su total contorno.

Suticientemente descrita la -.estructura objeto|
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de este Modelo, s8lo nos resta manifester que serén va-
rigbles las circunstancias de materiales, temafios y for-
nas, asil como otros detalles de carécter accesorio, siea
pre y cuando ello no afecte a su eeencialidad, ;puesta de

relieve en la sigulente

=
no
nre

A

Los puntos que se reivindican en el presente
Modelo de Utilidad, son:

19-- Aparato para asado de carnes y otras viag ,
das, que 8o caraoteriza por constar de u.na Plancha cur-
vada 0 cuerpo principal, que‘ en su posicién erguida edop
ta una forma oasi tubuler, sbierta por la parte anterior
en una extensiln aproximademente de un tercio de su pe-
rimetro, con u.na plancha de fondo, en la que se encuend
tran insertas en disposioidn alineada vertical unas pla-
cas calefactoras por ges, a las que @¢ enfrenta ﬁna va~
rilla vertical met4lica, cuya parte superior est§ intro-
ducida uno de los orifiecios que .of:fecé ung pleting hori-
zontal, situada en la parte superig:r del agparato, y que
8e subtlende desdq la parte supei'ier de la plancha por-
tadora de las placas, hasta el extremo de wun sombrerete
de contorno casi oircular, que cierra superioi-mente este
recinto de asado que 6on:forma la plancha curvada, y cuya
varilla posee en su parte inferior un disco roscado, que
sostendrd el apilamiento de oortadas de vianda a asar
que hgbrén quedado mreviamente ensartadas por su punto
medio aproximado, disponiendo en su base de un reoipien-
te para la recogida de jugos y grasas. ¥
28 ,~ WAPARATO PARA ASADO DE CARNES Y OTRAS VIgY
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industriales a lo desorito en 19. presente Memoria Des-—

criptiva y gréficamente remresentado en las ﬁsuraé del

plano adjunto para sy me;jor comprensién.'

Esta Memoria oons't:a de GINOO hojas, escritas
o mecagografiadas por una sola cara y

en 104 1lineas.

doble espacio

Valencia, a 5 de Jeptiembre de 1972
Por autorizacidny de los interesados.
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