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P r i o r i d a d :

M E M O R IA  D E S C R IP T IV A

En el cuerpo de la  presente Memoria Descripti 
va y con la  ayuda del plano anexo t vamos a describir las 
cirounstanoias que concurren en un sencillo  pero á t i l  
aparato, concebido para e l asado de carne y otras vian­
das* y su u tilización industrial en bares y restauran­
te s , en e l cual concurren las  características de u t i l i ­
dad y novedad» que exige el vigente Estatuto-Ley de Pro-

f  ' ' ''piedad Industrial» para que se otorgue a sus titu la res  
el privilegio de su exclusiva explotación industrial y 
comercial en España*

Dentro de su sencilla  estructura y su fácil
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manejo, este aparato tendrá ana favorable acogida en los 
establecimientos públicos ta l  como bares, restaurantes, 
bóteles, por cuanto tra s  la  preparación de la  oame en 
su varilla-enaartadora, en breves momentos podrá dispo­
nerse de carne asada, cortada a pequeñas porciones, bien 
para su consumo en l a  conocida forma de !,pinobito8N, b le i 
para su consumo en otras formas •

Para fa c i l i ta r  la  comprensión de nuestra des­
cripción, hemos considerado oportuno acompañar una lámi­
na de dibujos, en la  que se recoge un caso práotioo de 
realización, con l a  natural y lógica advertencia de que 
estos dibujos tienen solamente oaráoter de ejemplo y por 
ello  deberán ser considerados en su más amplio sentido 
y sin  oaráoter lim itativo alguno.

l a  figura 1* del plano nos muestra el aparato 
situado sobre un recipiente colector de la  grasa y jugos 
que se desprendan, visto de frente} en la  figura 2» nos 
ofrece una v ista  en ligera  perspectiva y mostrado por su 
parte posterior} »n l a  figura 3* aparece e l aparato v is­
to de perfil y oon unas secciones convencionales para 
mostrar puntos importantes de su estruotura, no visibles 
sn las otras dos figuras.

Refiriéndonos a la s  preoitadas figuras, seña­
lamos oon —1— el cuerpo principal o carcasa* que se ele­
va vertioslmente formando un recinto cerrado en sus tres 
teroeras partes y abierto por la  parte anterior, ofre­
ciendo en e l fondo o parte opuesta a l a  abierta, la  plan 
oha de fondo -2 -, ©n la  cual existen insertas un número 
apropiado de plaoas calefactoras de gas, que señalamos 
00 n ”3-» y que en este oaso aparecen en número de t re s,
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alineadas de arriba a abajo, y coyas placas están natu­
ralmente protegidas por un enrejillado o varillas  *-4-» 
que impiden qu4 llegue a entrar l a  carne en contacto cor 
las  placas -3-*

£1 cuerpo -1-, está oubierto por un sombrere­
te  -5-, que tiende a retener el calor, y en e l cugl exie 
te  subtendida una pletina -6—, desde la  plancha de fon­
do -2 -, hasta e l sector del sombrerete, coinoiáente con 
e l espacio anterior abierto, pletina que ofrece unos orí 
ficioe -7-, para acercar o separar de la s  placas -3-» 
a l a  varilla-ensartadora -8-, que atravesará l a  serie 
de f ile te s  que completen su to ta l extensión (o parcial), 
carne que queda comprimida en su apilamiento con la  pija 
ca inferior -9-,

La figura 2# nos muestra la s  conducciones de 
gas -10-, que se subtienden desde la s  plaoas -3- hasta 
las  llaves de papo o control de fuego -11-, siendo -12- 
el conducto o tubo que conduce e l gas desde l a  bombona 
(no representada),hasta el cuerpo -13- en que se inser­
tan aquellas conducciones.

don —14— hemos designado a l recipiente que se 
dispone bajo e l aparato para recoger los jugos y grasas 
procedentes del asado.

Una vez ensartados todos los f ile te s  o oortadala 
de carne, y en su mismo apilamiento, resu lta  fá c il  hacer 
g irar toda la  masa alrededor de la  v a r illa , que aetáa 
de eje,  simplemente empujando casi tangenoialmente al 
apilamiento, con e l f in  de que se verifique el asado en 
su to ta l  contorno.
__ Suficientemente descrita la  - estructura objeto



75

80

85

90

95

100

-  4 -
de este Modelo, sólo nos resta  manifestar que serón va­
riables las circunstancias de materiales, tamaños y for­
mas, así como otros detalles de carácter accesorio, sieja 
pre y  cuando ello  no afecte a su esenolalldad, puesta de 
relieve en la  siguiente

N 0 I  A
Los puntos que se reivindican en el presente 

Modelo de Utilidad, son:
1®.- Aparato para asado de carmes y otras via¡n 

das, que se oaraeteriza por constar de una plancha cur­
vada o ouerpo principal, que en su posición erguida adojg 
ta  una forma oasi tubular, abierta por l a  parte anterior 
en una extensión aproximadamente de un tárelo  de su pe­
rímetro, con una plancha de fondo, en la  que se encuen# 
tran  insertas en disposición alineada vertica l unas pla­
cas oalefaotoras por gas, a las que se enfrenta una va­
r i l l a  vertica l metálica, cuya parte superior está in tro ­
ducida uno de los orificios que ofreed una pletina hori­
zontal, situada en la  parte superior del aparato, y que 
se subtiende desde la  parte superior de l a  plancha por­
tadora de las placas, hasta el extremo de un sombrerete 
de contorno oasi oiroular, que oierra superiormente este 
recinto de asado que oonforma la  plancha curvada, y ouya 
v a r illa  posee en su parte inferior un disco roscado, que 
sostendrá e l apllamlento de oortadas de vianda a asar 
que habrán que dado previamente ensartadas por su punto 
medio aproximado, disponiendo en su base de un recipien­
te para la  reoogida de jugos y grasas* Y

2®.- “APARATO PARA ASADO DE 0ARRES Y ©IRAS VIA¿[



DAS", de oonformidad en un todo en lo  esencial y fines 
industriales a lo  descrito en la  presente Memoria Des­
crip tiva y gráficamente representado en la s  figuras del 
plano adjunto para su mejor comprensión.

Sata Memoria oonsta de OINCO hojas, escritas 
o mecanografiadas por una sola cara y a_dot>le espaoio 
en 104 líneas.

Valencia, a 5 de Septiembre de 1972 
Por autorización/de los interesados.
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