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Bl presentc lnvento hace ruleroncis 2 la prepa?aciﬁn

de las poctinas ¢elatinosag ¥ ticne por objeto disponor‘un
méfodo qut puoda érocurar una buena capzcldad gelatinosa
a dichasg pectinaé,oomo por’ejemplo las pectlines do la renoe
lacha,las cuales Gn su estado natural ticnon poca o ningﬁ-
na capacided go_;:!.atinose:.

» Por pectindﬁ se entlende en nuestros d4eas aquellﬁs SUG=
taacias exlstontes en las partes mfs jévencs de 1as plan-

tas,cuo gon fficilmonts oxtraidas con egua o con &oldo di-
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lufdos y las cuales puoden gor precipitadas con ol alcohola
Las‘pectinas.tienon también la prppiddad especlfica deo

voiverse & latinosas con una cantidad adocuada de fcidos ¥
azxfican, Pof otra parte dichas p@ctinaq no suclen tencr ore~
dinariemente csta propiedad Bulatinosa sin el azﬁéar,-hay
cicrtas excepcionas.entre l2g llemadas poctines metox{licas
las cuales sorfin moncionaias mhs adolante, |

Las pectincs naturales consisten por lo general o estén

 formedas de tres ¢lementos, o sabor, arahan y galactano =

dos complojos carbohidratos= y la pegtina raal o fcido péo=

tico, 81 ol araban y ol galactano ven unidos 8 la pectina

con valencius primasrias o secundaries o si las tres substane

ciag concurron en el mismo compuesto fsico es cosa no pro-

"bada’ afin, y hey diferente= oplniones scbrc cste punto. En

" nuestros dfas la opilnibn mfs gecralizada,es, no obstante,

gue la pectina o ¢l &cid pbet¥nico os le finica causa do
la capicidad golatlinosa y due ol araban y el gelactano,con

respecto a osta propledad, tienon tan solo un @fecto di=-

- luentole

Por pectina sc ontiéndo cn la :ctualidad una molécula
lineal consistente o formeda por grupos de fcildo galacturb;
niéo osturifioadoskcon grupos'motoxfliQOS, los cualeQ_ontre
g son o e¢sthn unidos glycocidicamente 2 los étomps ac
carhbn 1 ¥y 4.

St mediante cuslgulcr procodimiento da destéfifica~'
ciﬁn la poctina os parclalwente liberada de lds £TUDPOS mMo=-

o antgneces .
tox{licos, ¢l compucsto resultante recibe/ ¢l nombre de
fcido pectinico,y si todos Los SIpoS metoxilicos Son I8pom

ados Aol compuesto §3te es llamndo entonces fcido pbetico,

- En ol lengnaje familianr vy Corrientc_el fcido pectinico es
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1lanado tambiﬁn pectine y en los qi"uicnbcs ficidos pectini-

cos so inclulrf lo que so don mina poctinas

En gonoral la pcctina extrafde culdadosemente de los fru-

" tos medurps o prfeticarcnte ya sazonalos no suolen scstal 85w

tirificadas por completo por los ;srupos metoxflicos, POTO

- corrienti mente 1/4 a lo sumo,dc los grupos carboxf{licos 80

ven libres, Tol psctips tlene 1z propiodad, ya ‘ndicada an=
tcriofﬁento,de wlatinizar en un cmblonte fcido con mfs de

un 50% de azlicar, poro no con un hsnto nor ‘ciunto inrorior

a 50 do o ghcar,

Las psctings oxtraldas do diftrentos materialés y tratades
de acuvrdo con los «diforentis wmltodos preconlzados tlenen
pubg diforentos cépacidaﬂus de gelatinluzacibn, Por esta ro-
zbn s¢ heoen necosavrios wétodos gue nermitén une fhcil ovas= '
luaci&n de las npoctinnse T.l wbtodo ompleado corricntomente
o1 Los Xatddos Unidos es ¢l siguientes las golatinas con -
cantidedes variéhlcs de.pectina,psro Coil un 60% de aé&car
s;bponai en cBullicidn hasta wue se obtinga wna 3 latina 2
regletoncia. y fuerza estandardizada g, 08t 50 swelo dctvainer-
ge en.la préctica por gents caipccializedsa en lo mato ria. La
relacibn entre las caentidades de azficar y de pectina on 1m
golatina de reylstencia tificada rocibe ol nombre do nfimero

graduscibn e le pectina, Cumtbo mejo» sea la poctina mbs

elevado suré cste nfimero graduncibn,el cual y pore la pecti-

na comercial oscila genoralmente cntre los LOC v 380,
circunstincla de¢ quo ciertas poctinse tienen uia capé-
cidad de gelatinizeclbn mayor que otrss depandc’eh gran me=
dide de la longitudrde baﬁena o do seric de sus moléculas
respo@?ivas,por ¢jemplo ol poso molacular, Cuanto whs larga
sea Lz cadona o serie molécular do una pectina tanto me jor

.

¥
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gerk su ceptcldaed de golatinizacibn,

Al camblar el porcentaje motoxflico gin variér 0 modie
ficar les uniones glicbéilicas e pueden obtener Acidos
pectinicos con cualidadés modificcdasg, Estag peétinas lle~-
mades tambidn metoxfliceas ﬁon-capaoes de gelatinizar con‘
un tento por clonte de azficer lufurio: al 50, pero poafe=
riblemeuto“con 1z 2diclbn de unos czactlones polivalentas,
Es ademfs posible ejercer clurte influoncia sobre otras
propledades mediante la metoxilacibn, como por ejomplo la
accidn dispsrsada y el tiempo de gelatinizaclén,

Con el .in de obteonor eatas modlficicioncs doseadas en
6l porcontaje e mctoxilo oxisten principalmente tres mbtow=
dos difﬁxmntcs fe desmetoxilaclbn, E1 primoro hace reforon=
cia =l trataﬁi@nto do raducido peHs Para ésto pueden verse
como ¢ jemplos la patontc sueca nfimoro 96.4693las patentos
de los Estcados Unidos nfimeros 1.892.556, 2,061,158, ' |
2e169,792 ¥ 2,173,260,1la patente Britfnica nfimero 483,577,
v la patgntu francesa nQusro 699,852, Ll sezundo m&todb
compronde el tratamiento de alevado p;H, Como ejemplos puse -
den wencionarse las patentes nortcamericanas nfimeros 7
2,132,065,2,133,873, 24380,739, ¥ 2,385.525. El torcoer m6=
todo hace Peferenéié al trotamiento con enzimas, La enzima
favoruble ci+ osto caso es la pectinoesterasa,llamdsa tam-
bién peetasa,por el contrurio pucde praoscindirse do la’

poligalactéronasa,llamada también peotinasa, Como ojemplos

pucden citarge 1as patentes norteamericanas nfimuros -

1,513815 y 2,358,430, En todos estos casoz se Ltrata de una

cuestibn dc trotamlento do la pecting,la cual y aabes de

.d eho tratemicnto pucde utilizearse para geletinas on ebu=

1licidn , Adomhs ¢l trotomionto pusde sgapendorse en cusle
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0 dcl procuso,con ta1 aue &ste no vaye ya muy

adelantado, y pucden lograrse unos productos, con. los cua -

los pueds cocerso o DONETSG en cbulliclbn la gelatinz.
‘fodo lo mencionudo anteriormente ha;o r¢ ferencia en par-

tlcular a o5 peetinis do los frubos,Ccomo por ¢ jormnlo

lﬁsbpcctinﬁs Ao mansfints o los pﬁctinaé do lqs limoncs, pe=~

ro no c¢s directzmente aplicable a la psctina de rewmol scha,

“por ojomplos Como :uicra cue 1a pulpa de remolacha s un

producto mgy barato,ffcil de obtener y cue ppséa un o0lova=

“do porcontajc de¢ pectina, se han r¢alizado numerosos SXDGe=

rimcntos al objeto d¢ utllizar la puctine de remolacha a

los efectos do gelatinizucibn,poro por lo gemeral,todos:

‘estos onsayos no han dado ¢l resultade apetecld (Saver

born: Contrivucibn 21 conocimivnto du los f%cidos poliuno-

rldos ;Dicc JUppsala 1945,p ge 38). La razbn de eztevfrécaéo
ha sido desconoclds hasts ahora,cl porceontaje de mot oxilo
¥y ¢l tamafio molecular de la puctina de remolacha tienen

les mismes magnitudes ue las pectlnes de manzana o de li-

‘mén, lo cual,como ya es sabido, da unts golatinas excelenw~

tes‘(Bchneiﬁcr'-Frttschi: Informos,1938,2541;Saverborn:

Onra citada,pfga,l9 v 94), B o
Lillionskiold (Patontc suoca nfim,100.208) suponfa que

tratada con un fcildo reductdr 1o pectina de rcumplacha se

tranaforiiarfa en una forma adecuads a los objotos de sola=
tinlzeclbne Este mltodo no tuvo el éxito esperado y por
tento,no ha sido utilizado, .
‘Gudjens ,Taubman, y Wahl (Patcntc"sueca néim,109,939)
presunfsn que la razén por la cual la produccibn de una

poctina gelatinosa fucra o aparte de 1o poctiha do remolae-

cha,no habla tenido vl 6xito apetocido so debfa & ouo exige.
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t4en protefnas en la remolacha blanca,scparando los gru=
pos carboﬁilicos d6 suerte que no pudieran formar la masa
dogoada, y'ﬁsi sugirieron gque le destruécién de las mene
cionalas protefnas con fcido y @il conexibn con su extrace
é— ' cibn, s rfla lo mh adecu do, S1 1= suposicibn que constitue
| ye la base du csta propuesta fuora Gorrecta seria enbonces
posiblo alterar las proplodedos de la pectlna de remolacha
on la descada direcciGn para ol tratamiento con protoasas,
10A0ua1 no s ¢l caso aqfif. Schnelder y Book (Informes,
1b- 1937,70 1630) considergban quo una exbtraccibn ordinaria
‘ de la pectina an lé rewolacha noducirfa ol tamafic molecu-
lar en tal medida aque era fsta la razbn de la incapacildad
de la pectina d¢ remolacha para golatinizar, En este as-
pecto Hoﬁglein (J.Makrosol,Chcm. 1943,°1, 121) suponia
15~ una extr.celbdn ordinaris a 100§ Ce servirfa psera climinar
‘1a poctina de la remolacha sensitiva,pubs 6sta serfa in-
sengible 2 una cxtraccidn a temmoratura més haja y afin
por p.H bz jo do 0, D¢ acucrdo con Saverborn {(lecclbn cie
tada) también la nectina de remolacha oxtraida a 100« C.
20= posée un elovado peso noluculhr. -
| lic Dowell (Patentce inglosa nfun,555.842) sostonfa la
oplnibn de quo si se separan un nfimero suficientae de grupes
motoxflicos (por medio de unm flcali) de mﬁdo'quo ausden
liverados de un 40-80% do los srupos carboxflicos podria
25m obtecnerse una poctina de rewmolacha gelatinizante, M4s ade-
lante se dumostrard odmo la condicibn para la ohtencibn
de uns pactina “do rowolache gelatinizante es distinta a'lg
liveracibdn de los srupos carbokilos Ird cadog,
Lps fracasos obtenidos con la pectina de remolacha han’

&0~ de dspender Nocosariamente do obras causag cue 1las mencloe
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nadas anteriormonte,y ds scuerdo con el presanté invento
he podido comprobarse que @eponﬂun do la pr ‘osencia de grue
pos aootilicos en le pectina de r“molﬂcha. En cuanto a la.
proschela do los crupos ecetflicos on la pectina de romola-
cha ha hablde hasgta s=hora dilferentos opiniones, Nolson (J.
Am,Chems Soc,,1926, 48 2945) pudo comprobar guoc los sru=
pds ccotflicps constituyen por lo gencral uj ingrcdiente
csencial de la pectinz. Ehrlich (liznual Abdcorhalden d.Biecl.
Obres,Berlin 1936, Parte II, pigs. 1522-1538) consiaefaba
wue lod grupoé aceti{licos conibitulen un insredlente nor-
mal do la poctina an}geagral; Schacider y Bock {(Informes
1.95?, 70 1617) demostruron que Ehrliach habfa hecho ol anf-
lisis sobre o1 scoetillo do“una manora cqaivocada, vy ellos

no nudicﬂon encontra ol sug ensayos puctinng con grupos

“acot{licos. Poro ea uste aspocto 31103 no exaninaron la

peetina do remelachas En la poctina du rcmolacha los srupos
acetllic og constltuyen un Lngredionte normal, ,hecho aue, a

excepcion do "delson (Obr: citad:) ha sido demostrado por

. Erikoson (Save?born,Op. o. PeEl, the nota), Losventudios'

¥ vroflexlonss sobro oastos cawnbios on las cualldados aue

1z introduccifbn de 103_5ru§os acetilicos en otros carbohl-
dratos macrolineales,por ¢ jomplo la celuloda, o en la pcC=
tina de manzana producen impaveialmoiite en @l curso proba=
ble do la formucibn de la pectina (plstinizanto,hon condu-
c¢ildo ¢n la zctualidad 2 comprobarquo los grupos scetflicos
dsber: sor la causa d° la incapaclded de la pectina de romola-

o

cha para gelatinilzars Esto so ha domostrade por el hecho
dec que sometiocndo la puctina de remolacha a .un determinado
tratamionto (hidrolisis) 1la scparncibn de dichos grupos aces

tf1licos hdsta ol contonido de acotllo se ha reducido por
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bajo du un cicrbo grado qus gerf indicado mfs adelante,

Puode obtencrse floilmente una nechlina con una gran Capfies

cided goletinizanto, wus ¢ «ste cazo no s6 trata de un fe=-

nbmeno dopendiontc de la. "epa““ci6n o oliminecidn do los

grupos metoxflicos como iz supucsto lic Dowell (obra citada)
han sido domostrudos tembiln por ¢l hocho de que lz cana-

cide 6 gclatinia“dorf de La pectin" de prcrelocha tratade de

‘acuerdo con 6Ll prozcnte liveanto, se obtelenc aﬁn'sin adicién

de cakiones polivalentes,

La axpresibn adocuada del contenido aceti{lico de una
poctine en cuaimto estc contenido os doclsive para lo capow
cldad gelatlnlzante de ln'pectina, cs la parte acotilada
del grupo dec fcidos 5“lgctur6nicos u4>rv3ados en tantos por
cicnto, Dol mismo modo se comprucba cl contcnido metxilico.

Cuando su dice por e jomplo que un 0& del grupo do 5’
cldos galacturdnicos de una poctiﬁa son acetlledos ¥ quo
un 70% lo son metoxilaéos,cstos porcentajos nacen rﬂﬂsfon-
cia a la compﬁsicién media do Lle pectina.

Lo guc c¢g carsctorfstica del invento es,que tal pectina,

‘por ejemplo la pccetina de romolacha,suc tiene muy poca o

ninguna capecidad golatlnizante y que Giene adomfs una per-
te considerahle dc subw-grupos dc fcido galacturﬁnigo 0gtom
P17icados con los grupos acetllicos, sc ve sometlda 2 un
tfatamiento pera la sepw?aciﬁﬁ o eliminacibn dol acetllo
hosta ol porcontaje de los srupos do feido galacturbnico
acotilados lo cucl os rédugido en 1a péetina a monos de
10,y con praferencia & monos de 5. T otras pal:bras'qun

de aciierdo con ol prescnte invento,es posible adaptar el
proceso de hidrolisis pare conseguir la separacibn de

los srupos acetilicos haste 01 exbrowio wenclonado anteriore
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mente,y controlar que esta renovacidn o cambio 8Xtremo

de los zrupos acotflicos sirva para cbtoner unsa pﬂctiné
apta para gélatinas on obullicibn, Esto os,en primer luger
aplicable a acuellos casos e low cunles la pectina ha de
ser empleada para gelatinos cn Obullicibn,con un ei@vﬁdo
porcentaje o azficar, IEn la produccidn u obtoncidn de pec=
tina que puode gplatinizer sin un reducldo porcentaje do
azficar cuando han 2ido afizdldos Unos cationes polivalentes,
8l control de lz roduceibn dul contenido acctflico no ne=
cesita ser tan oxacto como en la prodacciﬁﬁ o feabricacibn
de mectinas pare g latinlzar con un elevado porcentaje de
ezficar y sin adicibn de cationcs polivalentes,

La pectina que tlenc ccetllo pusdo sor» sometida 2 un trae
tamiento ‘de hidrdlisis para 1z eliminacifn del acetlilo cone
juntamonte dbn la extroceibn de la pectina de la materia
priﬁa,y sobr¢ la buse do un anflisis do 12 pectina de dicha
materia prima slendo posible proparar dircctamente durante
largo tiempo,cs.docir;@u tanto wue la extrseccibn oz posle
ble y adecuasda a los fines pcrsoguidbs por el presente in-"
vento sl se conocen los cfectos dc lu reaccibn en ol mbto-
do de hidrollsls que ha-~ do sor ocmplcado, Es tan imposible,
no obstaente,somoter la poctina al tratomiento do hidrollsis
neccsarlo pafa roeucir ol contcnidb de acetilo,tanto entes
como regpubs do lo extraccibn de la poctine én lugr do
hecerlo derﬁodo similtlnco,

Como gulera auo los grupos ecetilicos.asi como también
1ot grupos motoxflicos tstfn unidos de¢ munera eterificade
a la pectlna, es natural cue <56 utilicen los wmismos wbtodos
parsa ﬂcpafar los grupos de zcetilo,asf como btambién para

la eliminecibn parcial do los grupos metoxf{licos, Poro hay
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dos diferencias fundamentales cntre estas dos oparaclones

" de desttrifidaciﬁn, T8 primcra consiste en ‘el hecho de que

uria pectina con un«ZQ% de grupes 4 ﬁcido galacturbnico
acotillados no pucde transformarse on golatina,¥ la.sogunda
©8 qué ¢l contonido. o acétilo,@xprcsado en porSQntajB de
grupos d¢ fcoido galacturbulco acetlladoes, ha do ser redu-

cido a menog, es ducir, a una cantidad inforicr al valor

‘inicial antoriormonte memciou:do,oon objeto de obtoncr una

poctina gelaﬁinizanbe; Unf?amentc ¢on ¢l conocimisnto de
este valor 1nicial,qué ha §ido logrado por ¢l presente ine
ventb,sorﬁ pogible prrao ol ﬁqucialista llevar a hucn fin
8l tratamlento dc suorte que fste produzca los resultados
apotocldos,cuando s¢ aplican los métodos de tratamlonto
conocldos por las patentes antcriormenté mencilonadas,como
por ojemplo pulpa de remolacha o cualgulera otra matoria
ﬁiima quo contione poetina acetilica, |

81 so trabaja de acucrdo con ol proceso de Mc Dowell
(obra'citada); os decir sin tencr cn cuenta para nada el
grupo acctf{lico, so obticne un producto due ¢l mismo Mc Do~
woll no s¢ etreve a rocomcudar para sor. emploado alstadamen=
to sino,mczciado,por ejomnlo con pectina de¢ manzana,

81 se trabaja d¢ acuerde con cl procecso de Teubmenn,Gud=-
Jeaz,y Viehl (obra oitada)5 es decir sin tomar en cuenta
paras nade los grupos acetflicos, so encuentra uno nuevamen=
te con cfertas difilcultades,hecho qus pucde apreclarse en
las obras de Kertozz (Informe final FIAT nfim 567,Industfia
Pactinica Alcmana'durarta la sogunda guerra mundial,phs,26).
Estas dificultades depondaon, al menos en una gran medlda,
de lag irragul cridades do las misnﬁs maﬁcfiQS'primas,las
cﬁalas dan como resultado o se basan en un.cont@uido_dife-.

rante de los grupos acetflicos, Por muy elovada que soa la
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ariacidn cn 1: composicibn‘é@ la puctina de ?cmolacha,apg;
roce o0 30 doduce del hecho fe qae a paytir>de Flneg do la
campa’in de trabajo de 1,945 la pulp= de remoiacha sueca,to-
nfa una poctina con un 20% de srupos acotilados,micntras
uc el prinéipio ds la campa©a Ao l;gie,cl porcontéje fud

-

do 60 v a-finos o 1a misma de unos 35, El nfimero de grupos

motoxilacos fuf on todos cstos GIperinciitos do un 70%.

Como mueds dodusirsc de lo mnteriormcntc,1ndicado‘no Ss
posible sin cilerto csfuerzo y dificultadces apllear cualiule-
ra de los wtodos nteriprmonte irndic.dos a la poctina age-
tilada, ¢g deeir o le poctina gue waele oacontrarss on la
pulpz do rerplacha, y obtaler un huer rcsultados, Pero sl s¢

trabajo de macers congelc tu ca ln gseparncibn o elimina-

159

et do los gunos acctflicos, no g cacontrarfn dificulia=

des pars nyvofucto unil

forwo y bueno, ¥ & lo suno

£otes no povha mecores e los asturales cd la produccidn

d¢ pectina do meonzancs o limones ordlnarlose La ldos 4o

Lt

geparel o ¢liminar los grupos reotflicos, e po troto un
spar. perfeccilonsnicnto tlonlco compurado con los métodog

anboriormente menclionnios.

Por los métodos du acuerdp coit La patesnte guecs almlro

2.132,065,6n los cuslus, pow ¢ jemplo, 1z pulps Lo wernlacha

CERRE acle como maborie prima,ao ¢ consijua ¢l rrgulta-

do apeteeido, s deelr Lo ohiunelbn ¢ une poctlaa apropla-
da pare ¢l wso aparte At 1a pouetind ordinaria du rerolsche
con tal que no teuge un contenido de acetllo excepcional=
ments reducldoes ’

3n 1z dosterificacibn ficida no ¢s nccusario extractar
v rosllzar cl trotomicuto "de de hidrolisls ol mismo tiﬁmpb

corio 7¢ recolionds en la pateonte succe 109,939,poro ambas

i
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operacionss puedcn ser separadas ¢on ol mfy porfecto 6xitos
8i 1a opcracifn de acetilado ha de realizarsge entes,des=
puds o on conexifn con la extracolbn,es uns cuegtln to=
nica y ¢conbmica que no afecta dc modo particular a 1las
cualidades del producto final, Ho 65 on modo alguno difieil
cxtraor la pectlie con une solucibn fcida débil en chulll-
cibn v Aduspuls reducir,pld y lao tempuratura a'laslcondiCio—
nes adecuadas pira la dcsacctilaciﬁn,con'lo cual pucdc Obe
tencrge una pocetline c¢xselento,con trl do que ¢l contenido
ecetilico haye sido reducido 2 un punto inferior al del
valor inicilals | '

Al 1lever a la préctica ¢l proccso do dsstorific=aidn
ha dc tencrsc ¢ cuenta que < sto proccdimlento (proceril-
mionto d¢ onzinas,pera la estorosa do la peetina uo con
frecusncia no s¢ ancuentre llbre del polygalacturonane)
tienc trés cfectos distiutos, els ﬂecir,roducci6n de la lon-
gltud de cadcua ©° serie dc¢ 1los moléculas,dqsmetoxilaCiﬁn
¥ dusacotllacibn, ?or ocsta caust ha de elogirse un proceso
durante ¢l cual €8 pusda fheilmonto éepa;ay o clirinar los
srupos ccetlllcos al mismo tlempo tue se efectfia la unibn
glicocilica y prefuriblomente Los g upos metoxilicos en
le menor wedld: posible,

81 por o janplo so trato ¢a la pulpe do remolacha,cuya
pectimm ticne un 19% do 1os srupos fcldos galacturbnicos
acctllados ¥ UR 70% motoxiladoes,con HCL de 1.5% a 60¢ C.
on un tgrﬂostato ¥ 8¢ iatermmpe la dezosterificucibn en
puntos difcrent<s podrfy pbtonsrse los sigulontcs vesulba-

dog:
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lorage % acotilodo do % du Zrupos de % de pectina
. grupos do fcie ficido galactu~ necesaria en
do galacturbnico., rbnico metoxl~ gclatinag tie-
lzdo, - pPificadas,

4 9 46 1,74
6 6,5 41 » 1,14
8 4,5 37 0,99
10 3 33 0,73
12 ’ 2,2 - 30 0,79
14 1,5 27 1,00
16 1,1 24 1,09
20 . 0,7 19 . 1,30

81 so rcalizan los misnos oxporimentos 2 502 C, se obe

tienen los sicuientcs rosultadoss’

Horas, % zcobilado de - ¢ de ;rupos de % de pectina
grupos dv fci~  fcido galactu~ necesaria en
do galscturbnice, rénico metoxila goletinas ti

doe plficadas.
6 15,5 57,9 _—

12 | 6,9 43,4 1,23

18 , 4,2 39,3 0,89 .

22 2,8 34,6 0,65

25 | 2,6 . 33,8 0,62

27 ' . 2,5 32,6 0,61

30 2,1 | 31,6 0,67

El tipo de gelatina menclonsdo ha sldo cocldo o puesto
en ebullicibn con un 60% de azficar y fcldo dc'v1no a pll de
B,O.ﬂLa golatina tipo ticne una fueyrze do gslatiﬁizaciﬁn
(Hk) de 40, La fuerza d¢ gelatine ha sido, medids en cste
caso por ¢l ap-rato couprobador dc la rosistenciz o éapa— )
cidad gelatinosa Tarr=Buker (J. Inde Eng.Chos, 1026, 18, 89)

¥ caleulada do acucrdo con la f8rmla siulentes
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on 12 cual H representa la prosibn hidrostﬁticé oxpre sada
en.ccntimetrés de agua,multiplicada por el tiempo cmpleaw
do on la comprobacién en sogundos a 0,175, r. es el radio
de la cabeza o copa guc penctra on lo golatina; ry el ro-
dio dol asplrador o inmersor, y C es ¢1 peso dg Szcho ine-
mersor o asplrador expresado Cn Bramos. )

A titule dg compnrseibn pucde indicarse que 0,33% de
p@ctina de manzano del unfimero gé&do 300 fuf nccessrie para
crecar la copacidad o fucvza tipo de gelatinal,

Cuand csta coceidn o cbullicibn doc la gelatina tuvo lu-
gar ﬁo hubo nececsid:d .do afiedir cgtibnos polivalentes; Por
lo goneral tal adicidn reduce la cantidad necesaria de poce
tlna,con porcentaje ilnferior do metoxilo major gue. con por-
contaje supcrior. .

Como puedo obsefvarso ¢n los cundros antoriores no puoe
de contarse con obteuer una pactiﬁa aocpfablé e menos 4ue
¢l nfimero do zrupos de Beildo galacturﬁnicq acetilado.haya,
sido rcducido a menoes de un 10%, Cuando el contonido meto=
xf{lico desciende por hajo do un 30% disminuye asimismo la
capacldad do gelatinizacibne | |

Es my intereéantu‘comparar‘estos resultados con loz obe
tenidos por Baker=Geodwin (Del. Agv, Expt, Sta Bull 234,
1941)_qn'1a desmetoxilacibn de la pectina de manzana, Se
p udo obtener un nfmoro grado mfzinmo cuando hubo un 50% de
grupos motoxileados, Lsto mAximo slgnilfica que ol nfiner o

gredo aumontd cn un 25% do la pictina original. Cnpando el
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nfimero de 5rupos nmetoxilados fubd reducido por bajo de un

- 80% el nfmoro grado se vib roducido a su vez, Si se compa-

ren @stos resultados ocon log indicados anbtoriorments rcla-

tives & la pocctina de remolicha,.se¢ aproclard clasrumente

‘que’ ¢ trata de dog procesos complelamoente distintos entre
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En resfimons La prosent: patonte recacri sobre las sigutien-

tes,

REIVINWNDIGCACIONESS

12 ,~ lM8todo para producir pectinas gelatinosas caracteri-
zado por ol hecho de gua diches poctinas, por ¢ jemplo, la
pectina do rerolncha, que tlens una capacidad minima. o nula
de gelatinizaocibn y que no conshituye una nirte omencial
dol grupe de fAcidos galacturbnlcos csterificados con los
grupos écctilicos, es sometida & un tratamiento.éo sopara-
citn o eliminacibn dcl acetllo hasta fanto ol porcentaje
de 5rupos de %cido galactur6nico scetilados en ia pccfina‘
gen roducido por bajo do 10.

28 - hGLodo,oc acuordo coh la rceivindlcacibdn 1&,caractc-v
rizado por cl_h@cho de que el tratamionto de la pcctina pa-
ra le separacibn o eliminceibn del acotlle se contintfla hag-
ta que el porcentaje de . - grupos de ficido galacturdnico
acotilado exFtentes on la pectlina haya sido reducido por
bajo do 5,

5&.; 8todo, de acuerdo con la ?eivinﬁioaciSn'ZQ,caraote&
rizado por'el hecho do ¢uo ¢l tratamiehto de la pectina pa=~
ra la scparacibn o olimin"hi6n del acetllo so continfia hase

ta tanto ¢l porcentaje do srupos feidos ﬂal acturbnicos acc-

tiladog existentes vn le poctina, no hayan sido reducidos a
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3 o cantidad similar,

42 .= l&todo, de acucrdo con lo reivindicaci6n-5§,oafag~
terlzodo por el hecho de tue ¢l trat-miento de la pcetina
para la separacibn o ¢limin~cibn del acetllo sc lleva a ca-
bo mediante un proceso de hldrolisis que afecta en una mee-
dida minima la unién glicocflica dc¢ lo pecctina y no reduce
ol porcentaje de¢ grupos fcidos galacturbnicos motoxilados
por bajo do 30,cuando ¢l porcontuje de grupos Acidos galece
turbnicos =cetileios ecxlstentes cn la pocting ha sid redu-
¢ido o 3 o cantidad aimilar, ,

Ba g~ "IEWOPO PARA PRODUCIR PRCIIN:S C‘r.;ffL,-'X‘;.‘Il\IOSAS".‘

Sesfin s¢ dosceribe en la prosentc memorla cue- consta
de diez y sols hojas cocritas = mécuiha por una sola cara.

Kodrid 30 do Abril de 1,948,
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