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KWCLASE D
PATENTE DE MODETLO DE UTILIDAD
por VEINTE ANOS
a favor dé Don Francisco ESPLUGA La-

f arga, de nacionalidad espafiola, domiciliado en Barcelona,

calle Bejar, ndmero 61, p o r 3

" GALLETA PERFECCIONADA "

HMEMORTIA DESCRIPTIVA

Son ya conocidas y se hallen ampliamente divulgadas en el
mercado desde tiempo realmente inmemorisl, las galletas, barqui--
1los o elementos ané;ogos, contituidos a base de una pieza lami-::
nar, obtenida a partir de una pasta alimenticia epropiada, de
superficle lisa o grabada, que se arrolla en espiral sobre un
soporte cilindrico de dimensiones adecuadas, a las de la pieza
que en cada caso se trate de obtener, de manera que esta pieza
adopta en fefinitiva una forma general tubular. EL proceso de
obtencidn de estas piezas, en especlal a causa de las operaoiones;;
de arrollado sobre el soporte o énima cilindrica referido, y de g

extraceidn de esta 4nima une vez finalizado el moldeo, resulta
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relativamente muy laborioso y no puede ser mecanizado por com-
pleto, lo cugl, como es légico, encarece notablemente el precio
de coste del articulo.

Bl presente Modelo de Utilidad tiene precisamente por obje-it;

to una gallets perfeccionada, en la que, a través de una disposi
cidn sumamente ingeniosa y perfectamente simple, se he subsanado

por completo el precitado inconveniente, de forma que puede ser

obtenida a través de un proceso totalmente mecanizado, con insta-':
laciones relativamente simples y féciles de proyectar, y alcan- 4
zendo velocidades de trabajo muy elevadas. Por otra parte, la
calidad de la galleta obtenida supera claramente a la de lasm
galletas ya conocidas de tipo clésico, resultando més agradable

de comer que éstas.

A los efectos dichos, y segin se verd claramente a conti-

nuacidn, la galleta que se preconiza se constituye a base de une,
pieza laminar, de superficie lisa o grabada, obtenida a partir :
de una pasta alimenticia apropiada, que adopta la forma de una
banda alargada y que, de manera esencial, se dobla segin una li-zi
nea de doblez, y arrollandose el conjunto en espiral a partir de'f
la misma, de manera gque esta doblez constituye el &nima del con- £ 
junto, guedando situada aproximadamente sobre el eje del cuerpo

de forma general cilindrica obtenido. De esta forma, es posible
fabricar la galleta sin utilizar ningfn 4nima o soporte cilin-
drico interior, o utilizgndo este elemento tan solo'en unafase
inicial, con las ventajas esenciales ya estudiadas y con las ven=
tajas accesorias de poder realizar el arrollamiento con presién;%f
minima, obteniendose graciag a ello y a la estructura especial |
referiaa, una regular distribucidn de densidad de la pasta en

toda la seccidn de la galleta. La linea de doblez referida, nor-

malmente se dispondrd en posicidn desgcentrada, de manera que lg

dltina espira de la galleta se hallard constituida por un solo
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espesor de material, aunque sin graves inconvenientes podris
tambien aquella linea adoptar una posicién central o aproxime-
danente central.

Por lo demds, la esencialidad y principales caracteristi-
cas y ventajas de la galleta en cuestidn, resultardn mas facil- ;f
mente comprensibles g la vista de los dibujos adjuntos, en los 3
que - en forma esquemitica y, desde luego, sin caracter limita- ;;
tivo de ninguna clase - se ha representado un ejemplo concre to 3f
de realizacidén practica de la misma.

En estos dibujos, la figura 1 es una vista esquemdtica en
perspectiva del conjunto de la galleta, y la figura 2 es un cor-: 
te transversal del propio conjunto representado en i& Rigura 1. |

Refiriendonoe, pues, a 10S indicados dibujos:

La ggdleta que se preconiza se constituyen gsegln dicho, a
base de una pieza laminar, obtenida a partir de una pasta comes-
tible apropiada, cuya superficie podrd ser lisa o presentar un “
grabado contf{nuo 1, de tipo cualesquiera que se congidere apro-
piado que adopta la forma de una banda alargada, ¥, de'manera e

esencial, se doblas segin una linea transversal 2, superponiendo

lag dos partes o gonas 3=3' definidas por la misma, y Se arrolla;ff

en espiral g partir de eeta 1inea, que constituye el 4nima del
conjunto, quedando situada aproximadamente sobre el eje del cuer#éé
po de Sorma general cilindrica obtenido. Esta galleta podri, '
desde luego, ser ofrecida al mercado tal cual, sin aditamento
alguno, o bafiandola, recubriendola o sometiecndola a 0tro trata-
miento apropiado cualesquiera, con chocolate, caramelo u otra
materia andloga de las que son normalmente utilizadas en lg in-
dustrié de pasteleria ¥y confiterfa, como rellenoo recubrimientoosﬁf

Resta ya Unicamente hacer constar de una manera general y
expresa que, como se comprende y es 18gico, en la realizacién
préctica de la galleta que ha quedado descrita, ¥y aparte de las
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que han sido ya concretamente indicadas, cabrd introducit todaes
aquellas adiciones y modificaciones de detalle que no afecten a fg
lo que constituye la esencialidad del registro que se solicita.

N O T A

SE RELVINDICA:
1 - Galleta perfeccionada, caracterizada por ﬁallarse oons—ffﬁ

tituida por una pieza de estructura laminar, obtenida a partir v

de una pasta comestible apropiada, que adopta la forma de una i

bande slargada y que, de manera esencial, se halla doblada segﬁnﬁ@

una linea transversal, quedando superpuestas las dos partes o |

zonas definidas por la misma, y se halla arrollada en espiral a

partir de la expresada 1{nea central de doblez, que constituye

el dnima del conjunto, guedando aproximadamente situada sobre el

eje del cuerpo de forma general cilindrica obtenido. |

2 = Galleta perfeccionada.

Consta la presente Memoria Descriptiva de
cuatro hojas mecanografiadas, escritas por una
sola cara, numeradas del 1 al 4, con sus 1ineas
numeradas, a su vez, de cinco en cinco y de dibu=-"

Jos anexos.
Barcelona, 2 1JUL, 1972
P. A+
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FIG. 2

Barcelona, 2 1 yy1. 1972
P. A.
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, ;;Escalo variable

Hoja unica
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