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S E C C IO N  T E C N tC A  

CLAS'FC ACTON ). P. C.
CLASE ^  ^ S " ________
9U8CLASE C> ________

M O D E L O  D S U T I L I D A D  

por VEINTE años

en España, a favor de la firma INDUSTRIAS METALICAS 

CASTELLO, S.A. entidad española, residente en BARCE 

LONA, c/Arte, 98 (Guinardó), el cual se refiere a: 

"TARRO PARA CREMAS".
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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

La invención y esta memoria descriptiva de 

la misma, se refieren a un nuevo tarro para crema,la 

cual puede ser extraida por aumento de presión en el 

interior del recipiente, lo que determina su salida 

al exterior a través de orificios previstos en la ta 

pa.

Por ello, pues, el tarro propuesto, consti, 

tuye una novísima realización, radicalmente diferen­

te de cualquiera otra convencional conocida, y median 

te la que se obtienen señalados beneficios y ventajas 

de todo orden.



De modo fundamental, el tarro para cremas 

propuesto, presenta la particularidad característi­

ca de contar por lo menos con una aleta dispuesta en 

sentido radial, que ocupa desde el fondo hasta la par 

5,- te superior.

Sobre el tarro se adapta por encaje margi­

nal una tapa de cobertura, que resulta giratoria, y 

posee por lo menos una pala, también radial y situa­

da desde su parte inferior hasta el fondo.

10,- Esta pala de la tapa, queda superpuesta a la

aleta del fondo cuando el envase está sin estrenar y, 

claro está, lleno de crema. Cuando se desea tomar una 

parte de esta crema, el usuario o usuaria del tarro,de­

be girar levemente la tapa respecto al tarro, con lo - 

15,- cual, la crema al verse sometida a un exceso de presión

por reducir el volumen de almacenamiento el desplazamien 

to angular de dicha pala, tiende a salir al exterior, 

circunstancia que materialmente verifica a través de 

uno o más orificios dispuesto al efecto en, por e¡jem- 

20,- pío, la propia tapa.

La particular disposición citada, puede ver­

se favoredida desde un punto de vista material y de pre_ 

sentación, disponiendo el recipiente de lo que constitu 

ye el tarro propiamente dicho y hasta ahora descrito,en 

25,- el interior de un envase adecuado, con lo cual, el con­

junto gozará de un doble fondo y de unas dobles paredes 

laterales, con cámara de aire intermedia.

Sobre este envase exterior citado, cabe adap­

tar idóneamente una tapa adicional, exterior, que al cu 
30,- brir la giratoria del tarro propiamente dicho, protege
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implícitamente los orificios de salida de la crema, 

tuados en la tapa giratoria del tarro que contiene el 

producto.

Desde luego, esta solución apuntada de envase 

exterior para el tarro y de tapa exterior para dicho en 

vase, son soluciones muy ventajosas, pero que no resul­

tan básicas ni desde luego responden a la esencialidad 

de la invención, que radica, según se ha comentado al 

principio en que:

En el interior de un tarro cerrado por abajo 

y abierto por arriba, existe solidaria, al mismo por 

lo menos una aleta, dispuesta en sentido radial desde 

su borde superior hasta su fondo.

Este tarro se cubre con una tapa giratoria, 

que ajusta sobre ól a través de un acoplamiento mutuo 

periférico.

La tapa giratoria citada posée la peculiaria- 

dad de contar con unos orificios de paso y asimismo se 

distingue por poseer inferiormente por lo menos una pro, 

yección plana, a modo de pala radial, que ocupa desde el 

centro hasta el fondo del tarro, siendo capaz de quedar 

superpuesta a la pala del tarro mencionado, cuando el en 

vase lleno de crema y de desplazarse angularmente cuando se 

gira la tapa que la comporta, con lo cual, al reducirse el 

volumen de almacenamiento, se crea una sobrepresión que o 

bliga a la crema a salir al exterior por los orificios de 

la tapa.

Una vez se haya comprendido con mayor claridad 

el conjunto del Modelo, otros detalles y características 

del mismo, se irán poniendo de manifiesto en el transcur30,-



so de la descripción que se da a continuación en la 

que se exponen los detalles más particulares del mo 

délo, como, asimismo de los medios que para su pueŝ  

ta en práctica pueden emplearse, Estos detalles se dan 

a título de ejemplo, haciendo referencia a un caso po 

sible de realización práctica pero el Modelo, no que­

da limitado, exactamente, a los detalles que aquí se 

exponen, debiendo ser considerada, por tanto, esta - 

descripción, desde un punto de vista ilustrativo y sin 

limitaciones de ninguna clase.

Una idea más amplia de la invención, la pro­

porciona la descripción siguiente en la que se hace re 

ferencia a la lámina de dibujo ilustrativo que a esta 

memoria se acompaña, y en la que de manera que un tan­

to esquemática y exclusivamente por vía de ejemplo se 

representan los detalles preferidos pnr el invento.

En estos dibujos, se usan marcas de referen 

cia semejantes, para indicar piezas, conjuntos o par­

tes, que se corresponden en las distintas vistas pre­

sentadas, cuyas piezas, detalle y organización se de­

finen de ana manera específica en el transcurso de e¡s 

ta memoria, y después, se concretan en las notas rei­

vindicatorías finales.

En estos dibujos.

La figura 18 muestra una sección axial ver­

tical de', un caso de realización del conjunto propuejs 

to.

La figura 28 representa una sección transver 

sal intermedia de la misma realización.
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Según se aprecia, la realización repre­

sentada está básicamente constituida por mi tarro 

-3-, de constitución tubular pero de fondo redon­

deado, en el cual existe una aleta radial -5- que 

nace de una generatriz geométricamente hablando y 

llega hasta el centro axial del envase, enlazando 

con el fondo.

En este tarro, existe superiormente un 

encaje periférico -8-, en el cual se adapta la ta 

pa -2-, que resulta giratoria y posee los orificios 

o pasos -7-. Esta tapa -2- comentada, posee proyec­

tada en sentido descendente la pala -6- que respecto 

abarro ocupa una posición radial y se cine a sus pa 

redes y fondo, con la menor holgura posible, ideal­

mente.

Con ello, al girarse la tapa -2- respec­

to al tarro -3-, se desplaza angularmente la pala 

-6- y ello obliga a la crema situada en el interior 

-9- del depósito del tarro, a salir al exterior a 

través de los orificios -7- de la tapa.

En la realización representada en los di 

bujos el tarro -3- está alojado ventajosamente en 

el interior de un depósito exterior -4-, al que se 

une en el fondo, mediante el núcleo proyectado -10- 

y en su periferia en la zona circunferencial de en­

caje -11-.

Por su parte, el tarro -3- citado, cuen­

ta con una zona superior roscada -12-, para recibir 

a una tapa exterior -1- igualmente roscada, que pro_ 

tege la tapa giratoria -2- del tarro y, por consi­

guiente, los orificios -7- de salida de la crema.
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Aún cuando en el caso de realización 

descrito y representado se muestra un tarro y 

una tapa provistos cada uno de una pala, es evi 

dente que el número de estos podrá ser mayor, por 

ejemplo podrán disponerse cuatro palas en lugar 

de una sola cuyas palas pueden disponerse en fa?- 

ma de cruz y girar al m&mo tiempo, cada pala de 

la tapa dentro de su correspondiente comporta-- 

miento formado en interior del tarro, el cual por 

consiguiente, en este caso estará dividido en cua 

tro compartimientos.

Esta realización evidentemente limita 

la capacidad del tarro pero tiene la ventaja de 

asegurar una mayor presión cuando se actúa el di¡3 

positivo, lo que la pasta salga con mayor unifor 

midad y con menor esfuerzo.

Se comprenderá fácilmente, después de ob 

servar los dibujos y la descripción precedente que 

la actual concepción proporciona una construcción 

sencilla y efectiva, suseeptible de poder ser lle_ 

vado a la práctica con gran facilidad, asegurando 

la obtención de una manufactura relativamente bara 

ta.

Este detalle de economía adquiere gran 

importancia si se considera en los términos de una 

producción en escala, ya que es evidente que el mer 

cado puede absorber en cantidades muy considerables 

el objeto que constituye la invención y cualquier pe_ 

queHo ahorro, logrado mediante la aportación de cier 

t§s mejoras durante su fabricación, puede adquirir

30,-
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1
elevadas proporciones.

Se reitera, que en objeto que constitu­

ye el actual Modelo, serán susceptibles de intro­

ducirse todas aquellas modificaciones de detalle 

que las circunstancias y la práctica puedieran aon 

se jar, siempre y cuando que, con las variantes que 

se introduzcan, no cambie, altere o modifique la 

esencialidad del invento descrito.

N O T A

Se declara como de novedad y propiedad 

para todo el territorio español, el contenido de 

las siguientes:

R E I V I N D I C A C I O N E S

13.- Tarro para cremas, que esencialmente 

se caracteriza porque el recipiente que contiene la 

orema, posee por lo menos una aleta radial^ que na- 

oe* del centro y del fondo y concluye en e^je axial 

del conjunto, verticalmente, y en el plano que limi­

ta el borde superior abierto, horizontalmente.

23.- Tarro para cremas, según apartado an­

terior, que esencialmente se caracteriza porque el 

recipiente que contiene la crema posee en su borde 

un encaje marginal, en el que se adapta, con posi­

bilidad de giro, una tapa de cobertura, que en la 

parte interior proyecta hacia el centro por lo me­

nos una pala, situada en sentido radial respecto a 

la tapa citada, alcanzando el borde y fondo del re­

cipiente mismo.
30,-
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33.- Tarro para creinas, según apar­

tados anteriores, que esencialmente se carac­

teriza porque cuando el tarro está sin estrenar, 

la pala o palas de la tapa se encuentran super­

puestas a la aleta o aletas del recipiente con 

lo cual, al ser girada la tapa y, por consiguien 

te, la o las palas a ella solidaria, respecto al 

recipiente, se reduce el volumen de almacenamien 

to de la crema alojada en el interior del tarro, 

lo que provoca un aumento de presión que determi­

na la salida de dicha crema al exterior a través 

de, por lo menos, un orificio situado en la pro­

pia tapa giratoria comentada.

43.- Tarro para cremas, según apartados 

anteriores, que esencialmente se caracteriza por 

que, facultativamente, el recipiente que contie­

ne la crema eátá situado en el interior de un en 

vase exterior, con el que viene a constituir un do 

ble fondo y una doble pared lateral, y el cual - 

se complementa con una tapa de cobertura exterior, 

que protege la interior giratoria y los orifi­

cios de salida de la crema en ella dispuestos.

53,- TARRO PARA CREMAS.

Todo ello conforme se describe y rei­

vindica en la presente memoria que oonsta de
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NUEVE hojas escritas a máquinas por una sola 

de sus caras y dibujos que la ilustran.

Madrid, 14 de julio de 1.972



A?f7*4¿ ./C4S 64376*4 .4 .3 , s.<a. á_L 0̂̂ 4 CA//64

!
j 6SC4Í-4 (/4 4̂/4 34-̂"


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



