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La ihvenoidén a que se refiere la presente Memoria,
oonstituye una novedad industrial, con caracteristicas y
ventajas gne la hacen merecedora del privilegio de explota-
cion ezclnaiva gne por ella se solicita, de acnerdo con las
prescripciones gne establece el vigente Estatuto de la Pro-
piedad Industrial de 26 de Julio de 1.929, texto refundido,
publicado en 30 de Abril de 1.930.
falta de productos edulcorantes, debido a las cir-
cunstancias anormales de cultivo gne disminuyen la producelo
10 de remolacha, hs determinado investigaciones dirigidas a
conseguir sustltutivos que remediaran esa necesidad alimen-
ticia. no habiendose logrado hasta el presente producto que
Sustituyera a la sacarosa integralmente ya que los consegui-
dos han procedido de dos ramas diferentes, bien de las glu-
15 oosas naturales y las obtenidas por hidrolizaoién de almido
nes, o bien de derivados del &acido ortosulfobenzoico. Los
primeros tienen un valor alimenticio similar a la sacarosa,
en odmbio su poder edulcorante es del 50% del azuoar usual
y ello dificulta y encarece su empleo, dificil, por otra
20 parte, pues se trata de productos liqguidos. Los derivados
del acido ortosulfobenzoico, oon enorme poder edulcorante,
carecen de todo valor alimenticio y ademas tienen un sabor
metalioo y en grandes cantidades resulta desagradable.
La aadolacian de un producto gluoosado seco y solido
25 al que se le adicionen derivados del &cido ortosulfobenzoi-
co, debidamente dosificados, permite la obtenciéon de un pro-
ducto:

a).-* con el valor alimenticio de la sacarosa.
-b).- oon el poder edulcorante de la sacarosa.

pudiéndola sustituir alimenticia y organolépticamente, lle-

30 nando una necesidad real y agobiante oual es la falta de azu-

car*
DE FABRICACION.-

Los productos gluoosados se obtienen por
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de caldos azucarados de frutas, como la dva, pasas, higos,
y de la inversion de almidones debidamente depurados y con-
centrados en au necesario.

La mezola de los derivados del 4oido ortoeulfobenzoi-
co a la proporcion del 3 al 0,80 por mil, se obtiene dilu-
yendo la cantidad necesaria en disolventes de evaporacion
tapida e incorporandolos al sélido gluoosado en estado de
division para su mejor e intima mezcla.

Hecha la descripcion precedente, es preciso afadir
que loo detalles de realizacion de la idea expuesta, pueden
variar, sin que por ello cambie la esenoia de la invencion,
que es la que”rse desprende de los parrafos que anteceden
y se reivindica en la siguiente

NOTA

Se reivindica como nuevo, de propia invencién el pro-
cedimiento industrial para conseguir un produoto pzuoaiado
a batee de glucosas, que se caracteriza por las particulari-
dades siguientes:

14.- Procedimiento industrial para conseguir un producto
azucarado a base de gluooea, caracterizado porque sé parte
de Saldos concentrados de divgpsas frutas en los que median
te Siembras y reposo se provooa la cristalizacién de la
glucosa.

Procedimiento, segun la reivindicacién is, caracte-
rizado porque por medio de centrifugaciones expresion se
Separan los cristales de las aguas madres, procediendo a un
Oécado dé 10S cristales por medio de aire.

&&.- Procedimiento, segun las reivindicaciones anteriores
caracterizado porque para compensar el débil poder edulco-
rante de la glucosa se le agrega una cantidad del derivado
imidico del acido ortosulfobenzoioO que previamente ha sido
diluido en”disolvente adecuado.

4é.- Procedimiento, segun las reivindicaciones anterioresL
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caracterizado porque el derivado imidioo del acido ortosul-
fobenzoioo ae”d en loa disolventes éter o alcohol eti-
lico.

5*.- Procedimiento, segun las reivindicaciones anterio-
res, caracterizado porque la disolucion obtenida del acido '
ortoaulfobenzoloo al ser incorporada a los productos gluoo-
sados permite Una mezcla intima de los dos productos impo-
sible dé conseguir por procedimientos mecanicos y en estado
solido.

6*.- Se reivindica, por ultimo, como objeto sobre el que
ha de recaer la latente de Invencion que se solicita, "PROC1
DIHIEKTO INDUSTRIAL PARA CONSEGUIR UN PRODUCTO AZUCARADO
A BASE DE GLUCOSAS".

Todo conforme queda desorito en la.presente Memoria,
que consta de cuatro paginas escritas a maquina por una
sola cara.

iaadrid, 12 de Febrero de 1.946
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