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MEMORTIA DESCRIPIIVA
‘ que 8e scompafia

a le solicitud de

a favor de S
D, ERNESTO T. AZORIN, residente en IA CORUSA, Cantén
Grande, 23

por

AZAFRANADAS EN COMERIMIDOS"

Inventor: El solicitante, de nacionalidad espefiola.
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ig inVencion a que Se refiere la presente Mewbria,  ,w

’tituye una novedad industrial, ason earacter{sticas y Venﬁa-

- ~3&8 que la hacen merecedora del privilegio de explotacién

exclusiva que por ella'ae solieita, de acuerdo con las pres=|
oripoionee que estableoe el vigente Eetatuto de la P10p1edad
Industrial de 26 de Julio fe 1 929, texto refundido ‘publi-

. eado en 30 de .é.bril de 1.930% _ ©

Kl procedimiento que Vvemos a” deaoribir, parte de unsg

. £étmule cuyoselementos in’cegrantee indicamos & continuagidn,

'expresando también les pr0porciones aproximadas en ls ‘que -
cada une integra el total. “,' "
AZEFTEN. e e teieeniaiietnaonsas .56 giamoa'
PIBIENtEassenrerrerereneennas 10 T
pClavo.......,...;..............'~10  "o
C11antT0B.svsevesesssdressnasns 20 "
fﬁﬁﬁ@mmunqnnuu”""4m‘““‘
 Amerillo 8ulfo-801d0.c.seeeesss 1o A'" v
Debemos indicar eomo antecedente neceaario, que egte

procedimiento tiende 1 reduoir al minimun el volumen total

de las distdntas especies empleadas en el arte oulinario,-

_eliminando de la semilla aquellas partes que en pada 1nter~

‘viénen en sus cualidades arométicas, estimulantes'y guste=

tivas, como son, los restos celulfsicos, las células pétreas
subepiteliales y demas componentes vegeﬁale371nactivo§'para
fines de oondimentaoién, logrando en cambio obtener un pro-'

duoto extraotivo dotado de la méxime actividad ¥ pureza, eusf'

"oeptiblevde gser dosifioadorgravimetricamente ¥y por tanto fa-

B

‘¢1lmente homogeneizable en el espesor de una masa“ aglntinan-

.%e que pueda servir de soporte a las mas’ Variadas especies

‘utilizadas en el arte culipario; lo que aparte de facilitar

considerablemente su mafejo, permite oonséguir 1ne mas exac-
ta-dosificacidn de estos aditamentos culinarios en la elgho-

raciﬁn de los diferentes manjares §y como oonsecuencia, ob~
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sabor 0 gusto exigido por un habito gustativo determinado

~momento ge utilizan,
‘ extracci6n que la qn{mica utiliza pars separar 1as subatand

"”aolventes adecuadoa en condiciones especiales de temperaturar
"ligadas en la: oondimentacion, ceden facilmente sus substan-

»pﬁlvéxiéaoi6n, a la accifn de una mezola disolvente aonst1é

-  'tu£da por tres partes de alcohol purisimo y una de eter

‘8¢ ha razonado, pueden ser utiligadas en minimasfcan%idades

“te y perfeotamente valorable,

pfécedimiento de fabrioaciénrreferido,y ondles soﬁ:sus eonsiy

.que ia,patente que . se solicita se conceda al objetOJQe»evitar'

" dos. -

182250

tener repetidamente aon uns preoisién casi matematica} e:

eosa que no se suele alcanzar con los productos impuros e

ineconastante pr0porcién\de subatanciae actifaa qﬁefhaSta-el
Ia técnica- del solicitante ge basa en los métodos de
cias solubles de los compuestos organicoa valiéndose de di-]

Después de repetidas esperienciaa, el solicitante ha, -
llegado’'a la conclusidn de que la mayoria de las espeoies’ nt&

cias activas sépidas, despugs de ser sometidas,'previa'fina_

igualmente puro. 4z operacidn se efectia en aparato de éxtrai
qién'de Shoxlet & una tempé}atﬁra no super;or‘gras'gradbs;
finalmente se evapora el disolvente en ﬁn oristalizato® a
la tempeiatura de 40 grados, obteniéndbde-de esta forma un rg

giduo constituido precisamente por aguellas sustanciss aromid

tices & .que deben su acdidn las especies citadas 'y que como -

que distribuidas en adeouadas proporciones,en,ﬁna'masaraglt-r

tinante en forma de pfldoras, su accién mers siempre constans .

~ Queda expuesto en lo gque antecede, en qué consiste el

dérables wentsjas, en considerscidn a las cuales esperamos

féciles imitaciones,ya Qpe,gl 9r6dueto qne'se trata de fa-

bricar ha de adquirir una endrme.difnéi6n én.todoavlosshéroa-

Hecha la‘deacripcién"prehedsnte,ﬂgﬁ%%reéiéﬁ‘éﬁadif que
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A??; o 1| 1os detalles de realizacién de la idea*ex@ueata;'pﬁéﬁen’vaée}
o riar; gin que por ello cambie la esenocia de la invencidn,

que es la que se desprende de los parrafcs que snteceden y lg ,j
70 I que se reivindica en la siguiente - o B
- | | o T A ... |

En resumen: La Patente de Invencidn cuyo registro se

80licita, recaers sobre las reivindicaciones siguientes: -

1¢,~ Procedimiento de fabricacién de especiad amarillas azay

75 franedas en comprimidos, caracterizado porque se efectﬁa a
base de la férmtle siguientes: o - - -
Azafran 60 gramos.~ Pimienta, 10 gramos,-Clavo, 10 gfg.

et e oim iy st ot

‘mos.- Cilantros, 20 gramos.- Hierbabuena, 10 gramog.- Amari-
1lo sulfo-foido, 10 gramos. | A
80 28,~ Frocedimiento segun la reivindioacién primera, carac-
tqrizedo porgue las especias Sse someten & uns fing pulveri-
. o ‘zacidn, y después a la accidn de una mezcla disolvente . cong=
| tituida por tres partes de aleohol pur{simo y una de eter
igualmente puro, efectudndose esta operacién en‘un;aparato de
85 || extraceidén Shoxlet a una temperatura no superior a 85 grados,| |
.82, Pio&edimiento, gegin las reivindicaciones anfgriores,
| caracterizadd porque, efeotgadas.las bperaciones'pieaedentea,
ge evapora el disolvente en un ocristeligador a la temperatu-
ra de 40 grados, obteniéndoae’as{ un res{duo constituido por é
20 las sustancias aromatiocas a que deben su eocién les eapeciaa
| aitadas.

,J \ | -4!.- Ppocedimiento, segin lae‘reivindicéoiones enteriores, |
| oaractefiz;do porqué, une vesz obtenido‘el producto indicado,
se afiade a 61 el aglutinante necesario para darle ls fUrnm
956 o de p{ldorss o comprimidos que es la formgfhue he de ofreoer-
gse al merocado, ) -
58,~ Se reivindica, por fltimo, como"objeto sobre el que -

ha de recaer la Patente de Invencién qnerae éolicita,:PROCEo

DfMIENTG DE FABRICACION DE ESPECIAS AMARILLAS AZAFRANADAS EN
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'qﬁe,consta de eineco péginas esoritas a mdquina por una sols

Q8T8 .
Madrid, 10 de Febrero de 1,948
%I@ORS UNGRIA
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