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por "UN SISTEMA DE HORNO ELECTRONICO PARA EL TRATAMIENTO
DE ALIMENTOS, TOTAL O PARCIAIMENTE CONDIMENTADOS®, a favor
de Don Brich V. Zobel, de nacionalided suiza, domiciliado

en Barcelona, Paseo de Gracia, n2 93.

MEMORIA DESCRIPTIVA

Lea presente invencién se refiere a un sistems de
horno electrénico para el tratamiento de alimentos, total
0 parciaslmente condimentados.

El alimento precondimentado, total o parcialmente,
en el momento de ser solicitado para su consumo, se intro-
duce en un aparato de calentamiento electrénico, en el
cual las ondas emitidas, atravesando la mase del alimento,
elevan su temperatura por encima de la normal de su consu-
mo, completando la condimentacién y proporecionando el ci-
tado alimento, & temperatura adecuada, en un espacio de
tienmpo inferior a 70 segundos.

El presente invento es sumamente préctico, no solo e
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la vida doméstica, sino también en comedores en los éue exis-
te abundancia de piblico en horas determinadas, cuyoc pdblico
no dispone de tiempo libre para esperar la presentacibn de
una comida con la lentitud con que la sirven en los restau-
rantes corrientes.

El aparato en que se logran estos resultados es una
especie de horno, en el cual las ondas electrbénicas no efec-

tian calentamiento en ninguna parte de su superficie, es

‘decir, es un horno frfo; el calentamiento solo se produce

cuando estas ondas atraviesan la materia que se interpone
en su trayecto, cual es la vianda, a cuyo fin ésta se colo-
ca en bandejas o fuentes adecuadas. ‘

Para facilitar la explicacién, se acompafia a la pre—
sente memoria una lémine de dibujos, en la cuasl se ha repre-
sentado un caso de ejecucibén que se cita solamente a titulo
de ejemplo.

En el dibujo:

la figura 12 representa la vista posterior del horno
electrénico;

la figura 22 muestra la vista anterior del citado hor
no, desprovisto de su puerta inferior;

. 1la figura 38 indica la disposicién de gula de onda,
desde el oscilador hasta el interior de la comidaj;

la figura 42 muestra el conjunto en seccién, con in-
dicacién de los medios para modificacién de la impedancia; ¥y

las figuras 52 y 62 manifiesta una realizacién para

el mejor aprovechamiento del calentamiento, as{ como para

su uniformidad de reparticién.

Consiste este aparato u horno en una caja o mueble,

en cuya parte superior va la cavidad ~l1-, para el calentamien
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to, visible con claridad en la figura 22. El mueble estéd
dividgdo por un tabique horizontal -2-, sobre el cusl, ade-
més de la entrada del horno, existen las védlvulas o tubos
rectificadores -3-, teniendoc en -%~ la linesa de transmisién.
Los circuftos de mando se hallan a la derecha en —5—..Un
transformador -6—~ y un soplador de aire -7- completan esta
parte posterior del mueble. '

En la figura 28 se aprecia la entrada de la boca del
horno, en la parte superior. En la inferior, bajo el tabigue
-2-, 8e encuentran el bastidor de mandos electrénicos -8-.

La puerta del horno es manejada mediante pedal o
medio similar.

En la figure 32 se representa en -9- el oscilador
magnetron, en -10- el acoplador direccional, en -ll- un
conducto con hendidura para la lIinea, en -12- un transforma-
dor de barra, con tronco tripe, y en -13~ la cavidad de car-
ga de comestibdble,

Esta disposicién es la gufa de onda usada para la

. alimentacifén con energfa de frecuencia ultra alta, desde el

oscilador hasta la comida.

En la figura 42 se indica, como se verifica el ajuste
de ;a impedancia, el cual se verifica por la variacién de
longitud de la sonda de capacidad -l4-, asi como también de
la posicién de la comida C y de la longitud de la cavidad
en que ésta se coloca, cuya longitud suponemos ajustable
por la correcién en uno u otro sentido del tabique -15- y
-15bis~ de ambos fondos.

En las figuras %8 y 62 se muestra como se logra una
mayor eficacia en el calentamiento de los comestibles. Este

puede realizarse segin una forma normal, como indica la figu-



re. 68, pero si la cavidad se hace convergente, tal como
representa la figura 58, con la correspondiente correccién
de las partes de fondo, se obtienen resultados més completos,
dentro de la eficacia peculisr del procedimiento.

5. La banda de frecuencia méds adecuada para un calenta-
miento eficaz, sin temor a gue el voltaje llegue a un valor
que no pueda ser mantenido entre dos electrodos "arcing", es
de unos 1.050 me.

Como sea que la energia necesaria para calentar comi-
10, das desde 20 grados bajo cero a cero grados, es la misma,
aproximadamente, que la que requiere la elevacién de tempe-
ratura désde cero grados a 750.0., ge prevee el gistema para
que pueda calentar comestibles en estado congelado y descon-
gelado, ‘
15. La lfnea de transmisién desde el magnetrén (figura
32), estd dotada én ~1l- de una lfnea hendida para indicadores
en el ajuste de la impedancia. o
Le invencién, dentro de su esencialidad, puede ser
llevada a la prdctica en otras variaciones, a las cuales al-
20, canzaré igualmente la proteccién que se recaba. Podré, pues,
ger construfdo en aparato en la forma y tamafio mds adecuado,
‘confeccionada y congeladas la vianda por los medios mds conve-
niente, empieando circuftos electrénicos en consonancia con
el grado de preparacién de la vidna, puesto gue todo queda

25. comprendido dentro del espiritu de las reivindicaciones.
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Descrito el objdtoc de la invencién, lo que se decla-

ra como no practicado ni puesto en ejecucién en Espafia, com-
prende las siguientes reivindicaciones:
- 12,.- Un sistema de horno eléctrénico para el trata-
S5e miento de alimentos, total o parcialmente condimentados, ce~
racterizado por el hecho de actuar sobre los alimentos,
total o parclalmente condimentados y congelados, una irra-
diacién por ondas electrénicas emitidas por generadores,
dispuestos frente a una cémara de coccién, cuyas ondas,
© 10, atravesando a la materia a tratar, elevan la temperatura
de la misma, sin producir en el resto de la cémara ningin
aumenitoc de temperatura.
22, Un sistema segin la anterior reivindicacién,
en el cual, el aparato en el gue se logra la calefaccién
15, ' por ondas electrénicas, consiste esencialmente en un osci-
lador magnetrén, con un acoplador direccional, un ajusfador
de impedancia, un transformador de barra con tronco triple
¥ una cavidad para colocar la vienda en banddja adecuada.
" %8.. Un sistema segén las reivindicaciones anterio-
26. res, en el gque, el ajuste de la impedancia se logra median-
te una sonda de capacidad, la cual puede corregirse en po-
sicién, asf como también por correccién potestativa del vo-
lumen o longitud de la cdmara de calentamiento de la vian-
da, y aén por la posicién relativa de ésta.

25. 48,.~ Un sistema segin las reivindicaciones preceden_
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tes, en el cual, la cédmara de calentamiento tiene dos de
sus paredes méviles a voluntad, siendo su forma, preferi-
blemente, convergente hacia el lado de colocacién de la
vianda a calentar. *

58,- Un sistema segin las precedentes reivindicacio-
nes, en el cual, la disposicién mds adecuada del aparato
consiste en un armario o musedble, en el cual existe una cavi-
dad o boca para entrar por élla los platos con los alimentoa
cu&a boca se cilerra por puerta movida & pedal,'llevando en
su interior, en uno o varios pisos, los aparatos indicados,
tales como védlvulas o0 tubos rectificadores, circuftos de
mando, transformador, bastidor de mandos electrénicos y un
insuflador de aire. ‘

62,- Un sistema de horno electrénico para el trata-
miento de alimentos, total o parcielmente condimentados.

Segin se describe y reivindica en la presente memo-
ria descriptiva, que consta de seis hojas, foliadas y es-
érites a mdquina por una sola cara, acompafiadas de une lé4mi-
na de divujos.

ladrid, & 9 de febrerc de 1948.
ERICH V. ZOBEL,

P. &. dikiln iSERMN
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Jaipe Isery
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