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SE CHCION TERC NICA
QLASIFCACION |, P. C.

DCLAE_ A YT

SURBLASE

MODELO
"DEB
UTILIDAD

por *PARRTILA-ASADOR PERFECCIONADA®, .a. favor de Don JORGE

ROOA NAVARRO, de nacionalided espaflola, con domicilio en
BARGEIONA, celle Lauria, nd 123.
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MEMORIA DESCRIPTIVA

-

El presente modela de utilidad se refiere a una pa=-
rrilla&sador perfeccionada;

M&s concretamente, en la invencion g6 ha ideado una
parrilla—aaador que permite no ta!l solo ls doble funcidn in~-
dicada de “parrilla* propiamente dicha, (hoy mds bien cono-
c:f_,da. como ﬁarbacoa); y la de "asadar®, mediante una fuente
de celor inica, @adera, carbdn vegetal, etc.), construida,
situada y concebida en forma que permite sinultanear la fun-
qién‘de ?parrillaf, por su parte superior y horizantal, con
la de fa;ador'f, por su parte frontal y verticel, permitien~
do asity simuiténeamente, como se ha dicho, la perfecta si-

tuacidn ds los alimentos que deben ser hechos a la parrilla
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" oas aob, respectivaments y al mismo tiempo; sine que, dicha

inyencién permite ademds, mediante la sencille adicién de una
pieza superior, a modo de paravientos, y una pieza de parri-
1lla complgmentaria, la ampliaoiég de su conjunto, lograndose,
por tanto, una mayor capacidad del dispositiva y especialmen-
te de su espacio destinado a conteqar el combustible, consi-~
guidndose por tanto un mayor volumen y duracign del elemento
caldrioco destinado a su funciénvde par:illa-asador;

A su vez, la posibilidad de distinta colocacion de
las parrillas mdviles de que esta dotado el modelo, en los
respectivos enocajes provistos para las mismas, permiten si-
tuarlas en forma tal, que el espacic total contensdor del
combustible, pueda ser a su vez reducide a voluntad, con el
consiguiente ahorro del mismo, en el caso concreto en que el
dispositivo se desse emplear solamente pare su funcidn de "pa-
rrilla® propiamente dicha, o para la de asado unicamente, o
sea, en este {ltimo supuesto, con la fuente de calor situada
en sentido prefercntemente vertical y con los alimentos a
asar situados a su vez, paralelamente frente a la misma, en
forma suspendida para permitir su correcto movimiento rota-
toria, frente a la fuente de calarQ

 Por iltimo, asimismo estd previsto, dado el disefio y
tamafio de las parrillas méyiles, que las mismas, en su posi-
cién vertical, permitan el acoplamiente de una pantalla con
fuente de calor por rayos infrarrojos, bien eléctricos o bu~
tano, eto; que implican en gque el propio aparato pueds ser-
virse de dstos otros sistemas caldricos para cumplir funcio-
nes de tostador, parrilla o asador, indistintamente, pudien-
do ademas la expresada pantalla situarse a mayor o menor al-

tura, con relacidn a la base de la carcasa, segin se estime
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Gon el fin de facilitar la explicacidn, se acompaila
a la presente memoria descriptiva de una légina de dibujos
en la que se ha representado un caso de realizacidn que se
cita a tftulo de ejemplo.

En los dibujos: '

La figura 1, representa una perspectiva eh desplece
del conjunto de la parrillapasador.

~ Ia figura 2, corresponde a una viste esquamamioa.del

dispositivo, en su posicidn mds simplificada, relativa a la
de parrilla.y'asador; .

La figuras 3; es una visia similar a la anterior, en
la cual se ha afiadido una piezs superiar complementaris a
mahera de paravisntos, asi ocomo una pieza de parrille comple~-
nentaria que contribuye a incremsentar el volumen destinado a
contensr el combustible, lograndose una mayor superficiec ver—
tica; radiante para el asado de alimentos suspendidos situa~
dos frente a la referida superficie;

La figurs 4, muestra una vista similar a la anterior,
en la cual el dispositivo realiza la funcion de asador de a-
limentos suspendidos paralelamente frente a la superficie ver=-
tioal radiante, quedando eliminada la funcidn de parrille,
para lo cual el volumen contenedor del conbustible'éa ha re~-
ducide con el objeta de lograr una meyoxr economia del mismo.

‘Haciendo refersncia a las figuras, se aprecia en su
realizacinn una parrilla-asador que comprende un cuerpg =l-
de :b:ma.paralelepipadica recta rectangular, abierto por su
base superiot ¥ lateral frontal, cuya cusrpo orea una odmara
de coociqn..

En la cara exterior de sus laterales -2~, se prevan
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Y mnas asas -3-, yen su tondo externo axisten oe.squilloe hen~—

bra =4~y roscadoa para recib:lr a loa terminales roscados ~5-
de las patas de quita y pon -5‘-. ,

En uno de los bordes de los latera.les -2-. existe
una ranura abierta y oblicua que conforme dos cunas circu-
lares -6-, que actian como apoyos cojinete pera el cuellc
estrangulade -7~ del espeton -8-, permitiendo dichas cunas
en cooperacidn con los orificios -9~ del lateral opuesto,
sendas posiciones de trabajo del espetdn -8-, el oual estd
pmﬂsm' de mango -10~, de material aislante y que gueda ex-
terior a la cdmara.

El espetan es de eeccie;n cua.drada ¥ temina en una
punta piramidal que se inserta axialmente en el eje tubular
cuadrado -ll=, gue gira acoionado por el electromotor -12-,
que puede ser alimentada bien por corriente de red, bien por
pllas secas o cual_q_uier otra fuente de energ:[.a.

' La base del cuerpo =l-, éomprende un tabigue divisor
~13~, de poca altura. Entre dicho tabique ~13~ y el lateral
de fondo -l4~, se constituye un departamenie para el combus-—
tible. | ”

Dicho departamentc se conforma con una ‘plura:l:ldad de
parril],as,' o bien planchas pqrforad.aé, convenientemenie com~
binada_s, que integran el recepta'culo contenedoxr de la lefia o
brasas. Para la formacion de este receptapulo existen las
perrillas o planchag -15-16~l7- y —18-

~ Ia parrille o plancha bandeja =28, realiza excluai-
vauente la funcidn de parrilla propiamente dicha, estando pro-
vista de un apéndice de asido —l‘}-.}

Le parrilla -:!.'t- puede constituir indistintamente

un fondo horizontai, tel como se represenia en la figurs 2‘,
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que de:s canse sobre las aletae -20-», eonst:ltuynndose entre
dicha parrilla -17- y la base del cuexrpo -l-, una camare co-
lectora de cenizas, provista de orificios -21-, pa.ra paso
del aire; o bien un frents vertical, tal como ae repreeenta
en la figura 4, al deslizar en las guias -22-. B

|  Iae parrillas -15- ¥ -I.Gn, 80 oomplementan ontre st
para foma:c un frente vertical, tal cono se representa en
la figura 3.. _Para ello-, la parrillas -15-, oomporta unas es-
pigas -23r~ que se insertan en los casquillos -24- del ele-
mente -»16-. Por otra parte, ambas parrillas -15- =16~
pueden utilizarse :i.ndependientementa, segsm las figuras 2
y._41!___ En efecto, en la figura 2, la par;:illa_.-lsa, constitu~
ye el frente vertical de sustentacidn del departamento de
oombhgtih!..e; En la figura 4, la parrilla -16-.'; forma el
frente posterior vertical del departamento reiducidq de com=
bustible, mientras que el elsmento 15wy conétituye el fon-
do de dicho departamento. '

o m cuerpo -l-, aumenta su capacidad con eI paravien—~
tos -25-», dotada de asas 26~y do pestaﬁas -2?-, gque se in-
sertan en unos ojales en puente -a&-,..

Este pgravientos presenta une pestafia corrida ~29=;
similar & la pestafia -30,— del cuserpe =-l=~, sirviendo ambas
como soporte de la parrj.lla. horigontal ~18, provistas ambas
pestafiag de dientéa -29’ -30' respectivanente que evitan
el deslizamisntoa de la parrilla.-band.eja -l&-.

) Bas guias ~31=, estdn destinadas a recidir a la pa-
rrilla posterior -l6= del departamente de combustible, cuan-
do situads en dichas muescas -;31- se utiliza para eu funcidn
redactora a que se refiere la figura 4. _

Entre el tabique divisor -»13- y el borde 11bre del
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‘ :'cuasr_po -1-, 88 constituye un espacio -32-, para la bande;je.

colectorg de jugos -33-.‘ .

| Bl modelo, dentro de su esencialidad, puede ser lle-
vado a la practica en otras formass de realizacidn que difie-
ran en detalle de la indicada & t{tulc de ejemplo en la des—
cripcidn y e las cuales alcgnzarq'. igualmente la proteccidn
que so.reca'ba'. Podra, puee} construirse en cualquier forma
y tamafio, con 1os materiales mds adecusdos, por quedar todo
ello comprendido en el espiritu de las reivindicaciones;

= 0=
NQTA

Daserito el objeto y ntilidad de la presente inven-
cion, J.o que se declara como no divulgado ni practicado en
Espafia, comprende las siguientes reivindicacioness |

o 15‘ - Parrilla-asador perfeocionada, del tipo que com~
prende una camara de coceidn formada por una base roctangular
dotada de una pared apaisada de fondo y dos laterales a es-
cuadra paralelos, en uno de los cuales existe una ranura a-
bierta teminada en unas cunas de apayo circulares para ser-
vir de cojinete para el cuello de un espet‘én que se dispone
transversal a dicha camara, provisto dicho espetén en un ex-
tremo de un mange de asida y en el opuesto de una pﬁnta tron-
copiramidal que realiza una fijacion en cuadradillo al intro-
ducirse en un _eje tubular cuadrado que gira accionada por un
electromotor situado exterior a la cdmara de coccidn y fija-
do en el lateral de 6.91:&'," realizén&oae la citada fidacio'n en-
tre el eapemn y el eje motriz a travez de or:l.fioios del la=-
teral comspondienta, cmcEERIZADA eaenoi&lmante por el he-
cho de preverse en la base de la cama.ra de cocoim un tebique
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transversal de poca altura, entre cuyo tdbiqpe y el plano
de fondo de la camara se constituye un departamento para ubicm ;
cinn del combustible y un depesito colector de cenizas, forma-' 
do por una ‘parrilla de fondo que asienta sobre pestaﬁas de |
lqa lateralea ds la camara linitadas por el tablque trans»
versal citado, y por una parrills vertical que se dispone en
gufas tambien verticales de los laterales de la cdmara, que-
dando cerrado superiormente el referidoe departamento por la
pa:rilla'pxopiamente dicha para asado de alimentos por con-
tacto; ‘

28, -vParrilla-asador, segun la anterior reivindica~
oiun, caracterizado porque la citada camara se complementa
equqn paravientos, formade por un ladomdemfondo ¥ dos late-~
rales & escuadra paralelos entre si, que se yuxtaponen sobre
los laterales de la camara, fijandose establemente a la mis-
na, e incrementado la capacidad de la cdmara y del departa-
mento de combustible, ligeramenteé més ancho que la camara
para que.pqpéitaléi ser desmontado su acoplamiqnto 0 encaje
en las paredes del cuerpo DPrincipal o cdmara de coccién re-
dueiendo el volumen total del dispositivo para su mnés cdmodo
traslado. _

33.-Parrilla-esador, segun la anterior~reivindica-
cidn, caracterizado porque a lg parrilla vertical del depar=
tgpepto de combustible se le adiciona una parrilla auxilisr
gpelaloahza4segsiblqmente casl la altura total del paravien-
tos, constituyendo esta parrilla auxiliar el apoyo para la
perrilla horizontal propiamente dicha para asado de aliuen-
tos por contacto, ampliando consiguisntemente la capacidad
de la cdmara contenedora del combustible del dispositivd}

48 .- Parrilla-asador, segin las reivindicaciones 1 =
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3 carac‘h&riza.aa porque el ‘depaptamento de combustible pusde
asi mismo reducir su capacidad con auxilic de unas gufas ver-

ticeles intermedias entre las antqé descritas y la pared de
fonda ds la odnera, en cuyes gufas intermedias se diapone la

5';' parrilla vertical citada en ls reivindicacien 1, mientras que
en las guias verticales mis alejadas de la pared de fonde de
la cemare ae diapone vertica.lmanta la parrilla que antes in-
tegraba el fondo del departamenta», constituyendo ahora dicho
fondo, la parrilla adicional. citada en la reivindic&cinn 3.

lq; 53,- Parrilla—asador pemfeccionada.

' _ Begin se describe y re:f.v:lndica en la presente memoria
deacmtiva que consta ds ocha ho:]aa foliadas y escritas a
mgquina por una sola de sus caras, acompafiadas de los dibujos

‘ re‘glamsntarioq;

15. Madrid, a 2§ JUN. 1972

P. 8. lemﬂ msc‘“!
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