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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad se refiere a tina pa­
rrilla-asador perfeccionada.

Mas concretamente, en la invención se ha ideado tina 
pa¡rriUa¡-asador que permite no taP solo la doble función in­
dicada de "parrilla* propiamente dicha, (hoy más bien cono­
cida como barbacoa), y la de "asador*, mediante una fuente 
de calor-única, (nadera, carbón vegetal, etc.), construida, 
sitnada y concebida en forma que permite simultanear la fun­
ción de *parrilla*, por su parte superior y horizontal, con 
la de "asador", por su parte frontal y vertical, permitien­
do así y simultáneamente, como se ha dicho, la perfecta si­
tuación de los alimentos que deben ser hechos a la parrilla
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* * * . * **o asadosy respectivamente y al misma tiempo; sino que, dicha 
invención permite además, mediante la sencilla adición de una 
pieza superior, a modo de papavientos, y una pieza de parri­
lla complementaria, la ampliación de su conjunta, lográndose, 
por tanto una mayor capacidad del dispositiva y especialmen­
te de su espacio destinada a contener el combustible, consi­
guiéndose por tanta un mayor volumen y duración del elemento 
calórioa destinado a su función de parrilla-asador.

A eu vez, la posibilidad de distinta colooación de 
las parrillas móviles de que está dotado el modelo, en los 
respectivos encajes provistos para las mismas, permiten si­
tuarlas en forma tal, que el espacio total contenedor del 
combustible, pueda ser a su vez reducido a voluntad, con el 
consiguiente ahorro del mismo, en el caso concreto en que el 
dispositivo se desee emplear solamente para su función de "pa­
rrilla" propiamente dicha, o para la de asado únicamente, o 
sea, en este ultimo supuesto, con la fuente de calor situada 
en sentido preferentemente vertical y con los alimentos a 
asar situados a su vez, paralelamente frente a la misma, en 
forma suspendida para permitir su correcto movimiento rota­
torio, frente a la fuente de calor.

Por último, asimismo está previsto, dado el diseño y 
tamaño de las parrillas móviles, que las mismas, en su posi­
ción vertical, permitan el acoplamiento de una pantalla con 
fuente de calor por rayos infrarrojos, bien eléctricos o bu­
tano, etc. que implican en que el propio aparato pueda ser­
virse de éstos otros sistemas calóricos para cumplir funcio­
nes de tostador, parrilla o asador, indistintamente, podien­
do además la expresada pantalla situarse a mayor o menor al­
tura, con relación a la base de la carcasa, según se estime
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conveniente.
Con el fin de facilitar la explicación, ee acompaHa 

a la presente memoria descriptiva de una lámina de dibujos 
en la que se ha representado un caso de realización que se 
cita a título de ejemplo*

En los dibujos:
La figura 1, representa una perspectiva en despiece 

del conjunto de la parrilla-asador.
La figura 2, correspondo a una vista esquemática del 

dispositivo, en su posición más simplificada, relativa a la 
de parrilla y  asador*

La figura 3, es una vista similar a la anterior# en 
la cual se ha aRadido una pieza superior complementaria a 
manera de paravientos, asi como una pieza de parrilla comple­
mentaria que contribuye a incrementar el volumen destinado a 
contener el combustible, lográndose una mayor superficie ver­
tical radiante para el asado de alimentos suspendidos situa­
dos frente a la referida superficie.

La figura 4, muestra una vista similar a la anterior# 
en la cual el dispositivo realiza la función de asador de a- 
limentos suspendidos paralelamente frente a la superficie ver­
tical radiante, quedando eliminada la función de parrilla, 
para lo cual el volumen contenedor del combustible se ha re­
ducido con el objeto de lograr una mayor economía del mismo.

Haciendo referencia a las figuras, se aprecia en su 
realización una parrilla-asador que comprende un cuerpo -1- 
de forma paralelepipádica recta rectangular, abierto por su 
base superior y lateral frontal, cuyo cuerpo crea una cámara 
de cocción.

En la cara exterior de sus laterales -2-, se prevén



ama# asas -3-** y en su fonda externo existen cas quillas hem­
bra -4— . roscados para recibir a loa terminales roscados -5- 
de las patas de quita y pon -5*-.

En uno de los bordes de los laterales -2-, existe 
una ranura abierta y oblicua que conforma dos cunas circu­
larás -6-, que actúan oomo apoyos cojinete para el cuello 
estrangulado -7- del espetón -3— , permitiendo dichas cunas 
en cooperación con los orificios -9- del lateral opuesto, 
sendas posiciones de trabajo del espetón -3-, el cual está 
provisto de mango -10-, de material aislante y  que queda ex­
terior a la cámara.

El espetón es de sección cuadrada y termina en una 
punta piramidal que se inserta axialmente en el eje tubular 
cuadrado -11-, que gira accionado por el electromotor -12-, 
que puede ser alimentado bien por corriente de red, bien por 
pilas secas o cualquier otra fuente de energía.

La base del cuerpo -1-, comprende un tabique divisor 
-13— , de poca altura. Entre dicho tabique -13- y  el lateral 
de fondo -14-, se constituye un departamente para el combus­
tible.

Dicho departamento se conforma con una pluralidad de 
parrillas, o bien planchas perforadas, convenientemente com­
binadas, que integran el receptáculo contenedor de la leña o 
brasas. Para la formación de este receptáculo existen las 
parrillas o planchas -15-16-17- y -1&-.

La parrilla o plancha bandeja -18-, realiza exclusi­
vamente la función de parrilla propiamente dicha, estando pro­
vista de un apéndice de asido -í9-4

La parrilla -17-, puede constituir indistintamente 
un fondo horizontal, tal como se representa en la figura 2,



que dea cansa sobra las aletas -20-, constituyéndose entre 
dicha parrilla -17- y la base del cuerpo -1-, una cámara co­
lectora de cenizas, provista de orificios -21-, para paso 
del aire; o bien un frente vertical, tal como se representa 

5. en la figura 4, al deslizar en las guías -22-<?
Las parrillas -15- y  -15—, se complementan entre sí 

para formar un frente vertical, tal como se representa en 
la figura 1* Para ello, la parrilla -15-, comporta unas es­
pigas -23-. que se insertan en los caequillos -24— del ele- 

10. mentó -16—. Por otra parte, ambas parrillas -15-y  -16-, 
pueden utilizarse independientemente, según las figuras 2 
y  4+ Bn efecto, en la figura 2, la parrilla -16-, constitu­
ye el frente vertical de sustentación del departamento de 
combustible. En la figura 4, la parrilla -16-, forma el 

1$. frente posterior vertical del departamento reducido de com­
bustible, mientras que el elemento -15-*, constituye el fon­
do de dicho departamento.

El cuerpo -1-, aumenta su capacidad con el paravien- 
tos -25-, dotado de asas -26- y de pestahas -27—, que se in- 

20. sertan en unos ojales en puente -2S-.
Este paravientos presenta una pestaña corrida —29—, 

similar a la pestaña -30— del cuerpo -1-, sirviendo ambas 
como soporte de la parrilla horizontal -13, provistas ambas 
pestañas de dientes -29*- y  -30*- respectivamente que evitan 

25. el deslizamiento de la parriHa-banda j a —18-.
Las guias -31-, están destinadas a recibir a la pa­

rrilla posterior -16- del departamento de combustible, cuan­
do situada en dichas muescas -31— se utiliza para su función 
reductora a que se refiere la figura 4.

T-Q. Entre el tabique divisor —13— y si borda libre del



cuerpo -í-*, se constituye un espacie -3̂ - para la bandeja

colectora de jugos -13**.
El modele, dentro? de su. esencialidad, puede ser lle­

vado a la práctica en otras formas de realización que difie­
ran en detalle de la indicada a título de ejemplo en la des­
cripción y a las cuales alcanzará igualmente la protección 
que se recaba. Podrá, pues, construirse en cualquier forma 
y tamaíto, con los ¡materiales más adecuados, por quedar todo 
ello comprendido en el espíritu de las reivindicaciones.

N O T A

Descrito el objeto y  utilidad de la presente inven­
ción, lo que se declara como no divulgado ni practicado en 
Espada, comprende las siguientes reivindicaciones*

!&.- Parrilla-asador perfeccionada, del tipo que com­
prende una cámara de cocción formada por una base rectangular 
dotada de una pared apaisada de fondo y dos laterales a es­
cuadra paralelos, en uno de los cuales existe una ranura a- 
bierta terminada en unas cunas de apoyo ciroulares para ser­
vir de cojinete para el cuello de un espeten que se dispone 
transversal a dicha cámara, provisto dicho espetón en un ex­
tremo de un mango de asido y en el opuesto de una punta tron- 
copiramidal que realiza una fijación en cuadradillo al intro­
ducirse en un eje tubular cuadrad^ que gira accionado por un 
electromotor situado exterior a la cámara de cocción y fija­
do en el lateral de ástaí realizándose la citada fijación en­
tre el espetón y el eje motriz a través de orificios del la­
teral correspondiente, CARACTERIZADA esencialmente por el he­
cho de preverse en la base de la cámara de cocción un tabique
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transversal do poca altura, antro cuyo tabique y ol plano
de fondo de la cámara se constituye un departamento para ubicá¡ 
ción del combustible y un depósito colector de cenizas, forma­
do por una parrilla de fondo que asienta sobre pestañas de 
los laterales de la cámara limitadas por el tabique trans­
versal citado, y por una parrilla vertical que se dispone en 
guías también verticales de loa laterales de la cámara, que­
dando cerrado superiormente el referido departamento por la 
parrilla propiamente dicha para asado de alimentos por con­
tacto.

28.- Parrilla-asador, según la anterior reivindica­
ción, caracterizado porqus la citada cámara se complementa 
con un paravientos, formado por un lado de fondo y dos late­
rales a escuadra paralelos entre sí, que se yuxtaponen sobre 
los laterales de la cámara, fijándose establemente a la mis­
ma, e incrementado la capacidad de la cámara y del departa­
mento de combustible, ligeramente más ancho que la cámara 
para que permita ser desmontado su acoplamiento o encaje 
en las paredes del cuerpo principal o cámara de cocción re­
duciendo el volumen total del dispositivo para su más cómodo 
traslado.

38.- Parrilla-asador, según la anterior reivindica­
ción^ caracterizado porque a lg parrilla vertical del depar­
tamento de combustible se le adioiona una parrilla auxiliar 
que alcanza sensiblemente casi la altura total del paravien­
tos, constituyendo esta parrilla auxiliar el apoyo para la 
parrilla horizontal propiamente dicha para asado de alimen­
tos por contacto, ampliando consiguientemente la capacidad 
de la cámara contenedora del combustible del dispositivo.

48.- Parrilla-asador, según las reivindicaciones 1 a
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caractarizade porque el departamento de combustible puede 
asi mismo reducir su capacidad con auxilio de unas guías ver­
tical** intermedia* entre las antea descrita* y la pared de 
fondo de la o amara, en cuyas guía* intermedia* se dispone la 

5. parrilla vertical citada en la reivindicación 1 , mientras que 
en las guías verticales más alejadas de la pared de fondo de 
la cámaras* dispone verticalmente la parrilla que ante* in-
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