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MRMORIA DESCRIPTIVA 

p a r a  a d i o i t a r

P A T E N T E  DE I N V E N C I O N
a a

E S P A Ñ A  

p o r  V E I N T E  a a a a

a  n o c i r á  d a  A M E R I C A N  C Y A N A M D  C O i E A N Y ,  a a t  i d a d  n o r t a a m a r i o a n a ,  

e s t a b l e o i d a  e n  30,  B o o k e f e l l e r  p l a z a ,  N u e v a  Y o r k ,  N . Y . ,

ESTADOS UNIDOS DE AMERICA, por:
"MEJORAS INTRODUCIDAS EN LA PREPARACION DE 

"COMPO SldONES-FUNGIC IDAS".

El presante invanto aa refiera a nejaras an pr^pa- 
raoiónea fungióidaa y ana aspaoialmanta a prooedimiantea da 

controlar a l datar loro da loa frutos da Citma.
Muchas tentativas ae han haoho para encontrar aa tra
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t  amianto que disminuye e l deterioro de dicho a frutóse 

Organismos que pudren e l  extreme,Aol cabo, infectan habí* 

tualmqntc #1 "botón" del fruto algdn ti^npo antes de co- 

garlo paro permanecen inactivos hayts dqrpués da la  cOM^

 ̂ * cha# al paso quq otros que producen los mohos azul y ver*

de infectan rozaduras del fruto después do la  cosecha# 

Anteriormente se ha empleado p-or 1c comdn bórax como tra*

*tamiento de inmersión para al centró 1 de las padre daníbres 

As elmacínnje, aunque no es demasiado eficaz páre centro*

10 1er e l deteriore del extreme- del cabo*'

Ahora so ha Aet cubierto qua la  2*amin^iriAine 

y sus sales son 'agante? eficaces para a l control de or* 

g¿mismos( que determinan la  podredumbre da frutos Citrus.

Las sales da 2-amlnOpüidina qg  ̂ han resultado 

1$ espseialm&nta efioaco.s para controlar ($1 deterioro da los 

frutos de Citrus, ennp.miden s i formato, acetato, sulfa­

to , clorhidrato, fosfato y borato#

La 2-sminopiriAina es un sólido crista lino blan­

co que se funde a $6^C. La baso lib re  y también sus 

20 ' ' salas, son ultimante solubles en agua, y puedan usarse

disolviéndolas en el. agua empleada para lavar al fruto de 

Citrus*

Bates a gen tas fungicidas son compatibles con 

las emulsionas acuosae As cera que comunmente se emplean 

2$ para revestir loa frutos de Citrus fréneos* La Faten* 

te  da los E.U*A# 2#26122$ desatibo un nAmaro de gotas emul­

siones da cara* 3@ punten usar en combinaciones con ea*

tes  emulsiones para obtener al- control da los hongos de de*
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te r io rc  por almacenaje, reduce ida la  pérdida de ^gua y -

mejor aspecto del fruto#

Los hongos Dlplodianatalensds y Phomopois O itri 

que datarminan le  geggrena d#l extremo del cabo los hon<* 

gos Pealoillom Itálicum que determina a l moho azul* y 

e l hongo Penicillum digitatum qua censa t i  moho verde de 

le s  naranjas se controlan fácilmente con la  2**amiaoplridi­

na y sns sálese

Las combinaciones do aatg invento pueden e^plear^ 

ae -en soluciones nonecas o en emoleiones acuosas de oera 

en condensaciones cobren 3i.dsa entre 0#3 y 10.0 %'#'

Aanque e l invento se ha descrito con referencia
/

particular a realizaciones especificas debe entenderse.que 

nó se lim ita a lea mi- moa sino qua debe interpretarse am* 

pllamente y no restringirse más qne por la  finalidad de 

las  reivindioeclonee anexes#

Esta so lic itad  qne corresponde a la  presentada 

en Estados Unidos da America* a l 31 de Enere de 1947* bajo 

a i námaro 725.742# se acoge a los beneficios del articulo $1 

del vigente Estatuto de Propiedad Industrial.'

— o — U O T A -* o <**

Los puntos de invención propia y nueva que se 

presentan para qug sean objeto da esta Patente de Invención ' 

en EspaRa* por VEINTE aRos* son los siguientes:
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1* -  Majoma an la preparación da ooaposicionaa 

fungióidaa para oontrolar organismos que deterioran los fr&* 

tos de Oitrus, oaractarizadaa porque dichas oonpoeio iones 

contienan una cantidad tóxioa da 2-amincpiridina o salas da 

la misas como an ingrediente activo o como uno da ene in­

gredientes activos.

2! -  Mejoras an la  preparación da oonp o alciones 

fungicidas para controlar organismos qne deterioran los fru- 

tos Oitms, oaraotarizadas porque dichas composiciones con­

tienen o consisten an ana solución acuosa da 2-aminop irid i­

os o salas ds la misma.

y  -  Mejoras an la preparación da ooaposiciones 

fungicidas para controlar organismos que deterioren los fru­

tos Citras, caracterizadas porque dichas composiciones oon- 

MidMsn sn o contienen une emulsión acucas ds cera qna con­

tiena 2-amincpiridina o salas ds la misma.

4# -  Mejoras an la prepsrsoión da ooaposioienss 

fungioidaa para controlar organismos qna deterioran los fru­

tos Citrns, caracterizadas por al hacho da qna dicha solu­

ción o emulsión contiene 2-amÍnop iridia a o sales ds ls  mis­

ma an concentración comprendida entra O. 5 y 10.0 %.

3$ -  Mejoran introducidas an la preparación de 

csHposiclcn:s.fungicidas.

Tal y como me ha descrito en la  Memoria qye ante­

ceda y con los finas que se han especificado.

Esta Memoria consta da cuatro hojas escritas por

una sola oara. , 3̂ taAá
Madrid, -  7

y.i.
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