MHBMHMORIA D E S C R I P T I V A
que gse acompaﬁa o

a la solicitud de .
Una mwmm DE INVENCION por VEINTE AR08 en ESPAﬁA,

e favor ae v
_‘non FRANGISCO GARRIDO MARQUEZ , residente en GRANADA
3Avda. de Calvo Setelo, 10 prel. “ o ' .

_ por )
. "Paocnnmzﬁmu DE OBTENCION DE vxfmma “E" (ﬁcam- |
ROLES 21fa y beta naturales) CONTENIDOS EN Ia PEPITA . ‘k
; §EL:HUESG DE ACKITUNA (oles europea) y sus vqrigdades

regalis viridula y pomiforme y otras semejantes™

" fhventor: Bl solicitente, de nacionalidad espafiola.
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>exclnsiva que por ella se solioita, de scuerdo con lag pres-

alfa y beta de la que en nuestra patria_haétslgl momento se
:éa:ece”de,una produccién-propia, deyenaiendo nuestro merca-
40 en congecuencia del extranjero y de la obtenida sinteti-

‘camente,

.industrialea de obtencidn de aceite de oliva empleen el desﬁ

'hnesadO,.los cuales huesos carecen en la actualiaad de eplie

cas pertinentes, nos pr0porqionan sus pepitas, conpenidas

. a pasta fina.\

.indicado~el proééao de preparacién del hueso de aceituna,

Te- MBITIE

La anencién a que se refiere la presente Eem&ria “gond.

tituye tne novedad industrial,; con caraqteristicas y vente=

jas que la hacen merecedora del pri#ilegio-de explotacién

cripoicnee que establece el vigente Estatuto aobre Eropiedad
Industrial de 26 de Julio de 1.929, texto refundido publi-
cado en 50 de Abril de 1. 930. .

Conocida es, la enorme 1mportancia que enla actuali-
dad tienen las vitaminas y dentro de ellas es precisamente

la vitamina‘"E" (Tocoferoles) en sus diestintas variedades

El fin gue perseguimos es el 11egar a la obtencién de
la vitamina "ET (Tocoferoles) yartiendo, como materia prima,
de los productos residuales (huesa;de aceituna) de las ihs«

talacionee Acapulco-Quintanllla y cuantos 0tros prooedimien;o

cecidn practica, 1 . ; .
Se trata en consecuencis de un prooe&o tipo quimico
industrial cuya descripoiln’ es la siguiente:

a) Lns huesos de aceituna, sometldos a operacionea meoéni-

-

b)) Gonseguidas las pepitae se reducen estas por: molienda -
e) De eata pasta por prensado ‘directo abtenemoe un aceite
de pepita. ' -

Hesta aqui y en sus tres apartados expuestos queda -

El proceso quimico se describe en 168'siguientés'apar-
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tados-

a) El aceite de pepita del hueso de aceituna ge gomete &
una saponificacién, con sosa o potasa hidro—glaél;oa, a re=
flujo, y tiempo y temperatura variébles, segﬁh las ceracte-
r{sticas iniciales del mceite de pepita.- |

¢

. b) Bl saponificado anterior, se trata en veces, con canti-

‘dades variables de eter sulfirico, el cual retiene todod" los

insgponificables, Bl eter se prepara por dacantadién frac-
cioﬁada. Con ello obtenemos dos porciones, una formada por

el eter y el insaponificables, vy la otra, constituida por un

'liquido obscurc que lleva el saponificado,’

0) Le fracoibn constituida por el eter e 1nsaponificable,
se sowete a destilacidn al vac{o, gon lo que conseguimos
separar el eter del insgponificable. X

a) El Inaaponificable‘aislado en el apartadb gnﬁgrior, es

une, especie de mantecs de punto'dexfusi6n'bajo y en 1s cual

-egtén contenidos todos los tocoferoles, o vitaming "E",

e) Del ineaponificabie, por diéoluoiqnesvfraccionadés en
disolventes adecuados, y étmosferas ineiteé,-se/aisla eris-
talizada la vitamins E,

f)'EITinsaponificable disuelto en el aceite de pipe origi-

= rio, en proporeiones adecuadas, da lugar a un prepa ‘Tado

de aplicacion directa, que entre otras presenta la propie-~
dad carscter{stica de 8u gran estabilidad ¥ conservacién.

 g) 8e hace constar expresamente, las propiedades maroada-

‘mente satisfactorias del aceite de pipa como disolvente y

conservador de la vitamina "E" (Tocoferoles alfa y beta)
Las ventajss gque el método descrito, para la obtenoibn]

de los tocoferoles (vitamina "B") presenta, son indiscuti-

bles, en cuanto se refieren en yrimer_lugaf a dotar a nues-
tro meércado de producto.tan importent{simo y gvitar'cdnfeLlo
‘el gasto de daivisas corresyondientée a su importacién, ya

N que en lg actualidad no se ?roduce cantidad élgnnaudel tipo
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~que lcs detalles de realizacion de le. ides expuesta, puedgﬁ

que-e8 la que se desp:gnde'de los parrafos que anteceden, y -

| -4 - 481774
natural comoc esta en nuestra Patria.

Bn segundo lugar se revaloriza un producto que en la
actualidad solo tiene. aglicaoién como oombustible. (Huesos:
de eceituna). o

En‘un tercer aspeoto y dadas lae cantidsdes que Be
pueden obtener, nuestra Patria se convertiria en mercado in-
ternacional de dicho produoto sin posibili&ades de competen-
cia por parte de otros mercados extranjeros. h

En cuarto lugar, para el normal desenvolvimiento de

,la industria solo son necesarias materias primas nacionales.

Y quinto v ultimo ge trata- de un proce&imiento originai

en todos sus aspectos. (‘
L  ' A continuacibn se acompaﬁa un cquuis qne da idbé del?
procesomg seguir en el agpecto 1ndustrial y de aplieacién

para congeguir la vitamina "E" (Eoooferoles alfa y beta,par—

tiendo de los huesog de aceituns.

A.;ﬁAlmacen'de hue;ﬁsfdg“acei%unas

/

Y. B,- Quebran$aqﬂp de huesos I
Ce
. "’ ., D.

‘i,

Separador de‘?akaaraa y pepitas

Molxno de pepitas
By~ Prenaa éxtracoion aceite de pepita-

.;%Grupo extraetor insaponificahles { Vitamina "E")
‘escala varisble. = - - =

Hecha la descripcion precedente, es preciso afiadir.

variar, 8in que por ello cambie ls esencia\de.la inVenpién,

se reivindica en 2a siguiente: R . ]

. :-’T o
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cre T
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Enresumen' La Patente de Invencion euyo registro ‘ge

a solicita, recaersd sobre las reivindicaciones siguientes-'

- 1#,- Procedimiento de obtencidn de Vitaminé g {tocofero=|

L4

les alfa y beta natnrales) contenidos en la pepita del hueso
de aceituna (olea eutopea) y sus variedades regalis viridnla
y pomiforme y otras semejantes, aaracter1zado porgpe el acei-
te de §ep1ta del hueso de aceituna se somete .8 una- saponifi-
cacién, oon sosa 0 potasa hidro-alcélica, a. reflujo, y tiem=
po y temperaturas Variables, segun las caracter{stiaas 1nicia
1es del aoeite de pepita. i
29.- "Procedimignto de obtencidn de Vitamina “E" segun 1a

reivindicacién 1e, oaracterizado yorque el saponificaao ante;

rior,_ae,trata en veces, con cantldades variables dezﬁter

'sﬁlfﬁrico, el oual retiene todos los-inséppnificables.'El
1etér‘sevsepara por decantacién fraccionéda;vCbn‘éllolobtene--
| mos dos poraiones, una formasda por él etériyaél insaponifi-
nabléé, y la ofra,'constituida por un 1{quido obscuro que lié,

;va el saponificado.

ss.- Procedimiento de obtencidn de Jitamina “EP segun las

reivindicaciones anteriores, caracterizado porgue ‘la fraccibn

gongtltuida por el eter e insaponificable,;se‘somete a desti-
lacién al vacio, con lo que conseguim0s sgparé;"51 g£er del
insaponifieable . , :

49.- Procedimiento de obtencidn de Vitamina “E" segun las

reivindioaeiones anteriores, caracterizado porque el {nsaponi

Lfioable aislado en el apartedo anterior, es una especie de

anteca de punto de fusién bajo y en la cual estédn contenidos

~

toﬂos los tocoféroles, o vitamina "E", Yl
fiﬁi.- Procedimiento de obtencidn de vitamina "E" seghn las

reivlndicacicnes anteriores, carascterizado porque del insapo-

~

nificable por disoluciones fraccionadas en disolventes adenu

-

dOS,-y atmosfgras inertes, se aigla cristalizada'la ‘vitamina FE"

|
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' 6*.- Se ‘reivindiaa, por ultimb, .como obgeto sobre'el\q‘

ha de Teceser la Petente de 1nvenci¢n.que ge solioita, " PRO-~

4CEBIFI§NTO‘BE»OBTENCION DE. VITAMINA‘“E".(TOCOFEROLES'alfa'

y beta naturales) CONTENIDOS EN LA PEPITA DEL HUESO DE ACEI~"
TUNA (olea europea) y sus Variedades regalis viridula y po-
miforme y otras semejantes”. ’
Todo conforme queda descrito en la presente Memoriar
' que consfa de seis paginas escritas a maquina.
' Madrid 20 de Enero de 1.948

A _GNSG UNGRIA“
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