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Que se solicita en Espafia por veinte afios,
s favor de PLASTICOS CELULOSICOS, S.A., de na-
cionalidad espafiola, residente en ¢/ Murcia n2

35 (BARCELONA) por: "ENVASE NIXTO CCMBINADO PA

R4 PRODUCTOS ALIMENTICIOS O SIMILARES!,
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Se ;-efiére este modelo de utilidad a un envase for-
mado por un cuerpo de composicién mixta o d&s cuerpos -
fundamentalmente solidarizados formando uno solo pero -
combingdos en distintos maferiéles, con preferencia cer-
t6n delgado y fino revestimiento pldstico.

Esté envase ve destinado a productos elimenticios
en genera y, en particular, a productos en estado géli-
do o0 helado; por ejmplo, helados, tartas heladas o simi-
lares.

Una de las caractgristicas del modelo es que esta

constituida por una envolvente de cartén delgedo o simi-

lar que, en desarrollo esté compuesta de una zona central!

cusdrads 0 analoga y cuatro sectores laterales, uno por

cada lado, de forma rectangular, trapecial 0 similar sus-&

ceptible, por su linea de unidn, de plegarse sobre el -
primero configurando un cuerpo equi?alente a la forma -
prevista en su desarrollo.

Otro detalle es que el foﬁﬂo‘o zong central de la
envolvente, en sentido longitudinal presenta una, dos o

més ranuras que abarcarén, parcialmente, los sectores -

et e e
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laterales relativos a, o coincidentes con sus extremos, |

Otro detalle es que dichas ranuras, pﬁeden estar -
insinuadas, sin cortar y formaaas por un troguelado ade-:
cuado para que, cusndo se cohfigura 1ls envolvente;‘por-

5o yectarse hacia dentro formendo unos resaltes o caballo-.

nes.,

Otro detalle del modelo es que dicha envolvente se-

v 2 ot 4 i

ré acondicionada y ajustads a un molde con una mano de
material adherente sensible al calor de modo que, por
10,- estampacidn, interiormente, se‘depone un cuerpo que se
ajusta y solidariza con la envolvente, con preferenqia
de materia pldstica delgada la cusl sobresaldréd de la
embocadura de la envolvente‘enﬁpn sector conveniente y
adecuadamente escalonado o de ﬁerfil escalonado.
15.- Otro detalle del'modelo eé’que ambos elementos for—f
maran un cuerpo.
Otro detalle es que, las ranures, en relacién con
unos gelientes del molde, determire rén incisidnes orien- i
$adas lmoia dentro en el fondo del envase y en el caso -

20.~ de estar formadas por un troquelado sin cortar, estas -
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incigiones, quedaran perfeotﬁﬁéhte reforzedas.

Otra caracteristica del modelo es que sobre el
borde escalonado del envase se dispone une tapa lami-
nar con lengilieta para facilitar sus aperturas.

Una idea mds amplia de las caracteristicas del
modelo, la realizaremos 5 odhfihuacién al hacer refe-
rencia a la lamine de dibujos que a esta memoria ée -
acompefie en la que, -de manera ﬁn tanto esquematica y -
tan solo por via de ejemplo, se representan los deta~
lles preferidos del modelb.

En los dibujos:

La figura 18, es una vista en desarrollo de la en-
volvente, donde una de sﬁé fanﬁras aparece répresentada
integramente y la otra formada:por un troquelado éin -
cortar,

La figura 28, es una vista en perspectiva del en-
vase completo.

Veremos en la aludida figurg 12 que la envolvente

-1- estd formada por una zona central cuadrada -2- y en

sus laterales los sectores complementarios =3=, pd=, ~5- 3
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y =6-, todﬁs ellos de igual f;rma de mo@oIQUQ segin -
sus respect;vas lineas -é— de #nién pﬁeden.piegarse -
gobre el prigero configurando ﬁn cueryo.

En el fondo -2~ se han préviéto ranuras ;7-, dos
o mas equidistantemente distanéiadas Y que se prolongan
en los sectores triangulares -7a— y -7Tb=- que abarcan =
los sectores laterales -4~ y -6-, respectivamente.

Esta ranura puede ir sin éortaf ea decir troguela-
da segin una.disposicién de regletados sin cortar para
determinar su plegado configurativo en el mbmento de -
formar el cuerpo envolvente. ﬁn dicha figura 12, vemos
que la ranura esta delimitada ﬁor dos hendiduras longi-
tudinales -9- prolongadas en ofras -lo- de configura-
cidn angular todas ellés por u#a linea longitudinal de
simetria -11- divididas en dosfpartes -8a~ fectas y cua- °
tro -8c- triangulares en los q#tremos de fgrmg que, al
plegarse por dentro, formarén %nreéalte'o caballén de
seccidn trianéular. Comprendegemos shora, que dicho -
conjunto dispuesto en un moldeicon la oo&figﬁfacién de-

finitiva del envase, en el que las ranuras o zonas tro-
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gqueladas se ajusten en salientes del fondo delmolde -

por e stampacidén de una fina ldmina o pelicula pléstica
se moldeara el cuerpo definitivo del envase.

En la figura 28, vémos qué el cuerpo -l4- de ma-
terial pldstico obtenido sobresale en toda su perife-

ria segin un reborde de perfil escalonado =18~ donde -

 ajusta la tapa laminar -16- prevista de una lengiieta -

-17- para facilitar su apertura.

Vemos, tgmbién, en dicha figura 28 que las esqui-
nas del envase han quedado configuradas, en este caso,
convenientemente reforzadas por un estriado -15- y que
1a base del envase presenta las inceiones -13- provoca-
das por 1os salientes del molde a través de las ranuras
-7- ¥y, en su caso, reforzadas -13a- si dichas ranuras
~-7- estan cerradas por un trdqgélado sinvcoftar -8m.

Estas incisiones, en el pfoducto helgdo, delimi-
tan unas zonas debilitadas para facilitar el fracciona-
do de estos.

Le composicién mixte del envase permite utilizar -

la envolvente como medio adecuado para caalquier tipo




de proteccién y de impresidén publicitaria y ;iisegun-

do comovelémento higiénico, eiéstico ¥ resistente que

permite presionar el envase.para evacuar el producto.
Una vez descrita coﬁvenientemente la naturaleza -~
e del modelo se hace constar a los efectos oportunos que
el mismo no queda limitado a los detallesfexactos'de -
esta exposicién, sino que por el contrario en é1 se in- é
troduciran aguellas modificaciones de detalle qué las ~ g
circunstancies y la précfica pudieran aconsejar siempre %

10.~ ¥y cuando no se alteren o modifiquen las caracteristicas
esenciales del misxpo que se resumen en las siguientes:
BELVINDICACIONES

18 "ENVASE NIXTO CCMBINADC; PARA PRoﬁIfCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARES",'oaract;riéado él‘;starucomju;sto - i
15.~ por una envolvente de cartéﬁ delgado o similar y un -
revestimiento interior, configurativo del énvase origi- .
nado por estempacidn de una pelicula pldstica que que-
dard solidariamente unida por.capa adhesiva sensible -
al calor jreviamente'depositada en el cuerpo envolven-

20.- te o
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28 WENVASE MIXTO COM;BiNADO PARA PRODUCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARES",”conform'e la reivindica..ci.én 18, la
envolvente estéd formada por ﬁna superficie central y -
otras cuatro laterales igualesf;ue, por su lineag de -
unidén, pueden plegarse, ergcténdose y formando un cuer-
po equivalente al desarrollo d; la misma.

38 WENVASE MIXTO COMBINADO PARA PRODUCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARES", conformé la anterior reivindica-
cidén, dicha zona centralﬁileva'ranuras prolongadas, pan-;
cialmente, hasta los sectores laterales enfrentados.

48 "ENVASE MIXTO COMZBINADO PARA PRCDUCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARES", conférmé la anterior refvindica-
cibén, dichas ranuras se caractérizan por Quédar cubier-
tas 0 cerradas por el propib meterial previo trogquels-
do, sin cortar, de la zona.

58 “ENVASE MIXTO COISLﬁBINADO PARA PRODUCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILAREZ", conforme la reivindicacién anté-
rior, el trqquelado se caractéfiza porque esta formado
por regletédos gin corta; que,éal plegarse O conformar-
se la envolvente, por dentro @é ésta, forman resaltes,

lomos o caballones de seccidén angular.
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68 "ENVASE MIXTO COMBINADO PARA PRODUCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARES", conforme la 48 y 52 reivindice-

cibén dichas ranuras en juego con el molde, se caracte-

rizan porque determinarén en el fondo del envase, ha-

cia dentro, lomos o resaites, ;n el primer easo gola-
mente integrados por el revestimiento, envel segundo,
reforzados por la zona troquelada configursda sin cor-
tar.

78 "ENVASE MIXTO COMBINADO PARA FRODUCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARES", conformé la 18 reivindicacidn, el
revestimiento se caracteriza,;parque sobresaldrs del —
borde periférico de la envolvente en una porcién unifor-
me, de perfil preferentemente}escalonado para recepcidn
y ajuste de una tapa laminﬁr dotada de lengueta para -
facilitar su.apertura.

88 "ENVASE MIXTO COMBINADO PARA PRODUCTOS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARES", conforme la reivindicacién ante-
rior, el revestimiento se carﬁgteriza porqué configu-

rara las eéquinas o zonas libres adyacentes comprendi-

das entre el revestimiento y la envolvente, preferente-
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mente, reforzadas por estriado?o acanalado lg gona.

98 WENVASE MIXTO COMBINADO PARA PRODUCTOS @nmN.
TICIOS O SIMILARES", conformé cualquiera de las reivin-
dicaciones anteriores, el envase se caracteriza parqué
producird en el producto congelado o similar, unas in-
cisiones adecuadas para facllitar el fraceicnamiento
de éste.

10¢ “ENVASE MIXTO COMBINAJ;O PARA PRODUCHS ALIMEN-
TICIOS O SIMILARESY,

Segun se describe y reivindica en la presenfe me-
moria descriptiva que consta de diez h@jas mecanogra-—
fiadas por una sola de sus caras y lémina de dibujos -

que la ilustran.
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