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que se acompaña a Aa solicitud de un 

¡ i O D E L O  D E  U T I L I D A D

A favor de D. JOSE LUIS ORTEGA SADA, de naciona­

lidad Española, residente en Madrid, calle de Manuela 

Mal asaña n° 9, por:

" SECADERO MOLTURADOR DE CEREALES Y GRANOS "

El presente registro de MODELO DE UTILIDAD 

concierne, como su enunciado indica, a un secadero 

molturador de cereales y granos en general, conforme 

a la descripción detallada que del mismo se realiza 

a que se refiere la presente Memoria Descriptiva.



En la actualidad se realiza el secado de

los granos sin moler, debido a que teniendo estos 

humedades superiores a los 14° en nuestro clima se 

provocan fermentaciones que los estropean. El secado 

convencional se efectúa haciendo pasar aire caliente 

a través de un flujo constante y lento del grano, te­

niendo en algunos casos que efectuar esta operación 

varias veces, con un lapso de tiempo de doce horas 

durante las cuales la humedad concentrada en el inte­

rior de los granos fluye al exterior después del tiem 

po de reposo.

Ademas de estos inconvenientes se une el 

de que los secaderos en uso necesitan de instalacio­

nes muy compejas y port tanto de coste muy elevado no 

solo por ellos mismos, sino porque su volumen necesita 

de locales de grandes dimensiones, con cerca de los 

300 m^. de superficie por diez de altura lo cual su­

pone un primer establecimiento costoso que encarece 

el producto .

El secadero que se preconiza esta basado 

en que la evaporación del agua a igual cantidad de 

calor es directamente proporcional a la superficie 

de contacto de la parte humedacdal aire, y al cua­

drado de la velocidad del viento.

Asi pues, y basándonos en este 'principio 

instalaremos un calentador, preferentemente de propano 

ya que ofrece las mejores condiciones de rendimiento 

al no propagar sabor al grano y evitar con ello el 

tener que contar con un cambiador de calorias, y un 

gran productor de calorias.



El aire caliente pasa a través de las con­

ducciones a un carenado donde se ha instalado un mo­

lino de martillos que recibe el grano y lo moltura 

consiguiendo asi que la superficie aireada aumente, 

disminuyendo por tanto el porcentaje de energia ne­

cesaria en un 20%.

Una vez triturado el grano, por medio de 

un ventilador se efectúa a través de unas toberas el 

transporte neumático de la molienda, aumentándose con 

él la velocidad del viento, reduciéndose consecuente­

mente la energia directamente proporcional al cuadra­

do de la velocidad de dicho viento con un ahorro de 

energia de hasta un75%.

Con la conjunción de estas dos acciones la 

energia necesaria con respecto a secaderos convencio­

nales disminuirá en 1 /20.

Por transporte neumático la molienda llega 

a una tolva ciclónica donde terminara el proceso de 

secado, previéndose en la base de la misma un alivia­

dero conico con boca para salida del producto listo 

para el envasado.

Por las características propias de estos 

productos a tratar y el uso común de los mismos, no 

hay inconveniente alguno en que estos sean envasados 

ya molturados, por ello es ^indistinto el que se 

efectúe la operación del secado granulados o molidos, 

debido a que la conservación de ellos hechos harina 

no perjudica en absoluto sus propiedades caracterís­

ticas siempre que estos mantengan las condiciones ¡do­

ñeas de humedad e higiene.



Para la mejor compeension del objeto des­

crito, adjunto a la presente Memoria Descriptiva, se 

acompaña una hoja de dibujos, en la que a simple ti­

tulo de ejemplo, no limitativo, se representa una for- 

70 ma preferente de realización, susceptible de todas

aquellas variaciones de detalle que no supongan alte­

ración fundamental de sus características esenciales.

En dicho dibujo, y en su figura única, se 

representan un diagrama completo de la instalación,

75 habiéndose dotado de referencias al mismo enumerándose

a continuación cada una de ellas asi como la relación 

que guardan entra si.

Esencialmente se trata de una instalación 

fijja dotada de un productor de calorias -1 - provisto 

80 de su toma de aire -2-, el cual a través de un circui­

to -3- envia este aire a todo el resto de la instala­

ción, pasando en primer lugar por un carenado dentro 

del cual se ha previsto un moliná de martillos -4- 

que moltura el grano dejándolo sobre un ventilador 

85 -5- que aumenta la velocidad del viento, remitiendo

el producto por una tobera -6- a una tolaa -7- reco­

lectora ciclónica provista de respiraderos -8- en 

su parte superior, termiando asi el proceso de secado 

el producto ira cayendo por gravedad a un aliviadero 

90 -9- situado en la parte inferior de la tolva -7-

donde quedara dispuesto para su envasado.

Por su simplicidad, reducido volumen y bajo 

costo, ademas de su alto rendimiento en el secado y 

triturado de granos hacen de este secadero merecedor 

95 de la CONCESION del privilegio de explotación exclu-
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siva que se solicita, conforme y al amparo del vigen­

te Estatuto que rige sobre Propiedad Industrial.

La forma, los materiales y las dimensiones 

podran ser variables, y en general cuanto sea acceso­

rio y secundario siempre qáe qo altere, cambie o mo­

difique su esencialidad característica.

Descrita suficientmente la natuaaleza y 

el alcance de la Invención, asi como la forma de lle­

varla a la practica, se declaran de novedad en todo 

el Territorio Nacional las siguientes particularida­

des características sobre las que ha de recaer el pri 

vilegio de MODELO DE UTILIDAD que se solicita.

N 0 T A S 

D E

R E I V I N D I C A C I O N E S

PRIMERA.- Por " SECADERO MOLTURADOR DE 

CEREALES Y GRANOS", caracterizado por ana instala­

ción fija en la cual se ha ido conjuntando los ele­

mentos y mecanismos con los que se obtiene, a bajo 

costo y gran rendimiento, la moltuaacion y secado de 

cerales y granos en general, basándose principalmen­

te en que a igual cantidad de calor, la evaporación 

del agua es directamente proporcional a la superficie 

de contacto de la parte húmeda con el aire y al cua 

drado de la velocidad del viento, asi pues contamos 

para ello con una cadena que empieza en un productor 

de calorías, principalmente de propano, el cual nos 

proporciona la energia necesaria para un secado con­

trolado y nos evita la instalación adicional de otros
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calentadores reversibles que purifiquen el aire en 

evitación de que contaminen el producto.

SEGUNDA.- Por " SECADERO MOLTURADO!! DE CE­

REALES Y GRAMOS", según precedente reivindicación, 

caractrizado porque el aire callente se introduce en 

un carenado a través de las conducciones oportunas, 

dentro del cual se preve un molino de martillos que 

recibe el producto para su molturacion, aumentando 

asi ia superficie de secado y por tanto reduciendo 

el numero de calorías necesarias para este efecto, 

el grano tratado es recogido por un ventilador que 

ademas de aumentar la velocidad del viento realiza 

el transporte neumático, obteniéndose una reducción 

en la energía necesaria para su perfecto secado direc­

tamente proporcional al cuadrado de la velocidad de 

dicho viento, llegando por ultimo conducido por una 

tobera a una tolva recolectora ciclónica en donde car­

mina el proceso de secado para caer por gravedad a 

un aliviadero conico situado en la parte inferior de 

dicha tolva, en donde se ha previsto un regalador 

de salida de producto para su envasado.

TERCERA.- Por .- " SECADERO MOLTURADO!! DE 

CEREALES Y GRANOS".

150 Todo ello, tal y como se describe en el

cuerpo de la Memoria precedente, la cual consta de 

siete hojas foliadas, mecanografiadas a dos espacios 

numerados de cinco en cinco, por una sola de sus 

caras, a la que se acompaña otra de dibujos para 

155 la mejor comprensión del objeto descrito.





D.
 
JO

SE
 

LU
IS

 
OR

TE
GA

 
SA

DA
HO

JA
 

UN
IC

A 
DO

BL
E

J*

Ma
dr
id
,3
1 
Ma
yo
 1

97
2 

p.A
l;

IS
CA

LA
 

VA
RI

AB
LE


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



