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PATENTE DE INVENGCION

'por “UN PROCEDINIENTO PARA UBTENER UN PRODUCTO DE PRO-

TECCION DE LO3 @\.VASE:: QUE CONTIENEN PRODULTO.: ALTMEN~ -
TICIO3®™ a favor de Eon Jeime CASALS VILADEGANS, de nacio-
nalidad espafiols, residente enm Barcelona, calle Cartage-

na ne 327,
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Sebido es, gque para el acondicionamisnto y conservacion

de tods clase de productos alimenticios, se utilizan envases
de vidrio, -cristel o tierra cocida pero estos adolscea del

defecto de que, al no poderse llenar totalmente, la pequefia

‘cantidad de-eire que quedsé-encerrade eh los mismos, una vez

tapados, descompone, con el tiempo, la masa contenida en ellos
inutilizédndola completamente y originendo en muches casos da~-

fio a le salud de los consumidores,

Para evitar este inconveniente, el recurrente ha igeado

y puesto en ejecuéién préactica un_procedimieﬁto de proteccién
de los referidos envases, por el que se consigue la conserva=~
cidn, por tiempo indefinido, de los productos en- ellos cohte-
nidos, y es por lo que, solicite el derecho & la explotacién
exclusiva dél mismo, mediante la pastente objeto de esta dép-
eripeién, | ;‘

£l referido procedimientc de proteceidn consiste, en
su esenecialided, en prepsarar una‘mszcla con un 50 % de egua
destilada, calentade @ bafio marls, a le que se le agr%ga.gela-

tine de pescado en une proporcién del 30 %, sometiendo luego

la mazcla referida a ebullicion, hasta consegulr uns gelatina

v hemogenen, fluida y transpsrente,

- 3eguidemente se adiciona & lsa masa geletimnose ccnsegui-i
da, parafina refinada, previamente pulverizada, y en uns pro-
porcidn del 9 %, removiendo continuemente le masa a una tsu-
peratura de uncs 40 & 452, durante una media hora asproximada=-
mente, '

Luego ¥ comd> fese final e la emulsidn conseguida, se le
sgrege colofonia del tipo llanado *ZExcelsior® en ﬁha'propgr¥ '

cién del 3 %, wodo ello tratado a la temmeratura 1ndicaaq:e ':
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inmediatumente se vé-vertiendc'en el envase que contiene el pro=
ducto alimenticio gue se ha de poner a la venta, el cual, pue-
de conservarse indefinidsmente sin péligro de ser alterado, de-
bido a qué.al, gquedar la cepa gelatinose obtenids, solidifica-
éa, no perﬁite sn modo alguno'lg penetracion de aire,

Winélmente, se produce el .tapado del envase que puédé ve~
rlficarse a rosea o bien, con cualquier tapdn,

Les proporoiones ¢a lcs ingredientes éetallados para la

formacion de 1la masa protectora que canstituye 8l objeto de esta

‘patente, serén variables dentro de 1imites determinados, pero tan

8élo & tftulo de ejémplo se han detallado, Asimismo, serdn va-

riables los envases utilizedés ¥y los tapones empleados,
-N O T A ~

38 REIVINUICA como objeto de esta natentse:
12 -~ Un procedimi-mto para obtemer un producto de préteccién de

los envases gue contienen productos alimenticios esencialmente.

constituidb por dilulr en agua destilade, calentada a bafic maris,

'gélatina de pescado y una vez consegulda une masa transparentse,

adlicionar a'la,misma parafina, previamente pulverizada, removien~
do continuamente le mase & unsa tsmperatura de 40 a 45¢, durante

treinta minutos aproximadamsnte.

22 - ¥l procedimiento de 1= reivindicacion enterior en el que,

una vez conseguida le mesa, en la misma detallada, se adieions
colofonia del tipo denominado "Excelsier® gue es,tfanSperente;
3¢ =~ ¥l mismo procedimiento ea el (ue las proporciones en gue se
qﬁplearén los ingredientes detallados en les reivindicaciones

primera y segunda sersn los siguientes:
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ﬁGUA DESTILABQ» LRI IR AP W Y 50 %

Iy . GELATINA DE PESCABO....... 38 %
. PARBFINA ...eviiivinennene 9%

COLOFONIA L2 K B R BN BN B AR B B I A N 2 3%

42 - El mismo procedimiento de las reivindicaciores antevior".
res en el que, la mezcla del agua destilada, calentada al >
bafio meria, con la gelatina de pescado, 'se haré prcvocando
la ebu]_licion hasta consegulir una gel tina fluids, .
52 = ®UN PROCEDIMIENTO PARa -OBTENER UN PRODUCGTG ‘DE PROTEC-
CION DE LOS ENVASES <UE CONTIENEN PRODUCTOS ALIMENTICIOS®
Esta Patente conta de cuatro hojas M iadas y meca-

nografiades por ung sola de sus caras,
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e > ’ ' Barcelona, 5 de Diciembre de 1,947
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