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SECCION TECNICA.
CLASIHCACION I,P.C.
weciase_ 3

EXPEDIENTE: MODELO DE UTILIDAD

Titular: DIPA, .I‘;

Nacionalidad: Eapaﬁola
Domicilio: ‘VALENQIA - AVdBo del gid, 126
Objeto: WNUEVO UTENSILIO PARA COCINA"

Prioridad:

MEMORIA DESCRIPTIVA

En el ‘curso de la’ preaen‘l:e Memoria Deaeript:l.-
vay con la ayuda del pleno adjunto, van a qnedar expues
tas las caracteristicas que ereco un nuevo ujensilio
de cocina, que Treuns les oon@giphgs de utilidad y nove-
5 ded que exige el vigente Estmté-l_,ey de Propiedad In-
dustrisl, para dispenssr a su titular el privilegio de
su exclusiva explotacién 1:idustrial y oomerciai. |

En nuestra descripcién nos referimos & un uten
silio de cooina, para la coecién o aaado de viandas, ta-

10 les como carnes, aves 0 pee.cados, que da a los glimentos

a 1os que se somete a BU g&oién un sebor mucho mis autégl
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tico, sin adulteraciones ni atemmsciones de las calide-
des que naturalmente poseen y que ademds adquieren ocon
los in@ediqntes o oond.:l.mentos‘ gue Be les asgregen. Todo
elloy en virtud de lg natugaleza 0 calidad de los mate-
rieles utilizadpe en la rabricacién de este ute_nsiiio,
Yy de las pz*oﬁoc;"g:l.ones del mismo, en virtud de todo lo
cugl, y de la reparacibn ;:mvia é que se. somete eqte
utensilio, antes de introducirlo en el horno, se obtie-

ne un posterior tratamiento de los glimentos que los hat-

a4

ce mucho més apetecibles que a1 hnbleran sido cocinados
en cuaglquier otxro utensilio de los conocidos hasta la
fecha, . | .

Para auxiliarnos en nuestra desoripoién, hémo%
considerado oportuno acompafiar uns léming de dibujos,
en la que se recoge un ocaso prdoctico de realizacién,
con lg natural salvedad de'_ que es'l':oe gréficos se apor-
tan a tftulo de ejénplo.y por ello de‘deréﬁ ser conside~-
rados en su més anplio sentido y sin limitacién alguna.

En la 1lémina de dibujos, la figurs # y la fi-
gura 2¢ son sendas vistas en alzado, lateral y frontal
del utensilio, en seccién segin un plano vertiocal.

Refirigﬁdonos a las prééitadas figuraes, vemos
que el utensil:l.o\_eaté constituido por un ocuenco -1~y
una ocubierta o fa.pa 2=, 108 cuales estén constituidos
de un material altamente poroso, tel como barro coeido,
ein quehinguna de sus caras esté.p:aro_ial o totalmente
reoubierta de barniz, de forma que una de las cuslidades

de este utensilio, estriba en §u9 la naturaleza porosa

de los maferiales, se conserva.
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chas, agua que poéteriormente. dentro del horno, es qon-

oo e é\ 4 { 5

En el ouenoo o base encontraumos en su boca un
resalte perimetral =-3-, que limita la valona 0 pequefia
plataforma horizontal‘ perimetral ~-4-~, que sirve de asien
to a la oubierta o tapa -2-, en la oual, y como légice
adeocuacidn, Se ha oonstituido on su booa de ajuste el
escalén ~5- y. valona perimetral -6-—, que en las partes
extremas del utensilio experimentan una prolongacién,

a la que seflalamos ocon -7-, que permite posteriormente
su a8ildo pars elevar la tapa y permitir ver el conteni-
do, o su ulterior servicio.

En el fondo del cuenoo se hallan unos resaltes
o salientes longitudingles -8~ sobre 108 que se deposi-~
tan los alimentos, que asi se mantienen en vilo; para
que les afecte a su casli totalidad, la accién de la 0o0o-
cién o asado. o

El ajuste de la tapa sobre el cuenco no es ab+4
solutamente perfecto, y en ocuanto a aquella, puede, dis-
crecionalmente, comportar exteriormente un rahund:l.ﬁo =9
en ouyo centro se alce un tabique -~10-, que permita su
asido a modo de agarradero. Hemos de hacer observar que
ambes piezas vienexi a tener uns dimensiones y proporcio-
nes similares, de forma que la altura del cuenco, viene
a equivaler g la de la tapa.

Es ocondicién "sine qua non” de este utensilio,
que, previamente g su empleo, se sumerja, en agua duran-
te un periodo de tismpo adeouado, tal como unos 5 g 10
minutos, para é_ue sus plezas absarban toda el agua que
les permite la porosidad del materisl de que estdn he-
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vertida en vapor, cuya accidn se ejerce de formg direc-
ta sobre los alimentos y con el que se cuecen éstos, y
llegéndose ‘al asado una veg se ha evaporado totalmente
el agua. _

Deda la naturalegza porosa de este utensilio,

16gicamente debe ser lavado 8616 oon agus, sin inter-

ria al utensilio para posteriores ocasionss.

éuﬁ.cientemente descrita la estructura objeto
de este Modelo, 8810 nos resta manifestar que serén va-
riables las ocirounstanciss de formas y dimensiones del
utensilio, as{ como su posible ornamentacién, siempre
¥y cuando ello no afeote a aﬁ esenclalidad, puesta de ma-
nifiesto en la sigulente

N 0 2 A
. , == == .
4 Los puntos que se reivizidiea.r; en el presente

Modelo de Util:l.dg.d, sons

12,~ Nuevo utensilio para cooina, que se oca- -
racteriza porque las dogbiezas que 1o integran, ecuenco
Y oubierta o tapa, esté;:{ constituidas de un material al-
tamente poroso, tal oomo ba:fi'o cocido, y. tlenen unas di-
mensiones y proporciones similares, viniendo g consti-
tuir cada pieza una mitad del total utensilio sesgfn un
plano medio horizontal, disponiendo el cuenco de un re-
salte, prolongsocién de sus paredes, y una aléta perime~
tral para asiento de la tapa, la cual ofrece un escglén
que contribuye é. este asiento, disponiendo en ambos ex-

tremos de una extensidn a modo de asideros para elevar

vencién de productos qufgicos, cuya absorcién inutiliza-

la tapa, pudiendo tener, discrecionalmente, un rehungidol
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en la parte superior de la tapa con un tabique que se
eleva vertical para constituir un asidero, halléndose
en el fondo del cuenco unos resaltes longitudinales pa-
ra depositer sobre ellos los alimentos, ¥ o

22,- ”NUEVO UTENSILIO PARA COCINA", de oon=-
formidad en un todo en lo esencial y £ines industriales
a 1o desorito en la mrecedente Memoris Desoriptiva y
griticamente representado en las figuras del pleno ad-
junto para su mejor comprensién. g

Bsta Memoria oons-l;a de CINCO hojas, eseritae

o mecanografiadas por una sola cara y @& doble espacio

en 107 1{neas. ._ ]
Valencia, a 26 de ayo‘ de 1972

Por autorizacién e la :l/ntereaada.
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