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MEMORtA D E S C R tP T tV A

Bn e l curso de la  presente Memoria Descripti­
va y con la  ayuda del plano adjunto, van a quedar expues 
tas las características que ofrece un nuevo utensilio 
de cocina, que reúne las  condiciones de u tilidad  y nove­
dad que exige e l vigente Estatuto-Ley de Propiedad In­
dustria l, para dispensar a su t i tu la r  e l  privilegio de 
su exclusiva explotación industrial y comercial.

En nuestra descripción nos referimos a un utec 
s i l lo  de cocina, para la  cocción o asado de viandas, ta ­
les oomo carnes, aves o pescados, que da a los alimentos 
a los que se somete a su udoión un saibor mucho más autón
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tico , ein adalteraciones ni atentaciones de las calida­
des que naturalmente poseen y que además adquieren con 
los ingredientes o condimentos que se le s  agregan. Todo 
ello^r en virtud de la  naturaleza o calidad de los mate­
ria le s  utilizados en la  fabricación de este utensilio , 
y de las proporciones del mismo, en virtud de todo lo 
cual, y de la  preparación previa a que se somete este 
u tensilio , antes de introducirlo en e l horno, se obtie­
ne un posterior tratamiento de los alimentos que los ha ­
ce mucho más apetecibles que s i  hubieran sido cocinados 
en cualquier otro u tensilio  de los conocidos hasta la  
fecha.

Para auxiliamos en nuestra descripción, hemoa 
considerado oportuno acompasar una lámina de dibujos, 
en la  que se recoge un oaso práctico de realización,tcon la  natural salvedad de que estos gráficos se apor­
tan a titu lo  de ejemplo y por e llo  deberán ser conside­
rados en su más amplio sentido y s in  lim itación alguna.

En la  lámina de dibujos, l a  figura H y l a  f i ­
gura 26 son sendas v istas en alzado, la te ra l y frontal 
del u tensilio , en sección según un plano v ertica l.

Refiriéndonos a las  precitadas figuras, vemos 
que el u tensilio  está  constituido por un cuenco -1- y 
una cubierta o tapa -2-, los cuales están constituidos 
de un material altamente poroso, ta l  como barro cooido, 
sin  qu9%iinguna de sus caras está parcial o totalmente 
reoubierta de barniz, de forma que una de las  cualidades 
de este u tensilio , estriba en que la  naturaleza porosa 
de los materiales, se conserva. _-
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En el cuenoo o base encontramos en su boca un 

resalte  perimetral -3-, que lim ita l a  valona o pequeña 
plataforma horizontal perimetral -4 -y que sirve de asiei 
to a la  cubierta o tapa -2-, en la  oual, y como lógica 
adecuación, se ha constituido en su boca de ajuste el 
escalón -5- y valona perimetral -6 -, que en las partes 
extremas del utensilio  experimentan una prolongación, 
a la  que señalamos con -7-, que permite posteriormente 
su asido para elevar la  tapa y permitir ver el conteni­
do, o su Ulterior servicio.

En el fondo del cuenoo se hallan unos resaltes 
o salientes longitudinales -8- sobre los que se deposi­
tan los alimentos, que asi se mantienen en vilo; para 
que les  afecte a su casi totalidad, la  acción de la  coc­
ción o asado.

El ajuste de la  tapa sobre e l cuenco no es ab­
solutamente perfecto, y en cuanto a aquella, puede, dis- 
creoionalmente, comportar exteriormente un rehundido -9- 
en cuyo centro se alce un tabique -10-, que permita su 
asido a modo de agarradero. Hamos de hacer observar que 
ambas piezas vienen a tener unas dimensiones y proporcio­
nes sim ilares, de forma que la  a ltura  del cuenco, viene 
a equivaler a l a  de la  tapa.

Es condidón "sino qua non" de este utensilio, 
que, previamente a su empleo, se sumerja en agua duran­
te un periodo de tiempo adeouado, ta l  como unos 5 a 10 
minutos, para que sus piezas absorban toda e l agua que 
les permita la  porosidad del material de que están he­
chas, agua que posteriormente, dentro del homo, es non-



75

80

85

90

95

_  -  4 -
vertida en vapor, cuya acción se ejerce de forma direc­
ta  eobre loa alimentos y con el que ae cuecen óstos, y 
llegándose al asado una vez ae ha evaporado totalmente 
e l agua.

Dada la  naturaleza porosa de este u tensilio , 
lógicamente debe aer lavado sólo oon agua, s in  in te r­
vención de productos químicos, cuya absorción in u tiliza ­
r ía  al utensilio para posteriores ocasiones.

Suficientemente descrita l a  estructura objeto 
de este Modelo, sólo nos re s ta  manifestar que serón va­
riab les las circunstancias de formas y dimensiones del 
u tensilio , así como su posible ornamentación, siempre 
y cuando ello no afecte a su esenoialidad, puesta de ma­
n ifiesto  en la  siguiente

N 0 T A
SE S S  S S  SE

Los puntos que se reivindican en el presente 
Modelo de Utilidad, son!

10. -  Nuevo utensilio  para cocina, que se ca­
racteriza  porque las  dop&iezas que lo  integran, cuenco 
y oubierta o tapa, están constituidas de un material a l­
tamente poroso, ta l  como barro cocido, y tienen unas di­
mensiones y proporciones sim ilares, viniendo a consti­
tu ir  cada pieza una mitad del to ta l u tensilio  según un 
plano medio horizontal, disponiendo el cuenco de un re­
sa lte , prolongación de sus paredes, y una a leta  perime- 
t r a l  gara asiento de l a  tapa, la  cual ofrece un escalón 
que contribuye a este asiento, disponiendo en ambos ex­
tremos de una extensión a modo de asideros para elevar 
l a  tapa, pudiendo tener, discrecionalmente, un rehundido



en la  parte superior de la  tapa oon un tabique que se 
eleva vertical para constituir un asidero, hallándose 
en e l fondo del cuenco unos resa ltes longitudinales pa­
ra  depositar sobre ellos los alimentos. Y

2a.- "NUEVO UTENSILIO PARA COCINA", de con­
formidad en un todo en lo  esencial y fines industriales 
a lo  descrito en la  precedente Memoria Descriptiva y 
gráficamente representado en las  figuras del plano ad­
junto para su mejor comprensión.

Esta Memoria consta de CINCO hojas, escritas
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